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SICHERHEITSHINWEISE, Abb. A

% Gefahrensymbol

Soll den Nutzer auf hohe Spannung aufmerksam machen.

Warnsymbol
A Soll den Nutzer auf die Notwendigkeit der exakten Befolgung der
Bedienungsanweisungen aufmerksam machen.

Bei der Benutzung von Elektrogeraten sollten die
nachstehenden VorsichtsmaRnahmen befolgt werden:

Verwenden Sie das Gerat entsprechend der
nachfolgenden Bedienungsanleitung.

Installieren Sie das Gerat auf einem stabilen
Untergrund.

Verwenden Sie nur die im Produktset enthaltenen
Werkzeuge.

* Legen Sie das Kabel nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten; andernfalls besteht
Stromschlaggefahr. Falls aus irgendeinem
Grund Wasser in das Gerat gelangt, wenden
Sie sich an ein von der OURSSON AG
autorisiertes Kundencenter.

Nutzen Sie zur Stromversorgung ein Stromnetz mit
geeigneten Eigenschaften.

Verwenden Sie das Gerat nicht an Orten, an denen
die Luft entflammbare Gase enthalten kann.

» Versuchen Sie niemals, das Gerat eigenhandig
zu 6ffnen — dies kdnnte Stromschlage und
Produktfehlfunktionen verursachen, auferdem

é erlischt dadurch die Herstellergarantie.

Wenden Sie sich zur Reparatur und Wartung
nur an autorisierte Kundencenter, die fir die
Reparatur von Produkten der Marke OURSSON
vorgesehen sind.
Wird das Gerat von einem kiihlen an einen warmen
Ort gebracht (oder umgekehrt), packen Sie es
aus und warten 1 bis 2 Stunden, bevor Sie es
einschalten.

@- Zur Vermeidung von Stromschléagen weder

Produkt noch Kabel in Wasser tauchen.
Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie das Gerat
in der Nahe von Kindern benutzen.
Berlihren Sie keine heilten Teile, da dies
Verletzungen verursachen kann.
Das Netzkabel ist zur Vermeidung von
Verletzungsgefahr extra relativ kurz ausgelegt.
Lassen Sie das Kabel nicht Uber scharfe
Tischkanten héngen, fiihren Sie es nicht Gber heille
Oberflachen.
Verbinden Sie dieses Gerat nicht mit einem
Stromnetz, das mit anderen Geréten Uberlastet ist;
andernfalls funktioniert das Gerat moglicherweise
nicht richtig.
Installieren Sie das Gerét nicht in der Nahe von
Gas- und Elektroherden und -6fen.
Achten Sie darauf, das Gerat nach der Benutzung
vom Stromnetz zu trennen.
Sorgen Sie dafiir, dass das Gerat keinen StoRen,
Stiirzen, Vibrationen und anderen mechanischen
Einflissen ausgesetzt wird.
Achten Sie darauf, das Gerat vor der Reinigung oder
dem Auswechseln von Zubeh&r vom Stromnetz zu
trennen.
Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
Dieses Geréat ist nicht fir die Nutzung durch
Personen (einschlieBlich Kindern) vorgesehen, die
Uber reduzierte kérperliche Eignung, Wahrnehmung

oder geistige Fahigkeiten bzw. einen Mangel an
Erfahrung und Wissen verfiigen, sofern diese
Personen nicht von einer fiir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt werden
oder in der sicheren Verwendung des Gerates
unterwiesen wurden. Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Produkt spielen.

« Dieses Gerat ist nur fur den privaten Gebrauch
vorgesehen.

« Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren von einem Spezialisten
des von der OURSSON AG autorisierten
Kundendienstes ausgetauscht werden.

» Verwenden Sie nur die im Produktset enthaltenen
Werkzeuge.

« Verwenden Sie bei der Reinigung keine
scheuernden oder organischen Reinigungsmittel
(Alkohol, Benzin etc.). Sie kénnen bei der Reinigung
des Gerates eine geringe Menge eines neutralen
Reinigungsmittels verwenden.

EMPFEHLUNGEN

+ Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor
der Benutzung des Gerates. Bewahren Sie
diese Anleitung nach dem Lesen zum kiinftigen
Nachschlagen auf.

+ Alle Abbildungen in dieser Anleitung sind
schematische Darstellungen der realen Objekte und
kénnen vom tatsachlichen Aussehen abweichen.

» Verwenden Sie das Gerat nicht zum Zerkleinern sehr
harter Zutaten; andernfalls kénnen die Klingen stumpf
werden.

» Setzen Sie den Mixbehalter auf den Mixer und
sichern ihn, bevor Sie die Klingen installieren;
dadurch kénnen Sie Verletzungen vermeiden.

Das Gerat ist mit einer Sicherheitsverriegelung
ausgestattet. Falls Glasbehalter und Deckel

/ i \ nicht richtig installiert sind, kénnen Sie das Ge-
rat nicht einschalten.

Gehen Sie nicht gewaltsam mit dem Gerat
um, da es dadurch beschadigt werden kann.

PRODUKTSET

Deckel des Behalters............ccccooiiiiiiiiciiicncenn,
Edelstahlklinge zum Purieren/Zerkleinern .
Wasserbehalter ............coocevieiiiiiiiiieec e
Deckel des Wasserbehélters....
Glasbehalter
Deckel des Dampfgarers...
Antriebswelle
Gehause............
Bedienungsanleitung
Rezeptbuch
Garantiekarte..........cocoeeviiiiiiiiie e




DESIGNELEMENTE, Abb. B

Deckel des Behalters
Edelstahlklinge zum Prieren/Zerkleinern
Wasserbehalter

Deckel des Wasserbehalters
Glasbehalter

Deckel des Dampfgarers
Dampfgarer

Antriebswelle

Gehause

Bedienfeld

Display

VERWENDUNG, Abb. C

Bedienfeld, Abb. C-1
Vﬁ& - mit diesen Tasten wahlen Sie den Garmodus
und stellen die Garzeit ein.
C’V‘J - mit dieser Taste stellen Sie zum Dampfgaren den
Dampfgarer-Modus ein.
g’gg - mit dieser Taste stellen Sie den Modus Dampfga-
rer + Mixer ein; Dampfgaren mit automatischem 30-se-
kiindigem Mixen am Ende des Garens. Displayanzeige
,Dampfgaren + Pirieren®, voreingestellte Zeit 5 Min.
P - mit dieser Taste starten Sie das Garen.
B - mit dieser Taste beenden Sie das Garen.

- mit dieser Taste wahlen Sie den Mixen-Modus:
Mixer.

DISPLAY, Abb. C-2

1. Programmnummer

2. Garzeit/Countdown

Vor der ersten Benutzung probeweise ohne Zutaten
dampfgaren; geben Sie Wasser in den Wasserbehalter.
Wischen Sie das Gehause anschlieRend mit einem
feuchten, weichen Tuch ab. Reinigen Sie Behalter,
Deckel des Behalters und Klinge mit warmem Wasser
und Spulmittel.

Ziehen Sie vor der Montage und Demontage des
Gerites den Netzstecker.

é Die Klingen sind sehr scharf, seien Sie
vorsichtig.

Betrieb:

1. Drehen Sie den Glasbehalter (ohne Deckel) um,
stecken von der anderen Seite die Antriebswelle
in den Behalter, drehen sie im Uhrzeigersinn und
verriegeln sie am Boden des Glasbehalters. Achten
Sie darauf, dass die Antriebswelle fest am Boden des
Glasbehalters installiert ist und sich frei nach links/
rechts drehen lasst. Drehen Sie den Behalter um.

2. Bringen Sie den Glasbehalter mit der Antriebswelle
am Gehause des Gerates an, richten Sie die Position
des Griffs an der Taste M am Bedienfeld aus. Prifen
Sie, ob der Behélter sicher installiert ist.

3. Halten Sie den Griff des Behalters und drehen ihn im
Uhrzeigersinn in die Verriegelungsposition; richten
Sie dazu (% an V (Symbol am Boden des Behalters)
aus, bis Sie ein Klickgerdusch horen.

4. Halten Sie die Kunststoffkonsole und bringen die
Klinge zum Purieren/Zerkleinern in der Mitte des
Behélters an.

5. Geben Sie die Zutaten in den Behalter.

6. Bringen Sie den Deckel am Behalter an; richten Sie
den Ausguss des Behalters an der Erhebung am
Deckel aus. Schlielen Sie den Deckel durch Drehen
gegen den Uhrzeigersinn.

7. Nehmen Sie den Wasserbehalter herunter und fiillen
ihn mit der erforderlichen Menge Wasser. Stellen Sie
den Behalter wieder auf das Gehause des Gerétes.

8. SchlieRen Sie das Gerat an.

Das Gerat ist mit einem Uberhitzungsschutz
ausgestattet. Falls sich nicht geniigend Wasser
im Behalter befindet, schaltet sich das Gerat

A automatisch ab. Sie héren mehrere Tonsignale.
Das Display zeigt - ... Geben Sie zum Fortset-
zen des Garens die erforderliche Menge Was-
ser in den Behélter.

Hinweis:

Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie Wasser hin-
zugeben. Zur Vermeidung von Kalkablagerungen in der
Dampfkammer sollten Sie gefiltertes Wasser verwenden.
Reinigen Sie die Kammer regelmafig mit Zitronensaure,
spulen Sie sie anschlieRend mit flieRendem Wasser
aus. Wischen Sie die Innenseite der Kammer nach jeder
Benutzung mit einem trockenen Tuch ab.

Beim Dampfgaren bildet sich
Kondensation im Glasbehalter. Sie
kénnen das Kondenswasser vor
dem Mixen entfernen. Driicken Sie
zum Stoppen des Gerétes die Taste
M. Nehmen Sie den Glasbehalter
herunter und gielRen das Wasser

BETRIEBSARTEN
Nutzen Sie die benutzerdefinierte Steuerung, falls die voreingestellten Betriebsarten nicht lhren Wiinschen
entsprechen.
1. Schliellen Sie das Gerat an.
2. Dricken Sie die g@g-Taste einmal, das Display zeigt
,Dampfgaren + Piirieren“ und die Garzeit betragt 5
Minuten. Durch mehrmaliges Driicken der Taste kénnen
Sie die Garzeit in 5-Minuten-Schritten auf 5 bis 30 Minuten
Dampfgarer einstellen. Andern Sie die Garzeit mit den Tasten VA in
+ Mixer 1-Minuten-Schritten.

%’8;3 3. Driicken Sie zum Starten des Garens die Taste ».
4. Driicken Sie die Taste M, ziehen Sie den Netzstecker. Nun

kénnen Sie das Gerat demontieren.

aus. Bringen Sie den Behalter wie-
der an seinem Platz an. Driicken
Sie zum Fortsetzen des Garens die
Taste b

5. Drehen Sie den Behalter zum Entriegeln zur Markierung . Driicken Sie zum Stoppen oder.
6. Nehmen Sie den Behalter vom Gehause ab. Nun kénnen Sie | Abbrechen des Betriebs die Taste

den Behalter 6ffnen.

M und zum Fortsetzen des Betriebs
die Taste p.
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1. SchlieRen Sie das Gerat an.
2. Dricken Sie die C'K/\TJ-Taste einmal, das Display zeigt
,Dampfgaren“ und die Garzeit betrédgt 5 Minuten. Durch

Dampfgarer mehrmaliges Driicken der Taste kdnnen Sie die Garzeit in
oS 5-Minuten-Schritten auf 5 bis 30 Minuten einstellen. Mit den
V Tasten V A andern Sie die Garzeit in 1-Minuten-Schritten.

3. Driicken Sie zum Starten des Garens die Taste .

4. Nutzen Sie den Mixer-Modus, wenn Sie die Zutaten nach
dem Garen zerkleinern/purieren mochten.

1. Schliellen Sie das Gerat an.

2. Dricken Sie zum Aktivieren des Modus die Taste
g% oder <’</\1 halten Sie dann die @—Taste einige

ekunden gedriickt. Das Display zeigt ,,Piirieren® und

der Standardcountdown betragt 30 Sekunden. Nach 30
Sekunden schaltet sich das Gerat ab.

3. Sie kdnnen den Betrieb vor Ablauf der Zeit stoppen, indem
Sie die Taste loslassen.

Mixer

&

Zwei Zubereitungsarten fur 150 g
Erbsen — als Ganzes (Dampfgarer)
oder Plree (Dampfgarer + Mixer).
Wie gewiinscht Ol und andere
Zutaten hinzugeben. Dieser Modus
eignet sich fir: Spinat, Kraut etc.

Die maximale kontinuierliche
Nutzungszeit des Gerates im
Mixer-Modus darf 1 Minute nicht
Uberschreiten; anschliefend muss
das Gerat 2 Minuten abkihlen.

AHalten Sie Hande und Gesicht von Dampf fern.

VOREINGESTELLTE PROGRAMME

Fir ein besseres Ergebnis beim Garen verwenden.

1. Schlielen Sie das Gerat an.

2. Driicken Sie zur Auswahl des Garmodus V@%-
3. Driicken Sie nach Auswahl des Programmes %33 oder f/\/\b
4. Driicken Sie zum Starten des Garens die Taste p>.

1. Zucchini 15

2. Fisch 20

3. Erbsen 15

Schnittboh-

250 g Zucchini waschen und in Wiirfel a 2x2x2 cm schneiden. Zwei Zuberei-
tungsarten — als Stiicke (Dampfgarer) oder Piree (Dampfgarer + Mixer). Wie
gewiinscht Ol und andere Zutaten hinzugeben. Dieser Modus eignet sich fiir:
Zucchini, Kurrbisse, Auberginen etc.

250 g Fischfilet in Wiirfel @ 2x2x2 cm schneiden. Zwei Zubereitungsarten — als
Stiicke (Dampfgarer) oder Pastete (Dampfgarer + Mixer). Wie gewiinscht Ol und
andere Zutaten hinzugeben. Dieser Modus eignet sich fiir: Lachs, Stor etc.

Zwei Zubereitungsarten fir 150 g Erbsen — als Ganzes (Dampfgarer) oder Plree
(Dampfgarer + Mixer). Wie gewiinscht Ol und andere Zutaten hinzugeben. Dieser
Modus eignet sich fiir: Spinat, Kraut etc.

150 g Schnittbohnen in kleine Stiicke schneiden. Zwei Zubereitungsarten — als

4 nen 20 Stiicke (Dampfgarer) oder Piiree (Dampfgarer + Mixer). Wie gewiinscht Ol und
andere Zutaten hinzugeben.
250 g Kirbis in Wurfel a 2x2x2 cm schneiden. Zwei Zubereitungsarten — als

5. Kiirbis 20 Stiicke (Dampfgarer) oder Piiree (Dampfgarer + Mixer). Wie gewiinscht Ol und

6. Kartoffeln 20

7. Huhn 25

©

M&hren 25

©

Brokkoli 20

10. Apfel 20

andere Zutaten hinzugeben.

250 g Kartoffeln in Wiirfel a 2x2x2 cm schneiden. Zwei Zubereitungsarten — als
Stiicke (Dampfgarer) oder Piiree (Dampfgarer + Mixer). Wie gewiinscht Ol und
andere Zutaten hinzugeben.

250 g Hahnchenfilet in Wiirfel & 2x2x2 cm schneiden. Zwei Zubereitungsarten —
als Stiicke (Dampfgarer) oder Pastete (Dampfgarer + Mixer). Wie gewiinscht Ol
und andere Zutaten hinzugeben. Dieser Modus eignet sich fir: Leber (Rind und
Huhn), Kalb, Pute etc.

150 g M&hren in Wiirfel a 2x2x2 cm schneiden. Zwei Zubereitungsarten — als
Stiicke (Dampfgarer) oder Piiree (Dampfgarer + Mixer). Wie gewiinscht Ol und
andere Zutaten hinzugeben.

150 g Brokkoli in Réschen aufteilen. Zwei Zubereitungsarten — als Stiicke (Dampf-
garer) oder Piiree (Dampfgarer + Mixer). Wie gewiinscht Ol und andere Zutaten
hinzugeben. Dieser Modus eignet sich fur: Rosenkohl, Blumenkohl etc.

Apfel schalen, Kerngehause entfernen und in Wiirfel & 2x2x2 cm schneiden Zwei
Zubereitungsarten fiir 250 g Apfel — als Stiicke (Dampfgarer) oder Piiree (Dampf-
garer + Mixer). Sie kénnen die ungeschélten Apfel kochen und dann durch ein
Sieb seihen. Auf diese Weise bleibt mehr Pektin erhalten. Dieser Modus eignet
sich fur: Birnen, Pflaumen, Pfirsiche, Aprikosen, Nektarinen etc.



EMPFEHLUNGEN ZUM MIXEN

Vor dem Mixen sollten Sie die Zutaten in Wiirfel a 2x2x2 cm schneiden. Die maximale Menge an Zutaten wird in der
Tabelle angegeben. Die empfohlene Dauer beim Mixen reicht von 10 bis 60 Sekunden. Befolgen Sie die Empfehlungen

im Rezeptbuch.

Maximale Menge

bzw. Gewicht

der Zutaten

Betriebsart

p4:114

Hinweis

Kaltmodus-Garen

Frisches Obst,

reiten

M . 30 — 60 | Die Zutaten mussen weich oder saftig sein (Bana-
Beeren, Gemu- 400 ml Mixer
. Sek. | nen, Erdbeeren, Salatgurken etc.).
seplree
Gekochtes Obst, 400 ml Mixer 30 — 60 | Obst oder Gemiise schalen, Kerne entfernen. Nach
Gemisepliree Sek. | dem Pirieren idealerweise durch ein Sieb seihen.
Pastete, Brei, 90 — L .. .
Mousse zube- 200g Mixer 120 S.Ie kénnen Kase, gekochtes Eigelb, Joghurt etc.
) hinzugeben.
reiten Sek.
Babvnahrund aus Feste Zutaten (gekochtes Fleisch, gekochte Leber)
v Ung mussen in Wiirfel a 2x2x2 cm geschnitten werden.
Trockenmischun- . 30 . S .
. 100 — 200 ml Mixer Gerat nach 1-minitigem Mixen abschalten, Innen-
gen fiir Babys Sek. . - - ’ A
. seite des Behalters reinigen und mit dem Mixen
zubereiten
fortfahren.
Smoothies und 45— 60 | Beeren, Obst oder Gemiise in Wiirfel & 2x2x2 cm
Milchshakes 400 ml Mixer .
: Sek. | schneiden.
zubereiten
Desserts zube- 250 Mixer 30 — 60 | Desserts mit Zugabe von Frucht- und Beerenpiree,
reiten 9 Sek. | Kase, Sahne, Milch etc. zubereiten
Dampfgaren
Zutaten in Wiirfel a 2x2x2 cm schneiden, Erbsen
Einzelgericht 250 Dampfaarer 20 — 30 | und Maiskdrner als Ganzes verwenden. Vor dem
zubereiten 9 pig Min. | Servieren das Kondenswasser aus dem Behélter
gieBen.
Grltze vorsichtig abspllen, Wasser in den Behalter
des Mixers fillen und Gritze hinzugeben. Menge an
Porridge zube- 30 Grltze exakt entsprechend dem Rezept abmessen.
rTdg 250 g Dampfgarer . Zum Beschleunigen des Garens sollten Sie das
reiten Min. . - ; ;
Porridge wahrend des Garens mixen. Klingen nach
der Zubereitung griindlich abspilen und das Loch in
der Konsole reinigen.
Filet oder Fleisch- . . . . .
/ Fisch- / Gefliigel- 200 Dampfgarer 39 Frlk?del!en oger F|Ie'.(.stucke in einer einzelnen
. Min. | Schicht im Mixerbehalter platzieren.
frikadellen garen
Suppen zube- 20-130 Zutaten in Wiirfel a 2x2x2 cm schneiden, Erbsen
reitg;\ 600 ml Dampfgarer Min und Maiskdrner als Ganzes verwenden. Sie kénnen
" | Frikadellen bzw. Fisch- / Gefllgelfilet hinzugeben.
Dampfgaren und Piirieren
. Zutaten in Wirfel a 2x2x2 cm schneiden, Erbsen
Punert(? Suppen 400 ml Dampfgarer 20 - 30 und Maiskdrner als Ganzes verwenden. Sie kénnen
zubereiten + Mixer Min. . e -
Fisch- / Geflugelfilet hinzugeben.
Hauptspeisen Zutaten in Wirfel & 2x2x2 cm schneiden, Erbsen
und KI)BeiFI)a on 250 Dampfgarer | 20 — 30 | und Maiskérner als Ganzes verwenden. Sie kdnnen
1ag 9 + Mixer Min. | Porridge, Fisch- / Gefliigelfilet oder Hackfleisch
zubereiten .
hinzugeben.
Puddings und Dampfaarer | 20 — 30 Zutaten in Wiirfel a 2x2x2 cm schneiden, Erbsen
Desserts zube- 400 ml - l\?li)?er Min und Maiskdrner als Ganzes verwenden. Sie kdnnen

Eier, Kése, Joghurt, Milch oder Sahne hinzugebey
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REINIGUNG UND WARTUNG, Abb. D

« Der Deckel des Behalters und die Klingen kénnen in
einem Geschirrspuler gereinigt werden.

« Behalter, Antriebswelle, Wasserbehalter, Deckel des
Wasserbehalters und Deckel des Dampfgarers in
warmem Seifenwasser spllen. Diese Teile sind nicht
spilmaschinengeeignet; bei Reinigung in der Spilma-
schine wird der Kunststoff mit der Zeit zerstort.

abwischen. Aufgrund von Stromschlaggefahr nie-
mals in Wasser tauchen.
« Alle Teile griindlich abtrocknen.

é « Gehduse des Gerates mit einem feuchten Tuch

A Die Klingen sind sehr scharf, seien Sie vorsichtig.

MIXERBEHALTER REINIGEN

Maximale Menge

Geschwin-

bzw. Gewicht digkeit

der Zutaten

Gerat nach dem Reinigen vollstandig demontieren, Be-

HeiRes Wasser halter ausspllen und griindlich abtrocknen. Verwenden

in den Beh:altejr 250 ml Mixer 20 Sie keine aggressiven Reinigungsmittel. Nach der Zu-
geben, Spulmit- Sek. . . S P ..
% bereitung von Porridge die Klingen griindlich abspiilen
tel zufigen . 2"
und das Loch in der Konsole reinigen.
PRODUKTZERTIFIZIERUNG

Informationen zur Produktzertifizierung finden Sie unter http://www.oursson.com, oder fragen Sie bei Ihrem Handler
nach einer Kopie.

Technische Daten

Modell BL1060HGD
Leistungsaufnahme, W 500
Nennspannung 220 — 250 V Wechselspannung; 50 Hz

Schutzklasse gegen Stromschlage |
Temperatur bei Aufbewahrung und Transport: -25 °C bis +35 °C
Betriebstemperatur: +5 °C bis +35 °C

Feuchtigkeitsanforderungen: 15-75%
Abmessungen (HxBxL), mm 267x190%231
Gewicht, kg 2,9

*Produkte sollten an einem trockenen und gut beliifteten Ort bei Temperaturen unter 20 °C gelagert werden.

Reparaturen durfen ausschlieBlich von qualifizierten Spezialisten des OURSSON AG-Kundendienstes
durchgefiihrt werden.

REPARATUREN

Das Unternehmen OURSSON AG freut sich sehr, dass
Sie sich flr unsere Produkte entschieden haben. Wir
haben keine Miihen gescheut, damit dieses Produkt dieses Landes zertifiziert und mit offiziellen

lhre Anforderungen erfiillt; die Qualitat entspricht Konformitatskennzeichnungen markiert wurden.
héchsten weltweiten Standards. Falls hr OURSSON- 2. Die Garantieverpflichtungen der OURSSON AG
Produkt einer Reparatur bedarf, wenden Sie sich stehen im Einklang mit dem Gesetz zum Schutz der
bitte an eines der autorisierten Kundencenter. Eine Verbraucherrechte und werden durch die Gesetze
vollstéandige Liste der autorisierten Kundencenter und des Landes reguliert, in dem die Dienste bereit-

ihre exakten Anschriften finden Sie auf der Webseite gestellt werden; sie finden nur Anwendung, wenn
Www.oursson.com. das Produkt ausschlieBlich zu privaten, familia-

ren oder Haushaltszwecken eingesetzt wird. Die
Garantieverpflichtungen der OURSSON AG gelten
nicht fir die Nutzung von Waren fiir Geschaftszwecke

bereitgestellt wird, die in diesem Land erwor-
ben, beziiglich der Einhaltung der Standards

Garantieverpflichtungen der OURSSON AG:
1. Die Garantieverpflichtungen der OURSSON AG,

die von durch die OURSSON AG autorisierten
Kundencentern erflillt werden, gelten nur fur
Modelle, die die OURSSON AG fiir die Produktion
oder Belieferung und den Verkauf innerhalb des
Landes vorgesehen hat, in dem der Garantieservice

oder in Verbindung mit der Akquisition von Waren
zur Erfullung der Anforderungen von Unternehmen,
Instituten und Organisationen.

. Die OURSSON AG legt fiir ihre Produkte die folgen-

den Nutzungszeiten und Garantiezeitrdume fest:



Mikrowellendfen,

Brotbackautomaten, Indukti- 60 12
onsherde

Multikocher, Kiichen-

maschinen, elektrische

Wasserkocher, Elektrogrills,

Handriihrgerate, Handmixer,

Fleischwolfe, Mixer, Toaster,

Wasserkocher, Toaster, 36 12
Entsafter, Dampfgarer, Kaffe-

emaschinen, Zerkleinerer, Ge-

frierschranke, Kiihlschréanke,

automatische

Kaffeemaschinen

Kichenwaagen 24 12

4. Die Garantieverpflichtungen der OURSSON AG fin-
den keine Anwendung bei den folgenden Produkten,
deren Austausch erwartet wird und nicht mit der
Demontage von Produkten in Verbindung steht:

« Batterien.

* Mit dem Produkt gelieferte Taschen, Schlaufen,
Tragegurte, Montagezubehdrartikel, Werkzeuge,
Dokumentation.

5. Die Garantie deckt keine Schaden ab, die auf-
grund der Verletzung von Richtlinien bezlglich der
Benutzung, Aufbewahrung oder des Transports
von Waren, durch Aktionen von Dritten oder héhere
Gewalt entstanden sind; dies beinhaltet unter ande-
rem folgende Falle:

» Wenn der Defekt durch unvorsichtige Handhabung,
zweckentfremdeten Einsatz, Verletzungen
der in der Bedienungsanleitung angegebe-
nen Betriebsbedingungen und -anweisungen,
wie bspw. die Aussetzung hoher oder niedriger
Temperaturen, hoher Feuchtigkeit oder Staub,
durch unerlaubtes Offnen des Gerétes und/
oder eigenhandig durchgeflihrte Reparaturen,
Nichteinhaltung der am Typenschild angegebe-
nen Versorgungsanforderungen, das Eindringen
von Flussigkeiten, Insekten oder anderen
Fremdkdrpern, durch Substanzen im Gerat oder
langfristige Benutzung des Produktes in extremen
Betriebsarten verursacht wurde.

* Wenn der Defekt durch unautorisierte
Versuche, das Produkt zu testen, oder durch
Anderungen an seiner Konstruktion oder seinen
Softwareprogrammen verursacht wurde, ein-
schlieBlich Reparaturen oder Wartungsarbeiten in
nicht autorisierten Kundencentern.

« Wenn der Defekt des Produktes durch nicht stan-
dardmaBige und/oder minderwertige Ausriistung,
Zubehorteile, Ersatzteile oder Batterien verursacht
wurde.

* Wenn der Defekt des Produktes mit seiner
Nutzung in Verbindung mit zusatzlicher Ausristung
(Zubehor) in Zusammenhang steht, sofern es
sich dabei nicht um von der OURSSON AG fiir
die Nutzung mit diesem Produkt empfohlenes
Zubehdr handelt. Die OURSSON AG haftet nicht
fiir die Qualitat von zusatzlicher Ausriistung
(Zubehor), die von Drittanbietern hergestellt wurde,

fir die Qualitat seiner Produkte in Verbindung mit
solchem Zubehdr sowie fiir die Qualitat der Arbeit
von zusatzlichem Zubehdr der OURSSON AG in
Verbindung mit Produkten anderer Hersteller.

6. Wahrend der Betriebslebenszeit entdeckte

Produktfehler werden vom autorisierten Kundendienst
beseitigt. Wahrend der Garantiedauer ist die
Beseitigung von Defekten gebiihrenfrei, sofern das
Originalzertifikat der Garantie und ein Kaufbeleg

mit Kaufdatum vorgelegt werden. Falls diese

Dokumente fehlen, wird der Garantiezeitraum ab

Datum der Warenherstellung festgelegt. Beachten Sie

Folgendes:

+ Die in der mitgelieferten Dokumentation beschrie-
bene Einrichtung und Installation (Montage,
Anschluss etc.) des Produktes werden nicht
durch die Garantie der OURSSON AG abgedeckt
und kénnen vom Nutzer sowie gegen Gebihr
von Spezialisten der meisten autorisierten
Kundencenter durchgefiihrt werden.

» Wartungsarbeiten an Produkten (Reinigung und
Schmieren beweglicher Teile, Austausch von
Verbrauchsartikeln und Zubehor etc.) werden
gegen Gebihr angeboten.

. Die OURSSON AG haftet nicht fir jegliche direkt oder

indirekt von ihren Produkten verursachten Schaden
an Personen, Haustieren und Eigentum, falls diese
das Ergebnis der Nichtbeachtung von Anweisungen
und Bedingungen zu Nutzung, Aufbewahrung,
Transport oder Installation des Produktes sind oder
durch absichtliche oder fahrlassige Handlungen des
Verbrauchers oder Dritter verursacht wurden.

. Unter keinen Umsténden haftet die OURSSON

AG fir jegliche speziellen, beilaufigen, indirekten
oder Folgeschaden oder Verluste, u. a. einschlieR-
lich entgangener Einnahmen, Schaden durch
Unterbrechungen kommerzieller, industrieller oder
anderer Aktivitaten, die aus der Nutzung oder
Unfahigkeit zur Nutzung des Geréates hervorgehen.

. Aufgrund kontinuierlicher Produktverbesserungen

kénnen Designelemente und einige technische
Daten ohne Vorankiindigung seitens des Herstellers
geandert werden.

Verwendung des Produktes nach Ablauf der Nut-
zungszeit (Betriebslebenszeit):
1. Die von der OURSSON AG fiir dieses Produkt

angegebene Betriebslebenszeit gilt nur, wenn das
Produkt ausschlieBlich fiir private, familiare oder
Haushaltszwecke genutzt wird und der Nutzer das
Gerat ordnungsgemal verwendet, lagert und trans-
portiert. Bei sorgfaltiger Handhabung des Gerates
und Einhaltung der Bedienungsanweisungen kann
die tatsachliche Betriebslebenszeit die Angaben der
OURSSON AG uberschreiten.

. Lassen Sie das Produkt am Ende seiner

Betriebslebenszeit am besten von einem autorisierten
Kundencenter warten und bezlglich seiner weiteren
Benutzung einschéatzen. Praventive Wartungsarbeiten
an Produkten werden auf Bezahlbasis ebenfalls von
Kundencentern angeboten.

. Die OURSSON AG réat davon ab, das Produkt nach

Ende seiner Betriebslebenszeit ohne eine praven-
tive Wartung durch ein autorisiertes Kundencenter
weiterhin zu verwenden, da das Gerét in diesem Fall
eine Gefahr fir Leib und Leben sowie Hab und Gut
des Verbrauchers darstellen kann.
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Produktrecycling und entsorgung

Das Produkt darf am Ende seiner Betriebslebenszeit
nicht mit dem Hausmiill entsorgt werden. Ubergeben
Sie es stattdessen an eine geeignete Sammelstelle
zum Recycling elektrischer und elektronischer Altgerate;
dort wird eine mit den &rtlichen Gesetzen vereinbare
Handhabung und Entsorgung gewahrleistet. Durch die
angemessene Entsorgung dieses Produktes helfen Sie
beim Schutz natirlicher Ressourcen und verhindern,
dass das Produkt eine Gefahr fir Umwelt und
menschliche Gesundheit darstellt. Weitere
Informationen zu Sammelstellen und zum

Recycling dieses Produktes erhalten Sie bei

Ihren &rtlichen Behdrden oder Abfallbetrieben. |

Datum der Fertigung

Jedes Produkt hat eine eindeutige Seriennummer in
Form einer alphanumerischen Codes und wird mit einem
Strichcode dupliziert, der die folgenden Informationen
enthalt: Name der Produktgruppe, Datum der Fertigung,
Seriennummer des Produktes.

UL

BL 12250112345
e

1 I
000 O
Die Seriennummer befindet sich an der Riickseite

des Produktes, an der Verpackung und auf der
Garantiekarte.

@ Die ersten beiden Buchstaben stehen fiir die

Produktgruppe (,Blender” - BL).

@ Die ersten beiden Ziffern — Jahr der Fertigung.

© Die mittleren beiden Ziffern — Woche der Fertigung.

O Die letzten beiden Ziffern — Seriennummer des
Produktes.

oursson®

Zur Vermeidung von Missverstéandnissen
empfehlen wir lhnen dringend, die Bedie-
nungsanleitung und die Garantieverpflich-
tungen aufmerksam zu lesen. Prifen Sie
die Garantiekarte auf ihre Richtigkeit. Die
Garantiekarte ist nur giiltig, wenn Folgen-
des richtig und klar angegeben ist: Modell,
Seriennummer, Kaufdatum, Stempel, Unter-
schrift des Kaufers. Seriennummer und Mo-
dell des Gerates miissen mit den Angaben
auf der Garantiekarte identisch sein. Falls
diese Bedingungen nicht erfiillt werden oder
die auf der Garantiekarte angegebenen Da-
ten geandert werden, ist die Garantiekarte
ungultig.

Falls Sie Probleme oder Fragen bezuiglich OURSSON AG-Produkten haben, senden Sie uns bitte eine E-Mail:

support@oursson.com

Diese Anleitung wird durch internationale und EU-weite Urheberrechte geschitzt. Jede unautorisierte Nutzung der
Anweisungen, u. a. einschlieRlich des Kopierens, Druckens und Verteilens, involviert die Anwendung zivil- und

strafrechtlicher Haftung der schuldigen Person.

Kontaktinformationen:

1. Artikelhersteller - OURSSON AG (Orson AG) Utokvay 39, 8008 Ziirich, Schweiz.
2. Zertifizierungsinformationen zum Produkt finden Sie auf der Webseite www.oursson.com.

OURSSON AG
Hergestellt in China

10

q3



SAFETY INSTRUCTIONS, Fig. A

When using electrical appliances should take the

following precautions:

» Use the device according to the following
instructions manual.

 Install the device on a stable surface.

» Use only the tools, which are included in the
product set.

» To protect against risk of electrical shock do
not put the cord in water or other liquid. If
for some reason the water got into the unit,
contact an authorized service center (ASC)
OURSSON AG.

» For power supply, use a power grid with proper
characteristics.

» Do not use the device in areas where the air can
contain vapors of flammable substances.

* Never attempt to open the device by
yourself — it could possibly be the reason

Danger symbol
A reminder to user about high voltage.
Warning symbol

instructions.

of an electrical shock can lead to product

malfunction and will invalidate the

manufacturer’s warranty. For repair and
maintenance, contact only authorized
service centers meant for repair of products
under the trademark OURSSON.

» When moved from a cool to a warm place and
vice versa unpack it before use and wait 1-2
hours without turning it on.

» In order to prevent electrical shock do not

A immerse the entire product or the wires into

the water.

+ Be particularly careful and cautious when using
the device near children.

» Do not touch any hot parts, as this may cause
injury.

» The power cord is specially made relatively short

in order to avoid the risk of injury.

» Do not allow the cord to hang over the sharp
edge of the table or touch hot surfaces.

» Do not connect this device to a grid which is
overloaded with other appliances: it can lead to
the fact that the device will not function properly.

» Do not install the device near gas and electric
stoves and ovens.

« After use, make sure to disconnect the device
from the power grid.

» Keep the device from bumps, falls, vibration and
other mechanical influences.

» Make sure to disconnect the device from
the power grid before cleaning or changing
accessories.

» Do not use the device outdoors.

» This appliance is not intended for use by persons

(including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of

A reminder to user about the necessity of operating exactly according to the

experience and knowledge. They can only use
the device under the supervision of the person
responsible for their safety, or after instruction on
the safe use of the device. Do not allow children
to play with the product.

This product is intended only for use in the home.
If the power cord is damaged, it must be replaced
by a specialist from the authorized service center
(ASC ) OURSSON AG to avoid danger.

Use only the tools, which are included in the
product set.

When cleaning the appliance do not use
abrasives and organic cleaners (alcohol,
gasoline, etc.). When cleaning the device it

is allowed to use a small amount of neutral
detergent.

RECOMMENDATIONS

Please read the instruction manual before using
the device. Keep the manual after reading for
further use.

All'illustrations in this manual are schematic
representations of real objects, which may differ
from the actual images.

Do not use the device to grind very hard
ingredients or the blades may blunt.

To avoid injury, before installing the blades, set
and secure the blender’s cup onto the body of the
blender.

glass cup and lid are not installed correctly, you

j The device is equipped with a safety lock. If the
won't be able to turn on the device.

Do not apply physical force to the device,

as this may damage the device due to the
user’s fault.

PRODUCT SET
CUP’S lId e 1 pc.
Stainless steel blade for puree/grinding ............. 1 pc.

Water container ...........ccccovevenieennnen.
Water container’s lid.
Glass cup.....
Steamer’s lid
Drive shaft ...

Body .....ccc.... .1 pc.
Instruction manual . .1 pc.
Recipe book....... .1 pc.

Warranty card ....




ELEMENTS OF DESIGN, Fig. B
Cup’s lid
Stainless steel blade for puree/grinding
Water container
Water container’s lid
Glass cup
Steamer’s lid
Steamer
Drive shaft
Body
Control panel
Display

UTILIZATION, Fig. C

Control panel, Fig. C-1

VWA - use these buttons to select cooking mode
and to set cooking time.

<> - use the button to set STEAMER mode, to
steam cook.

g@g - use the button to set STEAMER + BLENDER
mode, steam cooking with automatic grinding for
30 sec. at the end of cooking. Display indication
«Steam+Puree» preset time 5 min.

» - use the button to start cooking.

B - use the button to stop/finish the cooking process.

&8@} - use the button for grinding mode, BLENDER.

DISPLAY, Fig. C-2

1. Program’s number indication.

2. Cooking time/countdown

Before first use, make a test steam cooking without
ingredients; add water into the water container. After
that wipe the body with a damp soft cloth. Wash

the cup, cup’s lid, blade with a warm water with a
dishwasher detergent.

Before assembling and disassembling the de-
vice, unplug it.

A The blades are very sharp, be careful.

MODES

Operation:

1. Flip the glass cup without lid, place from the other
side into the cup the drive shaft, turn it counter-
clockwise and lock it at base of the glass cup.
Make sure that the drive shaft is firmly installed at
the base of the glass cup and is freely turning left/
right. Flip the cup bottom down.

2. Place the glass cup with drive shaft onto the body
of the device, aligning the position of the handle
with the button B on the control panel. Make sure
that the cup is firmly installed.

3. Hold the cup’s handle and turn it clockwise into
the lock position, aligning @with V (symbol on
the cup’s base), till you hear a click.

4. Hold the plastic console and set the blade for pu-
ree/grinding into the center of the cup.

5. Add ingredients into the cup.

6. Place the lid onto the cup, aligning the cup’s spout
with the visor on the lid. Lock the lid by turning it
counter-clockwise.

7. Remove the water container and fill it with neces-
sary amount of water. Place the container back
onto the body of the device.

8. Plug in the device.

The device is equipped with an overheat pro-
tection. If there isn’t enough water in the con-

é tainer, the device will turn off automatically. You
will hear many sound signals. The display will
show - ... Add necessary amount of water into
the container to continue cooking.

NOTE:

Before adding water, let the device to cool. To pre-
vent the formation of scale in the steam chamber it
is recommended to use filtered water. Periodically
wash the chamber with lemon juice, then with run-
ning water. Wipe the inner surface of the chamber
with a dry cloth after each use.

Use the customized control, when the preset modes do not suit you.

1. Plug in the device.

2. Press %33 button once, display will show «Steam+Puree»
and cooking time 5 min. By pressing the button several
times, you will cycle the cooking time, from 5 to 30 minutes/

Steamer + one press 5 minutes. Use VA  buttons to change the

Blender cooking time by 1 minute.
D> 3. Press P> button to start cooking.

Jeas 4. Press M button and unplug the device. Now you can disas-

semble the device.

5. Turn the cup to mark to unlock it.
6. Remove the cup from the body. Now you can open the cup.
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When steam cooking, condensa-
tion forms in the glass cup. You
can remove condensation before
grinding. Press M button to stop
the device. Remove the glass
cup and pour the water through
the spout. Install the cup on its
place. Press P> button to continue
cooking.

To stop or cancel the operation,
press M button, to continue the
operation press P> button.



1. Plug in the device.

2. Press f/v\> button once, display will show «Steam» and
cooking time 5 min. By pressing the button several times,

Cook 150g of peas in two ways

Steamer you will cycle the cooking time, from 5 to 30 minutes/ one (_s?rrgllf\el\lnyE(lng;LNéEqRD)é)lg)pLgﬁznd
(\/‘5 press 5 minutes. Use V A buttons to change the cooking other additive — if you like. Cook in

time by 1 minute.
. Press P> button to start cooking.
. For grinding/puree after cooking, use the BLENDER mode.
. Plug in the device.
. To activate mode, press one of the buttons g@%or C/\/\b then | The maximum time of continuous

N =B w

this mode: spinach, cabbage, etc..

Blender press and hold /53 button for a few seconds. Display will use of the device in the BLENDER
show «Puree» and default countdown 30 sec. After 30 sec. /mode must not exceed 1 minute,
&8& the device will turn off. after that the device must cool for
3. To stop the operation before time runs out, release the 2 minutes.
button.

A Keep hands and face away from evaporating steam.

PRESET PROGRAMS

Use for a better result while cooking.

1. Plug in the device.

2. Press 7] A button to select cooking mode.
3. After choosing the program, press ?;8} or C(/\b button.
4. Press P> button to start cooking.

1. Zucchini 15
2. Fish 20
3. Peas 15
o g
5. Pumpkin 20

6. Potato 20

7. Chicken 25

8. Carrot 25
9. Broccoli 20
10. Apple 20

Wash and cut 250g of zucchini on 2x2x2 cm pieces. Cook in two ways —
pieces (Steamer) or puree (Steamer + Blender). Oil and other additive — if
you like. Cook in this mode: milk ripeness zucchini, squash, eggplant.

Cut 250g of fish filet on 2x2x2 cm pieces. Cook in two ways — pieces
(Steamer) or pate (Steamer + Blender). Oil and other additive — if you like.
Cook in this mode: salmon, sturgeon.

Cook 150g of peas in two ways — entirely (Steamer) or puree (Steamer +
Blender). Oil and other additive — if you like. Cook in this mode: spinach,
cabbage, etc..

Cut 1509 of string beans into small pieces. Cook in two ways — pieces (Steamer)
or puree (Steamer + Blender). Oil and other additive — if you like.

Cut 250g of pumpkin on 2x2x2 cm pieces. Cook in two ways — pieces
(Steamer) or puree (Steamer + Blender). Oil and other additive — if you like.

Cut 2509 of potato on 2x2x2 cm pieces. Cook in two ways — pieces (Steamer)
or puree (Steamer + Blender). Oil and other additive — if you like.

Cut 250g of chicken filet on 2x2x2 cm pieces. Cook in two ways — pieces
(Steamer) or pate (Steamer+BLENDER). Oil and other additive — if you like.
Cook in this mode: liver (bovine and chicken), veal, turkey.

Cut 1509 of carrot on 2x2x2 cm pieces. Cook in two ways — pieces (Steamer)
or puree (Steamer + Blender). Oil and other additive — if you like.

Cut 150g of broccoli into plates. Cook in two ways — pieces (Steamer) or puree
(Steamer + Blender). Oil and other additive — if you like. Cook in this mode:
Brussel sprouts, cauliflower, etc.

Peel the apples, remove the core, cut into cubes 2x2x2 cm. Cook 250g of ap-
ples in two ways — pieces (Steamer) or puree (Steamer + Blender). You can
cook the apples in peel, and then rub the puree through a sieve. In this case,
it retains more pectin. Cook in this mode: pears, plums, peaches, apricots,
nectarines, etc.
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GRINDING RECOMMENDATIONS

Before grinding, it is recommended to chop ingredients on 2x2x2 cm pieces. Max amount of ingredients is
shown in the table. The recommended duration of the grinding is from 10 to 60 seconds. Follow the recom-
mendations in the recipe book.

Maximal
capacity or

weight of the
ingredients

Cold mode cooking

Fresh fruit, be- 30-60 | The ingredients must be soft or juicy (bananas,

rries, vegetables 400 ml Blender sec. | strawberry, cucumbers etc.)

puree

Boiled fruit, vege- 400 m Blender 30-60 | Peel fruits or vegetables, remove seeds. After
tables puree sec. | puree it is recommended to rub through a sieve.
Preparing pate, 2009 Blender 90-120 You can add cheese, boiled egg yolk, yogurt, etc.

paste, mousses. sec.

You must cut the solid ingredients (boiled meat,
30 | boiled liver) into pieces 2x2x2 cm. After 1 minute
sec. | of grinding, turn off the device, clean the cup’s
inner walls and continue grinding.

Preparing baby
foods from dry 100-200 ml Blender
mixes for babies

Making smoo- . .
thies and milk 400 ml Blender 45-60 C_ut berries, fruits or vegetables on 2x2x2 cm
shakes sec. | pieces.
Preparing des- 250 g Blender 30-60 Prepare desserts with the addlthn of fruit and
serts sec. | berries puree, cheese, cream, milk, etc.
Steam cooking
. . ~ Cut the ingredients on 2x2x2 cm pieces, peas
Prep_anng mo 250¢g Steamer 5 .30 and corn use entirely. Before serving, drain the
no-dish min.
condensate from the cup.
Carefully rinse the grits, pour water into the cup
of the blender, and add grits. Measure out the
. amount of grits in strict accordance with the
rPr;'gp:rmg po- 2509 Steamer nﬁ% prescription. To speed up the cooking process it
9 | is recommended to mix the porridge in the middle
of cooking. After cooking, rinse thoroughly the
blades and clean the hole in the console.
Cooking filet or . .
30 | Place a blank for meatballs or fillet pieces in the
mgatballs of meat 2004 Steamer min. | blender cup in a single layer.
/ fish / poultry
20-30 Cut the ingredients on 2x2x2 cm pieces, peas
Preparing soups 600 ml Steamer min and corn use entirely. You can add meatballs or
* | fish / poultry filet.
Steam cooking followed by puree
. Cut the ingredients on 2x2x2 cm pieces, peas
Preparing pu- Steamer 20-30 -
ree-soups 400 ml + Blender min. and corn use entirely. You can add fish / poultry

filet.
Cut the ingredients on 2x2x2 cm pieces, peas

Preparing main Steamer 20-30

dishes and side 2509 +Blender | min and corn use entirely. You can add porridge, fish /
dishes * | poultry filet or mince.

Preparation of Cut the ingredients on 2x2x2 cm pieces, peas
puddings and 400 ml +StBeI:nm:;r 2;)];20 and corn use entirely. You can add eggs, cheese,
desserts | yogurt, milk or cream.
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CLEANING AND MAINTENANCE, Fig. D

+ Cup’s lid and blades can be washed in a dishwash-
er.

» Wash the cup, drive shaft, water container, water
container’s lid and steamer lid in a warm soapy
water. These parts cannot be washed in the dish-

A The blades are very sharp, be careful.

CLEANING THE BLENDER’S CUP

Maximal capac-
ity or weight of
the ingredients

Speed

Pour hot water
into the cup, add
detergent

250 ml Blender

washer, it will destroys the plastic over time.

* Wipe the body of the device with a damp cloth.
Never immerse it in water because of the dan-
ger of electric shock.

« Thoroughly dry all parts.

Time,
sec

After washing, completely disassemble the
device, rinse the cup and dry them. Do not

use harsh detergents. After cooking porridge
thoroughly rinse the blades and clean the hole in
the console.

PRODUCT CERTIFICATION

For information on product certification, see http://www.oursson.com or ask seller for a copy.

SPECIFICATIONS

Model

BL1060HGD

Power consumption, W

500

Rated voltage

~ 220-240 V; 50 Hz

Protection class against electric shock

Storage and transportation temperature: -25°Cto+35°C
Operation temperature: +5°Cto+35°C
Humidity Requirements: 15-75%
Dimensions (HxWxL), mm 267x190%231
Weight, kg 2,9

*Products should be stored in dry, ventilated warehouses at temperatures below - 20 ° C.

A Only a qualified specialist from OURSSON AG service center must do the repair.

SERVICING

Company OURSSON AG expresses great appre-
ciation to you for choosing our products. We have
done everything possible so that this meets your
needs, and the quality corresponds to the best
world standards. If your OURSSON branded pro-
duct will need maintenance, please contact one of
the authorized service center (hereinafter - ASC). A
complete list of ASC and their exact addresses can
be found on the website www.oursson.com.

Warranty obligations OURSSON AG:

1. Warranty obligations OURSSON AG, provided
ASC OURSSON AG, apply only to models desig-
ned OURSSON AG for the production or supply
and sale within the country where the warranty
service is provided, purchased in this country,

certified for compliance with the standards of this
country, and also marked the with official marks
of conformity.

2. Warranty obligations OURSSON AG operate wi-

thin the law on protection of consumer rights and
are regulated by the laws of the country in which
they are provided, and only when the product is
used exclusively for personal, family or house-
hold purposes. Warranty obligations OURSSON
AG shall not apply to uses of goods for business
purposes or in connection with the acquisition of
goods to meet the needs of enterprises, institu-
tions and organizations.

3. OURSSON AG sets for its products the following
terms of use and warranty periods:
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Microwave ovens
breadmakers, induction hobs

Multicookers, kitchen

processors, electric kettles,

electric grills, hand blenders,

hand mixers, meat grinders,

blenders, toasters, airpots, 36 12
toasters, juicers, steamers,

coffee makers, choppers,

freezers, refrigerators,

automatic coffee machines

Kitchen scales 24 12

60 12

4. Warranty obligations OURSSON AG shall not ap-
ply to the following products, if their replacement
is assumed and is not connected with disassem-
bling products:

« Batteries.

« Cases, straps, cords for carrying, mounting ac-
cessories, tools, documentation that came with
the product.

5. Warranty does not cover defects caused due to
violations of the rules of consumer use, storage or
transportation of the goods, actions of third parties
or force majeure, including but not limited to the
following cases:

« If the defect was a result of careless handling,
used for other purposes, violations of conditions
and rules of operation set forth in the instruction
manual, including as a result of exposure to
high or low temperatures, high humidity or dust,
traces of opening the device independently
and/ or self-repair, mismatch state standards for
power grids, getting liquids, insects or other for-
eign objects, substances inside the device, as
well as long-term use of the product in extreme
operational modes.

« If the defect of the product was a result of unau-
thorized attempts to test the product or make
any changes in its construction or software
programs, including repair or maintenance in
unauthorized service centers.

« If the defect of the product was a result of use
of non-standard and/or low quality equipment,
accessories, spare parts, batteries.

« « If the defect of the product is associated with
its use in conjunction with additional equipment
(accessories), other than additional equipment
recommended by OURSSON AG for use with
this product. OURSSON AG is not responsible
for the quality of the additional equipment (ac-
cessories) manufactured by third parties, for the
quality of its products together with such equip-
ment, as well as the quality of the work of the
additional equipment of OURSSON AG togeth-
er with the products of other manufacturers.

6. Product defects detected during the lifetime of the
product are eliminated by the authorized service
centers (ASC). During the warranty period,
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elimination of defects is free of charge with the

presentation of the original certificate of guarantee

and documents that confirm the fact and date of
the contract of retail purchase. In the absence of
such documents, warranty period is calculated
from the date of manufacture of goods. It should
be taken into account:

» Setup and Installation (assembly, the con-
nection, etc.) of the product described in the
documentation attached to it, does not enter the
scope of warranty OURSSON AG and can be
performed by the user as well as the specialists
of most authorized service centers on a paid
basis.

» Work upon maintenance of products (cleaning
and lubricating the moving parts, replacement
of consumables and supplies, etc.) are made
on a paid basis.

. OURSSON AG is not responsible for any damage

directly or indirectlycaused by their products to
people, pets, property, if it occurred as a result
ofnon-observance of the rules and conditions
of use, storage, transportation or installation of
the product, intentional or negligent actions of
consumer or third parties.

. Under no circumstances, OURSSON AG is not

responsible for any special, incidental, indirect

or consequential loss or damage, including but
not limited to: lost profits, damages caused by
interruptions in the commercial, industrial or other
activities, arising from the use of or inability to use
the product.

. Due to continuous product improvement, design

elements and some technical specifications are
subject to change without prior notice from the
manufacturer.

Using the product when after the terms of use
(lifetime):

1.

Lifetime set by OURSSON AG for this product
applies only when the product is used exclusively
for personal, family or household needs, as well
as the consumer observes the correct operation,
storage and transportation of products. Under
thecondition of careful handling of the product and
compliance with the rules of operation the actual
life may exceed the lifetime set by OURSSON AG.

. At the end of the product lifetime, you should

contact an authorized service center for to con-
duct a preventive maintenance of the product and
determine the suitabilityfor further use. Work on
conducting a preventive maintenance of the prod-
ucts is also made in service centers on paid basis.

. OURSSON AG does not recommend the use of

this product after the end of its lifetime without
its preventive maintenance by the authorized
service center, since inthis case, the product can
be dangerous to the life, health or property of the
consumer.

Product Recycling and Disposal

After the expiration of the lifetime, the product
cannot be disposed with another household waste.
Instead, it shall be deposited in the appropriate



recycling collection point for electrical and electronic
equipment for proper treatment and disposal in
accordance with federal or local law. By dispos-

ing correctly this product, you will help to conserve
natural resources and preventing the product from
damaging the environment and human

health. For more information on the collection

point and recycling of this product, please ﬁ
contact your local municipal authorities or the
enterprise for household waste disposal. _—

Date of manufacture

Each product has a unique serial number in the form
of alphanumeric row and is duplicated with a bar-
code that contains the following information: name
of the product group, date of manufacture, serial
number of the product.

AR
‘_'_"_'§01 1234567

BL 122
et
11 I

006 o

Serial number is located on the rear of the product,
on the package and the warranty card.

@ The first two letters-correspondence to the product
group (blender - BL).

O The first two digits — year of manufacture.

© The second two digits — week of manufacture.

O The last two digits — serial number of product.

oursson®

To avoid misunderstandings, we highly rec-
ommend you to read carefully the instruc-
tion manual and the warranty obligations.
Check the correctness of the warranty card.
Warranty card is valid only if the following
are correctly and clearly stated: model, se-

rial number, date of purchase, clear stamps,
buyer’s signature. The serial number and the
model of the device must be the same as in
the warranty card. If these conditions are not
fulfilled or the data specified in the warranty
card was changed, the warranty card is in-
valid.

If you have questions or problems with OURSSON AG products - please contact us by e-mail:

support@oursson.com

This manual is under protection of international and EU copyright law. Any unauthorized use of the instructions, in-
cluding copying, printing and distribution, but not limited to, involves the application of the guilty person to civil liability

and criminal liability.

Contact information:

1. Manufacturer of goods - OURSSON AG (Orson AG) Utokvay 39, 8008 Zurich, Switzerland.
2. Certification information product available on the website www.oursson.com.

OURSSON AG
Made in China

q3

17



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD, Fig. A

Simbolo de peligro
Un recordatorio al usuario del alto voltaje.

Simbolo de advertencia
A Un recordatorio al usuario de la necesidad de operar exactamente segun las

instrucciones.

Durante la utilizacion de electrodomésticos, deben

tomarse las siguientes precauciones:

Utilice el aparato segun el siguiente manual de
instrucciones.

« Instale el aparato sobre una superficie estable.

« Utilizar unicamente las herramientas que estan
incluidas en el conjunto de productos.

» Para protegerse contra el riesgo de descarga
eléctrica, no ponga el cable en agua u
otro liquido. Si por algun motivo el agua se
infiltré en la unidad, pongase en contacto
con un centro de servicio autorizado (ASC)
OURSSON AG.

« Para el suministro eléctrico, utilice una red
eléctrica con caracteristicas adecuadas.

* No use el dispositivo en areas donde el
aire pueda contener vapores de sustancias
inflamables.

* Nunca intente abrir el dispositivo por
su cuenta, podria ser la razén de una
descarga eléctrica y puede provocar un
mal funcionamiento y anulara la garantia
del fabricante. Para la reparacion y
mantenimiento, contacte Unicamente
con centros de servicio autorizados para
la reparacién de productos de la marca
OURSSON.

» Al mover el aparato de un lugar frio a uno calido
y viceversa, desembalelo antes de utilizarlo y
espere 1-2 horas antes de encenderlo.

Para evitar descargas eléctricas, no sumerja
el producto entero o los cables en el agua.

» Sea particularmente cuidadoso y precavido
cuando use el aparato cerca de los nifios.

* No toque las piezas calientes, ya que puede
causar lesiones.

» El cable de alimentacion es intencionadamente
corto para evitar el riesgo de lesiones.

* No permita que el cable cuelgue sobre el borde
afilado de la mesa o toque superficies calientes.

* No conecte este dispositivo a una red que esté
sobrecargada con otros aparatos: puede provocar
que el dispositivo no funcione correctamente.

* No instale el aparato cerca de hornos, estufas
eléctricas y de gas.

» Después de su uso, asegurese de desconectar el
aparato de la red eléctrica.

* Mantenga el dispositivo a salvo de golpes, caidas,
vibraciones y otras influencias mecanicas.

» Asegurese de desconectar el aparato de la
red eléctrica antes de limpiar o cambiar los
accesorios.

* No use el aparato al aire libre.

» Este aparato no esta disefiado para su uso por
personas (incluyendo a nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales mermadas, o
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con falta de experiencia y conocimientos. Sélo
pueden usar el dispositivo bajo la supervisién

de la persona responsable de su seguridad, o
después de recibir formacién sobre el uso seguro
del dispositivo. No permita que los nifios jueguen
con el producto.

Este producto esta disefiado sélo para uso
doméstico.

Si el cable de alimentacion esta dafiado, un
especialista del centro de servicio autorizado
(ASC) OURSSON AG debe reemplazarlo para
evitar cualquier peligro.

Utilizar unicamente las herramientas que estan
incluidas en el conjunto de productos.

Cuando limpie el aparato, no utilice abrasivos

ni productos de limpieza organicos (alcohol,
gasolina, etc.). Cuando limpie el dispositivo puede
utilizar una pequefia cantidad de detergente
neutro.

RECOMENDACIONES

Por favor, lea el manual de instrucciones antes de
usar el dispositivo. Conserve el manual después
de la lectura para su uso posterior.

Todas las ilustraciones de este manual son
representaciones esquematicas de objetos reales,
que pueden diferir de las imagenes reales.

No utilice el aparato para triturar ingredientes muy
duros, ya que las cuchillas pueden desafilarse.
Para evitar lesiones, antes de instalar las cuchillas,
ajuste y asegure el vaso de la licuadora sobre el
cuerpo de la batidora.

seguridad. Si el vaso y la tapa no se instalan co-

i El dispositivo esta equipado con un bloqueo de
rrectamente, no podra encender el dispositivo.

No aplique fuerza fisica al dispositivo, ya que
podria dafiar el dispositivo por culpa del usuario.

CONJUNTO DE PRODUCTOS

Tapa del vaso ........ccoceeeiiiieiiieeee e 1 unidad
Cuchilla de acero inoxidable para puré
AAtUradO ..o 1 unidad

Recipiente de agua.............
Tapa del recipiente de agua ..

Vaso de cristal .................... 1 unidad

Tapa del vaporizador .
Eje de transmision.....

Cuerpo1 unidad
Manual de instrucciones............ccccooieeeninns 1 unidad

Libro de recetas
Tarjeta de garantia




ELEMENTOS DE DISENO, Fig. B

Tapa del vaso

Cuchilla de acero inoxidable para el puré/triturado
Recipiente del agua

Tapa del recipiente del agua
Vaso de cristal

Tapa del vaporizador
Vaporizador

Eje de transmision

Cuerpo

Panel de control

Pantalla

UTILIZACION, Fig. C

Panel de control, Fig. C-1

Vﬁ& - Utilice estos botones para seleccionar el
modo de coccidn y establecer el tiempo de coccion.
Q\ﬁ - Utilice el boton para programar el modo de
VAPOR, para cocer al vapor.

g@g’ - Utilice el botén para ajustar el modo VAPORIZA-
DOR + LICUADORA, coccién al vapor con trituracion
automatica durante 30 seg. al final de la coccion.
Muestra la indicacion del tiempo preajustado de 5 min.
de “Vapor+Puré”.

P - Use el boton para iniciar la coccion.

W - Use el botdn de parada/acabado del proceso de
coccion.

{@} - Utilice el botén para el modo de trituracion,
LICUADORA.

PANTALLA, Fig. C-2

1. Indicacién de nimero de programa.

2. Tiempo de coccién/cuenta atras

Antes del primer uso, realice una prueba de coccién
al vapor sin ingredientes; afiada agua en el recipiente
de agua. A continuacién, limpie la carcasa con un
pafio suave humedo. Lave la taza, la tapa de la taza y
la cuchilla con agua caliente con un detergente para
lavavaijillas.

Antes de armar y desarmar el aparato, desenchufelo.

tenga
cuidado.

C Las cuchillas estan muy afiladas,

MODOS

Funcionamiento:

1. Voltear el vaso sin la tapa, colocar desde el otro
lado en el vaso el eje de transmision, girarlo en el
sentido contrario a las agujas del reloj y bloquearlo
en la base del vaso de cristal. Aseglrese de que
el eje de transmision esté firmemente instalado en
la base del vaso de cristal y que gire libremente
a izquierda/derecha. Voltear hacia abajo la parte
inferior del vaso.

2. Coloque el vaso con el eje de transmision en el
cuerpo del dispositivo, alinear la posicion del asa
con el boton M en el panel de control. Asegurese de
que el vaso esté debidamente fijado.

3. Sostenga el asa del vaso y girelo en el sentido
de las agujs del reloj en la posicion de bloqueo,
alineando (g) con V (simbolo en la base del vaso),
hasta escuchar que encaje.

4. Sostenga la consola de plastico y fije la hoja para el
puré/triturado en el centro del vaso.

5. Agregue los ingredientes en el vaso.

6. Coloque la tapa sobre el vaso, alineando la boca del
vaso con la visera en la tapa. Bloquee la tapa giran-
dola en el sentido contrario a las agujas del reloj.

7. Retire el recipiente de agua y llénelo con la cantidad
de agua necesaria. Coloque el recipiente sobre el
cuerpo del dispositivo.

8. Enchufe el dispositivo.

El dispositivo esta equipado con una proteccion
contra sobrecalentamiento. Si no hay suficiente
agua en el recipiente, el dispositivo se apaga-

A rd automaticamente. Usted escuchara muchas
sefiales sonoras. La pantalla mostrara -... Agre-
gue la cantidad necesaria de agua en el reci-
piente para continuar cocinando.

NOTA:

Antes de afiadir agua, deje que el aparato se enfrie.
Para evitar la formacién de depositos calcareos en la
camara de vapor se recomienda utilizar agua filtrada.
Lave periédicamente la camara con jugo de limoén, lue-
go con agua corriente. Limpie la superficie interna de la
camara con un pafio seco después de cada uso.

Utilizar el control personalizado, cuando los modos predefinidos no se ajusten a sus necesidades.

-

. Enchufe el dispgsitivo.

2. Pulse el botén 080 una vez, la pantalla mostrara
“Vapor+Puré” y un tiempo de coccién de 5 minutos.
Pulsando el botén varias veces, iniciara el ciclo del tiempo de

Cuando se cocina al vapor, se form:
condensacion en el vaso de cristal.

Puede quitar la condensacion antes
de la trituracion. Pulse el boton W

Vaporizador +
Licuadora

3

AW

o,

coccion, de 5 a 30 minutos / una pulsacion 5 minutos. Utilice
los botones VA para cambiar el tiempo de coccion por 1
minuto.

. Pulse el boton P> para iniciar la coccion.
. Pulse el botéon M y desenchufe el aparato. Ahora usted puede

desmontar el dispositivo.

. Gire el vaso hasta la marca (g) para desbloquearlo.
. Retire la taza del cuerpo. Ahora puede abrir el vaso.

para detener el dispositivo. Retire el
vaso y vierta el agua por la boca de
salida. Instale el vaso en su lugar.
Pulse el botén P> para continuar la
coccion.

Para detener o cancelar la opera-
cién, pulse el boton M, para conti-
nuar la operacion pulse el boton p
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-

. Enchufe el dispositivo.

2. Pulse el boton €\ una vez, la pantalla mostrara “Vapor” y
tiempo de coccion de 5 minutos. Pulsando el boton varias
veces, alternara el tiempo de coccién de 5 a 30 minutos/una

Vaporizador .G X . f
pulsacion 5 minutos. Utilice los botones V A para cambiar el

Cocine 150g de guisantes de dos
maneras — completamente (Vapo-
rizador) o puré (Vaporizador +

Licuadora). Aceite y otros aditivos
— si lo desea. Cocinar en este
modo: espinacas, col, etc...

V tiempo de coccién por 1 minuto.

3. Pulse el botén P> para empezar a cocinar.

4. Para triturar/convertir en puré después de cocinar, utilice el

modo Licuadora.

. Enchufe el dispositivo.

2. Para activar el modo, presione uno de los botones g%g o ((/B
, luego pulse y mantenga pulsado el boton durante unos
segundos. La pantalla le mostrara “Puré” y Ta cuenta atras
de 30 seg. por defecto. Después de 30 segundos, el disposi-
tivo se apagara.

3. Para detener la operacion antes de que acabe el tiempo,
suelte el boton.

-

El tiempo méaximo de uso conti-
nuo del dispositivo en el modo
Licuadora no debe exceder de

1 minuto, después de esto el
dispositivo debe enfriarse durante
2 minutos.

Licuadora

&

A Mantenga las manos y el rostro lejos del vapor de evaporacion.

PROGRAMAS PREDEFINIDOS

Utilizar para obtener un mejor resultado al cocinar.

1. Enchufe el dispositivo.

2. Pulse el boton <[] A para seleccionar el modo de coccion.
3. Después de elegir el programa, pulse el botén {,@.\? o] ((/B

4. Pulse el botén P> para empezar a cocinar.

Tiem-

po de

programa | coccién,
min.

Nombre del

Nota

Lavar y cortar 250 g de calabacines en piezas de 2x2x2 cm. Cocine de dos maneras

1. Calabacin 15 — piezas (Vaporizador) o puré (Vaporizador + Licuadora). Aceite y otros aditivos —
si lo desea. Cocinar en este modo: calabacin maduro, calabaza, berenjena.
Corte 250 g de filete de pescado en piezas de 2x2x2 cm. Cocine de dos maneras —
2. Pescado 20 piezas (Vaporizador) o paté (Vaporizador + Licuadora). Aceite y otros aditivos — si

lo desea. Cocinar en este modo: salmon, esturion.

Cocine 150 g de guisantes en dos maneras — completamente (Vaporizador) o puré
(Vaporizador + Licuadora). Aceite y otros aditivos — si lo desea. Cocinar en este
modo: espinacas, col, etc...

Cortar 150 g de judias verdes en trozos pequefios. Cocine de dos maneras — piezas
(Vaporizador) o puré (Vaporizador + Licuadora). Aceite y otros aditivos — si lo
desea.

Corte 250 g de calabaza en piezas de 2x2x2 cm. Cocine de dos maneras — piezas
(Vaporizador) o puré (Vaporizador + Licuadora). Aceite y otros aditivos — si lo
desea.

Corte 250 g de patatas en piezas de 2x2x2 cm. Cocine de dos maneras — piezas

3. Guisantes 15

Judias
verdes

5. Calabaza 20

6. Patata 20 (Vaporizador) o puré (Vaporizador + Licuadora). Aceite y otros aditivos — si lo
desea.
Corte 250 g de filete de pollo en piezas de 2x2x2 cm. Cocine de dos maneras —

7. Pollo 25 piezas (Vaporizador) o paté (VAPORIZADOR+LICUADORA). Aceite y otros aditivos

— si lo desea. Cocinar en este modo: higado (bovino y pollo), ternera, pavo.

Corte 150 g de zanahoria en piezas de 2x2x2 cm. Cocine de dos maneras — piezas
(Vaporizador) o puré (Vaporizador + Licuadora). Aceite y otros aditivos — si lo
desea.

Corte 150 g de brocoli en Iaminas. Cocine de dos maneras — piezas (Vaporizador)

8. Zanahoria 25

9. Broécoli 20 o puré (Vaporizador + Licuadora). Aceite y otros aditivos — si lo desea. Cocinar en
este modo: Coles de Bruselas, coliflor, etc.
Pelar las manzanas, quitar el corazén, cortar en dados de 2x2x2 cm. Cocine 250
g de manzanas de dos maneras — piezas (Vaporizador) o puré (Vaporizador +

10. Manzana 20 Licuadora). Puede cocinar las manzanas con la piel y luego pasar el puré por un

colador. En este caso, se conserva mas pectina. Cocinar en este modo: peras,
ciruelas, melocotones, albaricoques, nectarinas, etc.

/
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RECOMENDACIONES DE TRITURADO

Antes de triturar, se recomienda picar los ingredientes en trozos de 2x2x2 cm. En la tabla se muestra la cantidad
maxima de ingredientes. La duracién recomendada de la trituracion es de 10 a 60 segundos. Siga las recomenda-
ciones contenidas en el libro de recetas.

La capacidad
maxima o peso

Funcionamiento Modo Tiempo |Nota

de los ingre-
dientes

Modo de coccion en frio

Frutas frescas, 30-60 |Los ingredientes deben ser blandos o jugosos (plata-

bayas, puré de 400 ml Licuadora se nos, fresas, pepinos, etc.)
verduras 9. ) , pepinos, etc.
Fruta hervida, puré 4 | L 30-60 Bele Ia§ frutahs o Ials verd'uras, qunel las sem|llas|.
de verduras 00 m icuadora seg espués de hacerlo puré se recomienda pasarlo a
" |través de un colador.
Preparacion .
de paté, pasta, 200g Licuadora 90-120 Ptuede agregar queso, yema de huevo cocido, yogurt,
mousses. Seg. ete.

Debe cortar los ingredientes sélidos (carne hervida,

Preparacion de higado hervido) en trozos de 2 x 2 x 2 cm. Después

alimentos infanfiles 100-200 ml Licuadora 30 de 1 minuto de trituracién, apague el aparato, limpie
de mezclas secas seg. || des interi del ting |
ara bebés as paredes interiores del vaso y continte con la
P trituracion.
Hacer licuados y . 45-60 |Corte las bayas, frutas o verduras en piezas de 2 x
batidos de leche 400 mi Licuadora seg. |(2x2cm.
Preparacion de . 30-60 |Prepare los postres afiadiendo puré de frutas y
postres 2509 Licuadora seg. |bayas, queso, nata, leche, etc.
Coccioén al vapor
Preparar un solo 5.30 Corte los ingredientes en piezas de 2 x 2 x 2 cm,
P 250 g Vaporizador : los guisantes y el maiz se utilizan enteros. Antes de
plato min. AR
servir, elimine el condensado del vaso.
Enjuague cuidadosamente la sémola, vierta agua
en el vaso de la licuadora y afiada sémola. Mida la
Preparar las ga- ) 30 cantldgd Id'e sémola en estricta conformidad con la
250 g Vaporizador h prescripcion. Para acelerar el proceso de coccion se
chas de avena min.

recomienda mezclar las gachas de avena en el medio
de coccion. Después de cocinar, enjuague bien las
cuchillas y limpie el orificio en la consola.

Cocinar filetes o al-
béndigas de carne 200 g Vaporizador
/ pescado / pollo

30 |Dejar un hueco para las albondigas o trozos de filete
min. |en el vaso de la licuadora en una sola capa.

Corte los ingredientes en piezas de 2 x 2 x 2 cm, los
guisantes y el maiz se utilizan enteros. Usted puede
agregar las albondigas o el filete de pescado / pollo.

20-30
min.

Preparacion de

600 ml Vaporizador
sopas

Coccion al vapor seguido de puré

Corte los ingredientes en piezas de 2 x 2 x 2 cm, los
guisantes y el maiz se utilizan enteros. Usted puede
agregar filetes de pescado / pollo.

Corte los ingredientes en piezas de 2 x 2 x 2 cm, los
Vaporizador | 20-30 |guisantes y el maiz se utilizan enteros. Usted puede
+ Licuadora min. | agregar las gachas de avena, pescado / filete de pollo
o carne picada.

Preparar puré-so- Vaporizador | 20-30
400 ml . .
pas + Licuadora min.

Preparar platos
principales y acom- 2509
pafiamientos

Corte los ingredientes en piezas de 2 x 2 x 2 cm, los
guisantes y el maiz se utilizan enteros. Puede afadir
los huevos, queso, yogur, leche o nata. J

Preparacion de Vaporizador | 20-30
400 ml L .
flanes y postres + Licuadora min.

21



LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO, Fig. D

» La tapa del vaso y las cuchillas se pueden lavar en .
el lavavaijillas.

* Lave el vaso, el eje de transmision, el recipiente de
agua, la tapa del recipiente de agua y la tapa del
vaporizador en agua jabonosa tibia. Estas piezas no
pueden lavarse en el lavavajillas, ya que se destrui-
ria el plastico con el tiempo.

Limpie el cuerpo del aparato con un pafio hume-
do. Nunca lo sumerja en agua debido al peligro
de descarga eléctrica.

» Seque bien todas las piezas

A Las cuchillas estan muy afiladas, tenga cuidado.

LIMPIEZA DEL VASO DE LA LICUADORA

Capacidad maxi- 2
ma o peso de los | Velocidad UIET 0, Nota
ingredientes g

Funcionamiento

Después del lavado, desmontar el aparato por
completo, enjuagar el vaso y secarlos. No use de-
tergentes abrasivos. Después de cocinar gachas,
enjuague minuciosamente las cuchillas y limpie el
orificio en la consola.

Vierta agua caliente
en la taza, agregue
el detergente
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250 ml seg.

Licuadora

CERTIFICACION DE PRODUCTO

Para obtener informacién sobre la certificacion del producto, consulte http://www.oursson.com o solicite una copia
al distribuidor.

ESPECIFICACIONES

Modelo
Consumo de energia, W 500

Tensiéon nominal ~220-240 V; 50 Hz
Clase de proteccion contra las descargas eléctricas |

Temperatura de almacenamiento y transporte: -25°Ca+35°C
Temperatura de funcionamiento: +5°Ca+35°C

BL1060HGD

Requisitos de humedad: 15-75%
Dimensiones (AltoxAnchoxLargo), mm 267x190%231
Peso, kg 2,9

* Los productos deben ser almacenados en un lugar seco, ventilado a temperaturas inferiores a - 20 °C.

A Sélo un especialista cualificado del centro de servicio OURSSON AG debe hacer la reparacion.

MANTENIMIENTO

La empresa OURSSON AG desea expresarle su

gratitud por elegir uno de nuestros productos. Hemos
hecho todo lo posible para que este electrodoméstico
satisfaga sus necesidades y que la calidad cumpla 2.
con las mejores normativas a nivel mundial. Si su

producto de la marca OURSSON necesita manteni-
miento, pongase en contacto con uno de los centros

de servicio autorizado (en lo sucesivo - ASC). Una lis-

ta completa de ASC y sus direcciones exactas puede
encontrarse en el sitio web www.oursson.com.

de cumplimiento con las normas de este pais y
también etiquetados con las marcas oficiales de
conformidad.

Las obligaciones de garantia de OURSSON AG
operan en el marco de la ley sobre la protecciéon
de los derechos del consumidor y son reguladas
por las leyes del pais en el que se prestan, y sélo
cuando el producto se utiliza exclusivamente para
fines personales, familiares o domésticos. Las
obligaciones de garantia de OURSSON AG no se
aplicaran a usos de bienes para fines comerciales
o en relacion con la adquisicidn de bienes para
satisfacer las necesidades de las empresas, insti-
tuciones y organizaciones.

Obllgacmnes de garantia OURSSON AG:
. Las obligaciones de garantia de OURSSON AG,
proporcionadas por ASC OURSSON AG, se apli-

can solo a los modelos disefiados por OURSSON 3.

AG para la produccion o suministro y venta
dentro del pais donde se proporciona el servicio
de garantia, adquirido en este pais, certificacion
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OURSSON AG establece para sus productos
las siguientes condiciones de uso y periodos de
garantia:



Hornos de microondas

panificadoras, placas de 60 12
induccién

Robots de cocina, procesa-

dores de cocina, hervidores

eléctricos, parrillas eléctricas,

batidoras de mano, batidoras

de mano, picadoras de carne,

licuadoras, tostadoras, ter- 36 12
mos, tostadores, exprimido-

res, vaporizadores, cafeteras,

picadoras, congeladores,

equipos adicionales de OURSSON AG junto con
los productos de otros fabricantes.

6. Los defectos en el producto detectados durante la

vida util del mismo son eliminados por los centros
de servicio autorizados (ASC). Durante el periodo
de garantia, la eliminacion de defectos es gratuita
con la presentacion del certificado de garantia ori-
ginal y los documentos que confirmen la realizacion
y fecha del contrato de compra. En ausencia de
tales documentos, el periodo de garantia se calcula
desde la fecha de fabricacion de los bienes. Se
debe tener en cuenta:
» La configuracion e instalacién (montaje,
conexion, etc.) del producto se describe en la
documentacion adjunta, no entra en el ambito de

refrigeradores, la garantia OURSSON AG y puede ser realizada
cafeteras automaticas por el usuario, asi como los especialistas de
Bésculas de cocina 24 12

4. Las obligaciones de garantia de OURSSON AG
no se aplicara a los siguientes productos, si su
reemplazo se asume y no esta conectado con el
desmontaje de los productos:

» Baterias.

« Fundas, cintas, correas para el transporte, acce-
sorios de montaje, herramientas, documentaciéon
incluida con el producto.

5. La garantia no cubre defectos causados por las
violaciones de las normas de uso del consumidor,
almacenamiento o transporte de mercancias, ac-
ciones de terceros o causas de fuerza mayor, entre
otras, los siguientes casos:

« Si el defecto es consecuencia de la manipula-
cion descuidada, utilizacion para otros fines,
violaciones de las condiciones y reglas de
funcionamiento establecidas en el manual de ins-
trucciones, incluyendo aquellas como resultado
de la exposicion a altas o bajas temperaturas,
alta humedad o polvo, sefiales de que el aparato
haya sido abierto o reparado por su cuenta, no
cumplir con las normas locales de ajuste para

centros de servicio autorizados bajo previa
remuneracion.

+ El trabajo de mantenimiento de los productos
(limpieza y lubricacién de las piezas moviles,
reemplazo de consumibles y suministros, etc.) se
realiza de forma remunerada.

. OURSSON AG no es responsable por cualquier

dafio ocasionado directa o indirectamente por

sus productos a personas, animales domésticos,
propiedad, si éste se produce como resultado del
incumplimiento de las normas y condiciones de
uso, almacenamiento, transporte o instalacion del
producto, acciones intencionadas o negligentes del
consumidor o de terceros.

. En ninglin caso, OURSSON AG sera responsable

de cualquier dafo o pérdida especial, accidental,
indirecta o consecuente, incluyendo entre otros:
lucro cesante, dafios causados por las interrupcio-
nes de las actividades comerciales, industriales o
de otro tipo, derivadas del uso o incapacidad de
usar el producto.

. Debido a la mejora continua del producto, los

elementos de disefio y algunas especificaciones
técnicas estan sujetos a cambios sin previo aviso
por el fabricante.

redes eléctricas, penetracion de liquidos, insec- Uso del producto después de los términos de uso
tos u otros objetos extrafios, sustancias dentro (vida util):
del dispositivo, asi como un uso prolongado del 1. La vida util establecida por OURSSON AG para

producto en modos de funcionamiento extremos.

« Si el defecto del producto fue el resultado de
intentos no autorizados de probar el producto o
realizar cualquier cambio en su disefio o en los
programas de software, incluyendo la reparacion
o mantenimiento en los centros de servicio no
autorizados.

« Si el defecto del producto fue el resultado del uso
de equipos, accesorios, repuestos, baterias no
estandar y/o de baja calidad.

« + Si el defecto del producto esta asociado con su
uso en combinacion con equipamiento adicional
(accesorios) distinto del equipamiento adicio-
nal recomendado por OURSSON AG para su
uso con este producto. OURSSON AG no se
hace responsable por la calidad de los equipos
adicionales (accesorios) fabricados por terceros,
por la calidad de sus productos junto con dichos
equipos, asi como la calidad del trabajo de los

este producto se aplica sélo cuando el producto se
utiliza exclusivamente para las necesidades perso-
nales, familiares o domésticas, asi como cuando el
consumidor cumple con el correcto funcionamiento,
almacenamiento y transporte de productos. Bajo

la condicion de manejo cuidadoso del producto y

el cumplimiento de las reglas de operacion de la
vida real puede exceder la vida util establecida por
OURSSON AG.

2. Alfinal de la vida util del producto, debe dirigirse

a un centro de servicio autorizado para llevar a
cabo un mantenimiento preventivo del producto y
determinar la idoneidad para seguir utilizandolo.
Los trabajos para llevar a cabo un mantenimiento
preventivo de los productos también se realizan en
los centros de servicio de forma remunerada.

. OURSSON AG no recomienda el uso de este

producto después del final de su vida util sin su
mantenimiento preventivo por el centro de servicio
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autorizado, puesto que en este caso, el producto
puede ser peligroso para la vida, salud o propiedad
del consumidor.

Reciclaje del producto y eliminacién

Después del vencimiento de la vida util, el producto no
puede eliminarse junto con otros residuos domésticos.
En cambio, se depositaran en el punto de recogida

de reciclaje apropiado para equipos eléctricos y elec-
trénicos para el tratamiento adecuado y disposicion
conforme a la ley nacional o local. Desechando co-
rrectamente este producto, usted ayudara a conservar
los recursos naturales y evitar que el producto dafie

el medio ambiente y la salud humana. Para

obtener mas informacién sobre el punto de

recogida y reciclaje de este producto, péngase

en contacto con las autoridades municipales

locales o la empresa de recoleccion de basura. =
Fecha de fabricacion

Cada producto tiene un nimero de serie unico en for-
ma de fila alfanumérica y se duplica con un cédigo de
barras que contiene la siguiente informacién: nombre
del grupo de producto, fecha de fabricacién, nimero
de serie del producto.

oursson®

DR
011234567

BL1225
T |
000 O
El numero de serie se encuentra en la parte posterior
del producto, en el paquete y la tarjeta de garantia.

@ Las dos primeras letras corresponden al grupo de

producto (licuadora - BL).

@ Los dos primeros digitos — afio de fabricacion.

© Los segundos dos digitos — semana de fabricacion.

O Los dos Ultimos digitos — nimero de serie del
producto.

Para evitar malentendidos, le recomenda-
mos que lea atentamente el manual de ins-
trucciones y las obligaciones de la garantia.
Verifique la correccion de la tarjeta de ga-
rantia. La tarjeta de garantia es valida uni-
camente si estan indicados de forma clara y
correcta los siguientes datos: modelo, nUme-

ro de serie, fecha de compra, sellos legibles,
firma del comprador. El niUmero de serie y el
modelo del dispositivo deben coincidir con el
de la tarjeta de garantia. Si estas condicio-
nes no se cumplen o se modifican los datos
especificados en la tarjeta de garantia, la tar-
jeta de garantia no es valida.

Si tiene preguntas o problemas con los productos OURSSON AG - contacte con nosotros por correo electrénico:

support@oursson.com

Este manual se encuentra bajo proteccion internacional y derecho de autor de la UE. Cualquier uso no autorizado de
las instrucciones, incluyendo copia, impresion y distribucion, entre otros, implica la aplicacion a la persona culpable

de la responsabilidad civil y penal.

Informacion de contacto:

1. Fabricante de productos - OURSSON AG (Orson AG) Utokvay 39, 8008 Zurich, Suiza.
2. Producto de informacién de certificacion disponible en el sitio web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabricado en China
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CONSIGNES DE SECURITE, Fig. A

Symbole de mise en garde
Un rappel a I'utilisateur au sujet de la haute tension.

Symbole d'avertissement
A Un rappel a I'utilisateur sur la nécessité de respecter scrupuleusement les

consignes.

Lorsque vous utilisez un appareil électrique, il est

nécessaire de prendre les précautions suivantes :
Utilisez I'appareil conformément au mode d'emploi
ci-dessous.

+ Installez I'appareil sur une surface stable.

» Utilisez uniquement les outils inclus dans le kit du
produit.

» Pour éviter tout choc électrique, ne plongez
pas le cordon dans I'eau ou tout autre liquide.
En cas de présence d'eau dans I'appareil,
contactez un centre de service agréé (ASC)
OURSSON AG.

* Pour I'alimentation, utilisez un réseau électrique
avec des caractéristiques appropriées.

* N'utilisez pas votre appareil dans des zones ou
I'air peut contenir des vapeurs de substances
inflammables.

* N'essayez jamais d'ouvrir I'appareil par
vous-méme — cela pourrait provoquer un
choc électrique susceptible d'entrainer un
dysfonctionnement du produit et annuler la
garantie du fabricant. Pour la réparation et
|'entretien, contactez les centres de service
agréés uniquement destinés a la réparation
des appareils de marque OURSSON.

» Lorsque vous souhaitez déplacer I'appareil d'un
endroit froid a un endroit chaud et vice versa,
veuillez le déballer avant I'utilisation et patientez 1
a 2 heures avant de le mettre en marche.

Afin de prévenir les chocs électriques, évitez
de plonger I'ensemble du produit ou les cables
dans I'eau.

» Soyez particulierement prudent lorsque vous
utilisez I'appareil a proximité des enfants.

» Veuillez ne pas toucher aux parties chaudes, car
elles pourraient causer des blessures.

» Le cordon d'alimentation est spécialement congu
relativement court afin d'éviter les risques de
blessures.

« Evitez de laisser le cordon d'alimentation en
contact avec le bord tranchant de la table ou avec
les surfaces chaudes.

» Evitez de brancher cet appareil a un réseau
surchargé par d'autres appareils : il est susceptible
de ralentir le fonctionnement de votre appareil.

» N'installez pas votre appareil prés de cuisinieres et
fours a gaz et électriques.

» Apres utilisation, veuillez débrancher I'appareil du
secteur.

» Tenez |'appareil a I'abri des chocs, chutes,
vibrations et autres influences mécaniques.

» Assurez-vous de débrancher I'appareil du secteur

avant de le nettoyer ou de changer les accessoires.

» N'utilisez pas votre appareil a I'extérieur.

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (notamment des enfants) ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales

réduites, ou qui ne possédent aucune expérience
et connaissance en la matiere. Ces personnes
peuvent utiliser I'appareil uniquement sous la
supervision de la personne responsable de leur
sécurité, ou apres avoir regu des instructions sur
I'utilisation sécuritaire de I'appareil. Ne laissez pas
les enfants jouer avec I'appareil.

Cet appareil est uniquement destiné a un usage
domestique.

Si le cordon d'alimentation est endommagé,
assurez-vous de le faire remplacer par un
spécialiste du centre de service agréé (ASC)
OURSSON AG afin d'éviter tout danger.

Utilisez uniquement les outils inclus dans le kit du
produit.

Lors du nettoyage, n'utilisez pas de produits
abrasifs et de nettoyants organiques (alcool,
essence, etc.). Lors du nettoyage de I'appareil,

il est autorisé d'utiliser une petite quantité de
détergent neutre.

RECOMMANDATIONS

Veuillez lire le mode d'emploi avant d'utiliser
I'appareil. Conservez ce manuel apres lecture pour
une utilisation ultérieure.

Toutes les illustrations indiquées dans ce manuel
sont des représentations schématiques d'objets
réels, qui peuvent différer des images réelles.
N'utilisez pas I'appareil pour moudre des ingrédients
trés durs, car cela pourrait émousser les lames.
Pour éviter les blessures avant d'installer les lames,
placez et fixez le bol de mélange sur I'appareil.

Votre appareil est doté d'un systéme de ver-
rouillage de sécurité. Si le bol en verre et le

A couvercle ne sont pas installés correctement,
alors il vous sera impossible de mettre I'appa-
reil en marche.

reil, car cela pourrait 'endommager du fait de
la faute de l'utilisateur.

f N'appliquez pas de force physique sur I'appa-

KIT DU PRODUIT

Couvercle du bol..........ccoiiiiiiiieee 1 pce.
Lame en acier inoxydable pour la purée/

le broyage
Réservoir d'eau .
Couvercle du réservoir d'eau..
Bolenverre.......ccocoeveieennnn.
Couvercle du cuiseur a vapeur
Arbre de transmission.
COrpS..ceveeeneene
Mode d'emploi
Livre de recettes
Carte de garantie




ELEMENTS DE CONCEPTION, Fig. B

Couvercle du bol mélangeur
Lame en acier inoxydable pour la purée/le broyage
Réservoir d'eau

Couvercle du réservoir d'eau
Bol en verre

Couvercle du cuiseur a vapeur
Cuiseur a vapeur

Arbre de transmission

Corps

Panneau de commande
Afficheur

UTILISATION, Fig. C

Panneau de commande,Fig. C-1
V] A - utilisez ces boutons pour sélectionner le
mode de cuisson et définir le temps de cuisson.
C/\/\b - utilisez ce bouton pour régler le mode CUISEUR
A VAPEUR, pour effectuer vos cuissons a la vapeur.

- utilisez ce bouton pour régler le mode CUISEUR
A VAPEUR + MIXEUR, pour une cuisson a la vapeur
avec broyage automatique pendant 30 sec. a la fin de
la cuisson. L'afficheur indique le temps préréglé de
« Vapeur + Purée » de 5 min.
P - utilisez ce bouton pour commencer la cuisson.
B - utilisez ce bouton pour terminer ou arréter la
cuisson.
@ - utilisez ce bouton pour activer le mode de
broyage, MIXEUR.

AFFICHEUR/Fig. C-2

1. Indication du nombre de programmes.

2. Temps de cuisson/minuteur

Avant la premiére utilisation, effectuez une cuisson
a la vapeur d'essai sans ingrédients ; ajoutez de I'eau
dans le réservoir d'eau. Aprés cela, essuyez le corps de
I'appareil a I'aide d'un chiffon doux et humide. Lavez le
bol mélangeur, le couvercle et les lames avec de I'eau
chaude contenant un détergent pour lave-vaisselle.
Avant le montage et le démontage de I'appareil,
veuillez le débrancher.

Fonctionnement :
1. Retournez le bol mélangeur en verre sans cou-

vercle, insérez-le, dans le sens inverse, dans l'arbre
de transmission, tournez-le dans le sens antihoraire
et verrouillez-le a la base. Assurez-vous que l'arbre
de transmission est solidement installé a la base

du bol en verre et qu'il peut pivoter librement de
gauche a droite. Retournez le bas du bol mélangeur.

2. Placez le bol en verre avec l'arbre de transmission

sur I'ensemble de I'appareil, tout en alignant la po-

sition de la poignée avec le bouton M du panneau

de commande. Assurez-vous que le bol mélangeur
est bien fixé.

3. Tenez la poignée du bol et tournez-la dans le sens

horaire dans la position de verrouillage, tout en l'ali-

0l N N
gnant (g) avec V (symbole au bas du bol), jusqu'a
ce que vous entendiez un clic.

4. Tenez la console en plastique et réglez la lame pour

la purée/le broyage dans le centre du bol.

5. Ajoutez des ingrédients dans le bol mélangeur.
6. Placez le couvercle sur le bol, en alignant le bec du

bol avec la visiére sur le couvercle. Verrouillez le
couvercle en le tournant dans le sens antihoraire.

7. Retirez le réservoir d'eau et remplissez-le avec la

quantité d'eau nécessaire. Replacez le récipient sur
le corps de l'appareil.

8. Branchez I'appareil.

Votre appareil est doté d'un systeme de pro-
tection contre la surchauffe. Si le réservoir ne
contient pas assez d'eau, I'appareil s'éteint auto-

A matiquement. Alors, vous entendrez plusieurs si-
gnaux sonores. - ... s'affiche a I'écran. Ajoutez la
quantité d'eau nécessaire dans le récipient pour
poursuivre la cuisson.

é Les lames sont trés tranchantes, manipulez-les
avec soin.

MODES

REMARQUE :

Avant d'ajouter I'eau, laissez refroidir 'appareil. Pour
éviter la formation de tartre dans la chambre a vapeur,
il est recommandé d'utiliser de I'eau filtrée. Lavez
périodiquement la chambre & vapeur avec du jus

de citron, puis a l'eau courante. Essuyez la surface
intérieure de la chambre a I'aide d'un chiffon sec aprés
chaque utilisation.

Lorsque les modes préréglés ne vous conviennent pas, veuillez utiliser la commande personnalisée.

N

. Branchez I'appareil.

Lors de la cuisson a la vapeur, la

2. Appuyez une fois sur le bouton g@.\? I'afficheur indique «Vapeur |condensation se forme dans le bol

+ Purée» et un temps de cuisson de 5 min. Lorsque vous
appuyez sur ce bouton plusieurs fois, vous faites passer le

en verre. Vous pouvez nettoyer la
condensation avant d'effectuer le

Cuiseur temps de cuisson de 5 a 30 minutes/ une pression correspond | broyage. Appuyez sur le bouton l

a vapeur a 5 minutes. Utilisez ces boutons ¥ Apour modifier le temps de | pour arréter I'appareil. Retirez le bol

+ Mixeur cuisson d'1 minute. en verre et versez I'eau a travers
B> 3. Appuyez sur le bouton P pour commencer la cuisson. le bec. Remettez le bol a sa place.

4. Appuyez sur le bouton M et débranchez I'appareil. Maintenant, |Appuyez sur le bouton P pour pour-

vous pouvez démonter l'appareil.

Q . .
5. Tournez le bol vers la marque (z) pour le déverrouiller.
6. Retirez le bol mélangeur du corps de I'appareil. Maintenant,

vous pouvez ouvrir le bol.
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suivre la cuisson.

Pour arréter ou supprimer |'opération,
appuyez sur le bouton M, pour conti-
nuer, appuyez sur le bouton p>.




N

. Branchez I'appareil.
2. Appuyez une fois sur le bouton C"v\5 I'afficheur indique

«Vapeur» et un temps de cuisson de 5 min. Lorsque vous Cuisinez 150 g de pois de deux
Cuiseur appuyez sur ce bouton plusieurs fois, vous faites passer le fagons — entiers (Cuiseur a vapeur)
a vapeur temps de cuisson de 5 a 30 minutes/ une pression correspond | ou purée (Cuiseur a vapeur +
> a 5 minutes. Utilisez les boutons V A pour modifier le temps de ' Mixeur). Huile et autres suppléments
V cuisson d’'1 minute. — si vous le désirez. Cuire avec ce
3. Appuyez sur le bouton P> pour commencer la cuisson. mode : les épinards, les choux, etc.
4. Pour un broyage ou une purée aprés la cuisson, activez le
mode Mixeur.
1. Branchez I'appareil.
2. Pour activer le mode, appuyez sur I'un des boutons D ou Le temos maximal d'utilisation conti-
. \/ ?, puis appuyez sur le bouton et maintenez-le enfoncé nue de‘T'a areil en mode Mixeur
Mixeur pendant quelques secondes. L'écran affiche « Purée », suivi ne doit azpexcédem minute. Apres
%& d'un compte a rebours par défaut de 30 secondes. Aprés 30 d pas exce ti “'. pres,
162 secondes, l'appareil s'éteint. vous devez impérativement laissez

3. Pour arréter I'opération avant la fin du compte a rebours, rela- refroidir l'appareil pendant 2 minutes.

chez le bouton.

A Tenez votre visage et vos mains a distance des évaporations.

PROGRAMMES PREREGLES

Obtenez des résultats optimaux pendant que vous cuisinez.

1. Branchez l'appareil.

2. Appuyez sur le bouton <7[J] A pour sélectionner le mode de cuisson.
3. Une fois le programme choisi, appuyez sur le bouton g@;} ou (\]5

4. Appuyez sur le bouton P pour commencer la cuisson.

Lavez et coupez 250 g de courgettes en morceaux de 2x2x2 cm. Cuisinez de deux
fagons - en morceaux (Cuiseur a vapeur) ou purée (Cuiseur a vapeur + Mixeur).
Huile et autres suppléments — si vous le désirez. Cuisinez dans ce mode : courgettes
a maturité de lait, courges, aubergines.
Coupez 250 g de filets de poisson en morceaux de 2x2x2 cm. Cuisinez de deux
fagons - en morceaux (Cuiseur a vapeur) ou paté (Cuiseur a vapeur + Mixeur).
Huile et autres suppléments — si vous le désirez. Cuisinez dans ce mode : saumon,
esturgeon.
Cuisinez 150 g de petits pois de deux fagons — entiers (Cuiseur a vapeur) ou purée
3. Petits pois 15 (Cuiseur a vapeur + Mixeur). Huile et autres suppléments — si vous le désirez. Cuire
avec ce mode : les épinards, les choux, etc.
Hari Coupez 150 g de haricots verts en petits morceaux. Cuisinez de deux fagons - en
aricots . 5 . . . . .
4. verts 20 morceaux (Cmsgur a vape’wl') ou purée (Cuiseur a vapeur + Mixeur). Huile et autres
suppléments — si vous le désirez.
Coupez 250 g de potiron en morceaux de 2x2x2 cm. Cuisinez de deux fagons - en
5. Potiron 20 morceaux (Cuiseur a vapeur) ou purée (Cuiseur a vapeur + Mixeur). Huile et autres
suppléments — si vous le désirez.
Coupez 250 g de pommes de terre en morceaux de 2x2x2 cm. Cuisinez de deux

1. Courgette 15

2. Poisson 20

6. POT;':: de 20 fagons - en morceaux (Cuiseur a vapeur) ou purée (Cuiseur a vapeur + Mixeur).
Huile et autres suppléments — si vous le désirez.
Coupez 250 g de poulet en morceaux de 2x2x2 cm. Cuisinez de deux fagons - en

7 P morceaux (Cuiseur a vapeur) ou paté (Cuiseur a vapeur + Mixeur). Huile et autres

. oulet 25 A X . e e ;

suppléments — si vous le désirez. Cuisinez dans ce mode : foie (bovin et poulet),
veau, dinde.
Coupez 150 g de carottes en morceaux de 2x2x2 cm. Cuisinez de deux fagons - en

8. Carotte 25 morceaux (Cuiseur a vapeur) ou purée (Cuiseur a vapeur + Mixeur). Huile et autres

suppléments — si vous le désirez.

Coupez 150 g de brocolis en lamelles. Cuisinez de deux fagons - en morceaux (Cuiseur
9. Brocoli 20 a vapeur) ou purée (Cuiseur a vapeur + Mixeur). Huile et autres suppléments — si

vous le désirez. Cuisinez dans ce mode : Choux de Bruxelles, chou-fleur, etc.

Pelez les pommes, retirez le noyau, coupez en cubes de 2x2x2 cm. Cuisinez 250 g

de pommes de deux fagons — en morceaux (Cuiseur a vapeur) ou purée (Cuiseur a
10. Pomme 20 vapeur + Mixeur). Vous pouvez cuire les zestes de pommes, puis frotter la purée sur

un tamis. Dans ce cas, il conserve plus de pectine. Cuisinez dans ce mode : poires,

prunes, péches, abricots, nectarines, etc.
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RECOMMANDATIONS DE BROYAGE

Avant le broyage, il est recommandé de couper les ingrédients en morceaux de 2x2x2 cm. La quantité maximale
d'ingrédients est indiquée dans le tableau. La durée recommandée de broyage est de 10 a 60 secondes. Suivez les
recommandations contenues dans le livre de recettes.

Capacité ou
poids maxi-
mum des
ingrédients

Fonctionnement

Remarque

Cuisson en mode froid
Fruits frais, baies, . 30a60 |Lesingrédients doivent étre mous et juteux (bananes,

. ! 400 ml Mixeur X
purée de légumes secondes. |fraises, concombres etc.)

Lo . A Pelez les fruits ou les Iégumes, retirez les graines.
Fruit cuit, purée de . 30a60 . PO h
légumes 400 ml Mixeur secondes. gr?:; la purée, il est recommandé de frotter sur un
Préparation du paté, N . . . N
de la pate et des 200 g Mixeur 90 a 120 |Vous pouvez ajouter du fromage, du jaune d'ceuf a la

sec. coque, du yaourt, etc.

mousses.
Préparation de la Vous devez couper les ingrédients solides (viande

pa o bouillie, foie bouilli) en morceaux de 2x2x2 cm. Aprés
nourriture pour bébés N . 30 . A . !
N . . 100 a 200 ml Mixeur 1 minute de broyage, arrétez I'appareil, nettoyez les
a partir des mélanges sec. - . X

oz parois internes du bol de mélange et continuez le
secs pour bébés b
royage.
Préparation des smoo- 400 ml Mixeur 452360 Coupez les baies, les fruits ou les Iégumes en mor-
thies et milk-shakes secondes. ceaux de 2x2x2 cm.
Préparation des . 30a60 Préparezdes desserts, eny ajoutant des fruits, de la
250 g Mixeur " : | .

desserts secondes. purée de baies, du fromage, de la creme, du lait, etc.
Cuisson a la vapeur

. ) ~ . Découpez les ingrédients en morceaux de 2x2x2 cm;
rl?g?p;;atlon de mo 2509 : :/J;sil;rr 5-30 min. |ne découpez pas les pois et les grains de mais. Avant

P P de servir, égouttez le condensat du bol de mélange.

Rincez soigneusement les grains, versez de I'eau
dans le bol du mixeur et ajoutez-y les grains. Mesurez

. . . la quantité de grains a utiliser, conformément a la
Préparation du Cuiseur 30 A s . .

orridge 250 ¢ a vapeur min prescription. Pour accélérer le processus de cuisson, il

P : est recommandé de mélanger le porridge au milieu de
la cuisson. Apreés la cuisson, rincez soigneusement les
lames et nettoyez le trou dans la console.

E’l:eg:srabtgﬂedt;a:sfgeets 200 g Cuiseur 30 Laissez un espace pour les boulettes de viande ou les

viande/poissonfvolaille a vapeur min.  filets dans le bol du mixeur en couche unique.
Découpez les ingrédients en morceaux de 2x2x2 cm ;

Préparation des Cuiseur . 'ne découpez pas les pois et les grains de mais. Vous

600 ml A 20-30 min. . )

soupes a vapeur pouvez y ajouter des boulettes de viande ou un filet de
poisson/de volaille.

Cuisson a vapeur suivie de la purée

. . Cuiseur Découpez les ingrédients en morceaux de 2x2x2 cm;
Préparation d'e la 400 ml avapeur | 20-30 min. ne découpez pas les pois et les grains de mais. Vous
soupe en purée R : ) A h

+ Mixeur pouvez y ajouter un filet de poisson/de volaille.

. ) . Découpez les ingrédients en morceaux de 2x2x2 cm;
Prlepgratlon de's plats C uiseur . ne découpez pas les pois et les grains de mais. Vous
principaux et d'accom- 2509 avapeur |20-30 min. iouter d idge. d ) do |

agnement + Mixeur pouvez y ajouter du porridge, du poisson ou de la
P volaille en filet ou en émincés.
Cui Découpez les ingrédients en morceaux de 2x2x2 cm;

. ) uiseur R ) : .
Préparation des pud- N . ne découpez pas les pois et les grains de mais. Vous

K 400 ml avapeur | 20-30 min. -
dings et des desserts + Mixeur pouvez y ajouter des ceufs, du fromage, du yaourt, du
lait ou de la créeme.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN, Fig. D

* Le couvercle et les lames du bol sont lavables dans
un lave-vaisselle.

* Lavezle bol, I'arbre d'entrainement, le réservoir d'eau,
le couvercle du réservoir d'eau et le réservoir de va-
peur dans une eau chaude et savonnée. Ces piéces
ne sont pas lavables au lave-vaisselle, car le lave-vais-
selle peut a la longue endommager le plastique.

NETTOYAGE DU BOL DU MIXEUR

Capacité ou
Fonctionnement poids maximum Vitesse
des ingrédients

* Nettoyez le corps de I'appareil a I'aide d'un chif-
fon mouillé. Ne I'immergez en aucun cas dans
I'eau en raison des risques de choc électrique.
* Mettez toutes les pieces a sécher.

Les lames sont trés tranchantes, manipulez-les
avec soin.

Temps, Remarque

en sec

Versez de I'eau
chaude dans le
bol et ajoutez-y du
détergent

250 ml Mixeur

Aprés avoir lavé I'appareil, démontez-le compléte-
ment, rincez le bol et mettez les pieces a sécher.
N'utilisez pas de détergent non biodégradable.
Aprés avoir préparé le porridge, rincez soigneuse-
ment les lames et nettoyez I'orifice de la consol

20
sec.

CERTIFICATION DE L’APPAREIL

Pour plus d'informations sur la certification de I'appare
mandez une copie a votre distributeur.

il, rendez-vous a l'adresse http://www.oursson.com ou de-

SPECIFICATIONS

Modéle

BL1060HGD

Consommation électrique, W

500

Tension nominale

~220-240V, 50 Hz

Classe de protection contre les chocs électriques

Température d'entreposage et de déplacement :

De-25°Ca+35°C

Température de fonctionnement :

De+5°Ca+35°C

Exigences d'humidité : 15-75 %
Dimensions (HxIxL), en mm 267x190%231
Poids, en kg 29

*Ces appareils doivent étre stockés dans des entrepots secs et aérés, a des températures inférieures a-20° C.

A Toute réparation ne doit étre effectuée que par un spécialiste qualifié du centre de service OURSSON AG.

ENTRETIEN

L'entreprise OURSSON AG vous remercie grande-
ment d'avoir choisi ses produits. Elle a pris toutes
les mesures nécessaires pour que ces produits
répondent a vos besoins, et que leur qualité corres-
ponde aux meilleures normes internationales. Si
votre appareil de marque OURSSON doit étre entre-
tenu, veuillez contacter I'un des centres de service
agréés (ci-aprés désigné ASC). Une liste compléte
des ASC et leurs adresses complétes est disponible
a l'adresse www.oursson.com.

Obligations de garantie OURSSON AG :

1. Les obligations de garantie OURSSON AG,
les ASC OURSSON AG ne s'appliquent qu'aux
modeles congus par OURSSON AG pour la
production ou la fourniture et la vente dans le pays
de fourniture du service de garantie, acheté dans

ce pays, certifié conforme aux normes en vigueur
dans ce pays et estampillé du symbole officiel de
la garantie.

2. Les obligations de garantie OURSSON AG sont
incluses dans la loi relative a la protection des
droits des consommateurs et sont régies par les
lois du pays dans lequel elles sont offertes, et
exclusivement lorsque I'appareil est utilisé dans
un cadre personnel, familial ou domestique.

Les obligations de garantie OURSSON AG ne
s'appliquent pas lorsque cet appareil est utilisé a
des fins commerciales ou lorsqu'il est acheté pour
répondre aux besoins d'entreprises, d'institutions
ou d'organismes.

3. OURSSON AG offre pour ses produits les termes
d'utilisation et les durées de garantie ci-aprés :
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Fours a micro-ondes

machines a pain, foyers a 60 12
induction

Multicuiseurs, processeurs

de cuisine, bouilloires

électriques, grils électriques,

mixeurs manuels,

batteurs a main, hachoirs a

viande, mixeurs, grille-pains, 36 12
bouteilles isothermes a

pompe, grille-pains, centrifu-

geuses, cafetieres, hachoirs,

congélateurs, réfrigérateurs,

cafetiéres automatiques

Equipements de cuisine 24 12

4. Les obligations de garantie OURSSON AG ne
s'appliquent pas aux produits suivants, lorsqu'ils
sont supposés avoir été remplacés sans suivre le
processus de démontage de I'appareil :

* Les batteries.

« Les boitiers, les courroies, les cordes servant au
transport, les accessoires de montage, les outils,
la documentation jointe a I'appareil.

5. La garantie ne couvre pas les pannes survenues
lorsque cet appareil n'a pas été utilisé, entreposé ou
transporté conformément aux consignes, celles cau-
sées par des actions de tiers ou des cas de force
majeure, y compris, entre autres, les cas suivants :
« Sila panne est le résultat d'une négligence,

ou d'une utilisation a d'autres fins que celles
prévues, du non-respect des conditions et

des consignes d'utilisation présentées dans le
mode d'emploi, y compris lorsqu'il est exposé

a de hautes ou basses températures, a des

taux d'humidité et de poussiere élevés, lorsqu'il
existe des indices prouvant qu'il a été ouvert
indépendamment et/ou n'a pas été réparé par

un technicien, en cas de mauvaise connexion au
réseau électrique, l'introduction de liquides, d'in-
sectes ou d'autres substances et corps étrangers
dans l'appareil, ainsi que I'utilisation a long terme
de I'appareil a des modes de fonctionnement
extrémes.

» Sila panne résulte de tentatives non autorisées
d'essais sur l'appareil ou d'une modification
de quelque fagon de sa conception ou son
programme logiciel, y compris I'exécution de
taches de réparation et de maintenance dans des
centres de service non agréés.

» Sila panne résulte de I'utilisation d'accessoires,
de piéces de rechange et de batteries de mau-
vaise qualité ou ne répondant pas aux normes.

« +Sila panne est liée a I'utilisation de I'appareil
en association avec des équipements sup-
plémentaires (accessoires) autres que ceux
recommandés par OURSSON AG. OURSSON
AG décline toute responsabilité pour la qualité
des équipements supplémentaires (accessoires)
fabriqués par des tiers, pour la performance
de I'appareil lorsqu'il est associé auxdits
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équipements supplémentaires, ainsi que pour

la performance des équipements d'OURSSON
AG lorsqu'ils sont associés a des accessoires

fabriqués par des tiers.

6. Les défauts de fabrication détectés pendant la
durée de vie de I'appareil sont réparés par les
services de service agréés (ASC). Durant la période
de garantie, la réparation des pannes est gratuite
sous réserve de la présentation du certificat original
de garantie et des documents confirmant I'achat au
détail et sa date. En I'absence desdits documents,
la période de garantie se calcule a partir de la date
de fabrication de I'appareil. Les aspects suivants
doivent étre pris en compte :

* Le montage et l'installation (assemblage,
connexion, etc.) de l'appareil tels que décrits
dans la documentation jointe, n'entrent pas dans
le champ d'application de la garantie OURSSON
AG et peuvent étre réalisés par I'utilisateur tout
comme par des spécialistes de la plupart des
centres de service moyennant des frais.

» L'entretien des appareils (le nettoyage et la lubri-
fication des piéces mobiles, le remplacement des
consommables et fournitures, etc.) est effectué a
titre onéreux.

7. OURSSON AG ne peut étre tenu responsable,
directement ou indirectement, de tout dommage
causé par ses produits sur des personnes, des ani-
maux de compagnie ou des biens, lorsqu'il résulte
du non-respect des consignes et des conditions
d'utilisation, d'entreposage, de transport et d'ins-
tallation de I'appareil, d'actions malveillantes ou de
négligence de la part de I'utilisateur ou d'un tiers.

8. OURSSON AG n'est en aucun cas responsable
des pertes ou dommages particuliers, accessoires,
indirects ou directs, y compris, entre autres, les
pertes en bénéfices, les dommages causés par
une interruption dans des activités commerciales,
industrielles ou d'un autre ordre, lié¢ a la capacité ou
a l'incapacité d'utiliser I'appareil.

9. En raison des améliorations continues de l'appareil,
certains éléments spécifiques aux modéles et
certaines caractéristiques techniques sont suscep-
tibles de modifications sans préavis de la part du
fabricant.

L'utilisation de I'appareil aprés le terme de sa

durée de vie :

1. La durée de vie établie par OURSSON AG pour ce
produit s'applique exclusivement lorsqu'il est utilisé
dans un cadre personnel, familial ou domes-
tique, et lorsque I'utilisateur respecte strictement
les consignes d'utilisation, d'entreposage et de
transport de cet appareil. La durée de vie réelle de
I'appareil peut dépasser celle établie par OURSSON
AG lorsque I'appareil est soigneusement conser-
vé et utilisé dans le strict respect des consignes
d'utilisation.

2. Au terme de la durée de vie de l'appareil, vous
devez contacter un centre de service agréé pour
un entretien préventif afin de déterminer s'il peut
encore étre utilisé. L'entretien préventif dans les
centres de service agréés est également effectué a
titre onéreux.

3. OURSSON AG ne recommande pas d’utiliser



I'appareil aprés le terme de sa durée de vie sans
qu’il n’ait bénéficié d’un entretien préventif de la part
d’un centre de service agréé, car, dans ces condi-
tions, I'appareil peut s’avérer dangereux pour la vie,
la santé et les biens de son utilisateur.

Recyclage et mise au rebut de I'appareil

Apres le terme de sa durée de vie, 'appareil ne

doit pas étre mis au rebut avec les autres déchets
domestiques. Il doit plutét étre déposé dans un point
de collecte de déchets recyclables approprié pour les
équipements électriques et électroniques pour qu'ils
soient correctement traités et mis au rebut confor-
mément aux lois fédérales ou locales. En mettant
correctement au rebut cet appareil, vous contribuez
a la préservation des ressources naturelles et vous
empéchez qu’il ne nuise a I'environnement et a la
santé des individus. Pour plus d’informations
sur les points de collecte et de recyclage de

cet appareil, contactez vos autorités munici- ﬁ
pales ou I'entreprise de traitement des ordures
ménageres de votre localité. —

Date de fabrication

Chaque produit posséde un numéro de série unique
sous la forme d'une rangée alphanumérique dupli-
quée par un code barre contenant les informations
suivantes : nom du groupe de produits, date de fabri-
cation, numéro de série.

oursson®

UL

BL 12250112345
T
000 O

Le numéro de série est inscrit a I'arriere de l'appareil,
sur I'emballage et sur la carte de garantie.

@ Les deux premiéres lettres correspondent au groupe

de produits (Mixeur - BL).

@ Les deux premiers chiffres — année de fabrication.

© Les deux seconds chiffres — semaine de fabrication.

O Les deux derniers chiffres — numéro de série de
l'appareil.

Afin d'éviter une compréhension erronée,
OURSSON AG vous recommande vivement
de lire attentivement le mode d'emploi et les
obligations de garantie. Vérifiez I'exactitude
de la carte de garantie. La carte de garantie
n'est valable que lorsque les éléments sui-
vants sont clairement mentionnés : le mo-
déle, le numéro de série, la date d'achat, un
cachet visible, la signature de l'acheteur. Le
numéro de série et le modele de I'appareil
doivent étre identiques a ceux inscrits sur
la carte de garantie. Le non-respect de ces
conditions ou la modification des informa-
tions inscrites sur la carte de garantie an-
nulent la garantie.

Si vous avez des questions a poser ou si vous rencontrez des problemes avec |'utilisation des produits OURSSON
AG - veuillez nous écrire a I'adresse: support@oursson.com

Ce manuel est protégé par la législation internationale et européenne du droit d'auteur. Toute utilisation non autorisée
de ce mode d'emploi, y compris la copie, I'impression et la distribution, entre autres, expose son auteur a des pour-
suites civiles et pénales.

Contact :
1. Fabricant - OURSSON AG (Orson AG) Utokvay 39, 8008 Zurich, Suisse.
2. Les informations sur la certification de I'appareil sont disponibles sur le site www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabriqué en Chine

q
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA, Fig. A

Simbolo di pericolo
A Un promemoria per I'utente sull’alta tensione.
j Simbolo di avvertenza
Quando si utilizzano elettrodomestici si devono
adottare le seguenti precauzioni:
Utilizzare il dispositivo secondo il seguente
manuale d’istruzioni.
« Installare il dispositivo su una superficie stabile.
» Utilizzare solo strumenti compresi nella

confezione del prodotto.
» Per proteggersi dal rischio di scosse

forme alle istruzioni.

elettriche non collocare il cavo nell’acqua o in

altri liquidi. Se per qualche ragione dovesse
penetrare dell'acqua nell’'unita, contattare
un centro assistenza autorizzato (ASC)
OURSSON AG.

« Per I'alimentazione elettrica, utilizzare una rete
elettrica con caratteristiche adeguate.

* Non utilizzare il dispositivo in aree in cui I'aria
contiene vapori di sostanze inflammabili.

* Non tentare di aprire il dispositivo
autonomamente, potrebbe essere motivo
di scossa elettrica, la quale causerebbe un
malfunzionamento del prodotto e potrebbe
é invalidare la garanzia del produttore. Per la
riparazione e la manutenzione, contattare
solo i centri di assistenza autorizzati intesi
per la riparazione dei prodotti a marchio

OURSSON.

* Quando ci si sposta da un posto freddo ad uno
caldo e viceversa, disimballarlo prima dell'uso e
attendere 1-2 ore prima di accenderlo.

» Per poter prevenire una scossa elettrica,

A non immergere l'intero prodotto o i cavi

nell’acqua.

» Prestare attenzione e cautela particolari quando
si utilizza il dispositivo vicino a bambini.

» Non toccare parti calde, potrebbero causare
lesioni.

|l cavo di alimentazione é fatto appositamente
in modo relativamente corto per poter evitare il
pericolo di lesioni.

* Non lasciare sospeso il cavo su bordi affilati del
tavolo o su superfici calde.

» Non collegare questo dispositivo ad una rete

sovraccarica di altri elettrodomestici: pud causare

un funzionamento non corretto dell’apparecchio.

* Non installare I'apparecchio nei pressi di fornelli e

forni a gas ed elettrici.

* Dopo l'uso accertarsi di scollegare I'apparecchio
dalla rete elettrica.

» Evitare gli urti, le cadute, le vibrazioni e altre
influenze meccaniche all'apparecchio.

» Dopo l'uso accertarsi di scollegare I'apparecchio
dalla rete elettrica prima della pulizia o del
cambio accessori.

» Non utilizzare I'apparecchio all’esterno.

* Questo elettrodomestico non & concepito per
I'uso da parte di persone (compresi i bambini)
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Un promemoria per l'utente sulla necessita di un funzionamento esattamente con-

con abilita fisiche, sensoriali o mentali ridotte,
mancanza di esperienza e conoscenze. Possono
utilizzare I'apparecchio solo sotto la supervisione
della persona responsabile della loro sicurezza

o dopo essere state istruite su un uso sicuro
dell'apparecchio. Non consentire ai bambini di
giocare con il prodotto.

Questo prodotto & concepito solo per I'uso
domestico.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito da uno specialista del centro
assistenza autorizzato (ASC) OURSSON AG per
evitare pericoli.

Utilizzare solo strumenti compresi nella
confezione del prodotto.

Quando si pulisce I'apparecchio, non utilizzare
detergenti abrasivi e organici (alcool, gasolio,
ecc.). Quando si pulisce I'apparecchio & possibile
utilizzare una piccola quantita di detergente neutro.

RACCOMANDAZIONI

Leggere il manuale d'istruzioni prima di utilizzare
il dispositivo. Conservare il manuale per una
successiva lettura.

Tutte le illustrazioni nel presente manuale sono
rappresentazioni schematiche di oggetti reali e
potrebbero differire dalle immagini effettive.

Non utilizzare il dispositivo per macinare
ingredienti molto duri, altrimenti le lame potrebbero
smussarsi.

Per evitare lesioni, prima di installare le lame,
montare e assicurare il bicchiere del frullatore sul
corpo del frullatore.

L'apparecchio & dotato di un blocco di sicurezza.

é Se il bicchiere di vetro e il coperchio sono installa-
ti correttamente, non sara necessario accendere
I'apparecchio.

Non applicare forza fisica all’apparecchio, poi-

ché cio potrebbe danneggiare I'apparecchio a
causa di un errore dell’'utente.

SET PRODOTTO

Coperchio del bicchiere ... 1pz.
Lama in acciaio inox per passato/frullatura .. 1pz.
Contenitore d’acqua.................... .. 1pz.
Coperchio del contenitore d’acqua. .. 1pz.
Bicchiere di vetro..........cccccovceeene ... 1pz.
Coperchio della pentola a vapore... ... 1pz.
Albero di trasmissione.................. ... 1pz.
... 1pz.
... 1pz.
... 1pz.
.. 1pz.




ELEMENTI DEL DESIGN, Fig. B

Coperchio del bicchiere

Lama in acciaio inox per passato/frullatura
Contenitore d’acqua

Coperchio del contenitore d’acqua
Bicchiere di vetro

Coperchio della pentola a vapore
Pentola a vapore

Albero di trasmissione

Corpo

Pannello di controllo

Display

UTILIZZO, Fig. C

Pannello di controllo, Fig. C-1

VWA - utilizzare questi pulsanti per selezionare la
modalita di cottura e impostare il tempo di cottura.
C/\/\b - utilizzare il pulsante per impostare la modalita
PENTOLA A VAPORE per cucinare a vapore.

- utilizzare il pulsante per impostare la modalita
PENTOLA A VAPORE + FRULLATORE per la cottura
a vapore con la frullatura automatica per 30 sec. al
termine della cottura. Indicazione display «Vapo-
re+Passato» tempo preimpostato di 5 min.

P - utilizzare il pulsante per iniziare la cottura.
W - utilizzare il pulsante per iniziare/terminare il
processo di cottura.

- utilizzare il pulsante per la modalita di frullatura,
FRULLATORE.

DISPLAY, Fig. C-2

1. Indicazione numerica del programma.

2. Tempo/conto alla rovescia cottura

Prima del primo utilizzo, eseguire un test della
cottura a vapore senza ingredienti; aggiungere acqua
al contenitore dell’acqua. In seguito pulire il corpo
con un panno morbido umido. Lavare il bicchiere, il
coperchio del bicchiere, la lama con acqua calda
con un detergente per lavastoviglie.

Prima del montaggio e dello smontaggio, scolle-
gare I"apparecchio.

A Le lame sono molto affilate, prestare attenzione.

MODALITA

Funzionamento:

1. Capovolgere il bicchiere di vetro senza il co-
perchio, posizionarlo dall’altro lato nell’albero
di trasmissione del bicchiere, ruotarlo in senso
antiorario e bloccarlo alla base del bicchiere di
vetro. Accertarsi che I'albero di trasmissione sia in-
stallato saldamente alla base del bicchiere di vetro
e che possa girare liberamente a sinistra/destra.
Rimettere in piedi il bicchiere.

2. Posizionare il bicchiere di vetro con l'albero di
trasmissione sul corpo dell’apparecchio, allinean-
do la posizione del manico con il pulsante M sul
pannello di controllo. Accertarsi che il bicchiere sia
installato saldamente.

3. Tenere il manico del bicchiere e ruotarlo in senso
orario in posizione di blocco, allineando [g con V
(simbolo sulla base del bicchiere), fino a percepire
un clic.

4. Tenere la console di plastica e impostare la lama
per passato/frullatura al centro del bicchiere.

5. Aggiungere ingredienti nel bicchiere.

6. Posizionare il coperchio sul bicchiere, allineando
il beccuccio con il visore sul coperchio. Bloccare il
coperchio ruotandolo in senso antiorario.

7. Rimuovere il contenitore dell’acqua e riempirlo con
la quantita necessaria di acqua. Riposizionare il
contenitore sul corpo dell’apparecchio.

8. Collegare I'apparecchio.

L'apparecchio & dotato di una protezione dal
surriscaldamento. Se non vi € acqua sufficiente
nel contenitore, I'apparecchio si spegne auto-
A maticamente. Sara possibile percepire nume-
rosi segnali acustici. Il display mostrera - ...
Aggiungere la quantita necessaria di acqua nel
contenitore per continuare la cottura.

NOTA:

Prima di aggiungere I'acqua, lasciar raffreddare
I'apparecchio. Per impedire la formazione di calcare
nella camera del vapore si consiglia di utilizzare
I'acqua filtrata. Periodicamente lavare la camera con
succo di limone, quindi con acqua corrente. Pulire la
superficie interna della camera con un panno asciutto
dopo ogni uso.

Utilizzare il controllo personalizzato, quando le modalita predefinite non sono indicate.

N

. Collegare I'apparecchio.

2. Premere il pulsante 533 una volta, il display mostra
«Vapore+Passato» e il tempo di cottura di 5 min. Premendo
il pulsante diverse volte, il tempo di cottura passa da 5 a 30
minuti / una pressione 5 minuti. Usare i pulsanti V A per cam-

Pentola a

vapore + biare il tempo di cottura di 1 minuto.

Frullatore | 3. Premere il pulsante P> per avviare la cottura.
(@Q) 4. Premere il pulsante M e scollegare I'apparecchio. Ora € possi-

& bile smontare I'apparecchio.

5. Ruotare il bicchiere fino al segno per sbloccarlo.
6. Rimuovere il bicchiere dal corpo. Ora & possibile aprire il

bicchiere.

Durante la cottura a vapore, nel
bicchiere di vetro si forma della
condensa. Prima della frullatura &
possible rimuovere la condensa.
Premere il pulsante M per fermare
I'apparecchio. Rimuovere il bicchiere
di vetro e versare I'acqua attraverso il
beccuccio. Installare il bicchiere nel-
la sua posizione. Premere il pulsante
» per continuare la cottura.
Per fermare o annullare il funziona-
mento, premere il pulsante M, per
continuare il funzionamento premere
il pulsante ».
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1. Collegare I’apparecc(@igb.
2. Premere il pulsante una volta, il display mostra «Vapore» S )
e il tempo di cottura d\i/5 min. Premendo il pulsante diverse Cgotcere 15? 9 g' p|tselll| in due modi
Pentola a volte, il tempo di cottura passa da 5 a 30 minuti / una pressione | _ in erar;ner:)e (t eln olaa vapgre)
vapore + 5 minuti. Usare i pulsanti V A per cambiare il tempo di cottura g passato ( entola a vapore +
> di 1 minuto. rullatore). Olio e altri |ngred|enlt|
v 3. Premere il pulsante P per avviare la cottura. - sectondo(s)rﬁf?_ren.ze. Quocerﬁ n
4. Per frullatura/passato dopo la cottura, utilizzare la modalita questa modaiita: spinaci, cavoll, ecc.
Frullatore.
1. Collegare I'apparecchio.
2. Per attivare la modalita, premere uno dei pulsanti iggg o C'f\/\5 Il tempo massimo dell’'uso conti-
Frullatore , quindi premere e tenere premuto il pulsante per qualche |nuo dell'apparecchio in modalita
A secondo. Il display mostrera «Passato» e il conto alla rovescia |Frullatore non deve superare 1 mi-
QO& predefinito di 30 sec. Dopo 30 sec. I'apparecchio si spegnera. |nuto, successivamente I'apparecchio
3. Per fermare il funzionamento prima che il tempo scada, rilascia- deve raffreddarsi per 2 minuti.
re il pulsante. J

A Tenere le mani e la faccia lontani dal vapore in uscita.

PROGRAMMI PREDEFINITI

Utilizzarli per risultati di cottura migliori.

1. Collegare I'apparecchio.

2. Premere il pulsante <7[J] A per selezionare la modalita di cottura.
3. Dopo aver scelto il programma, premere il pulsante ge‘g o <’\/\>

4. Premere il pulsante P per avviare la cottura.

Tempo di
cottura,
min.

Nome del

programma

Lavare e tagliare 250 g di zucchine in pezzi da 2x2x2 cm. Cuocere in due modi —
pezzi (Pentola a vapore) o passato (Pentola a vapore + Frullatore). Olio e altri
ingredienti — secondo preferenze. Cuocere in questa modalita: zucchine al latte,
zucca, melanzane.

Tagliare 250 g di pesce in pezzi da 2x2x2 cm. Cuocere in due modi — pezzi (Pentola
a vapore) o paté (Pentola a vapore + Frullatore). Olio e altri ingredienti — secondo
preferenze. Cuocere in questa modalita: salmone, storione.

Cuocere 150 g di piselli in due modi — interamente (Pentola a vapore) o passato
(Pentola a vapore + Frullatore). Olio e altri ingredienti — secondo preferenze. Cuo-
cere in questa modalita: spinaci, cavoli, ecc.

Tagliare 150 g di fagiolini in pezzi piccoli. Cuocere in due modi — pezzi (Pentola a
vapore) o passato (Pentola a vapore + Frullatore). Olio e altri ingredienti che si
desidera.

Tagliare 250 g di zucca in pezzi da 2x2x2 cm. Cuocere in due modi — pezzi (Pentola
a vapore) o passato (Pentola a vapore + Frullatore). Olio e altri ingredienti — secon-
do preferenze.

Tagliare 250 g di patate in pezzi da 2x2x2 cm. Cuocere in due modi — pezzi (Pentola
a vapore) o passato (Pentola a vapore + Frullatore). Olio e altri ingredienti — secon-
do preferenze.

Tagliare 250 g di filetto di pollo in pezzi da 2x2x2 cm. Cuocere in due modi — pezzi
(Pentola a vapore) o paté (Pentola a vapore + Frullatore). Olio e altri ingredienti

— secondo preferenze. Cuocere in questa modalita: fegato (manzo e pollo), vitello,
tacchino.

Tagliare 150 g di carote in pezzi da 2x2x2 cm. Cuocere in due modi — pezzi (Pentola
a vapore) o passato (Pentola a vapore + Frullatore). Olio e altri ingredienti — secon-
do preferenze.

Tagliare 150 g di broccoli a pezzetti. Cuocere in due modi — pezzi (Pentola a vapore)
o passato (Pentola a vapore + Frullatore). Olio e altri ingredienti — secondo prefe-
renze. Cuocere in questa modalita: cavoletti di Bruxelles, cavolfiore, ecc.

Sbucciare le mele, rimuovere il torsolo, tagliare a cubetti di 2x2x2 cm. Cuocere 250

g di mele in due modi — pezzi (Pentola a vapore) o passato (Pentola a vapore +
Frullatore). Le mele possono essere cotte con la buccia, quindi passare la purea
attraverso un setaccio. In questo caso resta piu pectina. Cuocere in questa modalita:
pere, prugne, pesce, albicocche, pesca noce, ecc. J

1. Zucchine 15

Pesce 20

Piselli 15

Fagiolini 20

Zucca 20

Patate 20

Pollo 25

Carota 25

Broccoli 20

Mela 20
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RACCOMANDAZIONI FRULLATURA

Prima di frullare, si consiglia di tagliare gli ingredienti in pezzi da 2x2x2 cm. La quantita max. di ingredienti &
mostrata nella tabella. La durata consigliata per la frullatura va dai 10 ai 60 secondi. Seguire le raccomandazioni

del ricettario.

Capacita o
peso massimo

Funzionamen o
WSS degli ingre-

Modalita

dienti

Modalita di cottura a freddo

Frutta fresca, bac- 200 ml Frullatore 30-60 |Gli ingredienti devono essere morbidi e succosi (bana-
che, purea vegetale sec. | ne, fragole, cetrioli, ecc.)
' Sbucciare la frutta o la verdura, rimuovere i semi.
5;”2?;5”“61’ purea 400 ml Frullatore 330 P:SO Dopo averle rese in purea, si consiglia di passare
9 " |attraverso un setaccio.
Preparare i pezzi, 200 g Frullatore 90-120 | Si puo aggiungere formaggio, tuorlo d’'uovo cotto,
la pasta, le mousse. sec. |yogurt, ecc.
Preparare il cibo Tagliare gli ingredienti solidi (carne bollita, fegato bol-
per bambini da 30 lito) in pezzi da 2x2x2 cm. Dopo 1 minuto di frullatura,
; . 100-200 ml Frullatore \ ] - -
miscele asciutte per sec. |spegnere I'apparecchio, pulire le pareti interne del
bambini bicchiere e continuare la frullatura.
Preparare frullati e 400 ml Frullatore 45-60 |Tagliare le bacche, frutta o la verdura in pezzi da
frappe. sec. |2x2x2.cm.
Preparazione 250 g Frullatore 30-60 |Preparare i dessgrt con I'aggiunta di frutta e purea di
dessert sec. | bacche, formaggio, crema, latte, ecc.
Cottura a vapore
. Tagliare gli ingredienti in pezzi da 2x2x2 cm, usare
Preparazione Pentola a 5-30 | 20T S s ! ; : X
Mmono-porzione 250 g vapore min. | piselli e il mais mtgro. Prima di servire, asciugare a
condensa dal bicchiere.
Lavare accuratamente i fiocchi, versare dell’acqua
nel bicchiere del frullatore e aggiungere il semolino.
. Misurare la quantita di fiocchi rispettando fedelmente
Preparazione Pentola a 30 i B . .
X 250 g . quanto indicato. Per accelerare il processo di cottura si
porridge vapore min. P ) . .
consiglia di miscelare il porridge a meta cottura. Dopo
la cottura, lavare a fondo le lame e pulire il foro nella
console.
Cuocere il fll_etto o Pentola a 30 |Posizionare uno strato di polpette o pezzi di filetto nel
le polpette di came 2009 vapore min. | bicchiere del frullatore in un singolo strato
/ pesce / pollo P . 9 .
Preparazione di Pentola a 20-30 ngllgrelgll |n.gr.ed|ent| in pezzi da 2x2x2 cm, usare i
600 ml . piselli e il mais intero. Aggiungere le polpette o il filetto
zuppe vapore min. )
di pesce / pollo.
Cottura a vapore seguita da passato
. ' Pentola a ~ Tagliare gli ingredienti in pezzi da 2x2x2 cm, usare i
Preparazione di 400 ml vapore 20.30 piselli e il mais intero. Aggiungere il filetto di pesce /
zuppe con passato min.
+ Frullatore pollo.
Preparazione di Pentola a 20-30 Tz.aglla.relgll |n.gr.ed|ent| in pezzi da .2X2X2. cm, usare i
T ’ 2509 vapore I piselli e il mais intero. Aggiungere il porridge, filetto di
primi e contorni min. )
+ Frullatore pesce / pollo o macinare.
. . Pentola a ~ Tagliare gli ingredienti in pezzi da 2x2x2 cm, usare i
Elz?i?rﬁrgzdlgggedrlt 400 ml vapore 2:“:0 piselli e il mais intero. Aggiungere uova, formaggio,
+ Frullatore © |yogurt, latte o panna. J
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PULIZIA E MANUTENZIONE, Fig. D

* |l coperchio del bicchiere e le lame possono essere
lavati in lavastoviglie.

« Lavare il bicchiere, I'albero di trasmissione, il con-
tenitore dell'acqua, il coperchio dell’acqua e il co-
perchio della pentola a vapore in acqua e sapone
calda. Questa parti non possono essere lavate in
lavastoviglie, poiché nel tempo la plastica si distrug-
gerebbe.

PULIRE IL BICCHIERE DEL FRULLATORE

Capacita o peso

Funzionamento massimo degli Velocita

ingredienti

« Pulire il corpo dell'apparecchio con un panno
A umido. Non immergerlo mai in acqua a causa
del pericolo di scossa elettrica.
» Asciugare accuratamente tutte le parti.

A Le lame sono molto affilate, prestare attenzione.

Tempo,
sec.

Versare dell’acqua
calda nel bicchiere,
aggiungere deter-
gente

250 ml Frullatore

20
sec.

Dopo il lavaggio, smontare completamente
I'apparecchio, lavare il bicchiere e asciugare. Non
utilizzare detergenti aggressivi. Dopo la cottura
del porridge, lavare a fondo le lame e pulire il foro
nella console.

CERTIFICAZIONE DEL PRODOTTO

Per informazioni sulla certificazione del prodotto, vedere http://www.oursson.com o chiedere una copia al riven-

ditore.

SPECIFICHE

Modello

BL1060HGD

Consumo elettrico, W

500

Tensione nominale

~ 220-240 V; 50 Hz

Classe di protezione contro la scossa elettrica

Temperatura di stoccaggio e trasporto:

da-25°Ca+35°C

Temperatura d’esercizio:

da+5°Ca+35°C

Requisiti di umidita: 15-75%
Dimensioni (AxPxL), mm 267%190%231
Peso, kg 2,9

*] prodotti devono essere conservati in magazzini asciutti, ventilati a temperature inferiori a -20°C.

A Le riparazioni devono essere eseguite solo dallo specialista qualificato del centro assistenza OURSSON AG.

ASSISTENZA

La ditta OURSSON AG esprime grande apprezza-
mento per la scelta dei nostri prodotti. Abbiamo dato
il massimo affinché questi possano rispondere alle
vostre esigenze e affinché la qualita corrisponda

ai migliori standard mondiali. Se il nostro prodotto

di marca OURSSON necessita di manutenzione,
contattare uno dei centri di assistenza autorizzati

(di seguito ASC). Sul sito web www.oursson.com €
presente un elenco completo di ASC con il rispettivo
indirizzo.

Obblighi di garanzia OURSSON AG:

1. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG, in parti-
colare del centro assistenza OURSSON AG, si
applicano solo ai modelli progettati da OURSSON
AG per la produzione o la fornitura e la vendita
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nazionale in cui € disponibile in servizio di garan-
zia, acquistato in questo Paese, certificati per la
conformita con gli standard del presente Paese e
dotati di marcatura ufficiale di conformita.

2. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG sono
regolati dalla legge sulla tutela dei diritti del
consumatore e sono regolati dalle leggi del Paese
in cui sono forniti e solo quando il prodotto & uti-
lizzato esclusivamente per fini personali familiari
o domestici. Gli obblighi di garanzia di OURSSON
AG non si applicano all’'uso dei prodotti per fini
commerciali o in relazione all'acquisizione di beni
per soddisfare le esigenze di aziende, istituzioni e
organizzazioni.

3. OURSSON AG stabilisce i seguenti termini d’'uso
e periodi di garanzia per i propri prodotti:



Forni a microonde
macchine per il pane, piani 60 12
cottura a induzione
Fornelli multipli, robot da
cucina, bollitori elettrici,
griglie elettriche, miscelatori
manuali, mixer manuali, trita-
carne, miscelatori, tostapane,
- 36 12
termos, tostapane, spremia-
grumi, pentole a vapore, caf-
fettiere, tritatutto, congelatori,
frigoriferi, macchine del caffé
automatiche
Bilance da cucina 24 12

4. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG non si
applicano ai seguenti prodotti, se si presume la
loro sostituzione e questa non & legata allo smon-
taggio del prodotto:

* batterie.

« Custodie, cinghie, cavi per il trasporto, accessori
di montaggio, strumenti, la documentazione
allegata al prodotto.

5. La garanzia non copre i difetti causati dalla
violazione delle norme dell’'uso per consumatori,
conservazione o trasporto dei prodotti, azioni di
terze parti o forza maggiore, compresi, ma non
solo, i seguenti casi:

« Se il difetto & causato da un maneggiamento
negligente, dall’'uso per altri fini, violazione
delle condizioni e delle norme di funzionamento
stabilite dal manuale di istruzioni, compreso il
risultato di esposizione a temperature elevate
o basse, elevata umidita o polvere, tracce di
apertura o riparazione dell’apparecchio in forma
autonoma, non corrispondenza degli standard
nazionali di rete elettrica, ingresso di liquidi, in-
setti o altri oggetti estranei, sostanze all’interno
dell’apparecchio, nonché uso a lungo termine
del prodotto in modalita operative estreme.

« Se il difetto del prodotto € il risultato di tentativi
non autorizzati di provare il prodotto o apportare
modifiche alla struttura o ai programmi software
comprese le riparazioni o la manutenzione in
centri di assistenza non autorizzati.

« Se il difetto del prodotto & stato il risultato
dell’'uso non-standard e/o di apparecchiature,
accessori, ricambi, batterie di bassa qualita.

« « Se il difetto del prodotto & associato all'uso
in relazione ad apparecchiature aggiuntive
(accessori), diversi da quelli raccomandati da
OURSSON AG per l'uso con questo prodotto.
OURSSON AG non & responsabile della qualita
delle apparecchiature aggiuntive (accessori)
prodotte da terze parti, della qualita dei suoi
prodotti associati a tali apparecchiature, nonché
la qualita delle apparecchiature aggiuntive
di OURSSON AG insieme a prodotti di altri
fabbricanti.

6. | difetti dei prodotti rilevati durante il ciclo di vita

del prodotto vengono risolti dai centri assistenza

autorizzati (ASC). Durante il periodo di garanzia,

I'eliminazione di difetti & gratuita a fronte della

presentazione del certificato originale di garanzia

e dei documenti che confermano il fatto e la data

del contratto di acquisto al dettaglio. In assenza

di tali documenti, il periodo di garanzia & calcolato

dalla data di produzione dei prodotti. Si deve

considerare:

 La configurazione e installazione (montaggio,
collegamento, ecc.) del prodotto descritto nella
documentazione allegata ad esso, non rientrano
nella portata della garanzia OURSSON AG
e possono essere eseguiti dall’'utente e dagli
specialisti di gran parte dei centri assistenza
autorizzati a pagamento.

» Gli interventi di manutenzione del prodotto
(pulizia e lubrificazione delle parti mobili, sostitu-
zione dei materiali di consumo e delle forniture,
ecc.) sono eseguiti a pagamento.

. OURSSON AG non é responsabile dei danni

causati direttamente o indirettamente dai prodotti
a persone, animali, proprieta, se essi si sono verifi-
cati in conseguenza dell'inosservanza delle norme
e delle condizioni d’'uso, conservazione, trasporto
o installazione del prodotto, azioni intenzionali o
negligenti del consumatore o di terze parti.

. In nessuna circostanza OURSSON AG é respon-

sabile di perdite o danni speciali, accidentali,
indiretti o consequenziali, compresi ma non solo:
perdita di profitti, danni causati da interruzioni
dell'attivita commerciale, industriale o altre, deri-
vanti dall’'uso o dall'incapacita d’'uso del prodotto.

. In seguito al miglioramento continuo dei prodotti,

gli elementi di design e alcune specifiche tecniche
sono soggetti a cambiamenti senza previa notifica
del produttore.

Uso del prodotto secondo i termini d’uso (durata):

1

. La durata impostata da OURSSON AG per

questo prodotto si applica solo quando il prodotto
viene utilizzato esclusivamente per fini personali,
familiari o domestici, nonché ai consumatori che
osservano funzionamento, stoccaggio e trasporto
corretto dei prodotti. In condizioni di corretto ma-
neggiamento del prodotto e conformita alle norme
di funzionamento la durata attuale pud superare la
durata stabilita da OURSSON AG.

. Al termine della durata del prodotto, contattare un

centro di assistenza autorizzato per eseguire una
manutenzione preventiva del prodotto e deter-
minare I'adeguatezza ad un successivo uso. Gli
interventi di manutenzione preventiva dei prodotti
possono essere eseguiti anche dai centri assisten-
za a pagamento.

. OURSSON AG non raccomanda I'uso del presente

prodotto dopo il termine della durata senza la
manutenzione preventiva da parte di un centro
assistenza autorizzato, poiché in questo caso il
prodotto potrebbe essere pericoloso per la vita, la
salute o la proprieta del consumatore.
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Riciclaggio e smaltimento del prodotto

Dopo il termine della durata, il prodotto non pud
essere smaltito con i normali rifiuti domestici. Al
contrario, deve essere depositato presso un apposito
centro di riciclaggio per apparecchiature elettriche

ed elettroniche per trattamento e smaltimento corretti
in conformita alle leggi federali o locali. Tramite lo
smaltimento corretto del prodotto si contribuisce a
preservare le risorse naturali e si evita che il prodotto
possa danneggiare 'ambiente e la salute

umana. Per maggiori informazioni sui centri di
raccolta e riciclaggio del prodotto, contattare ﬁ
le autorita municipali locali o le aziende per lo
smaltimento dei rifiuti domestici. _——

Data di produzione

Ogni prodotto ha un numero di serie unico in forma
di codice alfanumerico ed & duplicato con un codice
a barre che contiene le seguenti informazioni: nome
del gruppo di prodotti, data di produzione, numero di
serie del prodotto.

TR
BL 11234567

12250
Pt
000 O
Il numero di serie si trova sulla parte posteriore
del prodotto, sulla confezione e sulla scheda del

prodotto.

@ Le prime due lettere: corrispondenza con il gruppo
di prodotto (blender - BL).

@ Le prime due cifre: I'anno di produzione.

© Le successive due cifre: settimana di produzione.

O Le ultime due cifre: numero di serie del prodotto.

oursson®

Per evitare incomprensioni, consigliamo vi-
vamente di leggere attentamente il manuale
con le istruzioni e gli obblighi di garanzia.
Controllare la correttezza della scheda di
garanzia. La scheda di garanzia e valida
solo se quanto segue € indicato corretta-
mente e chiaramente: modello, numero di

serie, data di acquisto, timbro esplicito, firma
dell’acquirente. Il numero di serie e il modello
dell’apparecchio deve essere lo stesso del-
la scheda di garanzia. Se queste condizioni
non sono soddisfatte o i dati specificati nella
scheda di garanzia sono stati modificati, la
scheda di garanzia non é valida.

Per domande o problemi con i prodotti OURSSON AG, contattateci tramite e-mail:

support@oursson.com

Questo manuale ¢ tutelato dalla normativa internazionale e UE sui diritti d’autore. Qualsiasi uso non autorizzato delle
istruzioni, comprese la copia, la stampa e la distribuzione, ma non solo, comporta I'applicazione di responsabilita

civile e penale della persona colpevole.

Informazioni di contatto:

1. Produttore di beni - OURSSON AG (Orson AG) Utokvay 39, 8008 Zurigo, Svizzera.
2. Sul sito web www.oursson.com sono disponibili informazioni sulla certificazione dei prodotti.

OURSSON AG
Prodotto in Cina
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DROSIBAS INSTRUKCIJAS, A attéls

Bistamibas simbols
Atgadinajums lietotajam par augstu spriegumu.

Bridinajuma simbols
A Atgadinajums lietotajam par nepiecieSamibu rikoties tiesi ta,

ka noradits pamaciba.

Izmantojot elektriskas ierices, ievérojiet $adus

piesardzibas pasakumus:

* |zmantojiet ierici atbilsto$i Sai lietoSanas
pamacibai.

» Uzstadiet ierici uz stabilas virsmas.

* Izmantojiet tikai rikus, kas iek|auti ierices
komplekta.

« Laiizvairttos no elektriska Soka riska,
neievietojiet vadu tGdenT vai cita Skidruma.
Ja kada iemesla péc tdens ir iek|uvis iericg,
sazinieties ar autorizéto servisa centru
(ASC) OURSSON AG.

+ Stravas padevei izmantojiet tiklu ar atbilstoSiem
raksturlielumiem.

* Neizmantojiet ierici vietas, kur gaiss satur tvaiku
vai uzliesmojosas vielas.

» Nekad neméginiet pasrocigi atveért ierici — ta
iespéjams izraistt elektrisko Soku, kas var
radtt ierices bojajumus un kalpot par iemeslu
garantijas atteikumam. Remontiem un
apkopém izmantojiet tikai autorizétos servisa
centrus, kas specializéjas pre¢u zZimes
OURSSON ieri¢u remonta.

» Parvietojot ierici no aukstas vietas uz siltu vai
otradi, izpakojiet to un neieslédzot nogaidiet 1-2
stundas pirms lieto$anas.

» Laiizvairttos no elektriska Soka, nemérciet
visu ierici vai tas vadus tGdenT.

* |zmantojot ierici bérnu tuvuma, esiet uzmanigi un
piesardzigi.

* Neaiztieciet sakarsusas ierices dalas, lai negatu
traumas.

» Stravas kabelis speciali ir veidots Tss, lai
samazinatu risku gat ievainojumus.

* Nelaujiet kabelim nokaraties par asu galda malu
vai pieskarties karstam virsmam.

* Nepieslédziet ierici ar citam iericém parslogotam
tiklam: ta iespéjams radit ierices disfunkciju.

* Neuzstadiet ierici blakus gazes un elektriskajam
plTtim un cepeskrasnim.

» Péc lietoSanas parliecinieties, ka ierice ir
atvienota no stravas tikla.

* Nepaklaujiet ierici sitieniem, kritieniem, vibracijai
un citai mehaniskai ietekmei.

» Pirms veicat ierices tiriS8anu vai mainat
piederumus, parliecinieties, ka ierice ir atvienota
no tikla.

* Neizmantojiet ierici arpus telpam.

« Siierice nav paredzéta lietoanai personam
(to skaita bérniem) ar ierobezotam fiziskajam,
sensorajam vai garigajam spéjam, vai kam nav
atbilsto$as pieredzes un zinasanu. STs personas

ierici var lietot tikai par to drosibu atbildigas
personas uzraudziba vai péc instrukcijas par
dro8u ierices lietoSanu sanems$anas. Nelaujiet
bérniem spéléties ar ierici.

« STierice ir paredzéta tikai lieto$anai majas.

< Ja bojats stravas kabelis, lai neraditu bistamibu,
tas janomaina OURSSON AG autorizéta servisa
centra (ASC) darbiniekam.

« Izmantojiet tikai rikus, kas ieklauti ierices
komplekta.

= Tirot ierici, neizmantojiet abrazivus Itdzek|us
un organiskos tiritajus (alkoholu, benzinu
u.c). lerices tiri$anai ir atlauts izmantot nelielu

daudzumu neitrala tiriSanas lidzek|a.

IETEIKUMI

e LOdzu, izlasiet lietoSanas pamacibu pirms ierices
lietoSanas. Péc izlasiSanas saglabajiet pamacibu
turpmakai lieto$anai.

« Visi $aja pamaciba esosie attéli ir realu objektu
shematiski attélojumi, kas var atSkirties no
faktiskajiem attéliem.

* Neizmantojiet ierici |oti cietu produktu
smalcinasanai, tas var notrulinat asmenus.

« Lai izvairTtos no savainojumiem, pirms asmenu
uzstadiSanas uzstadiet un nostipriniet blendera
krdzi uz blendera korpusa.

lericei ir droSibas slédzis. Ja stikla krize un
Avécioé nav uzstaditi pareizi, ierici nevarésit

iesléegt.

IERICES KOMPLEKTS

Krlizes VAcing .......cocovviieiiieeiie e 1 gab.
Neraséjo$a térauda asmens blenderésanai/

smalcinasanai
Udens konteiners.
Udens konteinera vacins .
Stikla kraze
Tvaicétaja vacins....
Piedzinas varpsta
lerices korpuss ...
LietoSanas pamaciba
Recepsu gramata
Garantijas karte ............cccocoiiiiiiiiiieee




DIZAINA ELEMENTI, B attéls

Krizes vacins
Nerlséjosa térauda asmens blenderésanai
Udens konteiners

Udens konteinera vacin$
Stikla kraze

Tvaicétaja vacins
Tvaicétajs

Piedzinas varpsta
Korpuss

Vadibas panelis
Displejs

LIETOSANA, C attéls

Vadibas panelis, C-1 attéls

Vﬁ& - izmantojiet 8Ts pogas, lai izvélétos gatavo-
Sanas reZimu un uzstaditu gatavoSanas laiku.

¢ - izmantojiet pogu, lai uzstaditu TVAICESANAS
rezimu gatavo$anai ar tvaiku.

gg,‘g - izmantojiet pogu, lai uzstaditu rezimu TVAICE-
SANA + BLENDERESANA, gatavosana ar tvaiku ar
automatisku smalcinasanu 30 sekundes gatavosa-
nas beigas. Displeja indikators «TvaicéSana+smal-
cinasana» ar ieprieks iestatitu laiku 5 min.

P - izmantojiet pogu, lai saktu gatavot.

M - izmantojiet pogu, lai partrauktu/pabeigtu gatavot.
&8@} - izmantojiet pogu smalcinasanas rezimam,
BLENDERIM.

Displejs, C-2 attéls

1. Programmas numura raditajs.

2. GatavoSanas laiks/taimeris

Pirms pirmas lietoSanas veiciet testa gatavosanu
ar tvaiku bez produktiem; pievienojiet ideni dens
konteinera. Péc tam noslaukiet iekartas korpusu ar
mitru, mikstu draninu. Nomazgajiet krizi, krizes
vacinu, asmeni ar siltu Gdeni un trauku mazgajamo
lidzekli.

Pirms iekartas salik§anas un izjauk$anas atvie-
nojiet to no tikla.

A Asmeni ir [oti asi, rikojieties uzmanigi.

REZIMI

Darbiba:

1. Apgrieziet stikla krdzi bez vacina, no otras puses
ievietojiet krizé piedzinas varpstu, pagrieziet to
pretéji pulkstenraditaja virzienam un nostipriniet
stikla kriizes pamatné. Parliecinieties, ka piedzi-
nas varpsta ir stingri nostiprinata stikla krizes pa-
matné un brivi griezas pa labi/pa kreisi. Apgrieziet
krdzi ar pamatni uz leju.

2. Novietojiet stikla kriizi ar piedzinas varpstu uz
ierices korpusa, savietojot roktura poziciju ar pogu
B uz vadibas panela. Parliecinieties, ka kraze ir
stabili nostiprinata.

3. Turiet krazes rokturi un pagrieziet to pulksten-
raditaju virziena, savietojot (g) ar V (simbols uz
krizes pamatnes), l1dz dzirdésit klik3ki.

4. Turiet plastikata konsoli un uzstadiet malSanas/
smalcinasanas asmeni krizes centra.

5. levietojiet kriizé sastavdalas.

6. Uzlieciet kruzei vacinu, savietojot krlizes snipi ar
bultinu uz vacina. Blokgjiet vacinu, pagriezot to
pretéji pulkstenraditaja virzienam.

7. Nonemiet Gdens konteineru un piepildiet ar nepie-
cieSamo Gdens daudzumu. Novietojiet konteineru
atpakal uz ierices korpusa.

8. Pieslédziet ierici tiklam.

lerice ir aprikota ar pretparkarSanas aizsardzibu.
Ja konteinera nav pietiekos$i daudz Gdens, ierice

é izslegsies automatiski. Dzirdésiet vairakus ska-
nas signalus. Displeja tiks radits - ... Lai turpinatu
gatavot, pievienojiet nepiecieS$amo Gdens dau-
dzumu konteinera.

PIEZIME:

Pirms Gdens pievieno$anas |aujiet iericei atdzist. Lai
novérstu nosédumu veidoSanos tvaika kamer3, ietei-
cams izmantot filtrétu Gdeni. Periodiski izmazgajiet
kameru ar citronu sulu un skalojiet tekoSa Gdent. Péc
katras lietoSanas reizes noslaukiet kameras iek$gjo
virsmu ar sausu draninu.

Ja neder neviens no iepriek$ iestatitajiem reZimiem, izmantojiet pielagojamo vadibas rezimu.

1. Pieslédziet ierici tiklam.

2. Vienreiz nospiediet pogu Cd/% displeja tiks paradits
«Tvaiks+blenderéSana» un gatavosanas laiks 5 mindtes.
NospiezZot pogu vairakas reizes, varat mainit gatavoSanas
laiku no 5 I1dz 30 minatém/katra nospieSanas reize ir 5 mina-
tes. Izmantojiet pogas V A, lai mainttu gatavo$anas laiku pa

Tvaicetajs +

Blenderis - - Ao
B vienai minatei.
&5 3. Nospiediet pogu P>, lai saktu gatavot.

4. Nospiediet pogu M un atvienojiet ierici no tikla. Tagad varat

izjaukt ierici.

5. Pagrieziet kriizi pret atzimi () , lai to atblokétu.
6. Nonemiet krizi no iekartas korpusa. Tagad varat atvért krazi.
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Gatavojot ar tvaiku, stikla kriizé
veidojas kondensats. Pirms smal-
cinasanas varat noliet kondensatu.
Nospiediet pogu M, lai apturétu
ierici. Nonemiet stikla krdzi un
izlejiet Gdeni caur snipi. Novietojiet
krazi vieta. Nospiediet pogu P, lai
turpinatu gatavot.

Lai partrauktu vai atceltu darbibu,
nospiediet pogu M, lai turpinatu
darbibu, nospiediet pogu P>.



1. Pieslédziet ierici tiklam.

2. Vienreiz nospiediet pogu ffv\i displeja tiks paradits «Tvaiks»
un gatavoSanas laiks 5 mindtes. NospieZot pogu vairakas
reizes, varat maintt gatavo$anas laiku no 5 Iidz 30 minatém/

o katra nospieSanas reize ir 5 mindtes. Izmantojiet pogas VA,

V lai mainttu gatavoSanas laiku pa vienai minatei.

3. Nospiediet pogu P>, lai saktu gatavot.
4. Lai smalcinatu/blenderétu péc gatavoSanas, izmantojiet

Tvaicétajs

Pagatavojiet 150 g zirpu divos
veidos — veselus (Tvaicétajs) vai
biezenT (Tvaicétajs + Blenderis).
Ella un citas piedevas péc vélésa-
nas. Sadi varat pagatavot: spinatus,
kapostus u.c.

reZimu Blenderis.

1. Pieslédziet ierici tiklam.
2. Lai aktivizétu reZimu, nospiediet vienu no pogam g@g vai <'§/\5

Maksimalais nepartrauktas ierices
lietoSanas laiks rezZima Blenderis

Blenderis , tad nospiediet un dazas sekundes turiet pogu /3Y. Ekrana nedrikst barsniedt vienu mindti
ﬁgé tiks paradits «Blenderésana» un nokluséjuma taimeris 56 K3 ie?Tcei di\?as mindtes 'é]éu'
& 30 sekundes. Péc 30 sekundém ierice izslégsies. P Jalau)

atdzist.

3. Lai apturétu darbibu pirms laika, atlaidiet pogu.

A Sargajiet rokas un seju no izgarojosa tvaika.

IEPRIEKS IESTATITAS PROGRAMMAS

Izmantojiet labakiem rezultatiem gatavoSanas laika.
1. Pieslédziet ierici tiklam.
2. Nospiediet pogu VWA, lai izveletos gatavoSanas reZimu.
3. Péc programmas izveles nospiediet pogu ‘;8} vai t’(/\b

4. Nospiediet pogu P, lai saktu gatavot.

1. Cukini

2. Zivs

3. Zirni

4 Sviesta
: pupinas

5. Kirbis

6. Kartupeli

7. Vista
8. Burkani
9. Brokoli
10. Aboli

15

20

15

20

20

20

25

25

20

20

Nomazgajiet un sagrieziet 250 g cukini 2x2x2 cm gabalinos. Pagatavojiet divos
veidos — gabalinus (Tvaicétajs) vai biezen1 (Tvaicétajs + Blenderis). E||a un ci-
tas piedevas péc vélésanas. Sadi varat pagatavot: piengatavibas cukini, kabadus,
baklazanus.

Sagrieziet 250 g zivs filejas 2x2x2 cm gabalinos. Pagatavojiet divos veidos — ga-
balinus (Tvaicétajs) vai pastété (Tvaicétajs + Blenderis). E|la un citas piedevas
péc vélesanas. Sadi varat pagatavot: lasi, stori.

Pagatavojiet 150 g zirpu divos veidos — veselus (TVAICETAJS) vai biezenT (Tvai-
cétajs + Blenderis). Ella un citas piedevas péc vélésanas. Sadi varat pagatavot:
spinatus, kapostus u.c.

Sagrieziet 150 g sviesta pupinas mazos gabalinos. Pagatavojiet divos veidos —
gabalinus (Tvaicétajs) vai biezenT (TVAICETAJS + Blenderis). Ella un citas
piedevas péc vélésanas.

Sagrieziet 250 g kirbja 2x2x2 cm gabalinos. Pagatavojiet divos veidos — gabalinus
(Tvaicétajs) vai biezen (Tvaicétajs + Blenderis). E|la un citas piedevas péc
véléSanas.

Sagrieziet 250 g kartupelu 2x2x2 cm gabalinos. Pagatavojiet divos veidos — ga-
balinus (Tvaicétajs) vai biezeni (Tvaicétajs + Blenderis). E|la un citas piedevas
péc véleésanas.

Sagrieziet 250 g vistas filejas 2x2x2 cm gabalinos. Pagatavojiet divos veidos —
gabalinus (Tvaicétajs) vai pastété (Tvaicétajs + Blenderis). Ella un citas piede-
vas péc vélé$anas. Sadi varat pagatavot: aknas (liellopa un vistas), telu, titaru.
Sagrieziet 150 g burkanu 2x2x2 cm gabalinos. Pagatavojiet divos veidos — gabali-
nus (Tvaicétajs) vai biezent (Tvaicétajs + Blenderis). E|la un citas piedevas péc
véléSanas.

Sagrieziet 150 g brokolu plaksnités. Pagatavojiet divos veidos — gabalinus
(Tvaicétajs) vai biezent (Tvaicétajs + Blenderis). E|la un citas piedevas péc
vélésanas. Sadi varat pagatavot: briseles kapostus, pukkapostus u.c.

Nomizojiet abolus, iznemiet serdes, sagrieziet kubicinos 2x2x2 cm. Pagatavojiet
2509 abolu divos veidos — gabalinos (Tvaicétajs) vai biezenT (Tvaicétajs + Blen-
deris). Varat gatavot abolus ar visu mizu un péc tam izberzt biezeni caur sietinu.
Tada gadijuma biezenT bis vairak pektina. Sadi varat pagatavot: bumbierus,
plimes, persikus, aprikozes, nektarinus u.c.
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IETEIKUMI SMALCINASANAI

Pirms smalcinasanas ir ieteicams sagriezt sastavdalas 2x2x2 cm mazos gabalinos. Maksimalais sastavdalu
daudzums ir paradits tabula. leteicamais smalcina$anas laiks ir no 10 I1dz 60 sekundém. Sekojiet ieteikumiem

recepSu gramata.

Maksimalais
produktu

daudzums vai

ReZzims

Piezimes

svars

Aukstais gatavosanas reZims

Svaigu auglu, ogu, 400 ml Blenderis 30-60 | Sastavdalam jabat mikstam vai suligam (banani,
darzenu biezeni sekundes | zemenes, gurki u.c.)
= - Nomizojiet auglus vai darzenus, iznemiet séklas.

Varitu auglu, . 30-60 i % ST .

darzenu biezeni 400 ml Blenderis sekundes E:l::rbslgjna pagatavosanas ir ieteicams to izberzt

Pastétes, pastas, - . = - .

musu pagatavo- 2009 Blenderis sg&lﬁgs L/a::rat pievienot sieru, varitu olas dzeltenumu, jogurt

Sana. o

Bérnu édiena Cietas sastavdalas (varitu galu, varitas aknas) jasa

pagatavos$ana no g . 30 griez 2x2x2 cm gabalinos. Péc mindtes smalcinasa

bérnu sausajiem 100-200 mi Blenderis sekundes |nas izslédziet ierici, notiriet krizes iek$€jas sienas
maistjumiem un turpiniet smalcinaSanu.

Smdatiju un piena L - .

kokteilu pagata- 400 ml Blenderis 45-60 Sagrlgnet ogas, darzenus vai auglus 2x2x2 cm

= sekundes gabalinos.

vo$ana

Desertu pagata- . 30-60 | Pagatavojiet desertus ar auglu un ogu biezena

vos$ana 2509 Blenderis sekundes |piedevam, sieru, kréjumu, pienu u.c.

Gatavosana ar tvaiku

Viena produkta 530 Sagrieziet sastavdalas 2x2x2 cm lielos gabalinos,

édiena pagatavo- 250 g Tvaicétajs mindtes zirpus un kukurdizu izmantojiet veselus. Pirms

Sana pasniegSanas nolejiet kondensatu no krazes.
Uzmanigi noskalojiet putraimus, ielejiet blendera
krdzé ddeni un pievienojiet putraimus. Putraimu

Putras pagatavo- 30 daudzumu izmériet precizi saskana ar noradi-

« pag 2509 Tvaicétajs o jumiem. Lai paatrinatu gatavoSanas procesu,

Sana minadtes |1, . 3 - A,
ieteicams putru gatavos$anas vidi samaisit. Péc
gatavo$anas kartigi noskalojiet asmenus un iztiriet
caurumu konsolé.

Galas/zivs/

majputnu filejas 2009 Tvaicétajs 30 Novietojiet galas bumbinas vai filejas gabalinus

vai maltas galas minadtes | blendera kriizé viena karta.

pagatavo$ana

g . Sagrieziet sastavdalas 2x2x2 cm lielos gabalinos,

g:ﬁ; pagatavo 600 ml Tvaicétajs nﬁgti(e)s zirpus un kukurdizu izmantojiet veselus. Varat pie-
vienot galas bumbinas vai zivs/majputnu fileju.

Gatavosana ar tvaiku, kam seko blenderésana

Biezenzupu paga- 200 i Tvaicétajs 20-30 S.agrlenetksista_vda‘jas 2><2>.<.2 cm Ilellos g\;/aballrgps,_

tavozana m + Blenderis mindtes | 2iMus un kukurtizu izmantojiet veselus. Varat pievie
not zivs/majputnu fileju.

Galveno édienu un - . Sagrieziet sastavdalas 2x2x2 cm lielos gabalinos,

piedevu pagata- 2509 : ;T:r:::lt::iss nﬁgt??t(e)s zirpus un kukurdizu izmantojiet veselus. Varat pievie

vosana not putru, zivs/majputnu fileju vai malto galu.

Putu i desens ooy | Toacsts | 2030 SEOrEmlsestutaas 21242 0 oo

pagatavoSana + Blenderis mindtes | > ¢ . . Jiet A ,/
pievienot olas, sieru, jogurtu, pienu vai kréjumu
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TIRISANA UN UZTURESANA, D attéls

* Kriizes vacinu un asmenus var mazgat trauku
mazgajama masina.

* Mazgajiet krizi, Gdens konteineru, Gdens kontei-
nera vacinu un tvaicétaja vacinu silta, ziepjaina
Gdent. STs dalas nevar mazgat trauku mazgajama
masina, tas ar laiku var iznicinat plastmasu.

BLENDERA KRUZES TIRISANA

Maksimalais pro-
duktu daudzums
vai svars

Atrums

lelejiet krizé karstu
adeni, pievienojiet
mazgasanas idzekli

Blenderis

« Noslaukiet ierices korpusu ar mitru draninu.
Nekad neiemérciet to GdenT, lai izvairitos no
elektriska Soka.

* Nosusiniet visas dalas pilniba

A Asmeni ir Joti asi, rikojieties uzmanigi.

Laiks,
sekun-
dés

Piezimes

P&c mazgasanas pilniba izjauciet ierici, izskalojiet

20 krdizi un nosusiniet tos. Neizmantojiet spécigus
sekun-
des kartigi noskalojiet asmenus un iztiriet caurumu

mazgasanas lidzek|us. Pé&c putras gatavo$anas

konsolé.

PRODUKTA SERTIFIKACIJA

Informaciju par produkta sertifikaciju sk. http://www.oursson.com vai paltdziet kopiju pardevéjam.

SPECIFIKACIJA

Modelis BL1060HGD
Stravas patérins, W 500
Spriegums ~ 220-240 V; 50 Hz

Aizsardzibas klase pret elektrisko Soku

Glabasanas un parvieto$anas temperatira:

|
-25°Chdz+35°C

Darba temperatira:

+5°Chdz+35°C

Gaisa mitrums: 15-75%
Izméri (AxPxG), mm 267x190%231
Svars, kg 2,9

*Produktus jauzglaba sausas, labi ventilétas noliktavas temperatira zem - 20 ° C.

A lerices remontu drikst veikt tikai kvalificéts specialists no OURSSON AG servisa centra.

APKOPES

Uznémums OURSSON AG pateicas par to, ka izve-
|ejaties masu produktu. Més esam izdarijusi visu
iesp&jamo, lai tas atbilstu jasu vajadzibam un ta
kvalitate atbilstu labakajiem pasaules standartiem.
Ja OURSSON zimola produktam nepiecieSama
apkope, l0dzu, sazinieties ar kadu no autorizéta-
jiem servisa centriem (Seit un turpmak — ASC).
Pilnu ASC sarakstu un precizas to adreses atradTsit
vietné www.oursson.com

OURSSON AG garantijas noteikumi:

1. OURSSON AG garantijas noteikumi, ko no-
droSina ASC OURSSON AG, ir piemérojami
tikai OURSSON AG veidotajiem modeliem, kas
paredzéti piegadei un pardosanai valstr, kura tiek
sniegts garantijas pakalpojums, iegadats Saja

valstl, sertificéts atbilsto$i valsts standartiem un
apziméts ar oficialajam atbilstibas zimém.

2. OURSSON AG garantijas noteikumi darbojas

saskana ar patérétaju tiesibu aizsardzibas
likumu, un tos regulé valsts, kura tiek sniegts pa-
kalpojums, likumdo$ana, un tikai gadijumos, kad
produkts tiek izmantots tikai personigai, gimenes
vai saimniecibas lietoSanai. Pre¢u izmantoSanas
uznéméjdarbibai vai saistiba ar pre¢u izman-
toSanu uznémumu, iestazu vai organizaciju
vajadzibam gadijuma OURSSON AG garantijas
noteikumi netiek pieméroti.

3. OURSSON AG saviem produktiem nodros$ina

§adus lietoSanas nosacijumus un garantijas
periodus:
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Mikrovilnu krasnis

maizes krasninas, indukcijas 60 12
plitis

Multivares ierices, virtuves

kombaini, elektriskas téjkan-

nas, elektriskie grili, rokas

blenderi, rokas mikseri, galas

malamas masinas, blenderi, 36 12
tosteri, termosi, tosteri, sulu

spiedes, tvaicétaji, kafijas

automati, smalcinataji, salde-

tavas, ledusskapji, automatis-

kie kafijas aparati

Virtuves svari 24 12

4. OURSSON AG garantijas noteikumi neattiecas uz

§adiem produktiem, ja to maina ir paredzéta un

nav saistita ar iericu izjaukSanu:

« Baterijas.

« Apvalki, siksnas, auklas parnésasanai, uzsta-
didanas piederumi, riki, dokumentacija, kas
ietilpa ierices komplekta.

5. Garantija nesedz bojajumus, ko radijusi lietoSanas

noteikumu parkapsana, pre€u parvadasana vai

uzglabasana, treSo personu darbiba vai neparva-

rama vara, to skaita, bet ne tikai:

« Ja defekts ir radies neuzmanigas apieSanas,
izmantoSanas citiem noldkiem, nosacijumu un
noteikumu, kas minéti lietoSanas pamacib3a, to
skaita paklauSanas augstai vai zemai tempe-
ratrai, mitrumam vai putekliem, neatkarigas
ierices atvér$anas un/vai pasa veikta remonta,
stravas tikla neatbilstibas, $kidrumu, kukainu
vai citu objektu, vielu nok|aSanas ierice, ka
art ierices ilgtermina lietoSanas parmérigi liela
slodzé rezultata.

« Ja produkta defekts ir radies neautorizétu

méginajumu dé| parbaudtt ierici vai veikt izmai-

nas tas uzbdve vai programmatara, to skaita
remontu vai apkopju, kas veiktas neautorizéta
servisa centra, dé|.

» Ja produkta defekts radies nestandarta vai

zemas kvalitates aprikojuma, piederumu, rezer-

ves dalu vai bateriju dé&|.

« «Ja produkta defekts ir saistits ar ta lietoSanu
kopa ar papildus aprikojumu (piederumiem),
kas nav OURSSON AG ieteiktais aprikojums
§im produktam. OURSSON AG nav atbildigs
par papildus aprikojuma (piederumu), ko

uzradot originalo garantijas sertifikatu un doku-

mentus, kas apstiprina iegades faktu un datumu.

Sadu dokumentu neesamibas gadijuma garantijas

periods tiek aprékinats no ierices razoSanas

datuma. Janem véra:

* lerices uzstadi$ana un pieslégSana (saliksana,
savienojums u.c.), kas aprakstita tai pievieno-
taja dokumentacija, neietilpst OURSSON AG
garantija, un to var veikt lietotajs vai specialisti
no autorizétajiem servisa centriem ka maksas
pakalpojumu.

« Darbs, kas nepiecieSams ierices apkopei (kus-
tigo dalu tiriSana un ello$ana, piederumu maina
u.c.), ir maksas pakalpojums.

. OURSSON AG neuznemas atbildibu par boja-

jumiem, kas tiesi vai netiesi radusies no ierices
cilvékiem, majdzivniekiem, ipaSumam, ja tie
radusies lietoSanas, uzglabasanas, parvietoSanas
vai uzstadiSanas noteikumu un nosacijumu ne-
ievéroSanas rezultata, vai ka tias vai neatlautas
patérétaja vai treSas puses darbibas.

. OURSSON AG nekada gadijuma nav atbildigs

par jebkadiem Tpasiem, nejausiem, netieSiem vai
pastarpinatiem zaudé&jumiem vai bojajumiem, to
skaita, bet ne tikai: negdtiem iepémumiem, ko
radijusi partraukumi komercialas, razosanas vai
citas darbibas ierices lietoSanas vai nespéjas
lietot rezultata.

. Sakara ar nepartrauktu produktu pilnveido$anu,

dizaina elementi un dazi tehniski raksturlielumi var
maintties bez iepriek$€ja bridinajuma no razotaja.

Produkta izmantosana péc noteikta lietoSanas
termina:

1.

OURSSON AG noteiktais ierices lietoSanas
termins ir piemérojams tikai tad, ja ierice tiek
izmantota tikai personigajam, gimenes vai maj-
saimniecibas vajadzibam, ka arf lietotajs ievéro
pareizus lietoSanas, glabasanas un transporté-
Sanas noteikumus. lerices ripigas lietoSanas

un noteikumu ievéro$anas gadijuma faktiskais
ierices darba ilgums var parsniegt OURSSON AG
noteikto.

. lerices lietoSanas termina beigas iesakam

sazinaties ar autorizéto servisa centru, lai veiktu
apkopi un noteiktu ierices piemérotibu turpmakai
lietoSanai. leri€u apkopes, kas tiek veiktas servisa
centros, ari ir maksas pakalpojums.

. OURSSON AG neiesaka izmantot $o ierici péc

lietoSanas termina beigam bez preventivas
apkopes veik$anas autorizéta servisa centra, jo
S§ada gadijuma ierice var k|at bistama patérétaja
dzivibai, veselibai vai paSumam.

razojusas treSas puses, kvalitati, savu produktu
kvalitati, lietojot tos kopa ar $adu aprikojumu,
ka arT par OURSSON AG papildaprikojuma dar-
ba kvalitati kopa ar citu raZzotaju produktiem.

6. lerices lietoSanas laika noteiktos ierices defektus

novérs autorizétie servisa centri (ASC). Garantijas
perioda laika defektu novérsana ir bezmaksas,
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lerices atkartota parstrade un likvidésana

Péc lietoSanas termina beigam $o ierici nedrikst uti-
lizét kopa ar paréjiem majsaimniecibas atkritumiem.
Ta vieta ierice janodod atbilstosa elektronikas un
elektrisku ieri€u savaksanas punkta atbilstoSai utili-
z&éSanai saskana ar valsts vai vietéjo likumdo$anu.



Pareizi utilizéjot So produktu, palidzésit saglabat
dabas resursus un novérsisit iesp&jamo ierices kai-
téjumu videi un cilvéka veselibai. Stkaku informaciju
par savaksanas punktiem un Sis ierices
parstradasanu meklgjiet vietéja pasvaldiba ﬁ
vai uznémuma, kas nodarbojas ar sadzives
atkritumu utilizaciju. _——
Razosanas datums

Katram produktam ir unikals sérijas numurs burt-
skaitu rindas formata, dubléts ar svitru kodu, kas
ietver $adu informaciju: produktu grupas nosaukums,
razoSanas datums, produkta sérijas numurs.

0 T g
_'_"_'_‘01 1234567

BL1225
e
| I

000 O

Sérijas numurs ir izvietots produkta aizmuguré, uz
iepakojuma un garantijas karté.

@ Pirmie divi burti atbilst produktu grupai (blenderis
- BL).

@ Pirmie divi cipari — razo$anas gadu.

© Otrie divi cipari — raZo$anas nedé|u.

O Pédsjie divi cipari - produkta sérijas numuru.

oursson®

Lai nerastos parpratumi, iesakam rapigi izla-
sit lietoSanas pamacibu un garantijas notei-
kumus. Parbaudiet datu pareizibu garantijas
karté. Garantijas karte ir deriga tikai tad, ja
taja pareizi un skaidri ir noradits: modelis,

sérijas numurs, pirkuma datums, skaidri z1-
mogi, pircéja paraksts. Sérijas numuram un
ierices modelim jasakrit ar garantijas karti.
Ja Sie nosacijumi netiek izpilditi vai garanti-
jas karté noraditie dati ir maintti, garantijas
karte nav deriga.

Ja jums ir jautajumi vai problémas ar OURSSON AG produktiem, ltdzu, sazinieties ar mums pa e-pastu:

support@oursson.com

So pamacibu aizsarga starptautiska un ES autortiesTbu likumdo$ana. Jebkada neautorizéta pamacibas lietosana,
tai skaita, bet ne tikai, kopésana, drukasana un izplatiSana, var bat par iemeslu vainigas personas civiltiesiskas un

kriminalas atbildibas pieprasiSanai.

Kontaktinformacija:

1. Predu razotajs — OURSSON AG (Orson AG) Utokvay 39, 8008 Cirihe, Sveice.
2. Produktu sertifikacijas informacija atrodama timekla vietné www.oursson.com

OURSSON AG
Razots Kina

q3
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA, rys. A

Symbol niebezpieczenstwa
Przypomnienie o wysokim napieciu.

Przypomnienie o koniecznosci $cistego przestrzegania instrukcji obstugi

AA Symbol ostrzezenia

urzadzenia.

Podczas korzystania z urzgdzen elektrycznych

pamletac o nastgpujgcych srodkach ostroznosci:
Uzywac urzgdzenia zgodnie z niniejszg instrukcjg
obstugi.

» Urzadzenie ustawi¢ na stabilnym podtozu.

» Uzywac¢ wytgcznie narzedzi dotgczonych do
zestawu.

* Aby zabezpieczy¢ sie przed porazeniem
pradem elektrycznym, nie wktadaé przewodu
do wody lub innego ptynu. W przypadku
przedostania sie wody do wnetrza urzgdzenia
skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym (ASC) firmy OURSSON AG.

» Urzgdzenie powinno by¢ zasilane z sieci
elektrycznej o odpowiednich parametrach.

» Nie uzywac¢ urzadzenia w miejscach, w ktérych
powietrze moze zawiera¢ opary substanciji
tatwopalnych.

» Nie wolno samodzielnie otwiera¢ urzgdzenia
— moze to skutkowac¢ porazeniem prgdem
elektrycznym, nieprawidtowym dziataniem
produktu i uniewaznieniem gwarancji

A producenta. W zwiazku z naprawg lub

konserwacjg kontaktowac sie wytgcznie

z autoryzowanymi centrami serwisowymi
zajmujgcymi sie naprawg produktéw marki
OURSSON.

* Po przeniesieniu urzadzenia z chtodnego do
cieptego miejsca lub odwrotnie odpakowac je i
odczeka¢ 1-2 godziny przed wtgczeniem.

* Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym,

A nie zanurzac urzgdzenia ani przewodow w

wodzie.

* Zachowac¢ szczegdlng ostroznos$¢ podczas
uzywania urzadzenia w poblizu dzieci.

» Nie dotyka¢ goracych czesci urzgdzenia, poniewaz

moze to spowodowac obrazenia.

* Przewdd zasilania jest celowo krotki, aby
zminimalizowa¢ ryzyko obrazen.

* Przewdd nie moze zwisa¢ nad ostrg krawedzig
blatu ani dotyka¢ goracej powierzchni.

» Nie podtgczac¢ urzadzenia do sieci elektrycznej
przecigzonej innymi urzgdzeniami. Moze to
spowodowac nieprawidtowe dziatanie urzgdzenia.

» Nie ustawia¢ urzgdzenia w poblizu piecykéw ani
piekarnikéw gazowych i elektrycznych.

» Po zakonczeniu uzytkowania odtgczy¢ urzadzenie
od zasilania.

+ Chroni¢ urzadzenie przed uderzeniami, upadkami,
drganiami i innymi rodzajami oddziatywania
mechanicznego.

* Przed czyszczeniem lub zmiang akcesoriow
odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.

» Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz budynkéw.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
czuciowej lub umystowej (w tym dzieci) albo
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nieposiadajgce odpowiedniego do$wiadczenia lub
wiedzy. Takie osoby moga korzystac z urzgdzenia
tylko pod nadzorem oséb odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo lub po przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia. Nie
zezwalaé dzieciom na zabawe tym urzadzeniem.

« Ten produkt jest przeznaczony do uzytku
wytgcznie w gospodarstwie domowym.

« Jesli przewod zasilania jest uszkodzony, w celu
unikniecia zagrozenia musi on zosta¢ wymieniony
przez autoryzowane centrum serwisowe (ASC)
firmy OURSSON AG.

« Uzywac wytgcznie narzedzi dotgczonych do
zestawu.

« Podczas czyszczenia urzgdzenia nie uzywac
materiatéw $ciernych ani organicznych $rodkéw
czyszczacych (alkoholu, benzyny, itd.). Urzadzenie
mozna czysci¢ niewielkg iloscig detergentu o
neutralnym pH.

ZALECENIA

* Przed rozpoczeciem korzystania z urzagdzenia
zapoznac sie z instrukcjg obstugi. Po przeczytaniu
instrukcje zachowaé do uzytku w przysziosci.

« Wszystkie ilustracje w niniejszej instrukcji
schematycznie przedstawiajg prawdziwe obiekty,
ktorych wyglad w rzeczywistosci moze sig roznic.

« Nie uzywac¢ urzadzenia do mielenia bardzo twardych
sktadnikéw, poniewaz grozi to stepieniem ostrzy.

* Aby unikngé¢ obrazen, przed zainstalowaniem
ostrzy ustawi¢ i zabezpieczy¢ pojemnik blendera na
korpusie urzadzenia.

Urzadzenie jest wyposazone w blokade zabez-
pieczajaca. Jesli pojemnik szklany i pokrywa

A zostalty zamontowane nieprawidtowo, nie be-
dzie mozna wigczy¢ urzgdzenia.

Nie stosowaé sity fizycznej przy obstudze

urzadzenia, poniewaz moze to spowodowac
jego uszkodzenie z winy uzytkownika.

ELEMENTY ZESTAWU

Pokrywa pojemniKa ...........ccooeeiiieniniieeieeeees 1 szt.
Ostrze ze stali nierdzewnej do przecierania/

mielenia
Zbiornik na wode

.1 szt
1 szt.

Pokrywa zbiornika na wode. A szt
Pojemnik szklany .1 szt
Pokrywa parowaru .1 szt

1 szt.
1 szt
1 szt.
1 szt.
.1 szt

Watek napedowy
Korpus .......ccc....
Instrukcja obstugi
Ksigzka kucharska..
Karta gwarancyjna




ELEMENTY URZADZENIA, rys. B

Pokrywa pojemnika

Ostrze ze stali nierdzewnej do przecierania
Zbiornik na wode

Pokrywa zbiornika na wode
Szklany pojemnik

Pokrywa parowaru
Parowar

Waltek napedowy

Korpus

Panel sterowania
Wyswietlacz

UZYTKOWANIE, Rys. C

Panel sterowania, rys. C-1
V[JJA — te przyciski stuzg do wybierania trybu i
ustawiania czasu gotowania.
5(/\3 — ten przycisk umozliwia ustawienie trybu PARO-
WAR do gotowania na parze.
g@g — ten przycisk umozliwia ustawienie trybu PARO-
WAR + BLENDER do gotowania na parze z automa-
tycznym mieleniem przez 30 s pod koniec gotowa-
nia. WoysSwietlane jest wskazanie «Steam+Puree» z
wstepnie ustawionym czasem 5 min.
P — ten przycisk umozliwia rozpoczecie gotowania.
B — ten przycisk umozliwia zakonczenie procedury
gotowania.

— ten przycisk umozliwia wigczenie trybu mielenia
(BLENDER).

WYSWIETLACZ, rys. C-2

1. Oznaczenie numeru programu.

2. Czas gotowania/odliczanie

Przed pierwszym uzyciem przeprowadzi¢ prébne
gotowanie na parze bez sktadnikdw, dolewajgc wody
do zbiornika na wode. Nastepnie przetrze¢ korpus
urzgdzenia migkka, wilgotng szmatka. Umyé pojemnik,
pokrywe pojemnika i ostrze ciepta woda z dodatkiem
$rodka do czyszczenia zmywarki.

Przed montazem lub demontazem urzadzenia odta-
czyc¢ je od zasilania.

A Zachowac ostrozno$¢ - ostrza sg bardzo ostre.

TRYBY DZIALANIA

Obstuga:

1. Obrdci¢ pojemnik szklany bez pokrywy, wiozy¢
watek napedowy z drugiej strony pojemnika, a na-
stepnie obroci¢ go przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara (w lewo) i zablokowa¢ u podstawy pojemnika
szklanego. Upewni¢ sie, ze watek napgdowy jest so-
lidnie zamocowany w podstawie pojemnika szklane-
go i swobodnie obraca sie w lewo/prawo. Odwrécié
pojemnik dnem do dotu.

2. Umiesci¢ pojemnik szklany z watkiem napedowym
na korpusie urzgdzenia, wyréwnujac potozenie racz-
ki do przycisku M na panelu sterowania. Upewni¢
sie, ze pojemnik jest solidnie zamocowany.

3. Przytrzymac raczke pojemnika i obréci¢ go zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara do pozycji zabloko-
wanej, wyréwnujgac symbol ﬁ do oznaczenia V (na
podstawie pojemnika) az do zatrzasniecia.

4. Przytrzymac plastikowg konsole i ustawic ostrze do
przecierania/mielenia posrodku pojemnika.

5. Dodac¢ sktadniki do pojemnika.

6. Zatozy¢ pokrywe na pojemnik, wyréwnujac jego
szyjke do otworu w pokrywie. Zablokowac¢ pokrywe,
obracajac jg w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
zéwek zegara (w lewo).

7. Wyja¢ zbiornik na wode i napeti¢ go odpowiednig
iloscig wody. Ponownie umiesci¢ zbiornik na korpu-
sie urzadzenia.

8. Podiaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Urzgdzenie jest wyposazone w zabezpieczenie
przed przegrzaniem. Jesli ilos¢ wody w zbior-
niku jest niewystarczajgca, urzadzenie wytgcza

A sie automatycznie. Rozlegnie sie kilka sygna-
tow dzwiekowych. Na wyswietlaczu pojawig sie
trzy kropki - ... Aby kontynuowac gotowanie,
dola¢ do zbiornika niezbedng ilo$¢ wody.

UWAGA:

Przed dodaniem wody zaczeka¢, az urzadzenie
ostygnie. Aby zapobiec osadzaniu sie kamienia w ko-
morze parowej, zaleca si¢ uzywanie filtrowanej wody.
Regularnie przemywa¢ komore sokiem z cytryny, a
nastepnie biezgca woda. Po kazdym uzyciu przetrze¢
wewnetrzng powierzchnie komory suchg szmatka.

Jesli wstepnie ustawione tryby sg nieodpowiednie, mozna uzy¢ ustawien niestandardowych.

-

. Podtaczy¢ urzadzenie ?fq}zasilania.

2. Nacisng¢ raz przycisk 080 Na wyswietlaczu pojawi sie komu-
nikat «Steam+Puree» i czas gotowania: 5 min. Naciskajgc ten
przycisk kilka razy, mozna zmienia¢ czas gotowania w zakresie
od 5 do 30 minut (jedno naci$niecie to 5 minut). Za pomoca
przyciskéw V A ustawi¢ czas gotowania z doktadnoscig do 1

Parowar +

Blender minuty.

%’gg 3. Nacisng¢ przycisk P>, aby rozpoczg¢ gotowanie.
4. Nacisng¢ przycisk M i odtgczy¢ urzadzenie od zasilania. Teraz

mozna zdemontowac urzadzenie.

5. Obrdci¢ pojemnik do potozenia , aby go odblokowac.
6. Zdja¢ pojemnik z korpusu urzadzenia. Teraz mozna otworzy¢

pojemnik.

Podczas gotowania na parze na
powierzchni pojemnika szklanego
zbiera sie para wodna. Przed rozpo-
czeciem mielenia mozna usungc te
krople wody. Nacisnag¢ przycisk M,
aby zatrzymac urzadzenie. Zdjgé¢ po-
jemnik szklany i nala¢ do niego wody
przez szyjke. Zamontowac¢ pojemnik
na urzadzeniu. Nacisng¢ przycisk »,
aby kontynuowaé gotowanie.
Aby zatrzymac¢ lub anulowa¢ ope-
racje, nacisng¢ przycisk M. Aby
kontynuowa¢ operacje, nacisngé
przycisk ».
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N

. Podtgczy¢ urzadzenie do zasilania.

2. Nacisng¢ raz przycisk ¢ \/°. Na wyswietlaczu pojawi sie komuni-
kat «Steam» i czas gotowania: 5 min. Naciskajgc ten przycisk
kilka razy, mozna zmienia¢ czas gotowania w zakresie od 5 do
30 minut (jedno nacisnigcie to 5 minut). Za pomoca przyciskéw
V A ustawi¢ czas gotowania z doktadnoscig do 1 minuty.

3. Nacisng¢ przycisk P>, aby rozpocza¢ gotowanie.

4. Aby zemleé/przetrze¢ produkty po gotowaniu, uzy¢ trybu

Blender.

. Podtgczy¢ urzadzenie do zasilania.

2. Aby aktywowac tryb, nacisng¢ jeden z przyciskow ggg lub C'/\/\5
, @ nastegpnie nacisng¢ przycisk /o3 i przytrzymac go przez
kilka sekund. Na wyswietlaczu pojawi sie¢ komunikat «Puree» i
domysliny czas odliczania: 30 s. Po 30 sekundach urzadzenie
wytgczy sig.

3. Aby zatrzymac operacje przed zakonczeniem odliczania, zwol-

ni¢ przycisk.

Parowar

%

N

Blender
A
&

A Chroni¢ rece i twarz przed ulatniajgcg sie parg wodna.

WSTEPNIE USTAWIONE PROGRAMY

Ugotowa¢ 150 g grochu na jeden z
dwadch sposobdéw — w catosci (Pa-
rowar) lub w postaci przecieru (Pa-
rowar + Blender). Olej i inne dodatki
zgodnie z potrzebami. Gotowanie w
tym trybie: szpinak, kapusta itd.

Maksymalny czas ciggtego uzywania
trybu Blender urzadzenia nie moze
przekroczy¢ 1 minuty. Po tym czasie
urzgdzenie musi stygna¢ przez 2
minuty.

Wstepnie ustawione programy zapewniajg najlepsze wyniki podczas gotowania.

1. Podtgczy¢ urzadzenie do zasilania.

2. Nacisng¢ przycisk Vﬁﬁ’ aby wybrac¢ tryb gotowania.
3. Po wybraniu programu nacisng¢ przycisk g@g lub C’Qb
4. Nacisna¢ przycisk P, aby rozpocza¢ gotowanie.

Umy¢ 250 g cukinii i pokroi¢ na kawatki o wymiarach 2x2x2 cm. Gotowac na jeden

1. Cukinia 15

cukinia, kabaczek, bakfazan.

z dwoch sposobow — w kawatkach (Parowar) lub w postaci przecieru (Parowar +
Blender). Olej i inne dodatki zgodnie z potrzebami. Gotowanie w tym trybie: dojrzata

Pokroi¢ 250 g filetéw rybnych na kawatki o wymiarach 2x2x2 cm. Gotowac na jeden

2. Ryba 20

jesiofr.

z dwoch sposobéw — w kawatkach (Parowar) lub w postaci przecieru (Parowar +
Blender). Olej i inne dodatki zgodnie z potrzebami. Gotowanie w tym trybie: tosos$,

Ugotowac¢ 150 g grochu na jeden z dwéch sposobéw — w catosci (Parowar) lub w

3. Groch
Gotowanie w tym trybie: szpinak, kapusta itd.

Fasola

szparagowa inne dodatki zgodnie z potrzebami.

postaci przecieru (Parowar + Blender). Olej i inne dodatki zgodnie z potrzebami.

Pokroi¢ 150 g fasoli szparagowej na mate kawatki. Gotowac¢ na jeden z dwdch sposo-
béw — w kawatkach (Parowar) lub w postaci przecieru (Parowar + Blender). Olej i

Pokroi¢ 250 g dyni na kawatki o wymiarach 2x2x2 cm. Gotowac na jeden z dwéch

5. Dynia 20

Olej i inne dodatki zgodnie z potrzebami.

sposobéw — w kawatkach (Parowar) lub w postaci przecieru (Parowar + Blender).

Pokroi¢ 250 g ziemniakoéw na kawatki o wymiarach 2x2x2 cm. Gotowacé na jeden z

6. Ziemniaki 20

dwadch sposobdéw — w kawatkach (Parowar) lub w postaci przecieru (PAROWAR +

Blender). Olej i inne dodatki zgodnie z potrzebami.
Pokroi¢ 250 g filetow kurczaka na kawatki o wymiarach 2x2x2 cm. Gotowaé na jeden

7. Kurczak 25

(wotowa lub kurza), cielecina, indyk.

z dwoch sposobow — w kawatkach (Parowar) lub w postaci przecieru (Parowar +
Blender). Olej i inne dodatki zgodnie z potrzebami. Gotowanie w tym trybie: watrobka

Pokroi¢ 150 g marchwi na kawatki o wymiarach 2x2x2 cm. Gotowaé na jeden z

8. Marchew 25

dwoch sposobédw — w kawatkach (Parowar) lub w postaci przecieru (Parowar +

Blender). Olej i inne dodatki zgodnie z potrzebami.
Pokroi¢ 150 g brokutéw na plasterki. Gotowac¢ na jeden z dwéch sposobéw — w ka-

9. Brokuty 20

watkach (Parowar) lub w postaci przecieru (Parowar + Blender). Olej i inne dodatki

zgodnie z potrzebami. Gotowanie w tym trybie: brukselka, kalafior itd.
Obrac¢ jabtka, usungé¢ gniazda nasienne i pokroi¢ w kostke 2x2x2 cm. Ugotowacé
250 g jabtek na jeden z dwdch sposobdéw — w kawatkach (Parowar) lub w postaci

10. Jabtka 20

przecieru (Parowar + Blender). Jabtka mozna ugotowa¢ w skérkach, a nastepnie

przetrze¢ je przez sito. Dzieki temu mozna zachowa¢ wiecej pektyny. Gotowanie w
tym trybie: gruszki, sliwki, brzoskwinie, morele, nektarynki itd.
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ZALECENIA DOTYCZACE MIELENIA
Przed zmieleniem zaleca sie pokroi¢ sktadniki w kawatki o wymiarach 2 x 2 x 2 cm. W tabeli przedstawiono maksy-
malng ilo$¢ poszczegdinych sktadnikéw. Zalecany czas mielenia wynosi od 10 do 60 sekund. Przestrzegac¢ zalecen
podanych w ksigzce kucharskiej.

Maksymalna
pojemnos¢ lub

masa

Tryb

sktadnikow

Tryb gotowania na zimno

Swieze owoce,

jagody, przecier z 400 ml Blender 30-60 Skladnlkl'mus'zq_l_)yc miekkie lub soczyste (banany,
s truskawki, ogorki itd.)
warzyw
Gotowane owoce, 30-60 |Obra¢ owoce lub warzywa i usung¢ nasiona. Po uzy-
. 400 ml Blender ) . ¥ . -
przecier z warzyw s skaniu przecieru zaleca sig przetarcie go przez sito.
Przygotowywanie 90-120
pasztetow, past i 2009 Blender s Mozna dodac¢ ser, ugotowane zdéttka, jogurt itd.
musow.
Przygotowywa- Sktadniki twarde (gotowane migso lub watrébke) po-
nie positkéw dla 30 kroi¢ na kawatki o wymiarach 2x2x2 cm. Po 1 minucie
S 100-200 ml Blender . . . . P
dzieci z suchych s mielenia wytgczy¢ urzadzenie, oczysci¢ wewnetrzne
mieszanek Scianki pojemnika i kontynuowaé mielenie.
Przygotowywanie g o )
koktajli owocowych | 400 ml Blender | 45:00 Pokioi¢jagody, owoce lub warzywa na kawaiki o
i mlecznych y i
Przygotowywanie 30-60 |Przygotowywanie deseréw z dodatkiem przecieréw z
. 2509 Blender PR P ;
deserow s owocow i jagdd oraz sera, $mietany, mleka itd.
Gotowanie na parze
Przygotowywanie 530 Pokroi¢ sktadniki na kawatki o wymiarach 2x2x2 cm
potraw jednogarn- 2509 Parowar min (groch i kukurydza w catosci). Przed podaniem usung¢
kowych skroplong pare wodng z pojemnika.
Doktadnie wyptuka¢ ptatki. Nala¢ wody do pojemnika
blendera i wsypac ptatki. Starannie odmierzy¢ ilo$¢
Przygotowywanie 30 ptatkdow zgodnie z przepisem. Aby przyspieszy¢ przy-
AR 250 g Parowar . . - L . R
owsianki min. |gotowywanie positku, zaleca si¢ mieszanie owsianki
podczas gotowania. Po ugotowaniu doktadnie optuka¢
ostrza i wyczysci¢ otwdr w konsoli.
Gotowanie filetéw . ) o
. X 30 W pojemniku blendera umiesci¢ jedng warstwe pod-
lub pulpetéw z mig- 200 g Parowar N g
sa, ryb i drobiu min. |kladki na pulpety lub filety.
. Pokroi¢ sktadniki na kawatki o wymiarach 2x2x2 cm
ZPl:zygotowywame 600 ml Parowar zrg;:(] (groch i kukurydza w catosci). Mozna doda¢ pulpety
P *albo filet rybny lub drobiowy.
Gotowanie na parze i przecieranie
. Pokroi¢ sktadniki na kawatki o wymiarach 2x2x2 cm
Przygotowywanie Parowar 20-30 0 . . e
2up kreméw 400 ml + Blender min. (groch i !(ukurydza w catosci). Mozna dodac filet rybny
lub drobiowy.
Przygotowywanie Parowar 20-30 Pokroi¢ sktadniki na kawatki o wymiarach 2x2x2 cm
dan gtéwnych i 250¢g . (groch i kukurydza w cato$ci). Mozna doda¢ owsianke,
+ Blender min. ) . .
przystawek filet rybny lub drobiowy albo migso mielone.
Przygotowywa- Parowar 20-30 Pokroi¢ sktadniki na kawatki o wymiarach 2x2x2 cm
nie puddingow i 400 ml . (groch i kukurydza w catosci). Mozna dodac¢ jajka, ser,
. + Blender min. |; A
deseréw jogurt, mleko lub $mietane.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA, Rys. D

» Pokrywe pojemnika i ostrza mozna my¢ w zmywarce. « Przetrze¢ korpus urzadzenia wilgotng szmatka.
* Umy¢ pojemnik, watek napedowy, zbiornik na wode, Nie zanurzaé¢ korpusu w wodzie ze wzgledu na
pokrywe zbiornika i pokrywe parowaru w cieptej wo- ryzyko porazenia prgdem elektrycznym.

dzie z dodatkiem mydta. Tych czesci nie mozna my¢é  « Dokfadnie wysuszy¢ wszystkie czesci.
w zmywarce, poniewaz powoduje to uszkodzenie

tworzywa sztucznego. A Zachowaé ostrozno$é - ostrza sg bardzo ostre.

CZYSZCZENIE POJEMNIKA BLENDERA

LELSLEE

pojemnos¢ lub | Szybkos¢ |Czas (s) |Uwaga
masa skladnikow

Po umyciu catkowicie zdemontowaé urzadzenie,

Nalaé gorgcej wody wyptuka¢ pojemnik i wysuszy¢ czesci. Nie uzywaé

do pojemnika i 250 ml Blender 20s silnych detergentéw. Po ugotowaniu owsianki

dodac detergent dokfadnie optukac ostrza i wyczyscic¢ otwér w
konsoli.

ATESTY | CERTYFIKATY PRODUKTU

Informacje na temat atestéw i certyfikatdw mozna uzyskac na stronie http://www.oursson.com lub u sprzedawcy.

DANE TECHNICZNE

Model BL1060HGD
Zuzycie energii (W) 500

Napiecie znamionowe ~220-240 V; 50 Hz
Klasa ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym |

Temperatura przechowywania i transportu: od -25°C do +35°C
Temperatura pracy: od +5°C do +35°C
Wymagana wilgotno$¢: 15-75%

Wymiary w mm (wys.xszer.xdt.) 267x%190%231
Masa w kg 2,9

*Produkty nalezy przechowywaé¢ w suchych, wentylowanych magazynach w temperaturze ponizej 20°C.

A Napraw mogg dokonywac tylko wykwalifikowani specjali$ci w centrach serwisowych firmy OURSSON AG.

SERWIS
Dziekujemy za wybranie produktéw firmy OURSSON gwarancyjnymi, zakupionych w takim kraju, ate-
AG. Doktadamy wszelkich staran, aby zakupione stowanych pod wzgledem zgodnosci z normami
urzadzenia spetniaty wszelkie oczekiwania, a ich obowigzujgcymi w danym kraju oraz oznaczonych
jakos¢ byta zgodna z najwyzszymi Swiatowymi oficjalnymi znakami zgodnosci.
standardami. Jesli potrzebna jest pomoc dotyczgca 2. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG
konserwacji produktu marki OURSSON, prosimy sg zgodne z prawami ochrony konsumentéw i pod-
o kontakt z jednym z autoryzowanych centréw legajg przepisom kraju, w ktérym sg realizowane,
serwisowych (ASC). Petng liste centrow ASC wraz a ponadto majg zastosowanie tylko wtedy, gdy pro-
z doktadnymi adresami mozna znalez¢ w witrynie dukt jest uzywany wytacznie do celéw osobistych
internetowej www.oursson.com. lub w gospodarstwie domowym. Zobowigzania
gwarancyjne firmy OURSSON AG nie dotycza
Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG: produktéw uzywanych do celéw biznesowych lub
1. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON pozyskanych na potrzeby przedsiebiorstw, instytu-
AG realizowane przez jej autoryzowane cen- cji i organizaciji.
tra serwisowe (ASC) dotyczg tylko modeli 3. Firma OURSSON AG okreslita dla swoich pro-
zaprojektowanych z myslg o produkcji lub do- duktow nastepujgce warunki uzytkowania i okresy
starczaniu i sprzedazy w kraju objetym ustugami gwarangcji:
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Kuchenki mikrofalowe,

maszyny do wypieku chleba, 60 12
ptyty indukcyjne

Garnki wielofunkcyjne, roboty

kuchenne, czajniki elektryc-

zne, grille elektryczne, blend-

ery reczne, miksery reczne,

maszynki do mielenia miesa,

tostery, dzbanki, tostery, 36 12
wyciskarki do soku, parowary,

ekspresy do kawy, rozdrabni-

acze, zamrazarki, lodéwki,

automatyczne ekspresy

do kawy

Wagi kuchenne 24 12

4. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG nie
dotycza ponizszych produktow, jesli konieczna jest
ich wymiana niewymagajaca demontazu urzadzen:
+ Baterie/akumulatory.

» Futeraly, paski, przewody do noszenia, akcesoria
montazowe, narzedzia i dokumentacja dostarczo-
na wraz z produktem.

5. Gwarancja nie obejmuje awarii spowodowanych
naruszeniem zasad uzytkowania, przechowywania
lub transportu, dziataniem stron trzecich lub sity
wyzszej, w tym nastgpujacych sytuaciji:

« Jesli awaria jest skutkiem nieostroznego
postepowania, uzytkowania w celach niezgod-
nych z przeznaczeniem, naruszenia warunkow
i zasad obstugi okreslonych w instrukcji obstug,
wystawienia na dziatanie wysokiej lub niskiej
temperatury, duzej wilgotnosci lub kurzu, otwarcia
urzadzenia w celu wykonania samodzielnej
naprawy, niezgodnosci z krajowymi normami
dotyczgcymi sieci elektrycznej, przedostaniem sie
do wnetrza urzadzenia cieczy, owadéw lub innych
ciat obcych lub substancji, a takze dtugotrwatego
uzytkowania produktu przy skrajnych ustawie-
niach pracy.

» Jesli awaria produktu jest skutkiem nie-
uprawnionych préb testowania produktu albo
wprowadzenia zmian w konstrukcji lub opro-
gramowaniu, w tym naprawy lub czynnosci
konserwacyjnych wykonanych przez nieautoryzo-
wany serwis.

» Jesli awaria produktu jest skutkiem stosowania
sprzetu, akcesoridw, czesci zamiennych i baterii/
akumulatoréw niestandardowych lub niskiej
jakosci.

« + Jesli awaria produktu jest zwigzana z jego uzyt-
kowaniem wraz z dodatkowym wyposazeniem
(akcesoriami) innym niz urzadzenia zalecane do
tego produktu przez firme OURSSON AG. Firma
OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci za
jako$¢ dodatkowego wyposazenia (akcesoriow)
wyprodukowanego przez inne firmy, za jako$¢
swoich produktéw uzywanych z takim wyposa-
zeniem ani za jako$¢ wyposazenia dodatkowego
firmy OURSSON AG uzywanego z urzgdzeniami

innych producentéw.

6. Awarie produktu wykryte w okresie jego eksploataciji
sg usuwane przez autoryzowane centra serwisowe
(ASC). W okresie gwarancji awarie sg usuwane
bezptatnie po przedstawieniu oryginalnego certyfika-
tu gwarancji oraz dokumentéw potwierdzajgcych
fakt i date zawarcia umowy kupna-sprzedazy
detalicznej. W przypadku braku takich dokumentéw
okres gwaranciji liczy sie od daty produkcji. Nalezy
uwzglednlc nastepujace informacje:

Czynnos$ci zwigzane z konserwacjg i instala-
¢jg (montaz, podtgczanie itd.) produktu, ktére
zostaty opisane w dotgczonej dokumentaciji, nie
naleza do zakresu gwaranc;ji firmy OURSSON
AG i moga by¢ wykonywane zaréwno przez
uzytkownika, jak i odptatnie przez wiekszo$¢
autoryzowanych centréw serwisowych.

» Prace zwigzane z konserwacjg produktow (czysz-
czenie i smarowanie czesci ruchomych, wymiana
materiatdw eksploatacyjnych itd.) sg wykonywane
odptatnie.

7. Firma OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci
za zadne szkody wobec ludzi, zwierzat i mienia
spowodowane uzytkowaniem jej produktow, jezeli
zostaty one spowodowane nieprzestrzeganiem
zasad i warunkéw uzytkowania, transportu lub insta-
lacji produktu badz celowych dziatan albo zaniechan
ze strony klienta lub strony trzeciej.

8. W zadnym wypadku firma OURSSON AG nie
ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek straty
szczegolne, uboczne, posrednie lub wynikowe, w
tym miedzy innymi za utrate zyskoéw, szkody spo-
wodowane zakiéceniami w dziatalnos$ci handlowej,
przemystowej lub innej, ktére byly spowodowane
uzytkowaniem lub niemoznoscig uzytkowania
produktu.

9. Ze wzgledu na ciggte wprowadzanie ulepszen
elementy konstrukcyjne i dane techniczne produktu
moga ulec zmianie bez uprzedniego powiadomienia
ze strony producenta.

Korzystanie z produktu po wygasnieciu warunkéow

uzytkowania (w catym okresie eksploatacji):

1. Okres eksploatacji okreslony przez firme
OURSSON AG dotyczy wytgcznie produktu uzy-
wanego do celéw osobistych lub w gospodarstwie
domowym pod warunkiem przestrzegania przez
klienta zasad dotyczacych obstugi, przechowywania
i transportu. W przypadku ostroznego postgpowania
z produktem i przestrzegania zasad jego obstugi
faktyczny okres eksploatacji moze by¢ dtuzszy niz
ten ustalony przez firm¢ OURSSON AG.

2. Pod koniec okresu eksploatacji skontaktowac sie
z autoryzowanym centrum serwisowym w celu
przeprowadzenia konserwacji zapobiegawczej
produktu i okreslenia jego przydatnosci do dalszego
uzytkowania. Czynnosci zwigzane z konserwacja
zapobiegawcza produktéw sa rowniez wykonywane
odptatnie przez centra serwisowe.

3. Firma OURSSON AG nie zaleca uzytkowania tego
produktu po zakonczeniu okresu eksploatacji bez
przeprowadzenia konserwacji zapobiegawczej
przez autoryzowane centrum serwisowe, poniewaz
moze stanowi¢ to zagrozenie dla zycia, zdrowia lub
mienia.
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Recykling i utylizacja produktu

Po zakonczeniu okresu eksploatacji produktu nie
mozna wyrzucaé wraz z innymi odpadami komunalny-
mi. Produkt odda¢ do odpowiedniego punktu zbiorki
urzgdzen elektrycznych i elektronicznych w celu
odpowiedniej utylizacji zgodnie z przepisami krajowymi
lub lokalnymi. Prawidtowa utylizacja tego produktu
pozwala chroni¢ zasoby naturalnie oraz ogranicza
wptyw na srodowisko i zdrowie ludzkie. W celu
uzyskania informacji na temat punktéw zbidrki

i recyklingu tego produktu zwrdci¢ sie do wtadz
samorzadowych lub przedsigbiorstwa zajmuja-

cego sig utylizacjg odpadéw komunalnych. ]

Data produkcji

Kazdy produkt ma unikalny numer seryjny w postaci
ciggu alfanumerycznego, ktéry znajduje sie réwniez na
kodzie paskowym, zawierajgcy nastepujgce informa-
cje: nazwe kategorii produktéw, date produkcji i numer
seryjny produktu.

I T g
Bl ‘_'_"_'§01 1234567

L 122
—
11 I

000 O

Numer seryjny znajduje sie z tytu produktu, na opako-
waniu i na karcie gwarancyjne;j.

© Pierwsze dwie litery odpowiadajg kategorii produktu
(blender — BL).

O Pierwsze dwie cyfry — rok produkcii.

© Kolejne dwie cyfry — tydzien produkgj.

O Ostatnie dwie cyfry — numer seryjny produktu.

oursson®

W celu unikniecia nieporozumien zaleca sie
doktadne przeczytanie instrukcji obstugi i in-
formacji o gwarancji. Prosimy o sprawdzenie
poprawnosci karty gwarancyjnej. Karta gwa-
rancyjna jest wazna tylko wtedy, gdy zawiera
nastepujgce informacje: model, numer seryj-

ny, date zakupu, czytelne pieczecie i podpis
nabywcy. Numer seryjny i model urzgdzenia
musi by¢ taki sam, jak na karcie gwarancyj-
nej. Jesli te warunki nie zostaty spetnione lub
dane zostaly zmienione, karta gwarancyjna
jest niewazna.

W przypadku pytan lub probleméw zwigzanych z produktami firmy OURSSON AG prosimy o wystanie wiadomosci

e-mail na adres: support@oursson.com

Niniejsza instrukcja obstugi jest chroniona prawem autorskim w Unii Europejskiej i na catym $wiecie. Nieuprawnione
korzystanie z tej instrukcji, w tym kopiowanie, drukowanie i rozpowszechnianie, moze spowodowac pociggnigecie do

odpowiedzialnosci cywilnej i karnej.

Informacje kontaktowe:

1. Producent — OURSSON AG (Orson AG) Utokvay 39, 8008 Zurych, Szwajcaria.
2. Informacje o atestach i certyfikatach produktu mozna znalez¢ w witrynie internetowej www.oursson.com.

OURSSON AG
Wyprodukowano w Chinach
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INSTRUCTIUNI PENTRU SIGURANTA Fig. A

Simbol de pericol
Reaminteste utilizatorului de pericolul electrocutarii.

Warning symbol
A Reaminteste utilizatorului sa desfasoare toate activitatile conform

instructiunilor.

La utilizarea aparatelor electrice trebuie sa se

respecte urmatoarele masuri de precautie:

« Utilizati dispozitivul conform manualului de
instructiuni.

+ lInstalati aparatul pe o suprafata stabila.

» Folositi doar piesele incluse cu unitatea.

» Pentru a diminua riscul de incendiu sau
electrocutare, nu introduceti multicookerul
in apé si nu utilizati aparatul in conditii
de umiditate ridicata. In cazul in care apa
patrunde in interiorul aparatului, contactati
un centru de service autorizat OURSSON.

+ Sursa de curent si voltajul trebuie sa
corespunda cu datele de pe placuta produsului.

* Nu folositi aparatul in zone in care aerul poate
contine vapori de substante inflamabile.

» Nu incercati sa deschideti aparatul fiindca
exista pericolul electrocutarii. Dispozitivul
se poate defecta si se anuleaza garantia
producatorului. Pentru reparatii si
intretinere contactati un centru de service
autorizat al produselor OURSSON.

+ Tn cazul in care mutati aparatul de la rece la
cald sau invers, despachetati aparatul inainte
de a-l utiliza si asteptati 1-2 ore, fara sa-|
porniti.

e Pentru a preveni electrocutarea, nu
introduceti firele sau aparatul in apa.

» Nu l&sati copiii nesupravegheati langa dispozitiv
n timpul functionarii acestuia.

» Nu atingeti suprafetele fierbinti, deoarece acest
lucru poate provoca leziuni.

» Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt
pentru a evita riscul de electrocutare.

* Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste
marginea ascutita a unei mese sau sa atinga
suprafete incalzite.

» Nu conectati dispozitivul la prize supraincarcate
deoarece se pot produce socuri electrice si
aparatul se poate defecta.

» Nuinstalati langéa sobe, cuptoare cu gaz sau
electrice.

» Dupa utilizare, nu uitati sa scoateti dispozitivul
din priza.

» KProtejati aparatul de lovituri, caderi, vibratii si
alte socuri mecanice.

+ Tnainte de cur&tare sau stergere cu o carpa
umeda asigurativa ca dispozitivul este
deconectat de la priza.

» Nu utilizati in aer liber.

» Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre
copiii sau de catre persoane cu capacitati

fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau
lipsite de experienta si cunostinte. Insa pot
utiliza produsul numai sub supravegherea unei
persoane responsabile pentru siguranta lor
sau dupa instruirea cu privire la utilizarea in
siguranta a dispozitivului.

« Acest produs este destinat numai pentru
utilizare la domiciliu.

+ Tn cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre un
specialist la centrul de service autorizat de
OURSSON pentru a preveni pericolele.

« Folositi numai piesele incluse cu unitatea.

» Nu curatati aparatul cu agenti de curatare
abrazivi sau detergenti puternici (alcool,
benzina etc.). Pentru a curata carcasa este
permis sa folositi o cantitate mica de detergent
obisnuit.

RECOMANDARI

+ Tnainte de a folosi produsul, cititi instructiunile
de folosire. Va rugam sa pastrati instructiunile
pentru o utilizare viitoare.

« Toate ilustratiile din acest manual sunt
reprezentari schematice si pot diferi de obiectele
reale.

» Nu utilizati aparatul cu ingrediente dure pentru
ca lamele se pot toci.

» Pentru a evita ranirea inainte de a instala
lamele, instalati si asigurati vasul mixerului pe
dispozitivul de fixare.

Aparatul este echipat cu blocare de siguranta.
In cazul in care vasul de sticla cu capac nu este
montat corect, nu puteti porni aparatul.

Nu folositi forta fizica, deoarece acest lucru
A poate duce la deteriorarea produsului din vina

utilizatorului.

ECHIPAMENTE
Capac pentru vas
Cutit pentru tocat inox
Rezervorul de apa

Capac rezervor de apa.. .1 buc
Vas de sticla .......ccceeneeen. .1 buc
Capac pentru vasul cu abur.

Cilindru

Carcasa
Manual...........
Certificat de garantie



ELEMENTE DE ASAMBLARE, Fig. B

Capacul pentru vas

Cutit pentru tocat din otel inoxidabil
Rezervorul de apa

Capacul rezervorului de apa
Vas de sticla

Capacul camerei de aburi
Vas pentru aburi

Cilindru

Carcasa motorului

Panoul de control

Afisaj

UTILIZARE, Fig. C

Panou de control Fig. C-1

VWA Utilizati butoanele pentru a selecta progra-
mul de gatit si a stabilit timpul de gatire.

¢\/> Butonul de abur este folosit pentru a seta oala
sub presiune.

g@g Butonul este folosit pentru a seta blenderul cu
aburi la sfarsitul procesului de gatit.

P Utilizati acest buton pentru a porni procesul de
gatire.

Il Buton folosit pentru a opri / intrerupe procesul
de gatire.

4% Butonul de mixare, BLENDER.

AFISAJUL, Fig. C-2

1. Afiseaza numarul programului.

2. Indicarea timpului de preparare / cronometrul.
Tnainte de prima utilizare, folositi blenderul in gol
fara abur cu vasul umplut cu apa. Apoi, stergeti
carcasa cu o carpa moale, uscata. Se spala vasul
si se acopera. Cutitul de macinare se spala cu apa
calda si cu detergent de vase.

inainte de a monta sau demonta unitatea si /
sau de a scoate accesoriile, asigurati-va ca
aparatul este scos din priza.

A Lamele sunt foarte ascutite, aveti grija.

PROGRAME

Montarea:

1. Introduceti cilindrul la baza vasului de sticla si
rotiti-l invers acelor de ceas (in stanga) in acelasi
timp ce il apasati in jos pentru a-l fixa in loc.

2. Plasati vasul principal deasupra pe carcasa cu
manerul in dreapta butonului M. Rotiti-l invers
acelor de ceasornic pana cand se aude ca s-a
fixat.

3. Plasati vasul principal deasupra pe carcasa cu
manerul in dreapta butonului de STOP. Rotiti-I
invers acelor de ceasornic pana cand se aude
ca s-a fixat.

4. Inserati cu grija lamele cutitului de taiat in
centrul vasului peste cilindru si apasati-l pana
jos.

5. Adaugati ingredientele dorite in vas. Vezi
tabelul cu ingrediente din acest manual.

6. Puneti capacul pentru vas.inchideti capacul
rotindu-l invers acelor de ceasornic inspre
semnul cu lacatul.

7. Scoateti rezervorul de apa, deschideti-I si
turnati in el apa. Apoi puneti-l la loc.

8. Conectati aparatul in priza.

Aparatul este echipat cu protectie la supraincal-
zire. In cazul in care cantitatea de apa nu este
A suficienta in rezervor, unitatea se va opri in
mod automat si va face un beep in mod repetat.
Adaugati cantitatea necesara de apa in recipient.

NOTA:

nainte de prima utilizare, folositi blenderul in gol fara
abur cu vasul umplut cu apa. Apoi, stergeti carcasa
cu o carpa moale, uscata. Se spala vasul si se
acopera. Cutitul de macinare se spala cu apa calda si
cu detergent de vase.

Functiile manuale pot fi folosite daca programele din meniu nu se potrivesc cu cerintele dumneavoastra.

1. Conectatj aparatul la priza.

2. Apasati 433 butonul odata, va afisa «Steam+Puree» iar
timpul de gatire 5 min. Prin apasarea repetata a unui buton,
timpul de preparare este ciclic schimbat in intervalul 5 si 30

Steamer + minute. Utilizati V' /A pentru a schimba timpul de gétit in
Blender trepte de 1 minut.
080 3. Apasati P> pentru a incepe.

4. Apasati M butonul de stop si scoateti din priza aparatul.
Acum puteti desasambla componentele. Intoarceti vasul

catre si deblocati-I.
5. Scoateti vasul.
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in timp ce aburul face condens

n bolul de sticla. Puteti elimina
condensul nainte de macinare.
Faceti clic pe M pentru a opri
aparatul. Scoateti bolul de sticla si
turnati apa acumulata prin canalul de
scurgere. Puneti vasul la loc. Apasati

» pentru a continua.



1. Concetati aparatul
2. Apasati ¢\/> butonul odata, afisajul va arata «Steam» iar " e
timpul de gatire 5 min. Prin apasarea repetatd a unui buton, Gatiti 150g de mazare in doua

Steamer timpul de preparare este ciclic schimbat in intervalul 5 si 30 | feluri zsft”tregi (S:eé‘lmeé) S)alf“ )
) . ) ) o piure (Steamer + Blender). Ulei
(\75 minute. Utilizati V /A pentru a schimba timpul de gatit in si condimente dupa gust. Gt in

trepte de 1 minut.
. Apasati P pentru a incepe.
. Pentru mixer, dupé gptire folositi modul Blender.
. Conectati aparatul la priza.
. Apasati (32 sau \/>, apoi apasati si tineti adpsat Jo) acest
A buton cateva secunde. Afisajul va arata «Piure» sitimpul
QO& presetat de 30 sec. Dupa 30 de secunde se va opri automat.
3. Pentru a opri aparatul inainte de timp, dati drumul la buton.

acest fel spanac, varza, etc..

Timpul maxim de utilizare continua
a dispozitivului blender nu trebuie
sa depaseasca 1 minut, apoi blen-
derul ar trebui sa fie oprit 2 minw

N = hw

Blender

A Protejati-va fata si mainile de aburul fierbinte.

SETAREA PROGRAMULUI

Pentru un rezultat mai bun la gatit.

1. Conectati aparatul la o priza de alimentare.

2. Apésatis/[J] A pentru a selecta modul de preparare.

3. Selectarea programului de gatire: apasati, g@g sau (’v\> .
4. Apasati butonul » pentru a porni.

Numele Timp de

gatit. | Notd

programu-
lui

Se curata si se taie 250 g dovlecei in bucati de marimea de 2x2x2 cm. Se

15 pregédtesc cu doud moduri. Felii (modul Steamer) sau sub forma de piure (modul
Steamer + Blender). Ulei si alti aditivi - dupa gust. Gatiti in acest mod: dovlecel,
dovleac, vinete...

Se Taie 2509 file de peste, 2x2x2 cm. Se pregateste doud moduri. Felii (modul
2. Fish 20 Steamer) sau in form& de pastd (modul Steamer + Blender). Ulei si alti aditivi
dupa gust. Gatiti in acest mod: somon, sturion.

Gatiti 150g mazare in doud moduri - (modul Steamer), intregi sau sub forma de

1. Zucchini

3. Peas 15 piure (modul Steamer + Blender). Ulei si alti aditivi dupa gust. Gatiti in acest mod:
spanac, varza, etc
4 String- 20 Se toaca marunt 150 g fasole verde. Gatiti in doua moduri - felii (modul Steamer)
i Beans sau sub forma de piure (modul Steamer + Blender). Ulei si alti aditivi dupa gust.
Taie 250 g de dovleac in bucati de 2x2x2 cm. Se pregatesc in doua moduri. Felii
5. Pumpkin 20 (modul Steamer) sau sub formé de piure (modul Steamer + Blender). Ulei si alti

aditivi dupa gust.

Se taie 250 g de cartofi in cuburi de 2x2x2 cm. Se pregatesc doua moduri. Felii

6. Potato 20 (modul Steamer) sau sub form de piure (modul Steamer + Blender). Ulei si alti

aditivi dupa gust.

Taiati 250 g file de pui bucéti 2x2x2 cm Se pregatesc doua moduri. Felii (modul

7. Chicken 25 Steamer) sau in forma de pasta (modul + Steamer Blender). Ulei si alti aditivi -

dupa gust. Gatiti in acest mod: ficat (vita si pui), vitel, curcan.

o5 Taiati 150 g de morcovi in cuburi 2x2x2 cm. Se pregatesc doua moduri. Felii
(modul Steamer) sau sub forma de piure (modul + Steamer Blender).

Taiati 150 g broccoli. Gatiti in doud moduri - felii (modul Steamer) sau sub forma

9. Broccoli 20 de piure (modul Steamer + Blender). Ulei si alti aditivi - dupa gust. Gatiti in acest

mod si varza, conopida, etc

Se curata merele, se scoate miezul, se taie in cuburi 2x2x2 cm. Prepara 250 g

de mere in doud moduri. Felii (modul Steamer), sau sub forma de piure (modul

Steamer + Blender). Puteti gati merele Tn coaja, apoi strecurati piureul printr-o sita.

Gatiti in acest mod: pere, prune, piersici, caise, nectarine, etc /

8. Carrot

10. Apple 20
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RECOMANDARI PENTRU MACINAREA DIFERITELOR PRODUSE

Tnainte de macinare, se recomandé sé se taie ingredientele in bucati nu mai mari de 2x2x2 cm. Numérul maxim
de ingrediente indicate in tabel sunt pentru referinta. Durata recomandata de méacinare de la 10 la 60 de secunde.
Urmati instructiunile din cartea de bucate.

Marimea maxima
sau greutatea

Denumire produselor
pentru vasul
mixerului
PREPARAREA LA RECE
Fructe proaspete Ingredientele trebuie sa fie moi si zemoase (banane,
p pete, 30-60 |capsuni, castraveti, etc) Curatati fructele sau
fructe de padure si 400 ml Blender leaumel o i semintele. Dup
legume sec. |legumele de coaja, s_coa_tetl ser_nl_nt,e e. Dupa ce se
mixeaza se strecoara printr-o sita.
Emde silegume 400 ml Blender 30-60 Puteti adduga branza, galbenus de ou fiert, iaurt, etc
fierte. sec. ;
Pre-taiate ingredientele dense (de exemplu, carne
Camuri si mezelur. 2009 Blender 90-120 |[fiarta, ficat fiert, etc), bucati de nu mai mult de 2x2x2

sec. |cm. Dupa 1 minut de mécinare opriti aparatul,
mestecati, apoi se continua macinarea.
Dimensiunea medie a portiilor in functie de varsta
100-200 ml Blender | 30 sec. bebelusului. Urmati instructiunile de preparare

Preparate pentru

bebelusi. pentru bebelusi.

Vikshake-u 400 mi Blender 45-60 | Fructe de padure, fructe sau legume bucati de 2x2x2
sec cm.

Deserturi 250 g Blender 30-60 | Pregatiti deserturi cu adaos de legume si fructe

sec | piure, branza, smantana, lapte, iaurt, etc

Gatirea cu aburi

Pregatirea unei 5-30 |Se taie bucati de dimensiunea 2x2x2 cm, mazérea

mese 2509 Steamer min |si porumbul se pot folosi intregi.
Spalati bine cerealele, turnati apa in vas si apoi
adaugati-le. Masurati strict cantitatea de cereale
Prepararea 250 g Steamer 30 min conform |nd|c~a't,|e| qln manual. . o
cerealeor Pentru a le gati mai repede puteti folosi si blenderul pe

la mijlocul timpului de gatit. Dupa ce e gata spalati bine
vasul si cutitele.

File sau crochete
de carne / peste / 200g Steamer 30 min
carne de pasare

Asezati feliile sau bucatile de carne intr-un singur
strat.

Se taie bucatile de ingrediente la dimeniunea de
2x2x2 cm. Puteti adauga chiftele prajite sau fileuri
de pui/ peste.

20-30

Supe 600 ml Steamer min

Gatirea cu aburi urmata de blender

Steamer 20-30 Se taie bucatile de ingrediente la dimeniunea de

Supe 400 ml + Blender min. 2XZXZ cm. Puteti adauga chiftele prajite sau fileuri
de pui/ peste.

o ) Se taie bucatile de ingrediente la dimeniunea de
lerl:]ﬂur;:mmpale ¢! 2509 fg‘i:nm; ;r 2[?];20 2x2x2 cm. Puteti adauga cereale, felii de peste sau
g * |de pui, carne de vita, etc
Budinci si deserturi 400 ml

+ Blender min. |smantana, etc

Steamer 20-30 Puteti adauga oua, branza de vaci, iaurt, Iaﬁ
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CURATARE SI INTRETINERE, Fig. D

+ Scoateti apartul din priza si scoateti vasul principal.
Clatiti vasul blenderului, cilindrul, rezervorul de
apa, capacul vasului si capacul camerei de abur
in apa calda cu sapun. Aceste elemente nu pot fi
spalate in masina de spalat vase.

+ Stergeti carcasa motorului cu o carpa umeda.
Nu o introduceti in apa din cauza pericolului
de electrocutare.
» Uscati bine toate componentele.

A Lamele sunt foarte ascutite. Aveti grija!

CURATAREA VASULUI

Marimea maxima
sau greutatea

Denumire produselor
pentru vasul
mixerului
Se toarna apa 5 o x ) . )
fierbinte in vas, 250 ml Blender 20 Dupa spalare, demontati complet vasul si uscati-I.

adaugati detergent sec. | Nu folositi detergenti duri.

CERTIFICARE PRODUS

Informatii privind certificatul de conformitate, va rugam sa vizitati http://www.oursson.ro sau cere o copie de la vanzator.

Specificatii

Modelul BL1060HGD
Consumul de energie, W 500

Optiuni de alimentare ~ 220-240 V; 50 Hz
Clasa de protectie impotriva socurilor electrice |

De depozitare si transport de temperatura: -25°Cto+35°C
Temperatura de lucru +5°Cto+35°C
Cerinte Umiditate: 15-75%
Dimensiuni dispozitiv, mm 267%x190%231
Greutate, kg 2,9

* Produsele trebuie sa fie stocate in depozite uscate, ventilate, la temperaturi sub - 20 ° C.

A Repararea ar trebui sa fie efectuata doar de catre un specialist autorizat OURSSON.

SERVICE

Compania OURSSON fsi exprima aprecierea Condltu de garantie OURSSON:

cétre dumneavoastra pentru alegerea produselor 1. Garantia OURSSON este furnizata de

noastre. Am facut tot posibilul ca acest produs sa OURSSON . Se aplica numai pentru modelele
corespundé nevoilor dumneavoastra si calitatea destinate si distribuite pe teritoriul Romaniei,
sa fie in conformitate cu cele mai inalte stan- care au fost certificate in conformitate cu stan-
darde europene. Daca produsul dumneavoastra dardele din tara.

OURSSON va avea nevoie de intretinere, va 2. Garantia OURSSON este in conformitate cu
rugdm sa sunati la unul din centrele de service legislatia in vigoare pentru a proteja drepturile
autorizate. O lista completa a centrelor de service consumatorilor. Garantia este reglementata de
si adresele lor exacte pot fi gasite pe site-ul www. legile tarii in care este furnizat produsul, si este
oursson.ro, precum $| prin telefon la numarul valabila doar atunci cand produsul este utilizat
pentru asistentd OURSSON. exclusiv pentru uz casnic. Garantia OURSSON

nu se aplica utilizarii in scop comercial.
3. Perioada de garantie a produselor marca
OURSSON :
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Cuptor cu microunde, masina
A AR A 0 24

de facut paine, plita cu inductie
Multicooker, procesor de
bucatarie, fierbator, blender,
mixer, masina de tocat carne,

7 A 9 60 24
prajitor de paine, storcator,
congelator, frigider,
masind automata de cafea
Cantar de bucatarie 60 24

4. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele care

au o uzura obisnuita, in cazul in care inlocuirea

lor este prevazuta de proiectare:

« baterii;

= ambalaj, accesorii pentru transport si montaj,
documentatia ce insoteste produsul.

5. Garantia nu se aplica in cazul defectelor cauzate

produsului ca urmare a incalcarii intructiunilor
de utilizare, depozitare sau de transport, actiunii
unor terte parti sau de forta majora, inclusiv, dar
fara a se limita la urmatoarele cazuri:

« 1n cazul in care defectul produsului este re-
zultatul manipularii neglijente, utilizarii gresite,
incalcarii instructiunilor de utilizare prevazute
n manualul de instructiuni, inclusiv ca urmare
a expunerii la temperaturi ridicate sau scazute,
umiditate ridicata sau praf, urme de deschidere
a incintei si / sau de autoreparare, nepotrivire
a parametrilor curentului electric, daca exista
n interiorul produsului lichide, insecte sau alte
corpuri straine, substante si utilizarea pe termen
lung a produsului la limita performantele sale.

+ Tn cazul in care defectul produsului este rezul-
tatul Tncercarii neautorizate de a testa produsul

sau de a face orice modificari de design sau soft-

ware, inclusiv servicii de reparatii sau intretinere
neautorizate de OURSSON.

« Tn cazul in care defectul produsului este urmare
a utilizarii de echipamente, accesorii, piese de
schimb de calitate proasta sau neconforme.

6. Defectele produsului aparute in perioada folosirii

sunt reparate de service-urile autorizate. In
perioada de garantie, repararea defectelor
este gratuita la prezentarea certificatului de
garantie si a actelor care confirma faptul si data

contractului de cumparare cu amanuntul (factura

si bon fiscal/chitanta). Trebuie sa fie luate in
considerare urmatoarele:

» Configurarea si instalarea produsului, descrisa

Tn manualul de utilizare, nu este inclusa in
domeniul de aplicare al garantiei OURSSON
si pot fi efectuate fie de catre utilizator sau
de catre personalul din service-uri autorizate,
fiind un serviciu cu plata.

* Lucrarile de intretinere (curatarea si lubrifierea

componentelor, schimbul de consumabile si
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materiale etc.) sunt efectuate cu plata.

7. OURSSON nu este raspunzator pentru daunele
cauzate direct sau indirect de produsele oame-
nilor, animalelor de companie, proprietatilor,

n cazul in care au avut loc ca urmare a
nerespectarii regulilor si conditiilor de utilizare,
depozitare, transport sau instalare a produsului,
actiuni intentionate sau neglijente ale utilizatoru-
lui sau tertilor.

8. Tn nici un caz OURSSON nu va fi raspunzétor
pentru orice pierderi sau daune speciale, ac-
cidentale, indirecte sau de consecinta, inclusiv,
dar fara a se limita la, pierderi de profit, pierderi
cauzate de intreruperea activitatilor comer-
ciale, industriale sau de alta natura care apar
in legatura cu utilizarea sau imposibilitatea de
utilizare a produsului.

9. Datorita imbunatatirii permanente a designu-
lui, produsele si unele caracteristici tehnice
se pot fi modifica fara o notificare prealabila a
producatorului.

Utilizarea produselor

1. Durata de viata stabilita de OURSSON pentru
produse este valabilda numai in cazul in care uti-
lizarea lor este exclusiv in conditii de uz casnic,
precum si in conditia respectarii instructiunilor de
utilizare, depozitare si transport. Manipularea cu
atentie a produselor si respectarea normelor de
functionare, poate creste durata reala de utilizare
depasind astfel durata medie de utilizare stabilita
de OURSSON.

2. La sfarsitul duratei medii de utilizare a produsu-
lui, trebuie sa contactati un service autorizat pen-
tru intretinerea de rutina a produsului. Lucrarile
de intretinere si service vor fi efectuate cu plata.

3. OURSSON nu recomanda utilizarea produselor
la sfarsitul duratei medii de utilizare fara o verifi-
care la un centru de service autorizat, deoarece
in acest caz, produsul poate fi periculos pentru
viata, sanatatea sau proprietatea consumato-
rului.

Reciclarea produselor

Produsele nu pot fi aruncate impreuna cu resturile
menajere. Trebuie depuse la centre pentru reci-
clare a echipamentelor electrice si electronice in
conformitate cu legislatia romana. Prin reciclarea
acestui produs ajutati la conservarea resurselor
naturale si prevenirea deteriorarii mediului si
sanatatii. Pentru mai multe informatii despre
punctele de colectare si reciclarea acestui ﬁ
produs, va rugam sa contactati biroul local

de eliminare a deseurilor menajere. —



Data fabricarii

Fiecarui produs fi este atribuit un numar de serie
unic in forma alfanumerica dublat de codul de bare
care contine urmatoarele informatii: numele grupu-

Pentru a evita confuziile, va rugam sa cititi cu
atentie instructiunile de utilizare si conditiile
de garantie, verificati corectitudinea certifica-
tului de garantie. Certificatul de garantie este

lui de produse, data fabricarii, numarul de serie al valabil numai in cazul in care este comple-
produsului. o ] ) o tat in mod corect si clar: modelul, numarul
Data de fabricatie poate fi duplicatd pe ambalaj si de serie, data achizitionarii, stampila si
/ sau produs. Numarul de serie este amplasat pe semnatura vanzatorului, semnatura clien-
panoul din spate al produsului, pe ambalaj si in tului. Numarul de serie si modelul produsu-
certificatul de garantie. lui trebuie sa corespunda cu certificatul de
garantie. La nerespectarea acestor conditii,
precum si in cazul in care informatiile din
||”|||”|II||"”| ||”|"”"|""""|”| certificatul de garantie sunt modificate sau
BL122 5011234567 sterse, certificatul devine nul.
099 0
@ Primele dous litere - grupul de produse (blender

—BL).
A Primele dous cifre - anul fabricarii.
© Urmatoarele doud cifre - saptamana fabricarii.
@ Ultimele cifre - numarul de serie al produsului.

oursson®

OURSSON ofera prin telefon sprijin si informare in Romania. Operatori profesionisti vor raspunde rapid la orice
ntrebare. Aveti posibilitatea sa va adresati pentru recomandari despre instalare si conectare, sa va informati despre
promotii si tombole organizate de companie, precum si in legatura cu activitatea companiei pe teritoriul Romaniei.
Doriti sa puneti intrebari? Sunati-ne, va putem ajuta!

Telefon:

cu apel gratuit: 0800 080 200 sau cu tarif normal: +4 0731 164 000

Program de lucru:

luni-vineri 9.00-18.00.

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei romane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare

neautorizata, inclusiv copiere, imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea de raspundere civila

n conformitate cu legislatia in vigoare.

Contact

1. Producator — OURSSON, Utokvay 39, 8008 Zurich, Elvetia.

2. Importator exclusiv pentru Romania - Oursson Appliance SRL, Str. Avram lancu Nr. 48A, Office 16B, Brasov,
Romania, 500086, e-mail: info@oursson.ro.

OURSSON
Fabricat in China
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MHCTPYKLMA NO BE3ONMACHOCTW, Puc. A

A\
A\

CuMBON OnMacHoOCTh
CumBoON npeaynpexaeHusa

B COOTBETCTBUM C I/IHCprKLlVIeI;I.

Mpu Mcnonb3oBaHWM 3NEKTPUYECKUX NPUBOPOB creayeT
cobntofath cneayLme Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTM:

A\

A\

Mcnonb3yinTe npubop cornacHo AaHHOMY pyKoBoz-
CTBY M0 3KCMyaTalmu.

YcTaHaBnuBanTe npubop Ha yCTONYMBYIO NMOBEPX-
HOCTb.

Mcnonb3yiTe TonbKo Npucnocobnexna, BXoaALme B
KOMMNEKT YCTPOCTBA.

* YT06bI NPefOTBPATUTL PUCK NoXapa nnu yaapa
TOKOM, n3beranTe NnonaaaHnA B yCTPONCTBO
BO/ibl U AKCMyaTaLmMm yCTPONCTBA B YCOBUAX
BbICOKOW BNaXkHoCTW. Ecnn no kaknm-to npu-
YMHaM BoAa nonana BHyTPb YCTPOMCTBA, 06-
paTuTech B YNOMHOMOYEHHbIN CEPBUCHbIA LIEHTP
(YCLl) OURSSON AG.

[inA anekTponuTaHnA npubopa ncnonb3ymnte
3MEeKTPOCETb C HaANeXaLUMMK XapakTepUcTuKamm.
He ucnonbayiite npnbop B NOMeLLEeHNAX, rAe B BO3-
AyXe MOTyT COoLepKaTbCA napbl TErkoBOCMIaMeHao-
LUMXCA BELLECTB.

® Hukoraa camoCTOATENbHO He BCKpbIBaiiTe
YCTPOMCTBO — 3TO MOXET CTaTb NMPUYUHON
nopa>keHnA 3NeKTPUYECKNM TOKOM, NMPUBECTN
K BbIxo4y npubopa n3 cTpoA 1 aHHynupyeT
rapaHTuiiHble 06A3aTenbCTBA NPOU3BOAUTENA.
[InA peMoHTa 1 TEXHNYECKOro 06cnyXnsaHua
obpallanTech TONMbKO B CEPBUCHbIE LIGHTPbI,
YMOTHOMOYEHHbIE AJ1A PEMOHTA U3AENii Topro-
Bol mapku OURSSON.

Mpu nepemeLLeHnK yCTPONCTBA U3 MPOXNAaAHOrO
NoMeLLeHNA B Tennoe 1 HaobopoT pacnakymnTe ero ne-
pea Havanom aKcnnyarauum u nogoxante 1-2 yaca,
He BK/O4an.

TOKOM He [I0MyCKaunTe Norpy>KeHns NpoBoA0B

g e Buenax npepoTBpaLlleHnA nopa>keHnA aNeKTpo-

WK BCEro N3aenuvsa B BoAy.
BynsTe 0c06eHHO OCTOPOXKHbI U BHUMATENbHbI, €CIN
pAJOM C paboTaroLmmM NpMbOPOM HAXOAATCA AETW.
He poTparvBaintech Ao ropAYMX NOBEPXHOCTEN Npu-
60pa, 3TO MOXET NPUBECTU K TPaBMe.

LLIHyp nuTaHnA cneumansHo caenaH 0THOCUTENbHO
KOPOTKMM BO 136exaHne pucka nony4eHna Tpasmb.
He ponyckante cBucaHuA LWHypa Yepes oCTpbIv Kpan
CTOna UnM ero KacaHvA HarpeTbIX NMOBEPXHOCTEN.

He noakntovainTe aaHHbIi Npubop K ceTu, neperpy-
>KEHHOW ApYruMM 3N1eKTPonpubopamMu: 3To MOXeT
NpUBECTY K TOMY, 4TO Npn60op He ByaeT OyHKLIMOHM-
poBaTh AOMKHLIM 06pa3oM.

He ycTaHaBnuBavite n3penme B6nm3uv ra3osbix 1
3NEKTPUYECKMX MIIUT, & TaKXe [yXOBOK.

He ucnonbayiite nprbop npu NoBpeX4eHHOM LUHYpe
nUTaHVA, a TakXe B CriyYanX, eCnv HapyLueHa Hop-
MarbHaA paboTa 13aenudA, ecriv OHO Naaano unu
6bIN10 NOBPEXAEHO KaKUM-n6o ApyruM o6pasom.
Mpu OTKIIOYEHWN N3LENNA OT CETU AEPXKUTECH TONb-
KO 3a BWJIKY, HE TAHUTE 3a NPOBOJ, — 3TO MOXET Npw-
BECTU K MOBPEXAESHUIO MPOBOAA UM PO3ETKU U Bbl-
3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

Mo OKOHYaHUM NCMONb30BaHKA OTKIIIOYMTE U3aenve
oT ceTu.

ObeperainTe yCTPONCTBO OT yAAPOB, NaAeHUN, BUbpa-
LM M UHBIX MEXaHWYECKNX BO3AEVCTBUN.
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HanomuHaHve nonb3oBaTento 0 BbICOKOM HanpA>XXeHnn.

HanomuHaHue nonb3oBaTento 0 HE06X0AMMOCTM NPOBEAEHNA BCEX AEVCTBUIA

ObA3aTenbHO OTKIIOYaNTe YCTPOMCTBO OT CEeTH Nne-
pea Havanom MOVKM.

He ncnonb3ayinte nanenve BHe NoMeLLEHWA.

OTOT NpUbOp He NpeaHa3HaYveH AA UCMNONb30BaHNA
noAbMU (BKIIOHAA AeTel) C orpaHnyeHHbIMU thusn-
YEeCKVIMU, CEHCOPHbIMW UM YMCTBEHHBIMU Croco6-
HOCTAMM, UM HEXBATKOM OnbiTa 1 3HaHWA. OHK MOTy T
nonb30BaTbCA NPMHOPOM TONMBbKO NOA HabNaeHU-
eM YenoBeKa, 0TBETCTBEHHOro 3a 1x 6@30MacHOCTb,
W1 MOCre MHCTPYKTaxa no 6e3onacHomy Ucrosb-
30BaHuio npubopa. He no3sonAnTe AeTAM Urpatb ¢
nsgenuem.

HacToAwee nsaenve npeaHasHa4eHo TONMbKO ANA UC-
nosib30BaHWA B 6bITY.

He ncnonb3ayiite npu unctke npmbopa abpasneHble
martepuvarbl ¥ OpraHMyeckre YuCTALLMe cpeacTBa
(cnupT, 6eH3KH 1 T.4.). [InA YMcTKKn Kopnyca npubopa
[0NycKaeTCA UCMONb30BaHNe HebGObLIOro Konnye-
CTBa HeTpasibHOro MOIOLLEro CpeacTBa.

PEKOMEHOALINMN

Mepen, ncnonb3oBaHNeM yCTPONCTBA BHAMATENbHO
03HaKOMbTECh C PyKOBOACTBOM nonb3osarens. [ocne
YTEeHWA, MoXanyicTa, COXpaH1Te ero AnA UCronb3osa-
HUA B GyayLiem.

Bce nnnioctpaumm, npuseaeHHbIe B JaHHON UHCTPYK-
LMK, ABNAIOTCA CXeMaTU4HBIMM U306paXKeHNAMM
peanbHbIX 06BEKTOB, KOTOPbIE MOYT OTNIMYATBLCA OT UX
peasnbHbIX U306paKeHNN.

Y706bI HOXM He 3aTynuInCb, He UCNONb3yinTe NpUbop
ANA U3MeNbY4eHNA O4YeHb TBEPAbIX MPOAYKTOB.

YT06bI M36€XaTh TPaBM, NPeXae YeMm yCTaHaBMBaThb
HOXW, yCTaHOBUTE 1 3acmkenpyiiTe Yawy bneHaepa
Ha Kkopnyce npubopa.

Mpnbop obopynoBaH 3almUTHOW BIIOKUPOBKOW.
Ecnu cTeknAHHaA Yawa C KpbILWKON yCTaHOB-
NEeHbl HenpaBWMbHO, Bbl HE CMOXeTe BKIIO-
4nUTb NpUBOP.

Okcnnyatauua AaHHOro npubopa HY B KOem
crny4ae He noapasymeBaeT MpUMEHeHue K

Hemy (*)VISI/ILIQCKOI‘/‘I CUnbl, TaK Kak 3TO MOXeT
npmMBECTU K MOJSIOMKe n3aenua no BUHe nosb-

3oBaTenA.
KOMMNJIEKTALMA

KPBILLKA HALM ... 1wt
Hoxu 13 Hep>xaBsetoLLe ctanm . 1w
EmkocTb AnA BoApl 1wt
Kpbllka eMKoCTW AnA BoAbl . 1wt
CTteknAHHaA Yawa . 1wt
Kpbllwka napoBoi kamepbl 1wt
MpuBogHoOM Ban... 1wt
Kopnyc npu6opa.. 1w
PykoBoACTBO MO aKCnyaTauum . 1wt
KHura peuenTos .. 1wt
[apaHTUNHBIN TanoH 1w




QJNIEMEHTbI KOHCTPYKLMWW, Puc. B

Kpblwka yawum

Hoxw 13 HepxkasetoLLen ctanu
EmkocTb anA oAbl
Kpbllka eMKocTu ANnA BOAbI
CTeknAHHanA Yawa

Kpbilka napoBow kamepsbl
MapoBaA kamepa
MpvBoaHOM Ban

Kopnyc npu6opa

Manenb ynpasnexua
Oucnnein

UCMNOJIb3OBAHMUE, Puc. C

MaHenb ynpasneHus, Puc. C-1
V[ lA - vcrnonb3yinTe KHOMKY AnA Bbibopa nporpammbl
NPUFOTOBMEHWA U YCTAHOBKN BPEMEHWN MPUrOTOBIEHUA.

- UCMONb3YNTEe KHOMKY ANA YCTAHOBKM pexxuma
MAPOBAPKA, npurotoBneHue Ha napy.
gg\g - UCMONb3YINTE KHOMKY ANA YCTaHOBKU pexkmuma MNAP
+ BJIEHJEP, npurotoBneHvA Ha napy ¢ aBTOMaTU4eCKuM
namenbyeHnem 30 cek. B KOHLe npurotToeneHua. naw-
KauvA Ha aucninee «Steam+Puree», npeaycTaHOBNEHHOE
BpemMA 5 MUH.
P - ucnonb3yiTe KHOMKY AJIA BKIOYEHUA npoLiecca
NPUrOTOBMEHMA.
B - vcnonb3ynTe KHOMKY AN1A OCTaHOBKW/May3bl Npo-
Liecca NpUroToBIIEHNA.
5@ - kHonka pexxwuma BJIEHAEP. Vcnonbayiite ana
bonee TWaTeNbHOro N3MenbY4eHNA NHIPEANEHTOB.

LOucnnen, Puc. C-2

1. MiHnavkauma nopAaKoBoro HoMepa nporpammbl.

2. VlHanKauma BpeMeHun npurotosneHnsa/Taimep obpar-
HOro oTcYéTa

MNepen nepBbIM UCNONb30BaHUEM, NPOBEAVTE OAVH

LIMKI1 MPUrOTOBIEHNA Ha Napy B XONOCTOM PeXXume,

npeaBapuTensHoO 3aneiiTe BoAy B eMKOCTb AA BOAbI.

Mocne aToro NpoTpUTE KOPMyC NpUGOpa Cyxoi N MArKOW

TKaHbto. BbIMOITE yallly, KPbILLKY Yalum, HOXM U3 HepxKa-

BeloLLeli CTanm TENoi BoAom ¢ fobaBneHeM XNaKo-

CTVW ANA MbITbA NOCYAb.

Mepen c6opkow unu pasbopkoi npubopa u/mnu ot-

coeauHeHWeM Hacanok yéeavTech, 4To Npubop Bbi-

KIIOYEH U3 PO3ETKU.

A Hoxw o4eHb ocTpble, 6yAbTe OCTOPOXHbI.

NOJIb3OBATEJIbCKOE YIMPABJIEHUE

I'Iopﬂ.qOK paboTbI:

1. MNepeBepHUTE CTEKNAHHYIO Yally 6e3 KpbIwKK, ¢ 06-
paTHOW CTOPOHbI YCTAHOBWTE BHYTPb Yalun NPUBOAHON
Bar, NOBEPHWTE ero NPOTUB 4YacoBOW CTPENKY 1 3aKpe-
nMTe B OCHOBaHWN CTEKIAHHOM Yawwn. YbeanTech, 4To
OCHOBaHM1e NPUBOAHOTO Basna HafleXHO BCTaBMEHO B
OCHOBaHMWe CTEKINAHHOM Yalum 1 cBoBOAHO BpaLlaeTcA
Bneso/npaso. MNepeBepHUTE Hally AHOM BHU3.

2. YcTaHOBWTE CTEKMAHHYIO Yally CO BCTABMIEHHbIM
NpVYBOAHbLIM BASIOM Ha Kopnyc npubopa, COBMECTMB
nonoXeHue pyyky Yawm ¢ kHonkov M Ha naHenu
ynpasneHua. Y6eamTech, 4TO Yalla nioTHO cena Ha
Kopnyc npubopa.

3. [lepxa yally 3a py4Ky, NOBEPHUTE ee No YacoBOW
CTpeske B MonoxeHne 3abrnoKMpoBaHo, COBMECTVB
(CMBON Ha OCHOBAHUM Yalln), A0 LUenyKa.

4. [lep>xack 3a NNaCTMKOBYIO KOHCOIb, YCTAHOBUTE HOXMN
13 HepXXaBetoLLelt CTan B LIGHTP CTEKITAHHON Haluu.

5. [lo6aBbTe NOArOTOBMEHHbIE UHIPEAVEHTbI B Hallly.

6. YCTaHOBMTE CTEKNAHHYIO Yallly KPbILLKOW, COBMECTUB
HOCVIK YallM C KO3bIPbKOM Ha KpblLLKe. 3achukenpyiite
KPbILLKY, MOBEPHYB €€ NPOTUB HYacoBOW CTPENKW, Noka
OHa He BonAeT B Kopnyc npubopa.

7. OTcoeavHUTE eMKOCTb ANA BOAbl OT Kopryca npubopa,
OTKPYTUTE KPbILLKY 1 3aneiiTe Heo6xoaMMoe Konunye-
CTBO BOAbI. YCTAHOBUTE EMKOCTb Ha MECTO.

8. BknounTe BUNKY npubopa B po3eTKY.

Mpubop obopynoBaH 3almToN OT Meperpesa.
Ecnu konuyecTBo Boabl HE AOCTAaTOYHO B €M-
KOCTW, NpMbop aBTOMATUYECKWN OCTAaHOBUTCA
BO BpemMA NpurotoBneHvA. Mpo3By4nT mMHoro-
KpaTHO 3ByKOBOW curHan. Ha gucnnee otobpa-
3uTcA - ... [lobaBbTe HeobxoaMmoe Konuye-
CTBO BOAbl B KOHTEWHEp, YTOObl BO30OHOBUTH
NPUroToBIIEHME.

MPUMEYAHUE: NMpexze yem [o6aBuThL Boay B peaep-
Byap [AnA BOAbI, AanTe Npubopy HEMHOTO OCTbITh Nocne
vcnonb3oBaHvA. [inA npenoTepalleHna obpa3oBaHua Ha-
KUMW BHYTPU NapoBOii KaMepbl PEKOMEHAYETCA UCMOMNb30-
BaTb (hUnbTpoBaHHyto BoAy. Meponanyecky npoMbiBanTe
KamMepy NIMMOHHbIM COKOM, 3aTeM NPOTOYHON BOLON.
MpoTupaiiTe BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb Kamepbl Cyxomn
TPAMOYKOWA NOCNe KaxJoro NConb30BaHuA.

McrnonbayiiTe nomnb3oBaTesibekoe yrpassieHne, eCn NpeayCTaHOBIeHHbIe MPOorpaMMbl Bam He MOAXOAAT.

-

BkntounTe BUnKy (p\Jéopa B PO3ETKY.

Bo BpemA npurotoBneHnA Ha napy B
CTeKIIAHHOW Yalue obpa3yeTcA KOHAEH-

2. Haxxmute KHOmKy dQQ OfVH pas, Ha aucnrnee otobpasuTca cart. Bbl MOXXeTe ynanuTb koHaeHcat
«Steam+Puree» 1 BpemA NpurotoBnenna 5 MyuHyT. Mpn MHOrO-  nepea Ha4yanoM N3menbYeHNA/Moprpo-
KpPaTHOM HabkaTumn Ha KHOTKY, BpeMA NpuUroToBneHuaA GyaeTt BaHuA. Haxxmute kHonky M anA octa-
LMKIIMYECKW MEHATLCA B MHTEpBase oT 5 A0 30 MUHYT / lwar HOBKM npubopa. CHUMWUTE CTEKITAHHYIO

Nap + 5 MyHYT. Vcnonb3ayiiTe KHonku YV A AnA U3MEHEeHVA BPEMEeHW | Yallly 1 BbiNlenTe CKOMMUBLLEIOCA BOAY
BneHpep NpUroToBnEeHUA ¢ Wwarom 1 MuHyTa. yepes HOCKK. YCTaHOBUTE Hallly Ha
%’9;5 3. HaxxmuTe KHomky P> Ana Havana npurotToBeHns. mecTo. Haxxmmte P> AnA npofomkeHna
4. Haxxmute KHonky M, BbIHbTE BUIKY Nprbopa 13 po3eTKu. NPUrOTOBIEHMA.

Mocne aToro MoXHO pasbupatb Npubop.

[inA npepbIBaHNA UMK OTMEHbI pado-

5. lNMoBepHMTE Yally B NONOXeHWe E‘." AnA pa3broKnpoBKU. Tbl Nprbopa BO BpemaA BbINOHEHNA
6. CHumuTe Yally ¢ koprnyca npubopa. Mocne 3Toro MoxeTe oT- | nporpaMmmMbl HaXXMUTE KHonky M, AnA

KPbITb KPBILLKY YaLlu.

MPOAOIXEHNA BbIMNOMHEHMA NPOrpaMmbl
HaXKMUTE KHOMKyY P>,



MapoBsapka

Ve

BneHpep

el

—

-

BkntounTe BUMKy nNpnubopa B po3eTky.

. HaxkmuTe KHOMKY ¢\ OAVH pas, Ha avcnnee oTobpasunTca

«Steam» BpeMA NPUroToBeHnA 5 MUHYT. Mpy MHOrOKpPaTHOM
HadkaTuM Ha KHOMKY, BPEMA NPUroToBneHnaA byaeT umknmye-
CKM MEHATbCA B UHTepBarne oT 5 A0 30 MUHYT / Wwar 5 MUHYT.
Vicnonb3ywTte KHOoNku YV A AnA U3MeHeHNA BPEMEHW NpUroTos-
NIEHVA C Warom 1 MuHyTa.

. Haxxmmte kHomnky P> anA Hadana npuroToBnieHuA.
. [lnA namenbYeHnA/MIoPUPOBaHMA MOCE OKOHYAHWA.MPUrOTOB-

NEeHVA ncnonbaynTe pexxum bnenpep.
Bknitouute BUnKy npubopa B po3eTKy.

. E[{l aKTuBaunn pexxmma, HaoXMnTe 0gHy 13 KHOMOK CO/QS mnn

\/ %, Aanee HaXXMUTE 1 yAepXUBanTe KHOMKY 78\ B Telenne
HeCKOmNMbKWX cekyHa. Ha ancninee otobpaantca «Puree» n
obpaTHbI OTCHET BpemeHu, no ymonyanuto 30 cek. Mo ncre-
yeHwe 30 cek Nprbop BbIKMIOYUTCA.

. [nA ocTaHOBKM paboTbl HOXeEN Ao ucteveHna 30 CeKkyHa, oT-

[oToBbTe 150 r ropoLlka AsymA cnocoba-
MU - LenukoM (pexxum Maposapka) unn
B Buae niope (pexxum Map+ Bnexnaep).
Macno v apyrue no6aBku - Mo BKYCY.
[oTOBbTE B 9TOM pexxume: WnuHar, 6eno-
KOYaHHYt0 KanycTy v T.n.

MakcumasibHo JoMnyCTyMOe BPemA He-
NpepbIBHOrO MCMOMb30BaHuA nputopa B
pexxkuve BneHaep He [OMKHO MpeBbi-
wartb 1 MUHYTY, Nocre aToro 6rieHaep
crieayeT BbIKMOYNTb HA 2 MUHYTHI.

NycTUTE KHOMKY.

A BepervTte nnuo 1 pyKu OT napa, BbIXOAALLEro 13 npubopa.

NPEAYCTAHOBJIEHHBIE NPOrPAMMbI

Bkntounte BUNKY npubopa B po3eTKYy.

A\ 4nA Bblibopa pexuvma MPUrOTOBNEHUA.
Bbi6pas nporpammy HPUrOTOBMIEHMUA, HAXMUTE KHOMKY S35 nm <>,
HaxxmuTe KHomnky P> AnA Hauyana npuroToBneHus.

1

2,
3.
4

HaxmnTe KHOMKY <7

1 Zucchini

2. Fish

3. Peas

String
Beans

5. Pumpkin

6. Potato

7. Chicken

8. Carrot

9. Broccoli

10. Apple
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15

20

15

20

20

20

25

25

20

20

OumcTtuTe 1 nopexxbTe 250 I LYKUHU Ha KYCOYKM pa3mMepoM 2x2x2 cM. [0ToBbTe AByMA
cnocobamu - kycodkamu (pexxum Maposapka) unu B Buae niope (pexxum Map+bnexnaep).
Macno v gpyrne nobasku - Mo BKycy. [0TOBbTE B 3TOM pexume: Kabayku MOOYHOM
CMenocTy, NaTMCCOoHbI, 6aknaxaHbl.

MopexbTe 250 r chune 6enoi pbibbl Kycodkamm 2x2x2 cm. [oToBbTe ABYyMA criocobamm -
Kycodkamu (pexxum Maposapka) unu B Buae nawteTa (pexxum Map+bnenaep). Macno n
npyrue nobasky - No BKYCY. [0TOBbTE B 3TOM pexxumMe: chine nococA, OCETPUHY.

[oToBbTe 150 r ropoluka ABymA crnocobamm - Lenvkom (pexkum Maposapka) vnu B Buae
niope (pexwm Map+BneHaep). Macno v apyrve Ao6asky - Mo BKycy. [0ToBbTE B 3TOM
pexume: WnHaT, 6eN10Ko4aHHyo KanycTy 1 T..

MopexbTe Menko 150 r cTpyykoBol chaconu. [oToBbTe ABYMA criocobamm - Kycodkamm
(pe>kum MapoBapka) vnu B Buae niope (pexkuv Map+bnenpep). Macno v apyrve no-
6aBKM - M0 BKYCY.

MopexbTe 250 I o4NLLEHHON ThiKBbI KyGrKaMy pa3mepomM 2x2x2 cM. [0ToBbTe AByMA
cnocobamu - Kycoukamu (pexxum Maposapka) unu B Buae niope (pexxum Map+Bnexnaep).
Macro n apyrve no6aBku - MO BKYCY.

MopexbTe 250 1 kapTotena Kybukamm pasmepom 2x2x2 cMm. [0ToBbTe ABYMA criocobamu
- Kycodkamm (pexkum MapoBapka) unm B Buae niope (pexkum Map+bnenpep). Macno n
Apyrve [o6aBKy - MO BKYCY.

MopexxbTe 250 1 hune upinnéHka Kycodkamm 2x2x2 cum. [oToBbTe AByMA crnocobami -
Kycodkamu (pexxum Maposapka) unu B Buae nawreTa (pexkum Map+bnenaep). Macno
v apyrve nobasku - MO BKYCY. [0TOBbTE B 9TOM PEXUME: NMEYEHb (TENAYBLIO N KYPYHYIO),
TENATUHY, HAEVKY.

MopexbTe 150 r MOPKOBM KybrKamu pasmMepom 2x2x2 cM. [0ToBbTe AByMA criocobamm -
Kycodkamu (pexxum MapoBapka) unuv B Buae niope (pexxum Map+bnexnaep).

MopexbTe 150 r 6pokkonu NnacTuHkamm. [0ToBbTe ABYMA criocobamm - Kycodkamm (pe-
>xum MapoBapka) unm B Buae niope (pexxum Map+bnenaep). Macno n apyrue no6asku
- Mo BKyCY. [0TOBbTE B 9TOM pexxume: bproccenbeKyto KamycTy, LIBETHYIO KarycTy U T.n.
MouncTnTe ABNOKK, yaanute cepauUeBnHy, NOpexbsTe Kybrkammn pasmMepom 2x2x2 cMm.
[oToBbTe 250 I NOAroTOBNEHbIX ABNOK ABYMA crnocobamm - Kycodkamu (pexxum Maposap-
Ka) unum B Buae niope (pexxum Map+bBneHaep). MoXHO NpUroToBUTL ABGMOKM B KOXYPE,
3arem NpoTepeThb Miope Yepes cuTo. B 3Tom crnyvae coxpaHnTcA 6onblue NeKTUHOB.
[OTOBbTE B 9TOM pexxume: [pyLun, CMBbI, NEPCUKMN, aBPUKOCHI, HEKTapWHbI U T..



PEKOMEHAALIUM MO NPUTOTOBJIEHUIO
Mepen NpUroToBIEHUEM PEKOMEHAYETCA Hape3aTb MHrPEAUEHTbl Ha KyCOYKW pasMepom He 6ornee 2x2x2 cM.
MakcumarnbHoe KOIMYeCTBO MHIPEAMEHTOB yKasaHo B Tabnmue B CNpaBoYHbIX LenAx. PekoMeHayeMan AnuTerb-
HOCTb n3menbyeHua oT 10 fo 60 cek. CneayiiTe yKasaHWAM B KHUre peLenToB.

HavmeHoBaHue
onepaumu

Makc. 06bém unm
macca 3arpyxxae-

MbIX NPOAYKTOB B

Yawy 6neHpepa

MpuroToBneHue xonoAHbIM Croco6om

Mpumeyaxune

McxonHble MHrpeaneHTbl AOoMKHbI BbITb MATKUMA U
MiopupoBaHve 30-60 | COHHEIMM (6aHaHbl, KNy6HKKa, orypLbl v T.4.) OunctuTe
CBEXUX (OPYKTOB, 400 mn BneHaep ceK OPYKTbI UMK OBOLLM OT KOXWLIbI, YOANMUTE KOCTOHKM.
Aroz 1 oBoLLe " |Tocne niop1poBaHnA PeKoMeHayeTCA NpoTepeTh Yeped
cuTo.
2;:)%1‘;&53)“&%05‘ 400 mn Brnenaep 3;50 -ll\-/lno)KHO [n06aBNUTb TBOPOT, BAPEHIN XENTOK, orypT 1
oBoLLen
MpenBapuTenbHO HapeXXbTe MNOTHbIE UHIPeANEeHTbI
Mpurotosnexne 90-120 (Hanpumep, 0TBapHOE MACO, OTBAPHYIO NEYEHb 1 T.N.)
6ntop, TYna nawTe- 2001 BneHpep cok. | KyCOHKamm He 6onee 2x2x2 cm. Mocne 1 MUHYTbI
TOB, MacT, MycCoB " M3MerbYeHNA OTKITIoHUMTE NPUBop, 3a4NCTUTE CTEHKN
Yalum, 3aTem NPoAoIKaNTe N3MenbyeHue.
Eg:gz ;ﬁfﬂa::ﬁwn 30 YkaszaHa cpeaHan ropLA, B 3aBMCMMOCTY OT BOSpacTa
3 CyXVIX CMeceit 100-200 mn BneHpep ceK. mnageHues. Cnenyvite YKa3aH1AM B MHCTPYKLUMAX No
J NPUrOTOB/EHMIO CMECel ANA AETCKOro NUTaHMA.
Ba6usaHue Cmyau
11 MOFTOUHbIX KOK- 400 M Brnexaep 4‘:5!3-50 gfgf;(z;e AroAabl, (OPYKTbl MM OBOLLM KYCOHKaMM
Tennen
MpurotoBnexHue 250 Bnenpep 30-60 | [oTOBLTE AecepTbl ¢ AobaBneHneM hpyKTOBbIX U Aroa-
necepToB CeK. | HbIX Nope, TBOPOra, CMeTaHbl, MOSIOKa, kedmpa u.T.4.
MpurotoBneHue Ha napy
MopexbTe NCXOAHbIN MHIPeAVEHT KYCo4Kamm pasMepoM
MpuroTosnexne 250 Maposapka 5-30 |2x2x2 CcM, ropoLLEK U KYKYpY3Y UCMOMb3yNTe LIENIMKOM.
MOHO-6noaa MUHYT | [lepen Tem, Kak BbINOXUTb 6040 B Tapesky, crnente ns
Yalln KOHAEHcaT.
TwarensHo nepebepuTe 1 NPOMOITE Kpyry, 3anenTe
BOAY B Yally 6neHaepa, nobasbTe Kpyny. Konmyectso
Kpyrbl OTMepATe CTPOro B COOTBETCTBUW C PELIENTOM.
Mpurotosnexne 250 Maposapka 30 | [nA yckopeHuA npoLecca NpUroToBEHNA PEKOMEHy-
Kaw MUHYT | €TCA NepemeLLaTh Kally B CepeanHe NpUroToBeHnA.
Mo OKOHYaHNM NPUTOTOBMEHMNA TLIATENbHO MPOMbIBATE
HOXW 1 NpoyuLLanTe OTBEPCTVA B KOHCONW. Kpyny peko-
MEeHyeTCA NpeBapnTeNibHO 3amMaqunBaTh.
MpuroTosnexue
quLne v Tedpte- 200 T Maposapka 30 [MomecTute 3aroToBkM AnA TquTengﬁ WK KYyCOYKMN
neit u3 MAca/pbibbl/ MUHYT | cbune B Hally 6rneHaepa B OAVH CIION.
nTuLbI
MopexxbTe NCxoaHble UHrPeaNEHTbI KycouKamu pas-
Mpurotosnexne 600 M Maposapka 20-30 | MepoM 2x2x2 CM, FOpOLLEK W KyKYpY3Y UCTOnb3yinTe
cynos MUHYT | LennkoM. MoxHO A06aBUTb (hpuKaaenbki Un KycouKu
KYpWHOro/pblibHOro cmne.
MpuroTtoBneHue Ha napy ¢ NOCNeAyOWUM NMIOPUpPOBaHUEM
MopexxbTe NCxoaHble UHrPeaNEHTbI KycouKamu pas-
Mpurotosnexve 400 mn MNap 20-30 | MepoM 2x2x2 CM, FOPOLLEK W KyKYPY3Y UCronb3yinTe
cynoB-niope +bneHpep | MuHyT | uUenukom. MoXHO [06aBUTb KyCOHYKM KYPUHOTO/PbIGHOMO
dune.
Mpurotosnexne Map 20-30 opexxbTe NCXoaHbIe UHIPeaNEHTbI KyCouKamu pas-
OCHOBHbIX 651104 250 +Brengep MUHyT MepoMm 2x2x2 cM. MoXHO 106aBUTb KpyMy, KYCOHKM
rapH1MpoB PbIGHOMO UM KYpYHOTO hune, MACHO ¢hapLL 1 T.A.
MopexxbTe UCxoaHble MHIPeaUEHTbI KyCouKamu pasme-
MpuroToBNEHME M- 400 mn Map 20-30 porg 2x2x2 cM. MOXKHO Ac‘l)ﬁaBMTb Hﬁﬁg, TBOpPO, Eoryp'r,
[MHIOB 1 lecepToB +bneHpep | mMuHyT MONOKO, CIVBKM 1 T.A, J
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YNCTKA Nyxoa, Puc. D

o KpbILLKY Yaly 1 HOXW ANA N3MENbYEHNA MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOMN MaLUUHE.

¢ [pomowiTe Yawy 6neHaepa, NPMBOAHON Ban,
€eMKOCTb AJ1A BOAbl, KPbILIKY EMKOCTW AN1A BOAbI
1 KPbILLKY NapoBO Kamepbl B TENSION MblNTbHOM
Bofe. TV AeTanu Henb3A MbITb B NMOCYAOMOEYHON
MallnHe, TaK 3TO pa3pyLlaeT NIacTuK ¢ TeHeHnem
BpPEeMeH!.

OYUCTKA YALUU BNNEHAEPA

MakcumManbHbiin
06bEM Unmn macca
3arpy)xaembix
NPOAYKTOB B Yally
6neHpepa

HavmeHoBaHune
onepauuu

CKopocTb

BneiiTe ropadyto Bogy
B YaLly, fobasbTe
MotoLLEee CPeacTBo

250 mn Bnexnpep

CeKkyHA

Hwukoraa He norpy>caiiTe ero B Bofy 13-3a
OMacHOCTY NOPaXKEHWA 3NEKTPUHECKUM TOKOM.
¢ TwarenbHO BbICYLLIWTE BCE AeTaNM.

S ¢ [IpoTpuTe Kopnyc Nprbopa BNaxxHoN TKaHbHo.

A Hoxwn o4eHb OCTpble, 6y,C|,bTe OCTOpPOXHbI.

Mpumeyaxne

Mocne NpombIBKM NONHOCTLIO pasbepuTe 6rneHaepa,
npoMoiiTe yally 1 npocywmTe ux. He ncnonbayirte
arpeccuBHble MotoLme cpeacTea. Mocne npurotoene-
HWA Kall TLaTenbHO NPOMbIBaiTe HOXWM U MPOYMLLAi-
T€ OTBEPCTUA B KOHCOMM.

20

CEPTUO®UKALMA NPOAYKLUUN

WHbopmaumio o cepTudmkaTe cooTBETCBUA CMOTpUTE Ha canTe http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/

certificates/#tab0 nnu cnpatwvsaiTe konuio y npoaasLia.

TexHU4ecKue xapakTepucTuKu

Mogenb

BL1060HGD

MNoTpebnAemana MoLHOCTb, BT

500

MapameTpbl 9N1eKTpoNUTaHUs

~220-240 B; 50 'y,

Knacc 3almThbl 0T NopaXkeHUA 3NeKTPUHECKUM TOKOM

Temneparypa XpaHeH1sA 1 TPaHCNOPTYPOBKY

ot -25 °C po +35 °C

Temnepatypa aKkcniyataumm ot +5 °C po +35 °C
TpeboBaHUA K BNaXKHOCTU BO3ayXa 15-75%

Pasmepbl npubopa, MM 267x190x231

Bec npubopa, Kr 2,9

*MpoAyKUMA AOKHA XPaHUTLCA B CYXUX, MPOBETPMBAEMbIX CK/TaACKUX NOMELIeHUAX NpU Temnepartype

He Huxe - 20°C.

ro cepsucHoro LeHTpa OURSSON AG.

Cj PemoHT 6neH,qepa A0J>XKeH Npou3BoANTLCA TONMbKO KBaﬂI/I(I)I/ILlI/IpOBaHHbIM crneunanmcTom yrnoiHOMOY€EeHHO-

CEPBUCHOE OBCIJ1Y>XUBAHUE

Komnanna OURSSON AG Bbipa>kaeT BaM OrpOMHYHO Npu-
3HaTENBbHOCTb 3a BbIGOP Halueit NpoayKLmi.Mbl caenanu
BCE BO3MOXHOE, 4TOBbI iaHHOe 3aenve yaoBneTBOpANo
BaLLMM 3anpocam, a Ka4eCTBO COOTBETCTBOBAIO yYLLMM
MMpOBbLIM 06pasLiam. B crnyyae, ecnu Balle naaenve
Mapkn OURSSON 6yneT Hy>AaTbCA B TEXHUHECKOM
o6cny>kuBaHUK, MPOCcUMM Bac obpatlarbcA B OAUH

13 YnonHomo4eHHbIx CepBucHbIx LieHTpos (aanee — YCLI).
C nonHbim cnickoM YCL 1 nx ToYHbIMK agpecamm Bbl
MOXETE 03HAKOMUTBLCA Ha CaliTe WWW.OUISSON.IU, a TakxXe
NMO3BOHMB MO HOMEPY TenedoHa 6ecnnaTHoM ropaYei
nvHu OURSSON AG.

B cnyyae BO3HWKHOBEHVA BOMPOCOB U npobnem,
cBA3aHHbIX ¢ npoaykumein OURSSON AG, npocum Bac
obpaLLatbCA B MCbMEHHOM BUAE B OpraHu3aumio, yrosiHo-
MOYEHHYIO Ha NPUHATYE W YOOBNETBOPEHWE TPEGOBaHUN
notpebuTeneii B OTHOLLEHUM TOBapa HeHaAnexallero
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kayectBa, — OO0 «YnpaenAtoLan cepBrCcHasA KOMNaHNA»,
109202, Mocksa, wocce ®Ppesep, 4. 17A, cTp. 1A, nmbo no
3MEKTPOHHOM noyTe info@oursson.ru.

YcnoBua MapaHTUHbIX 06A3aTENbCTB
OURSSON AG:

1. [apaHTuUitHbIe obA3aTensctBa OURSSON AG, npeno-
ctaBnAemble YCL| OURSSON AG, pacnpocTpaHaAtoTca
TOMbKO Ha Moaenu, npeaHasHaveHHble OURSSON
AG anA Npon3BOACTBa UM MOCTABOK U peanv3aumn
Ha TeppUTOpPUM CTpaHbI, e NPeaoCcTaBnNAETCA
rapaHTuiiHoe obcny>KunBaHve, NPUobpeTeHHbIE B 3TON
CTpaHe, npoLueALLmne cepTUmMKaLmio Ha COOTBETCTBUE
cTaHAapTam 3TOM CTPpaHbl, a Tak>Ke MapK1poBaHHble
OCbI/ILlVIaJ'IbeIMI/I 3HaKamu COOTBETCTBUA.

2. [apaHTuiHbIe obAsaTenbcTBa OURSSON AG
[IeViCTBYIOT B pamMKax 3aKoHOAATeNbCTBa O 3almTe
npas noTpebUTENeV 1 PEryNMPYIOTCA 3aKoHoAa-
TENbCTBOM CTPaHbl, HA TEPPUTOPUN KOTOPOI OHU



NpeaocTaBeHbl, ¥ TOMbKO NpU YCoBWW UCMOMb30Ba-
HUA U3LENUA UCKIIOUUTENBHO AJTA NINYHBIX, CEMEVHbIX
VN AOMaLLHVX HYX /. [@paHTuUiiHbIe obA3aTenscTBa
OURSSON AG He pacnpoCcTpaHATCA Ha cryyau
MCMONb30BaHKA TOBAPOB B LIENIAX OCYLIECTBIIEHUA
npeanpuHUMAaTeNbCKO AEeATEeNLHOCTU B0 B CBA3K C
nprobpeTeHnem TOBapOB B LIENAX YAOBNETBOPEHNA MO-
TpebHOCTEeN NPeanPUATUI, YYPEXAEHNIA, OpraHn3aLmii.
3. OURSSON AG ycTaHaBnvBaeT Ha CBOW 13ae-
NMA cneaytoLLye CPoKy CryX6bl N rapaHTUIRHbIE CPOKM:

MwkpoBoOnHoOBbIE Neyu,

xneboneyn, NHAYKLMOHHbIE 60 12
nnuThbI

MynbTVBapKu, KyXOHHbIE
npoLieccopbl, KyXoHHbIe

MalLVHbI, ANeKTpUYecKune
YalHUKK, 3NeKTPUHecKue rpunm,
6neHaepbl,MUKCEPbI, MACOPYOKH,
TOCTEpbl, TEPMOMNOTbI, POCTEPHI,
KocheBapku, NapoBapKku,
COKOBbDKUMaIKu, U3Menb4nTenu,
[ervapaTopbl, MOrypTHULIbGI,
hepMeHTaTopbIl, MAHAYXOBKW,
MOPO3UIMBHUKW, XONMOANITBHUKY,
aBTOMaTNYeCKMe KohemalmHb!
KyXxoHHbIEe BECbI, CUGPOHbI 24 12

4. TapaHTuitHble o6a3aTenscTBa OURSSON AG He
PacrnpoCTPaHAIOTCA Ha NEPEHNCIEHHbIE HIKe NpUHa-
NEXHOCTU U3ENNA, CIIV UX 3aMeHa npeaycMoTpeHa
KOHCTPYKLMEN 1 He CBA3aHa C pa3bopKoii n3aenis:
® OnemeHTbl 1TaHuA.
® Yexsibl, PEMHM, LUHYPbI ANA NEPEHOCKMN, MOHTaXKHbIe

NPVUCNOCOBNEHNA, UHCTPYMEHT, OKYMEHTaLMIO, Npu-
naraemyto K usgenuio.

5. [@paHTWA He pacnpoCTPaHAETCA Ha HEAOCTaTKMY,
BO3HVKLLVE B U3[€NWN BCNEACTBME HapyLLEeHUA no-
TpebuTenem nNpaemn UCMONL30BaHNA, XPaHeHNA U
TPaHCMOPTUPOBKM TOBApa, ACTBIA TPETLYX ML NN
HEenpeoaoNMMOii CUbl, BKIKOYasA, HO He OrpaHu4M1Banch
CreayowyMn cryHanAmu:

e Ecnn HeoocTaTok ToBapa ABWICA CeACTBUEM
HebpeXHOro obpalleHna, NpUMeHeHnA ToBapa He
MO Ha3Ha4eHWIO, HapyLLEHVA YCOBWIA N NpaBu
3KCMNyaTauum, N3NoXeHHbIX B MHCTPYKLMM MO
3KCMMyaTauum, B TOM Y1Cne BCNencTsme Bo3aeit-
CTBUA BbICOKVX UMM HUSKNX TeMMNepaTyp, BbICOKO
BJI2XKHOCTM WIW 3arbIEHHOCTY, Ciefax BCKPbITUA
Kopryca npuéopa /v camoCTOATENIBHOTO PEMOH-
Ta, HECOOTBETCTBMA [OCYAAPCTBEHHLIM CTaHAapTam
napameTpoB NUTAIOLLMX CETEN, NonafaHna BHyTPb
Kopryca XUAKOCTW, HACEKOMbIX 1 APYriX MOCTOPOH-
HUX NPEAMETOB, BELLECTB, @ TakXKe ANUTENbHOro
CroNb30BaHUA U3AENNA B NPefesbHbIX PexuMax
ero paboTbl.

¢ [loBpexaeHnA n AeeKTbl, Bbi3BaHHbIE KAYECTBOM
BO/ibl N OT/IOKEHNEM HAKUMK (O4MCTKA OT HaKUnu
1 YACTKA He BXOAMT B rapaHTuiiHoe obcnyskmeaHune
n pomkHa PEIMYIIAPHO nponssoanTbeA Bamm
CaMOCTOATENLHO).

e Ecnu HepocTaTok ToBapa ABUICA CNEACTBUEM
HeCaHKLMOHMPOBAHHOTO TECTMPOBaHMA ToBapa
VN NOMbITOK BHECEHUA NMIOBbIX M3MEHEHUI B €ro
KOHCTPYKLMIO UK €ro nporpammHoe obecrneyeHme,

B TOM YMCIE PEMOHTA UM TEXHUHECKOro obcry-
>K1BaHWA B HeynonHomoyveHHon OURSSON AG
PEMOHTHOV OpraHM3aLmn.

e Ecnu HepocTaTok ToBapa ABUMCA CNEACTBUEM WC-
Nonb30BaHWA HECTAHAAPTHbIX (HETUMOBbLIX) U (MN)
HeKayeCTBEHHbIX MPUHAANEXHOCTEN, akceccyapos,
3anacHbIX YacTei, aNeMeHTOB NUTaHNA.

e Ecnu HepfocTaTok ToBapa CBA3aH € ero NpUMeHeHu-
€M COBMECTHO C A0MOMNHUTENbHLIM 060pyAoBaHNeM
(arkceccyapamu), OTINYHBIM OT AOMONHUTENIbHOMO
obopynoBaHua, pekoMmeHaosaHHoro OURSSON AG k
npyvMeHeHnto ¢ AaHHbIM ToBapoM. OURSSON AG He
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a KQ4eCTBO AOMOMHUTESb-
Horo obopynoBaHA (akceccyapoB), MPOU3BEeAEHHOTO
TPETbUMM NINLIAMK, 3a Ka4ecTBO paboTbl CBOUX U3e-
A COBMECTHO C TakuM obopynoBaHveM, a Takxke 3a
Ka4ecTBO paboThbl AOMOMHUTENBLHOrO 060PYAOBaAHMA
nponssoacTsa komnaHnm OURSSON AG coBmecTHO
C M3LeNUAMU APYrvX MPOV3BOAUTENEN.

6. HepocTaTkun ToBapa, 06Hapy>KeHHbIe B Nepuop cpoka
cny>6bl, YyCTPAHAIOTCA YMOMHOMOYEHHBLIMI Ha 3TO
PEeMOHTHbIMK opraHusaumamu (YCL). B TeveHne
rapaHTUAHOMO CPOKa YCTPaHeHNe HefoCTaTKoB Mpo-
13BOAMUTCA 6eCrnaTHoO Npu NPeAbABIIEHUM OpUrMHana
3anoIHEHHOTO rapaHTURHOTO TaroHa U AOKYMEHTOB,
NOATBEPXAAIOLLMX hakT v AaTy 3aKmioHeHnA oroBopa
PO3HWYHOW KyNN-NPOAAXKW (TOBaPHbIA, KACCOBbI YeK
1 T. n.). B cnyyae oTcyTCTBMA YKa3aHHbIX JOKYMEHTOB
rapaHTUAHbIN CPOK MCUUCTIAETCA CO AHA U3rOTOBMNEHNA
ToBapa. Npu 3TOM cCreayeT yunTbiBaTh:

* HacTpoiika n yctaHoBKa (c60pka, NOAKIIIoHEHe 1
T. N.) U3AennA, onucaHHaA B AOKYMeHTaLmm, npu-
naraemon K Hemy, He BXOAUT B 06bem rapaHTUHbIX
obasarenbctB OURSSON AG 1 moryT 6biTb
BbIMOMHEHbI Kak caMyM Mofib3oBaTenem, Tak v
crneuvanMcTamm 60MbLUMHCTBA YNOTHOMOYEHHbIX
CEpPBUCHBIX LIEHTPOB COOTBETCTBYHOLLEro npocunaA
Ha NnaTHoON OCHOBE.

e PaboTbl N0 TEXHUYECKOMY 06CNYXXMBAHUIO U3aeNuin
(4mcTKa 1 cmaska OBVDKYLLMXCA YacTel, 3ameHa
pacxofHbIX MaTepyasios U NPUHAANEXHOCTEN 1 T. .)
NPON3BOAATCA Ha NNAaTHON OCHOBE.

7. OURSSON AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOX-
HbIVi BpeA, NMPAMO W KOCBEHHO HaHECEHHbI CBOE
npoayKUue NoaaM, AOMALLHUM XUBOTHbIM, UMYLLIE-
CTBY B Cry4ae, eCriv 9T0 MPOK30LLIIO B pesynbTare
Hecobnto-

[eHUA NPaBuWI 1 YCNOBWIA SKCTyaTaLmum, XpaHeHuA,

TPaHCMOPTUPOBKU UMW YCTAHOBKU U3AENWA; YMbILLEH-

HbIX U HEOCTOPOXHbIX AENCTBUIA NOTPebuTena unm

TPEeTLUX NNL.

8. Hu npu kakux o6cToATensctBax OURSSON AG He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a KaKoW-IMbo ocobbili, cry-
YaviHbIA, MPAMOW U KOCBEHHbIN yLwep6 nnm yobiTKu,
BKJIO4aA, HO HE OrpaHNyMBanACh NEPEYNCIEHHBIM,
YMYLLEHHYIO BbIroAy, yObITKM, BbI3BaHHbIE NepepbiBamu
B KOMMEPYECKOW, NPON3BOACTBEHHO M UHOM AeA-
TENbHOCTY, BO3HUKAIOLLME B CBA3M C VCMOMNb30BAHNEM
NN HEBO3MOXXHOCTBIO UCMONb30BaHWA U3AENuA.

9. Bcnenctayie NOCTOAHHOTO COBEpLLEHCTBOBaHA
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npoayKUMnN aNeMeHTbl [au3ainHa u HEeKOTOpble TEXHUYe-
CKVe XapaKTepUCTVKN NPoayKTa MOryT ObIiTb M3MEHEHbI
6e3 npeaBapuTENLHOTrO yBEOOMJIEHUA CO CTOPOHbI
npoussoauTenda.

Wcnonb3osaHue n3genva no ucte4eHnm cpoka

cnyx6bl

1. Cpok cnyx6bl, yctaHoBneHHbIn OURSSON AG ana
[aHHOrO N3aenuA, AeNCTBYET TOMbKO NpU YCroBun
MCMoNb30BaHWA U34ennAa UCKNKYNTENbHO ANA NNYHbIX,
CeMeVHbIX NN AOMALLHMX HY>XK[, @ Takke cobnoaeHum
noTpebuTenem nNpasun aKcnyaraumm, XpaHeHA 1
TPaHCMOPTUPOBKM n3aenuA. Mpu ycnoBun akKypaTHoOro
obpalLieHnA ¢ u3aenuem v cobniofeHnA NpaBun KCny-
ataumm aKTUYECKMIn CPOK Cry>xObl MOXKET NpeBbILLaTh
CPOK cy>6bl, ycTaHoBeHHbIM OURSSON AG.

2. [No okoHYaHWK cpoKa cry>kbbl n3aenua BaMm Heobxoam-
MO 06paTUTLECA B YMOMHOMOYEHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP
[NA npoBeeHnA NPothnNakTU4ecKoro 06Cny>XXK1BaHnA
U3AennA 1 onpeaeneHna ero NPUroaHOCTU K AarnbHen-
Lwewt akennyaTtaumm. PaboTbl no npodhunakTuieckomy
oécnyxleano n3genua n ero gnarHoCTukKe BbINoSiHA-
HOTCA CEePBUCHBIMU LIEHTpaMn Ha nnaTHoM OCHOBE.

3. OURSSON AG He pekoMeHayeT npoaorkarb JKe-
nnyaraumio u3aenuaA no OKOHYaHWUM cpoka cryx6bl 6e3
NpoBeAeHNA ero NPothnNaKTU4ECKoro 06Cy>K1BaHNA
B YNOMHOMOYEHHOM CEPBICHOM LIEHTPE, T. K. B 9TOM
cnyvae usaenve MoxeT NPeAcTaBNATbL ONacHOCTb AnA
>KM3HW, 300POBbA NN NMyLLeCcTBa HOTpeGVITeJ'IH.

YTunusauma uspenua

Mocne okoH4aHUA cpoka cny>X6bl N3[ennA ero Henb3A
BblbpackiBaTh BMECTE C 06bI4HbIM ObITOBBLIM MyCOPOM.
BMeCTo 3TOro OHO NOANEXUT caade Ha yTunmnsaumio B
COOTBETCTBYIOLWIA MYHKT MpreMa 31eKTPUHECKOro U anek-
TPOHHOrO 060pyRoBaHWA ANA NocneaytoLLe nepepaboTku
nyTunn3auum B COOTBETCTBUM C Cbe,[lepaJ'leblM Wnnn mecT-
HbIM 3akoHoaarenscTeoM. ObecneynBan NpaBuUIbHYO
YTUNU3aLMIO AaHHOTO NPOAYKTa, Bbl MOMoraeTe coepeyb
np1poaHbIe pecypchbl 1 NpeaoTepaLlaeTe yiepb AnA oKpy-
>KatoLLeit cpebl ¥ 300POBbLA NMOAENA, KOTOPbIA BO3MOXEH

B CNyyae HeHaanexalilero obpatleHms. bonee
noapo6HYI0 MHhOpPMaLMIO O NMYHKTax npuema n
YTUIM3auUn 4aHHOTO NPOAYKTa MOXHO MonyYnTb

B MECTHbIX MyHMLMMANbHbIX OpraHax uim Ha

NpeanpuATAM MO BbIBO3Y BbITOBOTO Mycopa. L

[ata npou3soacTea

Kaxxaomy n3aenuio npucBamBaeTCA YHUKabHbINA
CepwiiHbIA Homep B BUAe ByKBEHHO-LMcpOBOro pAaa n
Ly6nvpyeTCcA LUTPUX-KOAOM, KOTOPbIV COAEPXUT Creayto-
LUyt MHChOPMALWIO: Ha3BaHWe TOBapHOW rpynnbl, AaTy
NPOV3BOACTBA, NMOPAAKOBbI HOMep n3aenuA. CepuiiHbIi
HOMep pacrnonaraeTCcA Ha 3aHeli NaHenm npoaykKTa, Ha
YNaKoBKe V1 B rapaHTUAHOM TasloHe.
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CepuiiHbI HOMEp pacronaraeTcA Ha 3aAHeun naHenm
NpoayKTa, Ha YNakoBKe ¥ B rapaHTUNHOM TasnoHe.
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@ Mepseie nse 6yKBbI — COOTBETCTBMNE TOBAPHOW rpyn-
ne (6nexpep — BL).

@ lMepeble ABe LMMPLI — Fof MPON3BOACTBA.

© Bropble ABe UNpbI — HefenA NPOU3BOACTBA.

O MocneaHne UMpPbI — NOPSAKOBLIN HOMEP U3aenvA.

Bo un3bexxaHve HegopasymeHwid y6eamTensHo
NpoCVM Bac BHUMATENbHO M3y4nTb PykoBoa-
CTBO MO 3KCMMyaTaumm U3LENuA W YCrioBuA
rapaHTUHbIX 06A3aTENLCTB, MPOBEPUTL Npa-
BUMNBHOCTb 3arofIHEHUA rapaHTUAHOMO Taulo-
Ha. [apaHTUIAHbIA TanoH AeCTBUTENEH TONbKO
MPY HaNMMYMN NPaBUMBHO U YETKO YKa3aHHbIX:
MOAENW, CepuMHOro Homepa U3penuvs, Aatbl
MOKYMKW, YETKUX neyarten vpmMbl-npoaasLa,
noanucy nokynatenA. CepuiiHblA HoMep U
MoAenb U3OenvA AOMKHbI COOTBETCTBOBATH
yKasaHHbIM B rapaHTUAHOM TaroHe. Mpu Hapy-
LLIEHUM 3TUX YCIIOBUIA, a TaK>Ke B Criyyae, Koraa
[aHHble, yKasaHHble B rapaHTUHOM TarloHe,
M3MEHEHbI UM CTEPTBI, TANTOH NPU3HAETCA He-
OeNCTBUTESbHBIM.




oursson’®

[opAyana nuHma OURSSON AG obecneuvBaeT NomHyo MHEOOPMaLIMOHHYIO NOAAEPXKKY AEATENbHOCTM KoMmnaHum B Poc-
cum, ctpaHax CHI™ v Bantuu. MpoceccroHanbHble onepaTtopbl 6bICTPO OTBETAT Ha NOOON MHTEPECYHOLWMIA BAC BONPOC.
Bbl MoxeTe obpaLLaTbCA B eAyHbIi LIEHTP MO BOMPOCaM CEPBYUCHOMO COMPOBOXAEHWA, ANA PEKOMEHAALMIA crieumanvcToB
10 HACTPOVIKE ¥ MOAKIIOYEHWIO, AnA MHPOPMMPOBaHWA O MecTax NpPoAaX, C BOMPOCaMu O PeKsiamMHbIX akLMAX U pO3bl-
rpblLLax, MPOBOAVMBIX KOMMaHWEN, a Tak>Ke C lobbIMy APpYrvM/ BONPOCaMu O AGATENTbHOCTU KOMMaHWW Ha TeppUTopumn
Poccuu, ctpad CHI™ 1 BanTuw.

EcTtb Bonpock!? 3BoHUTE, Mbl OMOXeM!
TenedboH ropayeit nuHum OURSSON AG (6ecnnatHble 3BOHKM CO CTauMOHapHbIX TeNedoHOB):

8800 100 8 708

Bpema paboTbl ropAYei nMHum:
noHeaenbHUK-NATHXLUA ¢ 10:00 Ao 20:00 (N0 MOCKOBCKOMY BpeMeHW); 6e3 BbIXOAHbIX, 7 AHEW B HEAENHO.

HacToAwan MHCTpyKUMA ABNAETCA 06BEKTOM OXpaHbl B COOTBETCTBUM C MEXXAYHAPOAHbLIM Y POCCUMCKUM 3aKoHoda-
TenbCTBOM 06 aBTOPCKOM npase. Jloboe HeCaHKLIMOHMPOBaHHOE MCMOMb30BaHME MHCTPYKLIMK, BKIIOYAA KOMMPOBaHwe,
TUPaXKNPOBAHWE 1 PACTPOCTPaHEHME, HO HE OrPaHNYMBaACH 3TUM, BEYET NPUMEHEHNE K BUHOBHOMY ULl rpadkaaH-
CKO-NPaBOBOW OTBETCTBEHHOCTW, @ TaK)Ke YroNoBHOW OTBETCTBEHHOCTY B COOTBETCTBUM CO cTaTben 146 YK PO n agmmu-
HUCTPATMBHOWM OTBETCTBEHHOCTY B COOTBETCTBUM CO cTaTben 7.12 KoAl PO (cT.150.4 KoAl B cTapoit peaakuum).

KoHTakTHaA nHgopmauma:

1. N3rotoBuTens ToBapa - OURSSON AG (OPCOH Ar), YTokBan 39, 8008 Liiopux, LLBenuapua.

2. OpraHunsaumn, ynorTHOMOY€HHaA Ha NPYHATME 1 YAOBNEeTBOpeHMe TpeboBaHWin noTpebuTenei B OTHOWEHNN
ToBapa HeHaanexalulero kadecTtsa, - OO0 «YnpasnatowanA cepBucHaA komnaHuAa», 109202, MockBa, wocce
®pesep, 4. 17A, cTp. 1A.

3. ViHdhopmauma o cepTudmkaumm NnpoaykTa AOCTYMNHA Ha cakTe WWW.oursson.com.

. MmnopTtepbl npoaykuun OURSSON AG: P®: cmoTpuTe nHdopmaumio Ha ynakoBke ToBapa.

5. MocTaswmkm npoaykumnm OURSSON AG: Pecny6nuka Benapycb: OO0 «Hukuta nntoc», 220094, r. MuHck,
2-on BenocunegHbivi nep., a. 30, oduc 603.

OURSSON AG
CpenaHo B KHP

IN

5 Google play
&) App Store

forum.oursson.ru

Ckayvante MobunbHoe
NpunoXxeHue ¢ peuentamm
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IHCTPYKLUIA 3 BE3MNEKW, Man. A

A\
A\

CumBon HebGe3neku
CumBoOn nonepemkeHHsA

IHCTpyKLUIi.

[Mpwn BUKOPUCTaHHI eneKTpUYHUX Npunagais cnig
,qOTpVIMyBaTI/ICﬂ HacTynHUX npasun 6esneku:

A\

A\

N

BukopucTosyitte npunaa 3rigHo AaHoro kepis-
HULUTBY MO ekcnnyaTauii.

BcTaHoBnonTe npunag Ha CTinky NOBEPXHIO.
BukopucToByiiTe TifNbKyM NPUCTOCYBAHHS, LLLO BXO-
OSATb B KOMMIEKT NPUCTPOLO.

* o6 3anobirtu puauky noxexi abo ygapy
CTPYMOM, YHUKaWTe nonagaHHs B NpUCTpin
BOJM Ta eKkcnyaTauii npucTpoto B yMoBax Bu-
COKOT BONOrocCTi. AKLLO 3 AKMXOCb NPUYNH BOAA
notpanuna BcepeaviHy NPUCTPoIo, 3BEPHITbCA
B aBTOpM3oBaHui LeHTp (YCL|) OURSSON AG.
[Ansa enekTpOXUBNEHHSA Npunagy BUKOPUCTOBYNTE
eNeKTPOMEPEXY 3 HANEXHUMU XapakTePUCTUKAMU.
He BrKopuCTOBYITE Npunag B NpUMILLEHHAX, A€ B
NOBITPi MOXYTb MICTUTUCA Napu Nerko3anMmcTmx
PEYOBUH.

* Hikonu camocTifnHO He po3kpuBanTe nNpu-
CTPIl - Lie MOXe CTaTu NPUYMHOIO YpaKEHHS
eNeKTPUYHMM CTPYMOM, NMPUBECTU A0 BUXOAY
npunaay 3 nagy i aHyntoe rapaHTiHi 3060B’a-
3aHHA BUpOGHMKA. [1Ns1 pEMOHTY i TEXHIYHO-
ro obcnyroByBaHHs 3BepTanTecs Tinbku B
CEpPBICHI LLIEeHTPK, YNOBHOBAaXeHi ANA PeMOHTY
BMpob6iB Toprosoi mapkn OURSSON.

[Mpn nepemilweHHi NpUCTPOIO 3 MPOXONOAHOr0
NpUMILLEHHA B Tenne i HaBnaku po3nakynTe noro
nepepn novyaTkom ekcnnyartauii i noyekante 1-2
roAnHN, He BKITIOYaYu.

3 MeToto 3anobiraHHs ypaxeHHs enekTpocTpy-
MOM He JonyckanTe 3aHypeHHs npoBoaiB abo
BCbOro BMpoby y Boay.

ByabTe ocobnuBo obepexHi i yBaxHi, SIKLLO nopyy
i3 npauttounm npunagom nepebysatoTb AiTH.

He TopkawiTecs rapsunx noBepxoHb npunagy, ue
MOXe NpUBECTH [0 TPaBMMU.

LHyp >xnBneHHs cnewianbHo 3pobneHnit BigHOCHO
KOPOTKUM LLOG YHUKHYTU PU3KKY OTPUMaHHS
TpaBmu.

He gonyckaviTe 3BUCaHHS LLUHYpa Yepes rocTpui
Kkpan ctona abo “oro TopkaHHs HarpiTUx Nnoeep-
XOHb.

He nigkntovaiiTe faHuin npunag 4o mepexi, nepe-
BaHTaXeHOI IHWUMN enekTponpunagamu: Lie moxe
NpuBECTY [0 TOro, WO npunag He 6yae yHKLioHY-
BaTU HANEXHUM YUHOM.

He BcTaHoBntOWTE Npunazg nobnuay ra3oBux i enek-
TPUYHUX NIWT, @ TAKOX AYXOBOK.

He BukopucTOBYITE NpUNaz npu yLWKoAXeHOMY
LIHYPI XXMBMNEHHS, @ TaKoX Y BUNagKax, kLo
nopyLueHa HopmanbHa poboTta BUpobu, SKLLO BOHO
nagano abo 6yB NowwKoXeHU Byab-SKUM iHLLIUM
YMHOM.

Mpw BigkNtoYeHHi BUpo6YU Big Mepexi Tpumaiitecs
TiNbKW 3@ BUIKY, HE TATHITb 3@ NPOBIA - e MoXe
NPYBECTMW [0 NOLIKOAXEHHS NpoBoAy abo po3eTku i
BUKIMKATN KOPOTKE 3aMUKaHHS.

Mo 3akiHYeHHi BUKOPUCTaHHS BiaKNoYiTh BUPIO Bif
Mepexi.
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HarapyBaHHs KOPUCTyBa4€eBi NPO BUCOKY Hanpyry.

HarapyBaHHs1 kopucTyBa4veBi Npo HeObXiAHICTb NPOBEAEHHS BCiX Ail BiANoBiaHO A0

ObGepiranTe npucTpiii BiA yaapis, nagiHb, Bibpauin
Ta iHWMX MeXaHiYHWX BMNMBIB.

OG60B’s13KOBO BiAKMOYanTe NPUCTPIN Big Mepexi
nepea no4yaTkoM MUKW,

He BukopucToByiiTe BMPIi6 No3a NpUMILLEHHAMM.
Llev npynaa He npuaHayYeHuin AN BUKOPUCTaHHS
noAbMY (BKNOYayum aitei) 3 o6MexeHnMmu gisny-
HUMM, CEHCOPHUMU abo po3ymoBUMY 3AiIGHOCTAMY,
abo HecTayeto gocBiay i 3HaHb. BoHM MoOXyTb
KOPWCTYBaTUCS NPUNaAoM TifbKu Mif Harnsgom
NIOAWHY, BianoBiaanbHoro 3a ix 6e3neky, abo nicnsa
iHCTpyKTaxy 3 6e3neyHoro BUKOPUCTaHHS nNpunaay.
He possonsiiite gitam rpatncs 3 Bupo6om.

Llei Bupi6 npuaHaveHnin Tinbkn ANs BUKOPUCTaHHSA
B NobyTi.

He BukopuncTOBYITE NpU YMLLIEHHI Npunagy
abpasuBHi MaTepianu i opraHiyHi YyncTavi 3acobu
(cnupT, 6eH3uH i T.n.). Ana YyucTkun kopnycy npunagy
[onycKaeTbCsA BUKOPUCTAHHA HEBEMNUKOT KiNbKOCTI
HEeNnTpanbHOro Mu4oro 3acoby.

NMOPAN

Mepen BUKOPUCTaHHAM MPUCTPOIO YBAXHO O3HaOM-
Tecs 3 KepiBHULTBOM No ekcnnyarauii. Nicns yutax-
Hs1, ByAb nacka, 36epexiTb Koro Ans BUKOPUCTAHHS B
ManbyTHEOMY.

Bci intocTpauii, HaBefeHi B Ui iHCTPYKLUIi, € cxemaTny-
HUMU 306paKeHHsIMK pearnbHUX 06’ eKTiB, siki MOXYTb
Bipi3HATUCS Bif iX peanbHnx 306paxeHb.

LLlo6 HOXM He 3aTynunuchb, He BUKOPUCTOBYMTE Mpu-
nap Anst noapibHeHHs AyKe TBepAMX NPOAYKTIB.

LLlo6 yHUKHYTV TpaBM, NepLL HixX BCTaHOBMNOBATU
HOXIi, BCTAHOBITb i 3adikcyiTe Yaly bneHaepa Ha
Kopnyci npunagy.

ft BaHHAM. AKLWO cknAHa Yawa 3 KPULWKOK

Mpunap obnagHaHWA 3axMcHUM  6OKY-

BCTaHOBNEHI HenpaBW/ibHO, BN HE 3MOXeTe
BKOYUTU npunag.

Ekcnnyatauis gaHoro npunagy Hi B sikOMy
pasi He Ma€ Ha yBa3i 3aCTOCYBaHHS 1O HbOTO

i3NYHOI CUNK, Tak AK Lie MOXe NpUBeCTH 0
MofoMKY BUPOBY 3 NPOBUHM KOPUCTYBaYa.

KOMMJIEKTALIA

KPULLIK@ YALLI . 1wt
Hixk ans nogpi6HeHHs /

NpyBaHHA 3 HepXaBito4oi cTani
EMHICTb 4Nns Boau .
KpwLika eMHOCTI Ans Boau .
CknsaHa vawa
KpuLka napoBoi kamepu.
MNpuBogHwi Ban
Kopniyc npunagy
KepiBHMUTBO MO ekcnnyaTa

KHUIa PELIEMTIB.....veiiiiiiieiie et
FAPAHTIMHUA TANMOH.....eivieiiiieiie e




ENEMEHTU KOHCTPYKLUYI, Man. B

Kpuwwka yawi

Hix ans noapibHeHHs / nlopyBaHHA 3 HepxaBsiloyoi
cTani

EMHicTb Ans Boan
Kpuiwka eMHOCTi Ans Boamn
CknsiHa vawa

Kpuwwka napoBoi kamepu
[MapoBa kamepa
MpuBoaHui Ban

Kopnyc npunagy

MaHenb ynpaBniHHSA
Oicnnen

BUKOPUCTAHHA, Man. C

MaHenb ynpaBniHHsa, Man. C-1

vﬁ& - BUKOPUCTOBYWTE KHOMKM Ans BMOOpy npo-
rpamm

NPUroTYBaHHS i YCTAHOBKW Yacy pUroTyBaHHS.

\/> - BUKOPUCTOBYWTE KHOMKY AMsl YCTaHOBKM PEXUMY
MAPOBAPKA, npurotyBaHHs Ha napi.

‘;8\63 - BUKOPUCTOBYITE KHOMKY ANsi YCTAaHOBKN PEXUMY
MAP+ BJIEHOEP, npurotyBaHHs Ha napi 3 aBToma-
TUYHUM NoApiBHeHHsIM 30 cek. B KiHLi MPUroTyBaHHS.
IHavkauis Ha aucnnei «Steam + Puree», BcTaHoBMe-
HUIA vac 5 xs.

P> - BUKOPUCTOBYITE KHOTKY ANS BKIIOYEHHS! MpoLecy
NPUrOTYBaHHS.

B - BUKOPWCTOBYITE KHOMKY ANS 3yNWHKM / naysun npo-
Liecy NpuroTyBaHHs.

&8@} - Knonka pexxumy BJIEHOEP BukopucToByinTe Ans
GinbLU peTenbHOro NoApiGHEeHHs IHrpeaieHTIB.

OICMNEW, Man. C-2

1. IHAMKaLis NopsaKoBOro HoMepa nporpamu.

2. |HgMkauis yacy NnpuroTyBaHHs / TaiMep 3BOPOTHOTO
BianNiKy.

Mepea nepwivM BUKOPUCTAHHAM, NPOBEiTb OANH

LMKI MPUroTyBaHHSA Ha Napi B XONOCTOMY PeXuMi, none-

peaHbOo 3anuiiTe BoAy B EMHICTb Anst Boau. [icnsa uboro

NpOTPITb KOPMYC NpUMaay CyXoto i M'AKOK TKaHUHOH.

BumuiiTe Yaluy, KpULLKY Yalli, HOXKW 3 HepaBito4oi cTani

TENno BOAO 3 0AABaHHAM PiAVHN AN MUTTS NOCYAY.

A Ilesa py>xe rocTpi, 6yabTe obepexHi.

PEXWUMWU NMPUTOTYBAHHA

Mepepn cknagaHHAM a6o po3bupaHHAM nNpunagy Ta
| a6o Big’eAHAHHAM HacafoK NepeKkoHanTecs, Lo
npunag BUMKHEHUW 3 PO3eTKM.

Mopspok po6oTtu:

1. MNepeBepHiTb CkNsAHY Yally 6e3 KpuLLKK, 3i 3BOPOT-
Horo 60Ky BCTaHOBITb BCEpEAVHY Yalli NpUBOAHNUI
Ban, NOBEPHITb NOro NPOTN rOANHHMUKOBOT CTPINKK i
3aKkpiniTb B NiACTaBLi cknsHOI Yawwi. MNepekoHawTecs,
Lo niAcTaBKa NPMBOAHOIO Bana HafiiHo BCTaBMNEHO B
niacTaBKy CKNsHii YaLwi i BinbHO obepTaeTbes BNiBo /
npaBo. [epeBepHiTb Yally JHOM [JOHU3Y.

2. YCcTaHOoBITb CKIISIHY Yallly 3i BCTABNEHUM NPUBOAHUM
BasioM Ha Kopnyc npunagy, NoeAHaBLUM NOMOXEH-

HS1 pyYKku Yawwi 3 kHonkoto M Ha naHeni ynpaeniHHs.
MepekoHanTecs, WO Yalua LWinbHO cina Ha Kopnyc
npunagy.

3. Tpumaroun yaLly 3a pyyKy, NOBEPHITb il 3@ FOAMHHMKO-
BOIO CTPINKOIO B MOMOXeEHHS 3abnokoBaHe, NoeaHaB-
LK (CMMBON Ha niAcTaBLj YaLli), 40 KnauaHHs.

4. Tpumatounch 3a NNacTUKOBY KOHCOIb, BCTAHOBITb
HOXW 3 HepPXKaBito4Ooi cTani B LEHTP CKISIHOT YaLi.

5. [lopganTte niaroToBneHi iHrpeaieHTy B valuy.

6. BCTaHOBITb CKIsIHY Yallly KPpULLKOI, MOEAHABLUN HO-
CMK Yalli 3 KO3MPKOM Ha KpuLiLi. 3adpikcyinTe KpULLIKY,
NOBEPHYBLUW ii NPOTU FOANHHWUKOBOT CTPINKK, NOKU
BOHa He yBiae B Kopnyc npunagy.

7. Bin’enHanTte emMHICTb ANs BOAM Bif KOpnycy npunaay,
BiAKPYTiTb KPULLKY | 3anuinTe HeoBXigHy KinbkicTb
BoAu. BcTaHOBITL EMHICTL Ha MicLe.

8. YBIMKHITb BUNKY Npunaay B po3eTKy.

Mpunag obnagHaHW 3axMCTOM Bif Neperpisy.
AKLLO KiNbKIiCTb BOAW HEQOCTaTHbO B EMHOCTI,
npunag aBTOMATUYHO 3YMUHWUTLCS Mig Yac
A npurotyBaHHs. [1po3By4nTb Garatopa3oBo
3BYKOBWI curHan. Ha gucnnei Binobpasutbes
- ... Nopavite HeOOXiaHY KiNbKiCTb BOAN B KOH-
TelnHep, o6 BiAHOBUTU NPUrOTYBaHHS.

NPUMITKA:

Mepw HiX gogatv Body B pesepsyap ANns Boaw, dawTte
npunagy TPOXWU OXOMOHYTW MICNS BUKOPUCTaHHA. [ns 3a-
noGiraHHs1 YyTBOPEHHSI HaKUNy BcepeauHi napoBoi kamepu
PEKOMEHAYETLCA  BUKOPUCTOBYBaTW  (inkTPOBaHy BOAY.
MepiognyHo NpommBaliTe Kamepy JIMMOHHUM COKOM, MO-
TiM NPOTOYHOO BOAOH0. [poTUpaiiTe BHYTPILLHIO MOBEPXHIO
KaMepu CyXOto raH4ipOYKOIO MICMS KOXKHOrO BUKOPUCTAHHS.

BUKOPUCTOBYITE KOPUCTYBANBbHULIbKE YNPaBMiHHS, SKLLO NOMNepeaHbO BCTAHOBIEH NporpamMy Bam He nigxoasTh.

1. YBIMKHITb BUIKY Npunanay B po3eTky.

IMif Yac NpuroTyBaHHA Ha napi B CKNSAHIN

Map +
BneHpep

aad 3.
&

. [MoBepHiTb YaLly B NMOMNOXEHHS EF [Onsi po36nokyBaHHs.
. BHimiTb Yawy 3 kopnycy npunagy. Micnsa usoro moxete

. HaTucHiTb KHOMKY

OfVH pas, Ha aucnnei BinobpasnTbes
«Steam + Puree» i 4ac npurotyBaHHs 5 xBunuH. MNpu Gara-
TOPa3oBOMY HaTWCKaHHI Ha KHOMKY, Yac NpuroTyBaHHs 6yae
LMKNIYHO 3MiHOBaTUCA B iHTepBani Big 5 Ao 30 XBUNWH / Kpok
5 xBUnuH. BukopuctoByinte kHonkn YV A Ans 3mMiHM Yacy npu-
roTyBaHHS 3 KPOKOM 1 XBUMUHA.

HaTucHiTb kHomKy P> ANt novaTKy NpuUroTyBaHHs!.

HaTuncHiTb kHonky M, BUIAMITL BUNKY npunagy 3 po3eTku.
Micnsa uboro MoxHa po3bupatu npunaga.

BiAKPUTM KPULLIKY YaLui.

Yalli yTBOPIOETLCS KOHAeHcaT. Bu Moxe-
Te BUJANUTM KOHOEHCAT nepe/ No4aTkom
noApibHeHHst / NtopyBaHHs. HaTuCHiTb
kHonky M Ans 3ynuHku npunagy. 3HiMiTb
CKISHY YaLlly | BUNMUIATE HaKONUUUTW
BOAY Yepe3 Hocuk. BCTaHoBITb Yally Ha
micue. HaTucHiTe P> Ans NpogoBKeHHs
npurotysaHHs. [1ns nepepusaHHa abo
BiAMiHM po6oTY Npunagy nia Yac BUKO-
HaHHS NporpamMu HaTUCHITL kHonky M,
NS NPOJOBXEHHSA BUKOHAHHS NMporpamm
HaTUCHITb KHOMKy P>.
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MapoBapka
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Bnenpep
A
&
3

. YBIMKHITb BUSIKY Npunagy B po3eTky.
. HatucHiTb kHonKy c”v\b OAVH pas, Ha aucnnei BigobpasnTbes

«Steam» yac npurotyBaHHsa 5 xBunuH. Mpu 6aratopasoso-
MY HaTUCKaHHi Ha KHOMKY, Yac NpUroTyBaHHsA byae LmkniYHo
3miHtoBaTvCs B iHTepsani Big 5 Ao 30 xBunuH / Kpok 5 xBu-
nuH. BukopucToByiTe kHonkn V A Ans 3MiHu Yacy npuroty-
BaHHA 3 KPOKOM 1 xBUNMHA.

. HaTucHiTb KHonKy P> Anst noyaTky NpuroTyBaHHs.
. [nst noapiGHeHHs / niopyBaHHS MiCns 3akiHYeHHs NpUroTy-

BaHHsl BUKOPUCTOBYTE pexuv BneHgep.

. YBIMKHITb BUNKY npunagy B po3eTKy.

na aKTM_Bau.iT pexumy, Ha'rmchin OfHY 3 KHOMoK ng\g abo
\/ >, Aani HaTUCHITb i yTpUMYiiTe KHOMKY NpoTSIrom
fAekinbkox cekyHa. Ha avcnnei BinobpasnTbesa «Puree»
i 3BOPOTHMI Bignik Yacy, 3a 3amosyyBaHHAM 30 cek. Mo
3akiHueHHs1 30 cek npunag BUMKHETbCS.

. ns 3ynuHkm po6oTu HOXIB A0 3akiH4eHHs 30 cekyHA,

BigMNyCTiTb KHOMKY.

A BepexiTe 06nmy4s i pyku Bignapw, WO BUXOAMTb 3 Mpunagy.

NEPEABCTAHOBIEHI NPOrPAMU

1. YBIMKHITb BUNKy Npunagy B po3eTky.

2. HaTUCHITb KHOMKY 7 j A\ Ans Bubopy pexumy npmro;xzaHHﬂ.
3. OGpaBLLY Mporpamy MPUrOTYBaHHSI, HATUCHITb KHOMKY 83

a6o €\

4. HaTuCHITb KHOMKy P> Ansi noYaTKy NpuroTyBaHHsI.

&

10.
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Zucchini

Fish

Peas

String-
Beans

Pumpkin

Potato

Chicken

Carrot

Broccoli

Apple

lotynte 150 r ropoLuky ABOMa Cnoco-
6amu - uinkom (pexwvm MapoBapka)
abo y surnsai nope (pexxum Map +
Bnenpep). Macno Ta iHwi go6asku -
3a cMakoM. [OTyiTe B LIbOMY pPexumi:
LWnuHaTt, 6inokayaHHy kanycTy i T.n.

MakcumansHo 0o3BoneHuin Yac 6es-
nepepBHOro BUKOPUCTaHHSA Npunagy B
pexumi BNEHOEP He noBuHHO nepe-
BULLYBaTU 1 XBUMKHY, NiCNs LbOro
6rnenaep cnig BUMKHYTU Ha 2 XBUIMUHW.

MouncTiTb Ta HapixTe 250 r LyKiHi Ha LUMATOYKM po3mipom 2x2x2 cm. [oTyiTe ABOMaA

cnocobamu - wmatoykamu (pexum MapoBapka)

abo y surnagi nope (pexvm Mapo-
cmakoMm. [oTyinTe B LIbOMY pexumi:

[oTyinTe B LbOMY pexumi: dine noco-

lotyiite 150 r ropolky ABoma crnocobamu - Linkom (pexxum MapoBapka) abo y Burnsagi

niope (pexxum MapoBapka + BneHaep). Macno Ta iHwi fo6aBku - 3a cmakom. [oTyiTe B

HapixTe 250 r oumnieHoro rapbysa kybrkamu poamipom 2x2x2 cMm. [oTyinTe ABOMA Cro-

cobamu - wmatodkamu (pexum MapoBapka) abo y Burnsai niope (pexum Mapoapka +

HapixTe 250 r chine kypyaTtv lwumatodkamm 2x2x2 cm. [oTyiTe ABoMa cnocobamu - Luma-

Aep). Macno Ta iHwi fo6asku - 3a cMakoM. MOTyiTe B LIbOMY PexuMi: nediHka (Tensady i

Hapixte 150 r MopkBu ky6ukamm poamipom 2x2x2 cMm. [oTyiiTe ABoma cnocobamm - Luma-

MapoBapka) abo y surnsai nope (pexvm Mapoeapka + Bnenaep). Macno Ta iHwi fo6as-

MouncTiTb A6nyka, BUAaNiTb cepLeBuHY, MOpiKTe Kybukamu po3aMipom 2x2x2 cMm. MoTyin-

15 Bapka + Bnenpep). Macno Ta iHWwi go6asku - 3a
kabayky MOMOYHOI CTUMOCTI, NAaTUCOHK, BaknaxaHw.
Hapixte 250 r cine 6inoi pubu kpyxxeykamm 2x2x2 cm. [oTyiiTe ABOMa cnocobamu
20 - Wmatoukamu (pexxum MapoBapka) abo y Burnagi nawTety (pexxum MapoBapka +
Bnenpep). Macno Ta iHwi fobaBku - 3a cMakoMm.
CS, OCETPUHY.
15
LIbOMY PeXuMi: LinuHaT, GinokayaHHy KanycTy Ta T.n.
HapixTe api6Ho 150 r cTpyykoBoi kBaconi. loTyiTe ABOMa cnocobamu - LmMaTodkamm
20 (pexum Maposapka) abo y surnagi niope (pexxvm Maposapka + Bnenpep). Macno ta
iHWi fo6aBKku - 32 CMaKoM.
20
Bnenpep). Macno Ta iHwi Jo6aBku - 32 cMakoMm.
Hapixte 250 r kapTonni ky6rkamm poamipom 2x2x2 cM. [oTyinTe ABOMa cnocobamu
20 - WmaTtoykamm (pexxum MapoBapka) a6o y Burnagi niope (pexwvim NMaposapka + BreH-
Aep). Macno Ta iHwWwi 4o6aBku - 3a CMakoM.
25 Toukamm (pexxum MapoBapka) abo y Burnaai nawTety (pexxvm NMapoBapka + BneH-
Kypsivy), TENATUHY, IHONYKY.
25 To4kamu (pexxvm Maposapka) abo y Burnaai niope (pexum Maposapka + Bnexaep).
HapixTe 150 r 6pokoni nnactuHamu. l'otyinte gsoma crnocobamu - LMaTodkamu (pexmm
20
KM - 32 cMakoM. [OTyWiTe B LibOMY pexuMmi: BproccenbebKy KanycTy, LUBITHY KanycTy i T.n.
Te 250 r nigrotoBneHmx s6nyk Asoma crnocobamu - LuMatodkamu (pexum MapoBapka)
20

a6o y surnsai miope (pexum Naposapka + BrieHgep). MoxHa npurotysatu sényka

B LUKipLi, NOTiM NpoTepTu Ntope Yepesa cuto. B Lbomy Bunaaky 3bepexeTbes binblue

nekTuHy. FoTynTe B LboMy pexumi: MpyLi, cnueu

, IEPCUKM, abpUKOCK, HEKTAPUHM i T.N,



PEKOMEHAOALIIT MO NOAPIBHEHHIO PI3HUX MPOOYKTIB

Mepen noppibHEHHAM peKOMeHAYETbCSA pi3aTh iHrpedieHTW Ha LMaTouYkM po3MipoM He 6Ginblue 2x2x2 cM.
MakcmumanbHa KinbkiCTb iHrpeaieHTiB BkadaHa B Tabnuui B AoBigkoBux Uinsx. PekomeHgoBaHa TpuBanictb
noapi6HeHHs Bia 10 go 60 cek. CnigyinTe BkasiBkam B KHU3i peLenTiB.

MakcumanbHui
06’em abo maca
3aBaHTaXyBarb-
HUX NPOAYKTIB B
yawy 6neHgepa
MNpuroTyBaHHA X0NO4HUM METOAOM

HaimeHyBaHHs

onepauii

MiopyBaHHs caikux BuxiaHi iHrpesieHT NoBUHHI ByTn M’sikummn abo coko-
pyKTiB, Arig i 400 mn Brengep 30-60 |BUTMMU (BaHaHK, MonyHMUs, oripki Ta T.n_.) quchP
osovia cek. | dpykTM abo oBoui Bif LLKIPKK, BUAANITH KicToukw. Micns

NopipoBaHisi peKOMeHAYETLCA NPOTEPTH Yepes CUTO.
MiopyBaHHS 30-60
BapeHnx pykTis, 400 mn Bnexngep cexk MoxeTe gogatu cup, BapeHui XOBTOK, MOrypT Ta T.M.
0BOMIB i

MonepeaHbo HapixTe WinbHi iHrpeaieHTn (Hanpuknaa,
MpuroTyBaHHA 90-120 BilBapeHe M’sico, BifBapHy NeYiHKy Ta T.M.) LWMaToyka-
cTpaB TuMy nawute- 2001 Bnenpep cex. |MMHe GinbLie 2x2x2 cm. Micna 1 XBUnuHW NoapiGHEH-
TiB, MacT, Mycis | HS BIOKNIOYiTE NpUnag, 3a4MCTiTb CTIHKM Yalli, NoTiM

NPOAOBXKYNTE NOAPIGHEHHS.
MpuroTyBaHHs - BkasaHa cepefHs nopuisi, B 3anexXHOoCTi Bif BiKy
TAYOro XapyyBaHHsA 30 i ! . ’
. T 100-200 mn Bnenpep HeMoBnAT. CniayiiTe BKasiBkam B iHCTPYKLsiX 3 NpuUro-
i3 Cyxux cymiLLeit cek. L

TyBaHHS CyMilLet ANsi AUTSYOrO Xap4yBaHHS.
ANs HEMOBNAT
36uBaHHA CMy3i ) )
| MOSOUHIX KOK- 400 mn Brenaep 4056—50 E:pmcre aroau, dpykT abo oBoYi LUMaTo4KaMu 2x2x2
Tennis ’
MpuroTyBaHHA 250 ¢ Bnexaep 30-60 |loTywTe AecepTun 3 AodaBaHHAM PYKTOBOrO Ta Aria-
necepris cek. |HOro niope, cupy, CMeTaHu, Mornoka, kedipy i.T.4.
MpurotyBaHHA Ha napi

MopixTe BUXIAHWUI IHTPEAIEHT LUMaTOYKamy po3Mipom
MpuroTyBaHHA 250 1 Maposapka 5-30 2l><2><2 CM, TOPOLLIOK | KyKyPYA3Y BUKOPUCTOBYWTE
MOHO-CTPaBu XBUIMUH | Uinkom. Mepen TvM, ik BUKNacTu 6noo B Tapinky,

3MNWIATE 3 Yalli KOHAEeHcaT.

PeTenbHo nepebepitb i npomuiiTe kpyny, 3anuiite

BoAy B yally 6neHaepa, fgopanTte kpyny. KinbkicTb

Kpynu BiaMiptoiTe CTPOro BiAnoBigHo Ao peuenty. [Ans

30 |npvcKOpeHHs npoLecy NpUroTyBaHHSA peKoMeHOyETb-
MpuroTysarHs kaw 2501 MNaposapka XBUIMH | CA NepeMillaTh Kally B CepeanHi NpurotyBaHHs. Mo

3aKiHYEeHHI NPUrOTYBaHHS pPeTEnbHO NPOMMBANTE HOXI i

NpoYMLLYITE OTBOPU B KOHCONI. Kpyny pekoMeHayeTb-

€S NonepeaHbO 3amMoYyyBaTy.
anmTyBaHHsj Gine 30 | MomicTiTb 3aroToBKM AnsA TedTenei abo LWMaToukm
ato Tecrenei 3 200+ Maposapka XBUIUWH | hine B yawly GrneHaepa B 0avH Wwa
m’sica / pubu / nTuui y Aep A p-

HapixTe BUXigHi iHrpeaieHTM WwmaToykaMm po3mipom
an/?rOTyBaHHH 600 mn Maposapka 20-30 2l><2><2 CM, FOpPOLLOK i KyKypYyA3y BUKOPUCTOBYNTE
cynis XBUIMUH | LinkoMm. MoxHa fogatv dopukagenskv abo LWmaToykm

Kypsidoro / pubHoro dine.

MpuroTtyBaHHA Ha Napi 3 NoAanbWVM MOPYBaHHAM

HapixTe BUXigHi iHrpeaieHTn WmaToykaMm po3mipom
MpuroTyBaHHA 400 mn Map 20-30 |2x2x2 cM, ropoLUOK i KyKypyA3y BUKOPUCTOBYMTE
cynis-niope + Bnenpep | xBWNUWH |LinkoM. MoxHa foaat dpukaaenbku abo WmMaTouku

Kypsiyoro / pubHoro dine.

MpuroTyBaHHA na 20-30 HapixTe BUXigHi iHrpedieHTW WmaTodkaMm po3mipom
OCHOBHVX CTPaB i 250r p 2x2x2 cM. MoxHa gofaty Kpyny, LUMaTouku pubHoro
L + bnenpep | XxBUnuH . M X
rapHipis abo kypsiHoro chine, M'sicHUIA haplu i T.n.
MpuroTysarks ny- Map 20-30 HapixTe BuxigHi IHFPEAIEHTY LIMATOuKaM PO3MIPOM
. . 400 mn 2x2x2 cM. MoxHa goaatu anus, cup, WorypT, MOSOKO,
[IMHrIB Ta fecepTiB + Bnenpep MUH. BepLIK | T.N
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YUWEHHA | gornAan, Man. b

* Kpuwuky yawi i Hixk Ana noapibHeHHs / nopyBaHHS
MOXHO MUTY B MOCYAOMUIHIA MaLLWHI.

* [Mpowmwiite yawy 6neHaepa, NpMBoAHUI Ban,
€MHICTb A5 BOAW, KPULLKY EMHOCTI ANS BOAM i
KPULLKY NapoBOi Kamepy TEemnso MUMbHOK BOAOHO.
Lli apetani He MOXHa MUTK B NOCYAOMWIHIA MaLLWHI,
TakK 5K Lle pyMHYE NnacTuk 3 4acom.

OYMLLEHHA YALUI BNEHOEPA

MakcumanbHuit
o6’em abo maca
3aBaHTaXyBalb-
HUX NPOAYKTIB B
yawy 6neHpepa

HaiimeHyBaHHs

LWeunakictb
onepauii

Ynunte rapsyy
BOAY B YaLly,
nopante MUYUn
3aci6

250 mn BNEHOEP

20
cexk.

Hikonun He 3aHyptonTe 1oro y Bofdy Yepes
Hebe3neKy ypaxeHHs! eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
* PeTtenbHO BUCYLWITb BCi AeTani.

g  [poTpiTb KOPMyC Npunagy BOMOrol TKaHUHOH.

A Jle3a gyxe roctpi, 6yabte ob6epexHi.

Micns npomyBaHHA NOBHICTIO po3bepiTe
6neHaepa, npoMuiATe Yally i npocyLwiTb ii. He

BMKOPUCTOBYIATE arpecuBHi Mutodi 3acobu. Micns
NPUroTyBaHHS Kalll peTerlbHO NPOMUBaNATe HOXi i
NPOYMLLYNTE OTBOPU B KOHCOSI.

CEPTU®UKA NMPOJYKUIT

[anwii B1pi6 Bignosigae HacTynHUM TexHiYHUM PernameHTam:
TexHiYHWI PernameHT HU3bKOBOMLTHOIO enekTpuyHoro obnagHaHHs OCTY IEC 60335-2-14:2006, ACTY IEC 60335-2-

15:2006.
Mogenb BL1060HGD
HomiHanbHa cnoxuBaHa NoTyXHicTb, BT 500

HomiHanbHa Hanpyra XX1BNeHHs

~ 220-240; 50 Hz

Knac 3axucTy Big ypaXeHHsi ENeKTPUYHUM CTPYMOM

Temnepatypa 36epiraHHs i TpaHCNOPTyBaHHS

dela-25°Csi+35°C

Temnepatypa ekcnnyaraduii

intre +5°Cla+35°C

Bumoru oo Bonorocti noBiTpst 15-75%
Poamipu npunagy, Mmm 267x190%231
Bara npunagy, kr 2,9

He Hux4e -20 ° C.

*MpoAayKuUis NOBUHHa 36epiraTucsA B CyXmMx, BEHTUNIbOBaHUX CKITaACbKUX NPUMILLLeHHAX NpyU Temnepartypi

ueHTpy OURSSON AG.

PemoHT BneHaepa NoBUHEH NPOBOAUTUCS TiNbkK KBanigikoBaHUM haxiBLEM YNOBHOBaXXEHOTO CEPBICHOMO

CEPBICHE OBCJ1YTOBYBAHHA

KomnaHis OURSSON AG BrcnoBmntoe Bam BENNYE3HY
BASYHICTb 3a BUGIp Hawwoi npoaykuii.Mu 3pobunu Bce
MOXIMBE, W06 AaHMii BUPIO 3a40BOMNBbHANO BaWUM
3anutam, a siKicTb Bifnosigana Kkpawim CBiTOBUM
3paskaM. Y pasi, akwo Bawe Bupi6 mapku OURSSON
notpebyBaTMe TEXHIYHOrO (rapaHTinHoro)obcny-
roByBaHHi abo rapaHTinHOi 3aMiHK, NPOCKMO Bac
3BepTaTNCA B 04MH 3 YNoBHOBaxeHnx CepBicHMX
LleHTpis (gani - YCL). 3 noBHuM cnuckom YCL| Ta ix
TOYHUMM afipecamu BU MOXETE 03HaNOMUTUCS Ha caii-
Ti www.oursson.ru(ans Pocii),www.csp-comel.com(ans
YkpaiHu) a Takox 3aTenedoHyBaBLUM 32 HOMEPOM
TenedoHy 6eskowToBHOI rapsayoi niHii OURSSON AG.
Y pasi BUHUKHEHHSI NUTaHb i Npo6nem, NoB’a3aHnx 3
npoaykuieto TM OURSSON AG, npocumo Bac 3Bep-
TaTUCs MMCbMOBO B OpraHisaLito, ynoBHOBaXeHy Ha
NPUAHATTS | 32,0BOSIEHHS BUMOT CMOXMBAYIB WoA0
ToBapy HeHanexHoi sikocTi, - TOB «Kepytoya cepsicHa
komnaHis», 109202, Mocksa, woce Ppesep, 4. 17A,
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ctop. 1A, abo no enekTpoHHii nowTi info@oursson.
ru. Ykpaina TOB «YHiBepcanbHa [Iuctpnbtotopcbka
KomnaHis»

03065, m.Kuie 6ynbB. I.Jlence/Akagemika Kabnykosa,
6yn.51/16 abo no enekTpoHHin nowTi info@oursson.
ua, Ten. 228-82-01

YmoBu MNapaHTinHux 306oB’si3aHb OURSSON AG:

1. NapaHTuitHble obs3aTensctBa OURSSON AG,
npepocTaBnsiemble YCLL OURSSON AG, pacnpo-
CTPaHsIOTCS TONIbKO Ha MoAenu, npeAHasHa4YeHHble
OURSSON AG ans npovsBoacTBa UM NocTaBok
1 peanu3aummn Ha TEpPUTOPUUN CTPaHbI, rae
npepocTaBnseTcs rapaHTuitHoe obcnyxusaxue,
nprnobpeTeHHble B 3TON CTpaHe, NpolueaLne
cepTUdUKaLmMIo Ha COOTBETCTBME CTaHAapTaM 3Ton
CTpaHbl, @ Takxxe MapkupoBaHHble oduLmanbHbIMU
3HaKamu COOTBETCTBUS.

2. MapaHTinHi 3060B’n3aHHss OURSSON AG pgitoTb



B paMKax 3aKOHOZaBCTBa Npo 3aXMCT Npas Cno-
XMBauiB | perynoTbCs 3aKOHOAaBCTBOM KpaiHu,
Ha TepuTopii Ko BOHM HadaHi, i nuwe 3a ymoBu
BUKOPUCTaHHS BUPOBY BMKITIOYHO ANA 0COBUCTHX,
cimeriHnx abo gomaluHix noTpeb. MapaHTinHi
3060B’s13aHHSs OURSSON AG He nowupolTbes Ha
BUNaZKM BUKOPUCTAHHA TOBApIB B LiNsix 3aic-
HEHHSs NigNPUEMHULBKOI AisnbHOCTI abo y 3B’A3KYy
3 npuabaHHAM ToBapiB 3 METO 3a0BOSNEHHS
notpeb NignpuemMcTB, yCTaHOB, OpraHisadwin.

3. OURSSON AG BcTaHOBNIOE Ha CBOI BUpo6u Taki
CTPOKM CNy>x6u Ta rapaHTilHi TepMiHW:

MikpoxBunboBi nevi, xni- 48 12
Goniyky, iIHAYKLAHI NAMTY

MynsTuBapKu, KyXOHHi npoLie-

COpU, KyXOHHI MaLLUHW, enek-

TPWYHI YaNHWUKKN, ENEKTPUYHI

rpuni, GneHaepu, mikcepw,

M'sicopybku, TocTepu, TepMo-

noTun, POCTEPU, KaBOBapKK, 24 12
napoBapKw, COKOBVXXVMATKY,

noapiGHtoBaui, Aerigpatopu,

VOrypTHULI, hepmeHTaTopu,

MiHigyXOBKM1, MOPO3UIBHUKM,

XONOAWIBHUKN, aBTOMAaTUYHI

KaBOMaLLNHU

KyxoHHi Baru, cucoHn 12 12

4. MapaHTiiHi 30608’s3aHHA OURSSON AG He nowum-
PIOIOTLCS Ha NepepaxoBaHi Hukye npunaaas Bupooy,
AKLLO iX 3amiHa nepeabaveHa KOHCTPYKUIELO | He
nos’sizaHa 3 po3bupaHHsim BUPOOy:

*  EnemeHTU XMBIEHHS.

* Yoxnu, peMeHi, LULHYpW ANs NepeHeCceHHs, MOHTax-
Hi NPUCTOCYBaHHS, IHCTPYMEHT, AOKYMeHTaLito, WO
[0[a€eTbecsl 4O BUPOOY.

5. MapaHTisi He NOLWMPIOETLCA HA HEAOMIKW,LLO BUHUKIN
B BMPOoGi BHAcNiAoK NOPYLUEHHs CNoXMBa4YeM npasun
BUKOPUCTaHHS, 36epiraHHsa abo TpaHCNopTyBaHHS
ToBapy, Aii TpeTix oci6 abo HenepebopHoi cunu,
BKIIHOYAKOYM, ane He 0BMEeXYHYUCb HACTYNMHUMU
BUNaAKaAMU:

* fKwo Heponik ToBapy 3'sIBUBCSA BHACNIAOK
He6anoro NOBOAXEHHS!, 3aCTOCYBaHHSI ToBapy
He 3a NpU3HaYeHHsIM, MOPYLUEHHsI YMOB i NpaBumn
ekcnnyaTtauii, BUKnageHux B iHCTPYKLIi no ekcrny-
aTauii, B TOMy Y1cni BHacnigoK BNAMBY BUCOKUX
abo HM3bKMX TemnepaTtyp, BUCOKOI BonorocTi abo
3anuneHocTi, cnigax BigKpUTTSA Kopnyca npunagy
Ta / abo caMOCTiiHOrO PEMOHTY, HEBIAMNOBIAHOCTI
[epxaBHUM cTaHZapTaMm napaMeTpiB Mepex Xu-
BrEHHS, NonagaHHs BcepeauHy Kopryca piauHu,
KOMax Ta iHLUMX CTOPOHHIX NpeaMeTiB, pe4YOoBUH, a
TaKOX TPMBANOro BUKOPUCTAHHSA BUPOOM B rpaHuy-
HUX pexumax oro pobotu.

* [lowkomKeHHA Ta AedekTn, BUKNUKaHI SKICTIO
BOAV i BiKNaAeHHsIM Hakuny (OYULLEHHS Big,
HaKuMy Ta YnCcTKa He BXOAWTb B rapaHTiliHe obcny-
roByBaHHs i noBuHHa PEIMYNAPHO nposogutucs
Bamu camocTiliHo).

* SKwo Heponik ToBapy 3'IBUBCS BHACTIAOK He-
CaHKLiOHOBaHOro TeCTyBaHHsi ToBapy abo cnpob

BHECEHHS1 Byb-IKMX 3MiH B I0r0 KOHCTPYKLIiHO

abo oro nporpamHe 3abe3neyeHHsl, B TOMy Yuchi
PeMOHTY abo TexHIYHOro 06CnyroByBaHHs B HEYMNOB-
HoBaxeHoMy OURSSON AI" peMOHTHOI opraHisadlii.

+ fKwo Hedonik ToBapy 3'ABMBCSA HAcMigKoMm
BMKOPUCTYBAHHS HECTaHAAPTHUX (HETUNOBMX) i
(abo) HesiKicHOro Npunaaas, akcecyapis, 3anacHUX
YaCTWH, eNEMEHTIB XVBIIEHHS.

* fKwo Hedonik TOBapy NOB’si3aHUIA 3 0o 3acTo-
CYBaHHSAM CNifbHO 3 OAATKOBMM OBnagHaHHAM
(akcecyapamu), BiAMiHHUM Bif JOAATKOBOMO
obnagHaHHs, pekomeHgosaHoro OURSSON AG go
3acTocyBaHHto 3 gaHum ToBapoM. OURSSON AG
He Hece BianoBiAanbHICTb 3a AKICTb A0AATKOBOrO
obnagHaHHs (akcecyapis), BUpobreHoro TpeTiMmn
ocobamu, 3a AkicTb poboTK cBOiX BUPOGIB CNiNlbHO
3 Takvm obnagHaHHsAM, a TakoX 3a sKicTb po6oTH
[0AaTKoBOro obnafHaHHs BUpoGHMLTBA KOMNaHii
OURSSON AG cninbHo 3 Bupo6amm iHLwmx
BMPOBHWKIB.

. Heponikv ToBapy, BusiBneHi B nepiog CTpoky cryxoéu,

yCyBaloTbCsl YNIOBHOBAXXEHUMM Ha Lie PEMOHTHU-

M opraHisauismu (YCLL). MpoTtarom rapaHTiHoro

TEepMiHy YCYHeHHs HegonikiB npoBoauTbCst 6esko-

LUTOBHO NPV Npea ABNeHHi opuriHany 3anoBHEHOro

rapaHTiiHOro TanoHa Ta OKYMEHTIB, Lo niaTeep-

[XKYIOTb haKT | AaTy yKnafgeHHs AoroBopy po3api6Hoi

KyniBni-npogaxy (ToBapHWI, KacoBWii Yek T.n.). Y pasi

BiICYTHOCTi 3a3Ha4€HNX JOKYMEHTIB rapaHTiiHWi

CTPOK 0BYMCNIOETHLCA 3 AHS BUTOTOBMNEHHS TOBAPY.

Mpu ubomy cnig BpaxoByBaTu:

* HanawTyBaHHS Ta ycTaHoBKa (36ipka, niaknto-
YeHHs i T.N.) BUpoby, 3a3HayeHa B AOKyMeHTalLlii,
LLIO AOAAETLCS A0 HBOTO, He BXOAWTb B obcsir
rapaHTiiHux 3060B8’s13aHb OURSSON AG i MoxyTb
6yTV BUKOHaHI ik CaMUM KOpUCTyBayeM, TaK i
daxiBusmMu GinbLLOCTi YNOBHOBaXXEHUX CEPBICHMX
LEHTPIB BiANOBiAHOrO NPodinto Ha NnaTHiln OCHOBI.

+ Po6oTu 3 TexHiuHoro obcnyroByBaHHs BUpo6iB
(4YMLLEHHS Ta 3MaLLyBaHHS PYXOMUX YacTUH,
3aMiHa BUTpaTHUX MaTepianis i npunagas i 1. n.)
BUKOHYIOTbCS Ha NNaTHi OCHOBI.

. OURSSON AG He Hece BignoBiganbHOCTI 38 MOX-

nvBY LWKoAy, NPsiMo abo NobiYHO HaHeCeHy CBOED
npoaykuieto NioAaM, JoMallUHIM TBapuHam, MaviHy B
pasi, SIKLO Le cTanocs B pesynsraTi HeAOoTPYMaHHS
npaeun i ymoB ekcnnyarauii, 36epiraHHs, TpaH-
cnopTyBaHHs abo ycTaHOBKM BUPOGY; yMUCHMX abo
HeobepexHux Ai cnoxveayva abo TpeTix ocib.

. Hi 3a skux o6ctaBuH OURSSON AG He Hece Bigno-

BifanbHocTi 3a Byab-sikni 0cobnvBuiA, BUNaaKOBWIA,
npsMuin abo HenpsiMuii 36uTtok abo 36uTkK, BKMOYato-
4u, ane He oBMeXyO4MCb NepepaxoBaHNM, yNyLeHy
BuroAy, 36MTkW, BUKNMKaHi nepepeamMun B KOMEPLINHIN,
BUPOGHWYI abo iHLWIM QiSNbHOCTI, WO BUHWKAKOTb Y
3B’A13KY 3 BUKOPUCTaHHSIM abo HEMOXITUBICTIO BUKOPU-
CTaHHs BUpOOGY.

. BHacnigok nocTinHoro BAOCKOHanNEeHHst NpoayKuii

eneMeHTV An3aiiHy i AesKi TEXHIYHI XapakTepucTukm
npoayKTy MOXyTb ByTu 3miHeHi 6e3 nonepeaHLOro
noBigoMneHHs 3 6oky BUpobHuka.

BukopucTtaHHsA BUpoOy nicns 3akiH4eHHSA CTPOK
cnyx6u
1. Ctpok cnyx6m, BctaHoBrneHuii OURSSON AG ans

AaHoro BMpoOy, Ai€ TiMbKn 3@ yMOBU BUKOPUCTAHHS
BMPOOY BUKMIOYHO AN 0COBUCTUX, CiMelHnX abo



[OMalLLHiX NoTpeb, a TakoX AOTPUMAaHHS CrnoxuBadyem
npaewvn ekcnnyaradii, 36epiraHHst i TpaHCNoOpPTyBaH-
Hs BUpoBY. 3a YyMOBM aKkypaTHOro NOBOMAXKEHHS 3
BMPOOOM i AOTPMMaHHSIM NpaBwn ekcnnyarauii dak-
TUYHWUIA CTPOK CNY>XOM MOXe nepeBuLLYyBaT CTPOK
cnyx6u,sctaHoBneHniit OURSSON AG.

2. Mo 3akiH4eHHi CTPoKy cnyx6u Bupoby BaM HeobxigHO
3BEPHYTUCH B YNOBHOBaXXEHWUI CEPBICHWI LIEHTP ANs
npoBeAeHHs NpPodinakTM4YHOro o6cnyrosyBaHHs BY-
poOy i BU3HA4YEeHHS NOro NpuaaTHOCTI 40 NoaanbLIoi
ekcnnyaradii. Pobotu 3 npodinaktuiHoro obeny-
roByBaHHs1 BUpoOy i NOro AiarHoCTuULi BUKOHYIOTbCS
CEepBICHMMU LIeHTPamMu Ha NnaTHi OCHOBI.

3. OURSSON AG He pekoMeHAy€e NpOAOBXKyBaTh eKc-
nnyaradito BUpoby no 3akiHYEeHHIO CTPOKY Cryx6u 6e3
npoBeaeHHs Noro NnpodinakTnyHoro 06cnyroByBaHHsA
B YNOBHOBa)KEHOMY CEPBICHOMY LIEHTpI, T.9. B LibOMY
BUNaaKy BUpI6 Moxe cTaHOBUTU Hebeaneky Ans
XKWTTS, 300pOB’st abo MaiiHa cnoxwsava.

YTunizauia Bupo6y

Micns 3aBeplueHHS TepMiHy crnyx6u NOro He MOXHa
BMKMZATU pa3oM 3i 3BUYANHUM NOBYTOBUM CMITTSIM.
3amicTb LbOro BOHO Nignsirae 3aavi Ha yTunisadiio B
BiAMOBIAHWA NYHKT MPUAOMY ENEeKTPUYHOro i enekTpo-
HHOTO yCTaTKyBaHHsi [Ans noaanbluoi nepepobku Ta
yTunisauii BignosigHo Ao defnepanbHoro abo micLueBoro
3akoHodaBCTBa. YTUMi3youn Ui NpoaykTy, BU Aonomara-
eTe 36epert NpUpPoaHi pecypcy i 3anobirty 36uTky ans
HaBKONMLUHBOrO CepefoBuLLA i 3A0POB’'A Noden, SKWi
MOXMNVBUIA Yy BUNAAKYy HEHaNeXHOro MoBOKeH-
HA. Binbw getanbHy iHdOpMaLiio Npo NyHKTW
npunomy Ta yTunisauii JaHOro NpoayKTy MOXHa
oTpUMaTh B MIiCLIEBMX MYHILMNanbHUX opraHax
abo Ha nignpuemMcTBi 3 BMBE3EHHSI NOGYTOBOrO
CMITTS.

oursson’

[Aata BMpoOHULTBaA

KoxHoMy BMpoOYy NpMBRACHIOETLCA YHIKanbHUA ce-
piHWIA HoMmep Yy BurmMsai BykBeHo-uMdpoBoro psay i
OybnioeTbCa WITPUX-KOAOM, SKUA MICTUTb HACTYMHY iH-
cdhopmaLiito: Ha3Ba ToBapHOI rpynu, AaTy BUPOGHULITBA,
NopsiAKOBUIA HOMEp BUPOOGY.

R
BL 11234567

12250
T 1
000 0
CepiliHuiA HOMep pO3TalLOBYETbLCS Ha 3afHii maHeni

NPOAYKTY, Ha YNaKoBL i B rapaHTiiHOMY TarnoHi.

© Mepuwi asi 6ykeu - Bianosigae ToBapHiit rpyni (6neH-
oep - BL).

@ MepLwi ABI LMdpPY - pik BUPOBHWLTBA.

(3] [pyri ABi unMdpu - TvKAEHb BUPOBGHULITBA.

O OctaHHi UNdpU - NOPSAKOBUI HOMEP BUPOGY.

LLlo6 YyHWMKHYTM Henopo3yMiHb NEepeKoHNn-
BO NPOCUMO Bac yBaxHO BUBYUTU Kepis-
HULTBO MO ekcnnyaTauii Bupoby Ta ymoBu
rapaHTiiHux  3060B’si3aHb,  MepeBipUTU
NPaBUIbHICTb  3aMOBHEHHS rapaHTINHOMO
TanoHa. FapaHTiNHWI TanoH AINCHWUIA TinbKn
NpU HAasABHOCTi NPaBUIIbHO | HiTKO BKa3aHWX:
Mozeni, cepiiHoro Homepa BupoOy, AaTu
MOKYNKW, YiTKUX nevaTok gipMu-npogas-
usi, nignucy nokynusi. CepinHuiA Homep |
Mopenb BUPOOYy MOBWHHI BiAMoBiAaTW BKa-
3aHUM B rapaHTinHOMY TamnoHi. MNpwu nopy-
LUIEHHI LMX YMOB, a TaKkoX y pasi, Konv AaHi,
3a3HayveHi B rapaHTiiHOMy TanoHi, 3MiHeHi
abo cTepTi, TanoH BU3HAETLCSA HELIACHUM.

[apsiya niis OURSSON AG 3a6e3anedye noBHy iHopmaLiHy NiaTpuMKy AisneHocTi komnaHii B Pocii, YkpaiHu, kpaiHax CHL i
Banrii. MpodeciitHi onepatopu WBMAKO AafyTh BiANoBigb Ha Byab-ske Bac LikaBuUTb. Bu MoxeTe 3BepTaTicsl B €AVHUI LEHTP 3
nnTaHb CEPBICHOrO CynpoBOAY, ANA peKoMeHaaLin daxisuis 3 HaNaLTYBaHHA Ta NiAKMIOYEHHIO, ANS IHDOPMYBaHHSA NPo Mi cua
npoaaxis, i3 3anUTaHHSMK NPO peknamHi akuji i posirpaluax, LWo NPpoBOASTLCA KOMMaHIED, a Takox 3 OyAb-SIKUMU iHLUMMU NUTaH-
HAMW NPO AisinbHICTb kKomnaii Ha TepuTopii Pocii, Ykpainu, kpain CHJ i BanTii. € nutaHHs? TenedoHyiiTe, My gonomoxemo!
TenedoH rapsuoi nitii OURSSON AG (6e3KoLUTOBHI A3BiHKM 3i CTaLioHapHuX TenedoHis): Ykpaina: 0 800 50 5512

Yac po6oTu rapsa4oi ninii: MoHeainok-n'atHMusA 3 9:00 go 20:00 (3a MOCKOBCbKMM YacoMm); cyboTa, Heains Ta AHi Aep>KaBHUX

CBAT - BUXiAHi. List iHCTpyKUis € 06'eKTOM OXOPOHM BIANOBIAHO A0 MiXXHAPOAHOrO Ta POCINCHKOro 3aKOHOAABCTBA NPO aBTOPCbKE
npaBo. byab-sike HecaHKLiOHOBaHe BUKOPVCTaHHS! IHCTPYKLi, BKMOYaKUM KOMIFOBAHHS, TPaXXyBaHHS Ta PO3MOBCIOMXEHHS, ane
He 0BMeXyH4MCh LM, TSrHE 3aCTOCyBaHHS 0 BUHHOT 0COBM LMBINbHO-NPaBOBOI BiAMOBIAANbHOCTI, @ TAKOX KpUMiHANbHOT
BignosiganeHocTi BignosiaHo Ao cratTi 146 KK P® ta agmiHicTpaTuBHOI BignosiaansHOCTi BignosiaHo Ao cratTi 7.12 KoAll PO (et

.150.4 KoArl B cTapiit pegakii).

KoHTakTHa iHcopmalis:

1. BupoGHuk ToBapy - OURSSON AG (AT YpccoH Ar), YToreai 39, 8008 Litopix, LLiseriuapisi.
2. OpraHi3aLjisi, yNOBHOBaXeHa Ha MPUIHSTTS | 3340BOMEHHS BUMOT CMOXMBaYiB LLIOAO TOBapy HEHaNeXHOT sIkocCTi, -
YikpaiHa: TOB «YHiBepcanbHa [icTpibbloTopcbkas Komnais», 03065, . Kues, 6ynb. I.Jlence / Akapemika Kaénykosa, 6ya.

51/16.

3. YkpaiHa: TOB «YHiBepcanbHa Anctpub totopcbka Komnaris», 03065, M. Kuis, 6ynbs. |.Jlence/Akagemika Kabnykosa, 51/16
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