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SICHERHEITSHINWEISE - Abbildung A

Gefahrensymbol

Warnsymbol

Weist darauf hin, dass Bedienschritte genau wie in der Anleitung beschrieben ausgefiihrt

A Weist auf hohe elektrische Spannungen hin.

werden mussen.

Beim Umgang mit Elektrogeraten sollten Sie stets die folgen-

den Regeln beachten:

+ Benutzen Sie das Gerat so wie in der
Bedienungsanleitung beschrieben.

+ Stellen Sie das Gerét auf einer stabilen Unterlage auf.

+ Benutzen Sie ausschlielich die im Lieferumfang enthalte-
nen Werkzeuge und Zubehrteile.

+ Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, halten

Sie das Netzkabel von Wasser und anderen

A Fliissigkeiten fern. Falls aus irgendwelchen Griinden
Wasser oder andere Fliissigkeiten in das Gerat
eindringen sollten, ziehen Sie sofort den Netzstecker,
benutzen das Gerat nicht weiter, sondern wenden
sich an den autorisierten Kundendienst (ASC) der
OURSSON AG.

+ Schliefen Sie das Gerét an eine passende Stromquelle an.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht an Stellen, an denen leicht
entziindliche Dampfe in der Luft liegen knnen.

+ Versuchen Sie niemals, das Gerat eigenméchtig zu
o6ffnen — zum einen droht Stromschlaggefahr, zum
é anderen kénnen dadurch schwere Fehlfunktionen
eintreten; zusatzlich erlischt die Garantie. Wenden
Sie sich bei Reparatur und Wartung nur an den
autorisierten Kundendienst, der Reparaturen von
OURSSON-Markenprodukten ausfuhrt.

+ Wenn Sie das Gerat von einem kiihlen zu einem warmen
Ort oder umgekehrt bringen, packen Sie es aus und
warten 1 — 2 Stunden ab, bevor Sie es einschalten. So
kann kondensierte Feuchtigkeit verdunsten und keinen
Schaden anrichten.

+ Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, tauchen
Sie das Gerat und das Netzkabel niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

+ Gehen Sie besonders umsichtig vor, wenn Sie das Gerat
in der Nahe von Kindern benutzen.

+ Berlhren Sie keine heillen Teile; ansonsten kann es zu
Verbrennungen kommen.

+ Das Netzkabel wurde bewusst kurz gehalten, damit es
nicht zur Stolperfalle werden kann.

+ Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht iiber Tischkanten
herabhangt oder heilte Gegenstéande berthrt.

+ Schlielen Sie das Gerat nicht an Stromkreise an, an die
bereits andere Gerate angeschlossen wurden, die viel
Strom verbrauchen: In diesem Fall kdnnen Leitungen
Uberlastet werden, das Gerat funktioniert eventuell nicht
mehr richtig.

+ Stellen Sie das Gerét nicht in der Nahe von Gas- oder
Elektrodfen und -herden auf.

+ Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker aus
der Steckdose.

+ Sorgen Sie dafiir, dass das Gerat keinen Erschitterungen,
Vibrationen und anderen mechanischen Belastungen
ausgesetzt wird, nicht umkippt oder stiirzt.

+ Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Geréat
reinigen oder Zubehorteile wechseln.

« Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien.

« Das Gerét ist nicht flir Personen geeignet, die unter
korperlichen oder geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der nétigen Erfahrung im Umgang mit
Elektrogeraten mangelt. Dies gilt natlrlich auch fir Kinder.
Solche Personen diirfen das Gerat nur unter erfahrener
Aufsicht nutzen und/oder nachdem sie griindlich mit der
Bedienung des Gerétes und den eventuell damit verbun-
denen Gefahren vertraut gemacht wurden. Lassen Sie
Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerét ist fir den reinen Hausgebrauch vorgesehen.

+ Falls das Netzkabel beschadigt wird, muss es von
Fachleuten des autorisierten Kundendienstes (ASC) der
OURSSON AG ausgetauscht werden, damit es nicht zu
Gefahrdungen kommt.

* Benutzen Sie ausschlieRlich die im Lieferumfang enthalte-
nen Werkzeuge und Zubehérteile.

» Verzichten Sie bei der Reinigung des Gerates unbedingt
auf Scheuermittel und organische Reinigungsmittel
(Alkohol, Benzin und dergleichen). Bei hartnackigen
Verschmutzungen kénnen Sie neben einem feuchten
Tuch auch ein wenig mildes Reinigungsmittel benutzen.

EMPFEHLUNGEN

« Bitte machen Sie sich griindlich mit der
Bedienungsanleitung vertraut, bevor Sie das Gerat
benutzen. Bewahren Sie die Anleitung auf, damit Sie
spater darin nachlesen kénnen.

« Samtliche Abbildungen in dieser Anleitung dienen

nur zur Veranschaulichung, kénnen daher etwas vom
tatsachlichen Aussehen lhres Geréates abweichen.

Bei der Bedienung dieses Gerates darf nie-
mals Gewalt angewendet werden; andernfalls

kann es zu Beschadigungen kommen, die
nicht durch die Garantie abgedeckt werden.

LIEFERUMFANG

* Modell HB6010

Hauptgerat ... 1xStk.
Pirieraufsatz ... 1xStk.
Schneebesen ... 1xStk.
Bedienungsanleitung .. 1xStk.
¢ Modell HB6040

Hauptgerat .. 1xStk.
Pdirieraufsatz .. 1xStk.
Schneebesen.. 1xStk.

Multifunktionsschiissel XL, 1,2 L.
Schisseldeckel..

1xStk.
1xStk.

Schieber ...... 1xStk.
Konsole ... 1xStk.
Mahlmesser ... 1xStk.
Edelstahlschneidscheibe.... .. 1xStk.




Edelstahlraspelscheibe ...........cccccooiiiiiiiiicnennn, 1xStk.

Bedienungsanleitung...........ccccoeieeeiiennieniieneeeen, 1xStk.
* Modell HB6070
Hauptgerat.........oooeiiiiiiieeee e 1xStk.
Purieraufsatz

Schneebesen
Multifunktionsschiissel XL, 1,2 L
Schusseldeckel
Schieber ..
Konsole....
Mahlmesser
Wirfelaufsatz.....
Reinigungsaufsatz
Edelstahlschneidscheibe
Edelstahlraspelscheibe ..
Messbecher-..........
Bedienungsanleitung

KOMPONENTEN - Abbildung B
Geschwindigkeitsschalter
Ein-/Austaste
TURBO-Taste
Hauptgerat
Purieraufsatz
Schneebesen
Multifunktionsglasschiissel XL
Schusseldeckel
Schieber
Konsole
Schneidscheibe
Raspelscheibe
Mahlmesser
Offnung zum Einsetzen des Hauptgerates
Wiirfelaufsatz
Reinigungsaufsatz
Messbecher

BEDIENUNG - Abbildung C

Schneebesen

Zum Schlagen von Eiweil’ oder Sahne, zum Kneten

von Biskuit- oder Pfannkuchenteig, zum grindlichen

Durchmischen von Desserts.

» Setzen Sie das Hauptgerat auf den Aufsatz, fixieren
Sie das Gerat, indem Sie es im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen. Abbildung C-1

» Tauchen Sie den Schneebesen in eine Schissel mit
Zutaten, schalten Sie den Mixer dann ein.

HINWEIS! Beginnen Sie am besten mit niedri-

ger Drehzahl, steigern Sie die Geschwindigkeit an-

schlieRend. Verrlhren Sie die Zutaten in kleinen

Portionen — nicht mehr als vier EiweiR auf einmal.

Piirieraufsatz

Fur Suppen, Pirees, Sauglingsnahrung, Pasteten und

Solen.

» Setzen Sie das Hauptgerat auf den Aufsatz, fixieren
Sie das Gerat, indem Sie es gegen den Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen. Abbildung C-1

Multifunktionsglasschiissel XL

Zum Einsatz mit Schneid- und Raspelscheiben sowie

Edelstahimessern.

« Stellen Sie die Schiissel auf eine trockene, ebene
Unterlage.

* Bringen Sie den gewiinschten Aufsatz wie in
Abbildung C-2 gezeigt an.
Schneidscheibe
Schneidet Zutaten in kleine Scheiben.
« Setzen Sie die Schissel in die Konsole ein.
» Bringen Sie die Schneidscheibe an der Konsole an,
entscheiden Sie sich fir kleine oder groRRe Scheiben.
« VerschlieRen Sie die Schissel mit dem Deckel, nutzen
Sie dazu die Clips an den Deckelseiten.
» Setzen Sie das Hauptgerat in die Offnung im
Schisseldeckel ein.
Raspelscheibe
Zum Raspeln diverser Zutaten.
« Setzen Sie die Schussel in die Konsole ein.
» Bringen Sie die Raspelscheibe an der Konsole an, en-
tscheiden Sie sich fiir kleine oder groRe Raspel.
* VerschlieRen Sie die Schissel mit dem Deckel, nutzen
Sie dazu die Clips an den Deckelseiten.
» Setzen Sie das Hauptgerat in die Offnung im
Schisseldeckel ein.
Wiirfelaufsatz, Abbildung C-3
Schneidet gekochtes/frisches Gemise und Friichte in
Wiirfel.
« Setzen Sie den Aufsatz {5 in die Schissel ein.
« Verschlielen Sie die Schiussel mit dem Deckel, nutzen
Sie dazu die Clips an den Deckelseiten.
» Setzen Sie das Hauptgerdt in die Offnung im
Schisseldeckel ein.
Mahimesser.
Zum Zubereiten von Sauglingsnahrung, Hackfleisch,
Pasteten, gewdrzter Butter, zum Hacken von Nissen,
Zwiebeln, Knoblauch und vielem mehr. Das Mahlmesser
ist nicht fir flissige Lebensmittel geeignet.
« Setzen Sie das MahIimesser in die Schissel ein.
* VerschlieRen Sie die Schissel mit dem Deckel, nutzen
Sie dazu die Clips an den Deckelseiten.
« Setzen Sie das Hauptgerat in die Offnung im
Schisseldeckel ein.
Vor dem ersten Einsatz wischen Sie das Hauptgerat mit
einem trockenen Tuch grindlich ab. Spiilen Sie Schiissel,
Deckel, Schieber und Aufsatze mit warmem Wasser und
etwas Spulmittel. Die Leerlaufzeit darf 15 Sekunden nicht
Uberschreiten.

Die Messer sind sehr scharf, geben Sie also
entsprechend acht.

« Vergewissern Sie sich immer, dass der Netzstecker
gezogen ist, bevor Sie Teile anbringen oder abnehmen.

» Mit dem Schneebesen sowie den Scheid-, Raspel-, Mahl-
und Wiirfelaufsatzen darf das Geréat nur maximal 1 Minute
lang im Dauerbetrieb laufen. Danach miissen Sie den
Mixer 3 Minuten lang ausgeschaltet lassen.

» Mit dem Schneebesen darf das Gerat maximal 10
Minuten lang im Dauerbetrieb arbeiten; danach muss der
Mixer 30 Minuten lang abgeschaltet bleiben.

BEDIENUNG

1. Bringen Sie den gewiinschten Aufsatz wie oben
beschrieben am Gerat an.

2. Stecken Sie den Netzstecker ein.

3. Wahlen Sie die gewiinschte Drehzahl mit dem
Geschwindigkeitsschalter. Sie kénnen die



Geschwindigkeit stufenlos einstellen. Halten Sie
dann die Ein-/Austaste gedriickt.

4. Sie kdnnen den Mixer auch durch Gedruckthalten
der TURBO-Taste einschalten. In diesem
Fall arbeitet das Gerat gleich mit maximaler
Geschwindigkeit. Die Geschwindigkeit &ndert sich
nicht, wenn Sie den Geschwindigkeitsschalter
verstellen.

5. Zum Abschalten lassen Sie die TURBO-Taste
wieder los.

6. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

7. Nehmen Sie das Hauptgerat ab.

ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN

Der Schusseldeckel lasst sich nur bei abge-
nommenem Hauptgerat 6ffnen.

den Fiillschacht. Uben Sie nur leichten Druck

j Schieben Sie Zutaten nur mit dem Schieber in
auf den Schieber aus.

Geschwindigkeitseinstellung, Abbildung C-4

Ihr Gerat ist mit einer stufenlosen
Geschwindigkeitsregelung ausgestattet. Zum Erhdhen der
Geschwindigkeit drehen Sie den Ring im Uhrzeigersinn.

Wir empfehlen, grofiere Zutaten vor dem Schneiden in 2 cm groRe Wiirfel zu schneiden. Die maximalen Zutatenmengen
in der Tabelle dienen lediglich zur Orientierung. Wir empfehlen, Zutaten etwa 10 — 60 Sekunden lang zu hacken. Beachten

Sie die Empfehlungen im Rezeptbiichlein.

males Gewicht

Maximale Menge/maxi- Geschwin-
digkeit

| Zeit (s) | Hinweise

1 Pirieraufsatz

Piree aus frischen Die Zutaten miissen weich oder saftig

Friichten, Beeren 1200 ml TURBO 30-45 sein (Bananen, Erdbeeren, Gurken

und Gemiise etc.).

Eﬂﬁﬁ:g ig::( ochten 600 ml Niedrig bis 30-45 Purieren Sie keine Zutaten mit einer

Gemiise, Suppen hoch Temperatur von mehr als 95 °C.

Kleine Happen wie

Pasteten, Mousse, Schneiden Sie feste Zutaten (ge-

Gemiise- und Pilz- 500 ml Mittel bis hoch | 90 — 120 | kochtes Fleisch, gebratene Leber etc.)

kaviar, Brotaufstriche in 2 cm groRe Wiirfel.

usw. zubereiten

Schneebesen

Sahne und Eiweil}, Schlagen Sie nicht mehr als 4 EiweilRe.

Biskuit- und Des- \ Niedrig bis 30 Sek. — | Vergessen Sie nicht, dass sich das

sertteig und der- hoch 10 Min. Volumen der Zutaten beim Schlagen

gleichen schlagen deutlich vergroRert.

Teig fiir

Pfannkuchen, Ome- Niedrig bis . - . .

letts unl(; 4 erdl eichen \ h (') ch ig bl 30-60 Fir alle flissigen Teige geeignet.

kneten

Milchshakes zu- \ Niedrig bis 30_60 | Verrthren Sie Cocktails in einem tiefen

bereiten hoch GefaR, damit nichts herausspritzt.

Smoothies zubere- Wir empfehlen, feste Zutaten mit dem

iten \ TURBO 45-60 Pirieraufsatz zu zerkleinem.

Schneidscheibe
Schneiden Sie Zutaten in Stlicke, die
bequem in den Fiillschacht passen,
. . benutzen Sie den Schieber. Geeignet

Mittelgrofe Schel- 1200 ml Hoch 60 fiir harte Wiirste, Kase, Friichte und
Gemiise, Kohl und dergleichen. Bringen
Sie den Aufsatz zum Schneiden auf die
gewdinschte Dicke richtig an.




Maximale Menge/maxi- Geschwin- n . 8
males Gewicht digkeit Zeit (s) Hinweise
Raspelscheibe
Schneiden Sie Zutaten in Stiicke, die
Salate, Kleinigkei- bequem in den Fdlischacht passen,
ten, Gemise fiir benutzen Sie den Schieber. Achten Sie
Suppen und Haupt- 1200 ml Hoch 60 darauf, dass die Scheibe zur Zubereitung
gerichte zubereiten. grofRerer und kleinerer Raspeln richtig
angebracht wird.
L& Wirfelaufsatz
Salate, Kleinig- Schneiden Sie Zutaten in Stlicke, die
keiten, Gemise bequem in den Fllschacht passen, be-
fur Suppen und nutzen Sie den Schieber. Achten Sie da-
Hauptgerichte, 1200 ml TURBO 60 rauf, dass die Scheibe zur Zubereitung
Séauglingsnahrung kleiner und sehr kleiner Scheiben richtig
zubereiten, Eis angebracht wird. Beim Raspeln bleiben
zerkleinern. Vitamine weitestgehend erhalten.
Mahimesser
SoRen und
Salatdressings mit Wir empfehlen, Knoblauch zuvor zu
frischen Krautern 1200 ml Mittel bis hoch | 30 — 45 pressen, Krauter in kleine Stlicke zu
oder Knoblauch schneiden.
zubereiten
Schneiden Sie die Zutaten in 2 cm groRRe
. Wiirfel. Wir empfehlen, etwas Flissigkeit
Hackfleisch aus ]
Fleisch, Fisch oder 200g Mittel bis hoch | 90120 | % 5 tHesscr, ieh odor Sane) zum
Gefliigel herstellen Ideal fiir KdRe, Leberknddel und
dergleichen.
Wir empfehlen, statt des Schiebers ei-
nen Kunststoffbecher mit einem kleinen
Mayonnaise zube- 600 ml Niedrig bis 90— 120 | Lochim Boden einzusetzen, damit das
reiten hoch Ol in einem diinnen Strahl in den Mixbe-
hélter lauft und sich so deutlich besser
mit dem Ei verbindet.
Nutzen Sie gekiihlte Schlagsahne,
Cremes und 600 ml Niedrig bis 60 weiche Butter, Vanillepudding bei
Desserts zubereiten hoch Zimmertemperatur, streichen Sie Quark
durch ein Sieb.
Gefrorene Friichte und Beeren sollten
Frucht- oder = -
. . ein bisschen antauen, anschlieend
ggfﬁi&"ﬁﬁs}zfennd 600 mi Mittel bis hoch | 60 mit einem Messer in 2 cm grof3e Wiirfel
geschnitten werden.
Zwiebeln und Knob- Halten Sie die Taste Il jeweils 2 Sekun-
lauch hacken 100-200g TURBO 20 den lang gedriickt (10— 15 Mal).
Niisse miissen zuerst von der Schale
und festen Zwischenwanden (z. B. bei
Walniissen) befreit werden. Zum Mahlen
Nisse mahlen 75-2009g TURBO 30 geeignet: Mandeln, Erdniisse, Hasel-
nisse, Cashewnisse, Sesamsamen,
Kokosnussmark, Pinienkerne und Wal-
niisse. Halten Sie die Taste Il gedruy

9



males Gewicht

digkeit

Maximale Menge/maxi- ‘ Geschwin-

Bohnen, Getreide

und Kérner mahlen 75-2509

TURBO 30

‘ Zeit (s) ‘ Hinweise

Entfernen Sie harte Teile (z. B. Stiele),
damit die Klingen nicht beschadigt
werden. Zum Mahlen geeignet: Bohnen,
Buchweizen, Mais, Hafer, Gerste,
Weizen und dergleichen. Nach dem
Mahlen streichen Sie das Mehl am
besten durch ein kleines Sieb. Mehl aus
Getreide und Grasern eignet sich gut fiir
Brote, Pfannkuchen und Teigwaren mit
nur wenig Kalorien. Halten Sie die Taste
Il gedriickt.

Kaffeebohnen

mahlen 50-150g

TURBO 30

Halten Sie die Taste Il gedriickt. Sieben
Sie gemahlenen Kaffee, vermengen
Sie grofere Stiicke mit Kaffeebohnen,
mahlen Sie dann ermneut.

Gewlirze mahlen 25-50¢g

TURBO 30

Sehr harte Gewdirze wie Nelken, Sterna-
nis, Anissamen und dergleichen miissen
zusammen mit anderen Zutaten gemah-
len werden, damit die Kunststoffteile

des Gerates keinen Schaden nehmen.
Halten Sie die Taste Il gedriickt. Sieben
Sie gemahlene Gewlirze.

Puderzucker her-

stellen 100-2004g

TURBO 30

Halten Sie die Taste Il gedriickt. Sieben
Sie Puderzucker mit einem sehr feinen
Sieb.

Paniermehl zube-

reiten 100-2504g

TURBO 20

Brot- und Biskuitstlicke dirfen nicht
groRer als 2 cm sein. Halten Sie die
Taste Il gedriickt. J

SAUGLINGSNAHRUNG ZUBEREITEN

Maximale Menge/maxi- ‘ Geschwin-

Zeit (s) ‘ Hinweise

males Gewicht digkeit
. Fir Sauglinge bis etwa 18 Monate; vor
Brel aus gekochtem 300g TURBO 30 dem Fittern durch ein Sieb streichen.
Verwenden Sie den Plrieraufsatz.
Brei aus gekochtem P .
! p Fir heile Zutaten geeignet. Verwenden
Fleisch, Gefliigel oder 300g TURBO 60 y P
Fisch Sie den Pdrieraufsatz.
Ergibt eine durchschnittliche Mahlzeit,
variiert jedoch nach Alter des Kindes.
Brei aus trockener Niedrig bis Nutzen Sie den Schneebesen oder
Babynahrung her- 100 — 200 ml hoch 9 30 das MahImesser — so kdnnen Sie
stellen bis zu 1250 ml Milch zubereiten.
Beachten Sie die Hinweise auf der
Verpackung. J

REINIGUNG UND PFLEGE — Abbildung D

» Spulen Sie Schissel, Deckel, Schieber, Konsole,
Plrieraufsatz, Schneebesen, Schneidscheibe,
Raspelscheibe, Mahimesser, Wiirfelaufsatz und
Reinigungsaufsatz mit warmem Seifenwasser. Diese
Teile dirfen nicht in der Spilmaschine gereinigt wer-
den, da dies dem Kunststoff auf langere Zeit schadet.

Tauchen Sie den oberen Teil des Mixaufsatzes
A nicht in Wasser; andernfalls kann das Schmier-
mittel herausgesplilt werden.

« Befreien Sie den Wiirfelaufsatz mit dem
Reinigungsaufsatz {5 von Riickstanden. Setzen Sie
den Aufsatz (& auf den Schieber © auf, entfernen Sie

10

dann die Riickstande. Abbildung C-5.

» Wischen Sie das Hauptgerat mit einem leicht
angefeuchteten Tuch sauber. Tauchen Sie
das Gehéause niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten — Stromschlaggefahr!

» Trocknen Sie alle Teile griindlich.

if Die Messer sind sehr scharf, geben Sie also
entsprechend acht.

HINWEIS: Verfarbungen von Kunststoffteilen und
Aufsatzen (z. B. durch Mohren- oder Rote-Bete-Saft)
lassen sich mit etwas Pflanzendl entfernen. Spllen Sie die
Teile anschlielend griindlich unter flieRendem Wasser ab.



MOGLICHE PROBLEME UND LOSUNGEN

Problem Mogliche Ursachen Losung

« Schauen Sie nach, ob der Netzstecker richtig in der Steckdose

Das Gerat lasst sich Kein Strom. sitzt. Uberpriifen Sie die Haussicherungen. Wenn soweit alles in

nicht einschalten. Ordnung ist, lesen Sie bitte den Abschnitt ,Wartung®.
Qennge Geschwindigkeit « Erhohen Sie die Geschwindigkeit
eingestellt
Das Gerat arbeitet . Lgsssez Side dals Gerétt’ bgei dickfIfUTsigen thateq ma;irpgl
nur langsam. . . 50 Sekunden lang arbeiten, gefolgt von einer vierminutigen
ES; p:;%nlgtr::nDauerbetrlebszelt Pause. Beim Einsatz des Schneebesens stoppen Sie das
Gerat nach 3 Minuten Dauerbetrieb, legen anschlieRend
eine Pause von 10 Minuten ein.
o « Beginnen Sie mit einer geringen Geschwindigkeit, steigern
Geschwindigkeit zu hoch Sie die Geschwindigkeit, wenn die Mischung andickt.
Starkes Spritzen . . . o . .
beim Mixen Behalter zu klein » Wahlen Sie einen Behalter der passenden GroRe.

« Tauchen Sie das Messer in den Behalter, bevor Sie das
Gerat einschalten.

Manche Lebensmittel kénnen
Verfarbungen der Kunststoffteile
Kunststoffteile verfar- bewirken. Dies lasst sich nicht |« Wischen Sie Kunststoffteile mit einem Lappchen und etwas

ben sich vermeiden, ist nicht schadlich Pflanzendl sauber.
und wirkt sich auch nicht auf den
Geschmack aus.
Aufsa]tze f.unk.tlonle- + Vergewissern Sie sich, dass die Aufsatze richtig sitzen.
ren nicht richtig

ZERTIFIZIERUNG

Hinweise zur Produktzertifizierung finden Sie unter http://www.oursson.com; Sie kénnen auch lhren
Handler danach fragen.

Technische Daten

Modell HB6010/HB6040/HB6070

Stromverbrauch (W) maximal 600

Netzspannung 220 — 240 V~Wechselspannung, 50 — 60 Hz
Elektrische Schutzklasse Il

Temperatur bei Lagerung und Transport -25-35°C

Umgebungstemperatur im Betrieb 5 bis 35 °C

Luftfeuchtigkeit 15 — 75 %, nicht kondensierend

Gewicht (kg) 1,31/3,14

* Die Gerate sollten an einer trockenen, gut beliifteten Stelle bei Temperaturen unter 25°C gelagert
werden.

C Reparaturen am Saftbereiter durfen nur Gber den autorisierten Kundendienst der OURSSON AG

ausgefihrt werden.

REPARATUREN Garantiebedingungen der OURSSON AG:
Wir freuen uns, dass Sie sich fiir ein hochwertiges 1. Die Garantiebedingungen der OURSSON AG, die
Produkt der OURSSON AG entschieden haben. Wir ach- tber den Kundendienst der OURSSON AG erbracht

; o f : werden, gelten ausschlieflich in dem Land, in dem
ten darauf, lhnen stets sinnvolle, wirklich praxistaugliche die Gerate der OURSSON AG vertrieben werden
Gerate zu bieten. Auch bei der Qualitat gehen wir keine da Garantieleistungen nach landesspezifischen ’
Kpmpromlssg ein. Falls [hr OURSSON'P.mdL.Jkt d9°h Vorschriften und Konformitatsvorgaben erbracht
einmal repariert werden muss, wenden Sie sich bitte werden miissen
an unseren autorisierten Kundend_lenst (nacl,:hst_ehenld 2. Die OURSSON AG erbringt Garantieleistungen
einfach Kundendienst genannt). Eine vollstandige Liste gemaR den im jeweiligen Vertriebsland giiltigen
mit Kundendienstniederlassungen und ihren Anschriften Verbraucherschutzgesetzen. Garantieleistungen kén-
finden Sie auf unseren Internetseiten: www.oursson.com nen nur in Anspruch genomrﬁen werden. wenn
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1. das jeweilige Produkt ausschlieBlich zu persénlichen,
familiaren Zwecken sowie im Haushalt eingesetzt
wird. Die OURSSON AG ist nicht zur Erbringung von
Garantieleistungen verpflichtet, wenn Produkte fiir
gewerbliche Zwecke, in Unternehmen, Institutionen,
Organisationen oder in einem ahnlichen Umfeld
eingesetzt werden.

2. Folgende Nutzungsbedingungen und Garantiezeiten
gelten flir Produkte der OURSSON AG:

Mikrowellengerate, Brotbackau- 60 12
tomaten, Induktionsherde

Multikochgerate, Kiichenmaschi-
nen, Wasserkocher, Elektrogrills,
Handmixer, Mixer, Fleischwolfe,
Toaster, Thermobehalter, Rost-
gerate, Saftbereiter, Dampfga-
rer, Kaffeebereiter, Zerhacker, 36 12
Dérrgerate, Joghurtbereiter,
Fermentiergerate, Miniofen,
Tiefkiihlgerate, Kihlgerate,
automatische Kaffeemaschinen,
Milchaufschaumer

Kiichenwaagen, Siphons 24 12

4. Die Garantieleistungen der OURSSON AG erstrecken
sich nicht auf folgende Produkte, bei denen es sich
um VerschleiBteile handelt oder die nicht mit dem
Hauptprodukt in Verbindung stehen:

» Batterien.

« Mit dem Produkt gelieferte Hiillen, Kordeln,
Tragekordeln und -Gurte, Befestigungszubehor,
Werkzeuge, Dokumentation.

5. Die Garantie deckt keine Defekte ab, die durch
falsche Nutzung, falsche Lagerung oder falschen
Transport der Waren, durch Eingriffe Dritter oder
Hohere Gewalt verursacht werden. Dazu zahlen:

« Defekte, die durch nachlassige Handhabung,
Einsatz fir Fremdzwecke, Nichteinhaltung der
Anweisungen der Bedienungsanleitung, zu hohe
oder zu geringe Temperaturen, Feuchtigkeit und
Staub, eigenméachtiges Offnen oder eigenméachti-
ge Reparaturversuche, Betrieb mit ungeeigneter
Stromversorgung, Eindringen von Flissigkeiten,
Insekten, sonstigen Fremdkorpern und Substanzen
sowie Langzeiteinsatz des Produktes unter extre-
men Einsatzbedingungen entstehen.

< Defekte, die durch nicht autorisierte Versuche
zum Testen oder Priifen des Produktes, durch
physische Veranderung oder Veranderung von
Software, durch nicht autorisierte Wartung oder
Reparatur verursacht werden.

« Defekte, die durch Einsatz nicht standardisierter
oder minderwertiger Ausristung, Zubehdrteile,
Ersatzteile oder Batterien verursacht werden.

« Defekte, die durch den Einsatz in Verbindung
mit Zusatzteilen (Zubehor) entstehen, die nicht
von der OURSSON AG zum Einsatz mit dem
Produkt empfohlen werden. Die OURSSON AG
Ubernimmt keine Haftung fiir die Qualitét von
Zusatzteilen (Zubehdr) von Drittanbietern und
damit verbundenen Produkten. Zusatzlich gewahr-
leistet die OURSSON AG nicht, dass Produkte
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einwandfrei mit Produkten anderer Hersteller
zusammenarbeiten.

6. Produktdefekte, die wahrend der regularen
Einsatzzeit eines Produktes auftreten, werden vom
autorisierten Kundendienst behoben. Innerhalb der
Garantiezeit werden Defekte kostenlos behoben.
Dazu mussen das Garantiezertifikat sowie ein
Kaufbeleg (aus dem das Kaufdatum hervorgeht) im
Original vorgelegt werden. Fehlen solche Nachweise,
beginnt die Garantiezeit mit dem Herstellungsdatum
der jeweiligen Waren. Bitte beachten:

+ Einrichtung und Installation (Zusammenbau,
Anschluss und dergleichen) des Produktes
geman Bedienungsanleitung fallen nicht
unter den Garantieleistungsumfang der
OURSSON AG. Solche Tatigkeiten missen vom
Anwender selbst ausgefiihrt, kbnnen gegen
Geblihr auch von Spezialisten der meisten
Kundendienstniederlassungen libernommen
werden.

+ Wartungstéatigkeiten (wie Reinigen und Schmieren
beweglicher Teile, Austausch von Verschleiteilen,
Verbrauchsgitern und dergleichen) werden gegen
Gebuhr ausgefiihrt.

7. Die OURSSON AG haftet nicht fir jegliche direkten
oder indirekten Schadigungen von Menschen oder
Tieren sowie nicht fir Sachschaden, sofern diese
durch Nichtbeachtung der Nutzungsbedingungen,
unsachgemale Lagerung, unsachgemafen
Transport, falsche Installation, beildufige falsche
oder fahrléassige Handlungen von Verbrauchern oder
Dritten entstehen.

8. Unter keinen Umstanden haftet die OURSSON
AG fir jegliche speziellen, beilaufigen, indirekten
oder Folgeschaden, zu denen auch Folgendes
zahlt: entgangener Gewinn, Schadigungen durch
Geschafts- und andere Unterbrechungen, verursacht
durch Nutzung oder Nichtnutzbarkeit des Produktes.

9. Im Zuge standiger Produktverbesserungen kénnen
sich Designelemente und bestimmte technische
Spezifikationen ohne Vorankiindigung durch den
Hersteller andern.

Nutzung des Produktes liber seine reguldre Einsatz-

zeit hinaus:

1. Die von der OURSSON AG firr dieses Produkt
festgelegte Einsatzzeit gilt nur dann, wenn das
Produkt ausschlieBlich fir den persénlichen, fami-
liaren sowie Haushaltsbedarf eingesetzt wird und
sich der Anwender an die Vorgaben zu ordnungs-
gemaRem Betrieb, Transport sowie zur richtigen
Lagerung hélt. Bei sachgerechter Handhabung und
Einhaltung der Betriebshinweise kann die tatsach-
liche Lebenserwartung des Produktes die von der
OURSSON AG festgelegte Einsatzzeit tiberschreiten.

2. Wenden Sie sich nach Ablauf der regularen
Einsatzzeit an den autorisierten Kundendienst,
lassen Sie eine vorsorgliche Wartung ausfiihren
und ermitteln, ob sich das Produkt fiir eine weitere
Nutzung eignet. Vorsorgliche Wartungsarbeiten wer-
den vom Kundendienst auch wahrend der regularen
Einsatzzeit gegen Geblhr ausgefiihrt.

3. Die OURSSON AG rat vom Einsatz dieses Produktes
Uber die reguldre Einsatzzeit hinaus ab, sofern
keine vorsorgliche Wartung Uber den autorisierten
Kundendienst vorgenommen wird, da das Produkt in
diesem Fall eine mégliche Gefahr fiir Leben,



1. Gesundheit und Eigentum des Anwenders darstellen
kann.

Recycling und Entsorgung

Dieses Gerét erflillt die Vorgaben der europaischen
Direktive 2002/96/EG zu elektrischen und elektronischen
Altgeraten — WEEE. Nach Ende seiner Einsatzzeit darf
das Produkt nicht mit dem regularen Hausmidill entsorgt
werden. Stattdessen muss es bei einer geeigneten
Sammelstelle zum Recycling elektrischer und elektro-
nischer Altgerate abgegeben, dort nach gesetzlichen
Vorgaben verarbeitet, recycelt oder entsorgt werden.
Durch sachgerechte Entsorgung des Produktes leisten
Sie einen kleinen, aber dennoch wichtigen Beitrag

zur Bewahrung unserer natlrlichen Ressourcen, zum
Schutz unserer Umwelt und unserer Mitmenschen.
Weitere Hinweise zu Sammelstellen und

zum Recycling dieses Produktes erhalten

Sie von |hrer Stadtverwaltung oder lhrer
Entsorgungsgesellschaft fiir Haushaltsabfalle.

Herstellungsdatum

Jedes Produkt tragt eine eindeutige

Seriennummer aus Buchstaben und Ziffern sowie einen
Barcode, der folgende Angaben enthalt: Produktgruppe,
Herstellungsdatum, Seriennummer des Produktes.

ARt
EE

1225011234567
o=

1 I
000 O
Die Seriennummer finden Sie an der Rickseite
des Produktes, auf seiner Verpackung und auf der
Garantiekarte.
@ Die ersten beiden Buchstaben bezeichnen die
Produktgruppe (Stabmixer — HB).
@ Die ersten beiden Ziffern geben das
Herstellungsjahr an.
© Die nachsten beiden Ziffern stehen fiir die
Herstellungswoche.
O Die restlichen Ziffern bilden die Seriennummer des
Produktes.

ourssone

Um Missverstandnissen vorzubeugen, empfeh-
len wir Ihnen dringend, die Bedienungsanleitung
und die Garantiebedingungen aufmerksam
durchzulesen. Vergewissern Sie sich, dass die
Angaben auf der Garantiekarte stimmen. Die
Garantiekarte ist nur dann giiltig, wenn folgende
Dinge richtig und klar angegeben wurden:

Modell, Seriennummer, Kaufdatum, lesbarer
Stempel, Unterschrift des Kaufers. Modell- und
Seriennummer des Gerates mlssen mit den
Angaben auf der Garantiekarte Ubereinstimmen.
Falls diese Bedingungen nicht erfillt oder die
Angaben auf der Garantiekarte geandert wer-
den, verliert die Garantiekarte ihre Giltigkeit.

Falls Sie Fragen zu oder Probleme mit Produkten der OURSSON AG haben sollten, wenden Sie sich bitte einfach

per E-Mail an uns:
support@oursson.com

Diese Anleitung wird durch internationale und EU-Urheberrechtsgesetze geschitzt. Eine nicht autorisierte Verwen-
dung der Anleitung einschlieRlich Kopieren, Ausdrucken und Verteilen kann strafrechtliche Verfolgung nach sich

ziehen.

Kontakt:

1. Produkthersteller - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zirich, Schweiz.
2. Zertifizierungsangaben zum Produkt finden Sie auf unseren Internetseiten: www.oursson.com

OURSSON AG
Hergestellt in China

¢



SAFETY INSTRUCTIONS, Pic. A

Danger symbol
A reminder to user about high voltage.

Warning symbol
A A reminder to user about the necessity of operating exactly according to the

instructions.

When using electrical appliances should take the

following precautions:

» Use the device according to the following instruc-
tions manual.

« Install the device on a stable surface.

» Use only the tools, which are included in the
product set.

» To protect against risk of electrical shock do
not put the cord in water or other liquid. If
for some reason the water got into the unit,
contact an authorized service center (ASC)
OURSSON AG.

» For power supply, use a power grid with proper
characteristics.

» Do not use the device in areas where the air can
contain vapors of flammable substances.

» Never attempt to open the device by yourself
— it could possibly be the reason of an elec-
trical shock can lead to product malfunction

é and will invalidate the manufacturer’s war-
ranty. For repair and maintenance, contact
only authorized service centers meant for
repair of products under the trademark
OURSSON.

* When moved from a cool to a warm place and
vice versa unpack it before use and wait 1-2
hours without turning it on.

» In order to prevent electrical shock do not
immerse the entire product or the wires into
the water.

» Be particularly careful and cautious when using
the device near children.

» Do not touch any hot parts, as this may cause
injury.

* The power cord is specially made relatively short
in order to avoid the risk of injury.

» Do not allow the cord to hang over the sharp
edge of the table or touch hot surfaces.

» Do not connect this device to a grid which is
overloaded with other appliances: it can lead to
the fact that the device will not function properly.

» Do not install the device near gas and electric
stoves and ovens.

« After use, make sure to disconnect the device
from the power grid.

+ Keep the device from bumps, falls, vibration and
other mechanical influences.

» Make sure to disconnect the device from the
power grid before cleaning or changing acces-
sories.

* Do not use the device outdoors.
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« This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge. They can only use the device
under the supervision of the person responsible
for their safety, or after instruction on the safe
use of the device. Do not allow children to play
with the product.

« This product is intended only for use in the home.

« If the power cord is damaged, it must be replaced
by a specialist from the authorized service center
(ASC ) OURSSON AG to avoid danger.

< Use only the tools, which are included in the
product set.

« When cleaning the appliance do not use abra-
sives and organic cleaners (alcohol, gasoline,
etc.). When cleaning the device it is allowed to
use a small amount of neutral detergent.

RECOMMENDATIONS

« Before using the device, please read the user manual.
After reading, please keep it for future use.

< Allillustrations in this manual are schematic

representations of real objects, which may differ from
the actual images.

The operation of this device in any case does
not imply the use of physical force to it, as this

may cause damage to the product through the
fault of the user.

PRODUCT SET
¢ For HB6010 model

Multifunctional cup XL, 1,21 ...cooviiieiieeecceieene 1pc.
Cup’s lid

Pusher
Working CONSOIE ........cueeeiiiiiieeiieeeeeeeee e 1pc.
Grinding blade .........ccocoiiiiiie e 1pc.

Stainless steel chopping disk ..
Stainless steel grater disk.....
Instructions manual ............cccceeiiiiiiiniiiecees 1pc.
* For HB6070 model

MOLOF UNit...eeeeiiieccc e 1pc.




Working console
Grinding blade
Cubic cutting attachment
Cleaning attachment
Stainless steel chopping disk
Stainless steel grater disk
Measuring cup..........
Instructions manual ..

ELEMENTS OF DESIGN, Pic. B

Speed Switch

On / Off button

TURBO Mode button

Motor unit

Puree attachment

Whisk

Multifunctional glass cup XL
Cup’s lid

Pusher

Working console

Chopping disk

Grater disk

Grinding blade

Opening for motor unit installation
Cubic cutting attachment
Cleaning attachment
Measuring cup

UTILIZATION, Pic. C

Whisk.
Used for whipping egg whites, creams, biscuit dough,
dough for pancakes, stirring desserts.
* Insert the motor unit in the attachment and turn it
clockwise until it stops. Pic.C-1.
» Dip the whisk in a bowl with ingredients and turn on
the blender.
NOTE! For best results, whisk at a low speed, than
raise the speed. Whisk ingredients in small portions —
no more than 4 egg whites at once.
Puree attachment.
Used for soups-purees, baby food, pies and sauces.
* Insert the motor unit to the attachment and turn coun-
terclockwise until it stops. Pic.C-1.
Multifunctional glass cup XL.
Used for installing chopping and grater disks and stain-
less steel blades.
» Place the cup on a dry and flat surface.
* Install the required attachment as shown in the Pic.
C-2.
Chopping disk.
Used to cut ingredients in small slices.
« Install the cup into the working console.
« Install onto the console the chopping disk, selecting
small or large slices.
« Close the cup with the lid, using special clips on the
lid’s sides.

« Install the motor unit into the special opening on the
cup’s lid.

Grater disks.

Used for grating ingredients.

« Install the cup into the working console.

« Install onto the console the grater disk, selecting small
or large grater.

 Close the cup with the lid, using special clips on the
lid’s sides.

« Install the motor unit into the special opening on the
cup’s lid.

Cubic cutting attachment, Pic.C-3

Used for cutting boiled/fresh vegetables and fruits into

cubes.

* Install the attachment (& into the cup-

« Close the cup with the lid, using special clips on the
lid’s sides

« Install the motor unit into the special opening on the
cup’s lid.

Grinding blade.

Used for the preparation of baby food, mince, chop-

ping, nuts, making pates, butter with additions, chop-

ping onions, garlic and etc. Grinding blade is not in-

tended for liquid foods.

« Install grinding blade into the cup.

 Close the cup with the lid, using special clips on the
lid’s sides

« Install the motor unit into the special opening on the
cup’s lid.

Before first use, wipe the motor unit with a dry cloth.

Wash the cup, lid, pusher and attachments in a worm water

with some detergents. The time when the device idles must

not exceed 15 seconds.

A The blades are very sharp, be careful.

« Before assembling or removing nozzles ensure that
the device is unplugged.

» Maximum time of continuous use of the device with a
whisk, chopper, grinding, grater and cubic attachment must
not exceed 1 minute, then you should turn off the blender
for 3 minutes.

» Maximum time of continuous use of the device with a
whisk must not exceed 10 minutes, then you must turn off
the blender for 30 minutes.

ORDER OF OPERATION:

Assemble the necessary attachment with the de-
vice as described above.

2. Plug in the device.

3. Select the required speed by setting its speed
switch. The blender has a smooth speed control
(from low speed to high.) Then press and hold the
on / off button.

4. You can also turn on the blender by holding down

the TURBO Mode. In this case, the device will

operate at maximal speed all the time. The speed
will not change even if you change the position of
the switch.

To switch off, release the TURBO Mode.

Unplug the power cord from the outlet.

Remove the motor unit.

Nooa

15



You can open the cup’s lid only when the motor Speed regulation, Pic.C-4
/ j \ unit is removed. The device is equipped with a smooth speed control. To
change the speed, use the slider from low to high in a
clockwise direction.

the feeding chute. The pusher can be slightly

f Use only the pusher to push the ingredients into
pressed.

RECOMMENDATION ON PREPARATION

Before chopping, it is recommended to cut ingredients into 2x2x2 cm cubes. The maximal amount of ingredients in
the table is shown for information purposes only. The recommended chopping time from 10 to 60 seconds. Follow the
instructions in the recipe book.

Maximal amount or mass

Operation of the ingredients Speed
Puree attachment
Puree from fresh The ingredients must be soft or juicy
fruit, berries and 1200 ml TURBO 30-45 (bananas, strawberries, cucumbers,
vegetables etc.)
:&Ee\gogggggegn d 600 ml Fromlowto | 40 4o Do not puree ingredients with a tem-
» Veg high perature higher than 95 oC
soups
Preparing snacks
like pates, pastes, . Cut dense ingredients into pieces
mousses, vegetable 500 ml ::Orohri'n I:nedlum 90-120 (boiled meat, fried liver, etc.) into
and mushroom 9 2x2x2 cm cubes.
caviar, spreads, etc.
Whisk
Whipping cream, Do not whip more then 4 egg whites,
desserts, biscuit \ From low to 30 sec— | when choosing the container, keep in
dough, egg whites, high 10 min mind that the volume of the whipped
etc. mass increases significantly
Kneading dough for
pancakes, omelets, \ E:;T low to 30-60 Suitable for any liquid dough.
etc.
Preparation of \ From low to 30-60 Whip cocktails in a deep dish to avoid
milkshakes high splashing of the liquid ingredients
Whioping smoothie \ TURBO 45-60 It is recommended to puree dense
pPing ingredients with puree attachment
Chopping disk
Cut the ingredients into pieces, so that
they easily fit the feeding chute, use
. . . . the pusher. Suitable for hard sausages,
Medium sized slices 1200 mi High 60 cheeses, fruits and vegetables, cabbage
etc. To cut into slices of the desired
thickness, correctly install the attachment.
Grater disk
Preparation of
salads, snacks, Cut the ingredients into pieces, so that
preparing : they easily fit the feeding chute, use the
vegetables for 1200 mi High 60 pusher. Make sure the disk is installed
soups and main correctly for large and small grater.
dishes
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‘ Maximal amount or mass

of the ingredients

@ Cubic cutting attachment

Preparation of
salads, snacks, pre-

Cut the ingredients into pieces, so that
they easily fit the feeding chute, use the

?;rg‘guvzgaerfgbf;n 1200 m TURBO 60 pusher. Make sure the disk is installed
dishes pbaby food corre_ctly for small and smaller s'lices_.
ice crushing Plastic grated doesn’t destroy vitamins.
Grinding blade
Preparing sauces
and salad dressings . . .
with the addition 1200 mi prommidto | 3045 | tis recommended to pass garic through
of fresh herbs and 9 press, .
garlic
Cut the ingredients into pieces 2x2x2 cm.
. . It is recommended to add more liquid
Eg?r’])?;'ggﬂ?s'?ﬁe 200 From mid to 90-120 (water, milk, cream, etc.), compared to the
oult 9 high preparation of standard mince.
pouftry Ideal for cooking dumplings, liver fritters
etc.
It is recommended to install in place of
. the pusher a plastic cup with a small hole
m:p:r:ﬁggé()f 600 ml Elr o';n low to 90-120 at the bottom, so that the oil came into
v 9 the bowl of a blender in a thin stream
and mix better with the egg mixture.
Preparation of From low to Use cooled high fat cream, softened
creams and 600 ml high 60 butter, room temperature custard, pass
desserts 9 curd through a sieve.
Preparation of fruit / From mid to Frozen fruits and berries should thaw a bit,
berry / mousse and 600 ml high 60 so they can be cut with a knife, fresh fruits
sorbet 9 cut into cubes 2x2x2 cm.
Grinding garlic ~ Press and hold Il button for 2 sec.(10-15
(onion) 100-200 g TURBO 20 times)
Nuts must be cleaned of shell and solid
walls. Suitable for grinding: almonds,
Grinding nuts 75-200 g TURBO 30 peanuts, hazelnuts, cashews, sesame
seeds, coconut pulp, pine nuts and
walnuts. Press and hold Il button.
Clean the rump of impurities in order to
avoid damage of the blender blades.
Suitable for grinding: beans, buckwheat,
- corn, oats, barley, wheat cereals, etc.
S;’;‘;‘Iggagga’};n s 75-250 g TURBO 30 After grinding, the flour should be sifted
9 through a small sieve. Flour of cereals
and grasses is used for baking breads,
pancakes and pastry products with
reduced calorie. Press and hold I button.
. Press and hold Il button. Sift the ground
Preparation of 50-150 g TURBO 30 coffee, large particles mix with coffee

ground coffee

beans and grind again.
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q Maximal amount or mass Time,
Operation ‘ of the ingredients Speed sec. ‘ Note
Cloves, star anise, anise seed, etc.
must be grind with other ingredients in
- . order to avoid breakage of the plastic
Grinding spices 25509 TURBO 30 components of the chopper. Press and
hold Il button. Sift grinded spices through
a sieve
Preparation of Press and hold Il button. Sift powdered
powdered sugar 100-200 g TURBO 30 sugar through a fine sieve.
Preparation of Bread and biscuit crackers mustn’t be
bread crumbs and 100-250 g TURBO 20 larger than 2x2x2 cm. Press and hold
biscuit crumbs Il button. J

PREPARING BABY FOOD

Maximal amount or mass

Operation of the ingredients
Recommended for babies up to 18
Egiﬁz f/rgrgtg%tl es 300g TURBO 30 months, before serving, rub through a
9 sieve. Use puree attachment.
Puree from boiled Refers to hot products. Use puree
meat, fish, poultry. 300g TURBO 60 attachment.
Refers to average servings, depending
on the age of the baby. Use whisk
Preparing baby fpod 100-200 ml From low to 30 or grinding blades (this way you can
from dry baby mixes. high maximally prepare 1250 ml of milk).
Follow the instructions on the dry
baby mix.

CLEANING AND MAINTENANCE, Pic. D

« Wash the cup, lid, pusher, working console, puree at-
tachment, whisk, chopping disk, grater disk, grinding
blade, cubic cutting attachment, cleaning attachment in
a warm soapy water. These parts cannot be washed in
the dishwasher, it destroys the plastic over time.

attachment into the water, because the
lubrication of the bearings inside the attachment
can be flushed.

j Do not lower the upper part of the mixing

« Clean the cubic cutting attachment from stuck leftovers
use the cleaning attachment . Install the attachment &
onto the pusher € and remove the leftovers, Pic. C-5.

POSSIBLE PROBLEMS AND SOLUTIONS

merse it in water because of the danger of electric
shock.
« Thoroughly dry all parts.

E »  Wipe the motor unit with a damp cloth. Never im-

A

Blades are very sharp, be careful.

NOTE: Color scurf on plastic accessories and attach-
ments, such as carrot or beet juice, can be removed with a
small amount of vegetable oil. Then rinse the parts under
running water.

Possible problems |Possible causes Solutions

Device doesn’t turn No power suppl + Check if the device is plugged in. Check the fuse in your home

on. P PPy network. If all of the above is in order. See section «Service»
Low speed is selected » Raise the speed

Device works slow . o mi
Recommended working time is D? notlofpe:ﬁ_teklon_g(ter than 50h§e|<(:t;ndls for 6’31 m:'ant.e ¢
exceeded interval for thick mixtures or whisk for longer than 3 minutes

for a 10 - minute interval.
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Possible problems

Excessive splashing
during mixing

Possible causes

Too high speed is selected

Solutions

« Start with a low speed and increase it as the mixture
thickens.

Too small container is chosen
for operation

« Chose a necessary container.

« Immerse knives into the container before turning on the
device

Plastic parts change

Some foods change the color
of the plastic, it's okay, is not

» Wipe plastic parts with a cloth soaked in vegetable oil

colors harmful, it does not affect the

taste

Unsatisfactory
attachments + Make sure that the attachments are installed correctly. J
performance

PRODUCT CERTIFICATION

For information on product certification, see http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/certificates/#tab0 or ask seller
for a copy.

Specifications

Model HB6010/HB6040/HB6070

Power consumption, W max 600

Rated voltage

220-240V~; 50-60 Hz

Class of protection against electrical shock

Storage and transportation temperature -25°C to + 35°C

Operating temperature from +5°C to +35°C

Humidity Requirements 15-75% without condensate
Weight, kg 1,31/3,14

*Products should be stored in dry, ventilated warehouses at temperatures below - 25°C.

center.

A

Reparation must be performed only by a qualified personnel authorized by OURSSON AG service

SERVICING

Company OURSSON AG expresses great appreciation to
you for choosing our products. We have done everything
possible so that this meets your needs, and the quality
corresponds to the best world standards. If your OURSSON
branded product will need maintenance, please contact one
of the authorized service center (hereinafter - ASC). A com-
plete list of ASC and their exact addresses can be found on
the website www.oursson.com.

Warranty obligations OURSSON AG:

1. Warranty obligations OURSSON AG, provided ASC
OURSSON AG, apply only to models designed
OURSSON AG for the production or supply and sale wi-
thin the country where the warranty service is provided,
purchased in this country, certified for compliance with
the standards of this country, and also marked the with
official marks of conformity.

2. Warranty obligations OURSSON AG operate within the
law on protection of consumer rights and are regulated
by the laws of the country in which they are provided, and
only when the product is used exclusively for personal,
family or household purposes. Warranty obligations
OURSSON AG shall not apply to uses of goods for
business purposes or in connection with the acquisition

of goods to meet the needs of enterprises, institutions and
organizations.

3. OURSSON AG sets for its products the following terms of
use and warranty periods:

Warranty
Period,
months

Terms of
use, months

Product name

Microwave ovens, bread 60 12
makers, induction stoves

Multicookers, kitchen
processors, kitchen machines,
electric kettles, electric grills,
blenders, mixers, meat
grinders, toasters, thermo
pots, roasters, coffee makers, 36 12
steamers, juice makers,
choppers, dehydrators, yogurt
makers, fermenters, mini-
ovens, freezers, refrigerators,
automatic coffee machines

Kitchen scales, siphons 24 12
4. Warranty obligations OURSSON AG shall not apply to the

following products, if their replacement is assumed and is
not connected with disassembling products:
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+ Batteries.

« Cases, straps, cords for carrying, mounting acces-
sories, tools, documentation that came with the product.

5. Warranty does not cover defects caused due to violations
of the rules of consumer use, storage or transportation of
the goods, actions of third parties or force majeure, includ-
ing but not limited to the following cases:

« If the defect was a result of careless handling, used for
other purposes, violations of conditions and rules of op-
eration set forth in the instruction manual, including as
a result of exposure to high or low temperatures, high
humidity or dust, traces of opening the device indepen-
dently and/ or self-repair, mismatch state standards
for power grids, getting liquids, insects or other foreign
objects, substances inside the device, as well as long-
term use of the product in extreme operational modes.

« If the defect of the product was a result of unauthorized
attempts to test the product or make any changes in its
construction or software programs, including repair or
maintenance in unauthorized service centers.

« If the defect of the product was a result of use of non-
standard and/or low quality equipment, accessories,
spare parts, batteries.

« «If the defect of the product is associated with its use
in conjunction with additional equipment (accessories),
other than additional equipment recommended by
OURSSON AG for use with this product. OURSSON
AG is not responsible for the quality of the additional
equipment (accessories) manufactured by third parties,
for the quality of its products together with such equip-
ment, as well as the quality of the work of the additional
equipment of OURSSON AG together with the products
of other manufacturers.

6. Product defects detected during the lifetime of the product
are eliminated by the authorized service centers (ASC).
During the warranty period, elimination of defects is free
of charge with the presentation of the original certificate of
guarantee and documents that confirm the fact and date
of the contract of retail purchase. In the absence of such
documents, warranty period is calculated from the date of
manufacture of goods. It should be taken into account:

« Setup and Installation (assembly, the connection, etc.)
of the product described in the documentation attached
to it, does not enter the scope of warranty OURSSON
AG and can be performed by the user as well as the
specialists of most authorized service centers on a paid
basis.

*  Work upon maintenance of products (cleaning and
lubricating the moving parts, replacement of consuma-
bles and supplies, etc.) are made on a paid basis.

7. OURSSON AG is not responsible for any damage directly
or indirectlycaused by their products to people, pets,
property, if it occurred as a result ofnon-observance of
the rules and conditions of use, storage, transportation or
installation of the product, intentional or negligent actions
of consumer or third parties.

8. Under no circumstances, OURSSON AG is not respon-
sible for any special, incidental, indirect or consequential
loss or damage, including but not limited to: lost profits,
damages caused by interruptions in the commercial,
industrial or other activities, arising from the use of or in-
ability to use the product.
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9. Due to continuous product improvement, design elements
and some technical specifications are subject to change
without prior notice from the manufacturer.

Using the product when after the terms of use (lifetime):
1. Lifetime set by OURSSON AG for this product applies only
when the product is used exclusively for personal, family
or household needs, as well as the consumer observes
the correct operation, storage and transportation of prod-
ucts. Under thecondition of careful handling of the product

and compliance with the rules of operation the actual life
may exceed the lifetime set by OURSSON AG.

2. Atthe end of the product lifetime, you should contact
an authorized service center for to conduct a preventive
maintenance of the product and determine the suitabilityfor
further use. Work on conducting a preventive maintenance
of the products is also made in service centers on paid
basis.

3. OURSSON AG does not recommend the use of this
product after the end of its lifetime without its preventive
maintenance by the authorized service center, since inthis
case, the product can be dangerous to the life, health or
property of the consumer.

Product Recycling and Disposal

This appliance has been identified in accordance with the
European directive 2002/96/EG on Waste Electrical and
Electronic Equipment — WEEE.

After the expiration of the lifetime, the product cannot be
disposed with another household waste. Instead, it shall be
deposited in the appropriate recycling collection point for
electrical and electronic equipment for proper treatment and
disposal in accordance with federal or local law. By dispos-
ing correctly this product, you will help to conserve natural
resources and preventing the product from

damaging the environment and human health.

For more information on the collection point and

recycling of this product, please contact your

local municipal authorities or the enterprise for L
household waste disposal.

Date of manufacture

Each product has a unique serial number in the form of
alphanumeric row and is duplicated with a barcode that
contains the following information: name of the product
group, date of manufacture, serial number of the product.

T T

HB1225011234567
| TT 1
060 O

Serial number is located on the rear of the product, on the

package and the warranty card.

© The first two letters-correspondence to the product
group (hand blender - HB).

@ The first two digits — year of manufacture.

© The second two digits — week of manufacture.

O The last two digits — serial number of product.



To avoid misunderstandings, we highly recommend you to read carefully the instruction manual and
the warranty obligations. Check the correctness of the warranty card. Warranty card is valid only if the
C following are correctly and clearly stated: model, serial number, date of purchase, clear stamps, buyer’s

signature. The serial number and the model of the device must be the same as in the warranty card. If
these conditions are not fulfilled or the data specified in the warranty card was changed, the warranty
card is invalid.

ourssono

If you have questions or problems with OURSSON AG products - please contact us by e-mail:
support@oursson.com

This manual is under protection of international and EU copyright law. Any unauthorized use of the instructions, in-
cluding copying, printing and distribution, but not limited to, involves the application of the guilty person to civil liability
and criminal liability.

Contact information:

1. Manufacturer of goods - OURSSON AG (Orson AG) Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Switzerland.
2. Certification information product available on the website www.oursson.com.

OURSSON AG
Made in China
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD, Fig. A

Simbolo de peligro
Recuerda al usuario el peligro de la alta tensién.
Simbolo de advertencia

A\

Al usar aparatos eléctricos, es preciso tomar las

siguientes precauciones:

» Use el aparato segun se indica en el siguiente
manual de instrucciones.

+ Coloque el aparato sobre una superficie estable.

» Use Uunicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

* No permita que el cable eléctrico entre en
contacto con agua u otros liquidos para prote-

A gerse del riesgo de descarga eléctrica. Si por

cualquier razén penetrara agua en el aparato,
pongase en contacto con un centro técnico
autorizado OURSSON AG.

» Use una red de alimentacion eléctrica de caracteris-
ticas adecuadas.

» No use el aparato en zonas en donde el aire pueda
contener vapores de sustancias inflamables.

» Nunca trate de abrir el aparato por su cuenta,
ya que podria provocar una descarga eléctrica
que podria averiar el aparato e invalidar la
garantia del fabricante. Deje las tareas de
mantenimiento y reparacién Unicamente en
manos de los centros técnicos autorizados por
la marca OURSSON.

+ Cuando traslade el aparato de una zona caliente a
una fria y viceversa, desempaquételo antes de usar-
lo y espere entre 1y 2 horas antes de conectarlo.

» Para evitar las descargas eléctricas, evite

(:é \ sumergir el aparato o sus cables en agua.

» Tenga especial cuidado cuando use el aparato
cerca de los nifios.

» No toque las partes calientes del aparato, ya que
podria sufrir lesiones.

» El cable de corriente es relativamente corto ex-
presamente con el fin de evitar el riesgo de sufrir
lesiones.

» No deje que el cable de corriente quede colgando
sobre el borde afilado de una mesa o que entre en
contacto con superficies calientes.

» No conecte este aparato a una red sobrecargada
con otros aparatos, ya que podria causar que no
funcionara correctamente.

* No instale el aparato cerca de cocinas y hornos
eléctricos y de gas.

» Tras su uso, asegurese de desconectar el aparato
de la red eléctrica.

+ Evite que el aparato sufra golpes, caidas, vibracio-
nes y otros efectos mecanicos.

» Asegurese de desconectar el aparato de la red eléc-
trica antes de limpiarlo o cambiar accesorios.

* No use el aparato en exteriores.

» Este aparato no esta disefiado para su uso por per-
sonas discapacitadas fisica, sensorial o mentalmen-
te (incluidos nifios), o carentes de la experiencia y
los conocimientos necesarios. Dichas personas solo
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Recuerda al usuario la necesidad de seguir las instrucciones al pie de la letra.

pueden usar este aparato bajo la vigilancia de una
tercera persona responsable de su seguridad o tras
recibir formacién acerca de su uso. No permita que
los nifios jueguen con el producto.

« Este producto esta Unicamente indicado para uso
doméstico.

« Siel cable eléctrico presenta dafios, debera solicitar
su sustitucion a un especialista de un centro técnico
autorizado OURSSON AG para evitar cualquier
peligro.

« Use unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

* No use limpiadores abrasivos u organicos tales
como alcohol o gasolina para limpiar al aparato.
Puede limpiar el aparato con una pequefia cantidad
de detergente neutro.

RECOMENDACIONES

» Lea atentamente el manual de instrucciones antes de
usar este aparato. Después de leerlo, guardelo para
futuras consultas.

» Todas las ilustraciones contenidas en este manual son
representaciones esquematicas de objetos reales, que
pueden diferir de las imagenes presentadas.

No manipule el aparato usando para ello la

fuerza bruta, ya que podria dafarlo.

CONJUNTO DE PIEZAS

* Para el modelo HB6010
Unidad de motor
Accesorio para puré
Batidora .........c..c......
Manual de instrucciones..

* Para el modelo HB6040
Unidad de motor
Accesorio para puré
Batidora
Vaso multiusos XL,1,2L ...
Tapa del vaso
Empujador
Base
Cuchilla de triturado..
Disco de corte de acero inoxidable
Disco de picado de acero inoxidable .
Manual de inStruCCioNes..........ccovvieeiiiiiieeiiciees

* Para el modelo HB6070

Unidad de motor A
Accesorio para puré |
Batidora A
Vaso multiusos XL,1,2L .1 ud.
Tapa del vaso ........ .1 ud.



Empujador.

Base .......... . .
Cuchilla de triturado... .1 ud.
Accesorio de corte cubico .. .1 ud.

Accesorio de limpieza
Disco de corte de acero inoxidable ...
Disco de picado de acero inoxidable.
Medidor...
Manual de instrucciones

ELEMENTOS DE DISENO, Fig. B
Interruptor de velocidad
Botén de Encendido / Apagado
Botén de modo TURBO
Unidad de motor
Accesorio para puré
Batidora
Vaso de cristal multiusos XL
Tapa del vaso
Empujador
Base
Disco de picado
Disco de rallado
Cuchilla de triturado
Apertura para la instalacion de la unidad de motor
Accesorio de corte cubico
Accesorio de limpieza
Medidor

USoO, Fig.C

Batidora.

Para batir claras de huevo, natas, masa de galletas,

masa para tortitas y remover postres.

* Introduzca la unidad de motor en el accesorio y gire-
lo en el sentido de las agujas del reloj hasta que se
detenga. Fig.C-1.

+ Sumerja la batidora en un bol con ingredientes y en-
cienda la licuadora.

NOTA: Para obtener unos mejores resultados, bata a

una velocidad lenta. Luego, aumente la velocidad. Bata

los ingredientes en pequefias porciones: no mas de 4

claras de huevo a la vez.

Accesorio para puré.

Para sopas-purés, comida para bebés, tartas y salsas.

* Introduzca la unidad de motor en el accesorio y gire-

lo en el sentido de las agujas del reloj hasta que se
detenga.Fig.C-1.

Vaso de cristal multiusos XL.

Para colocar discos de picado y rallado y cuchillas de

acero inoxidable.
* Coloque el vaso en una superficie seca y plana.
» Coloque el accesorio necesario tal como se muestra
en la Fig. C-2

Disco de picado.

Para cortar ingredientes en cortes pequefios.

« Coloque el vaso en la base.

« Coloque el disco de picado en la base y seleccione
cortes grandes o pequefos.

« Cierre el vaso con la tapa con clips especiales en las
aperturas de la tapa.

« Instale la unidad de motor en la apertura especial en la
tapa del vaso.

Discos de rallado.

-

ud.
ud.

-

Para rallar ingredientes.
» Coloque el vaso en la base.
» Coloque el disco de rallado en la base y seleccione
cortes grandes o pequefios.
« Cierre el vaso con la tapa con clips especiales en las
aperturas de la tapa.
« Instale la unidad de motor en la apertura especial en la
tapa del vaso.
Accesorio de corte cubico, Fig. C-3
Para cortar en cubos verduras frescas o hervidas y
frutas.
« Coloque el accesorio {5 en el vaso-
« Cierre el vaso con la tapa con clips especiales en las
aperturas de la tapa.
« Instale la unidad de motor en la apertura especial en la
tapa del vaso.
Cuchilla de triturado.
Para preparar comida de bebé, picar, cortar, nueces,
elaboracion de patés, mantequilla con aditivos, cortar
cebolla, ajo, etc. La cuchilla de picado no esta pensada
para alimentos liquidos.
« Coloque la cuchilla de picado en el vaso.
« Cierre el vaso con la tapa con clips especiales en las
aperturas de la tapa.
« Instale la unidad de motor en la apertura especial en la
tapa del vaso.
Antes del primer uso, pase un pafio seco por el aparato.
Lave el vaso, la tapa, el empujador y los accesorios en
agua caliente con un poco de detergente. El tiempo en que
el aparato permanezca en reposo no debe sobrepasar los
15 segundos.

iii Tenga cuidado con las cuchillas porque estan
muy afiladas.

Antes de montar retirar las boquillas, asegurese de
que el aparato esté desenchufado.

« El tiempo méaximo de uso continuo del aparato con un
accesorio de batidora, picado, rallado y de corte cubico no
debe superar el minuto. Después de esto, debe apagar la
batidora durante 3 minutos.

« El tiempo maximo de uso continuo del aparato con un
accesorio de batidora no debe superar los 10 minutos.
Después de esto, debe apagar el aparato durante 30
minutos.

FUNCIONAMIENTO:

1. Monte el accesorio necesario segun las indica-
ciones de la seccion anterior.

2. Enchufe el aparato.

3. Ajuste el interruptor de velocidad para seleccionar
el nivel de velocidad necesario. La batidora tiene un
control de velocidad preciso (desde velocidad baja
hasta velocidad alta.) Luego, pulse y mantenga
pulsado el botén de encendido / apagado

4. También puede activar la batidora pulsando el

modo TURBO. En este caso, el aparato trabajara

a la maxima velocidad todo el rato. La velocidad no

cambiara incluso aunque modifique la posicion del

mando.

Para desactivarlo, suelte el modo TURBO.

Desenchufe el cable de la toma de corriente.

Retire la unidad del motor.

Nooa
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é Podra abrir la tapa el vaso tras haber retirado la

Use el empujador unicamente para empujar los
ingredientes en la tolva de alimentacion. Puede
presionar el empujador levemente.

RECOMENDACIONES DE PREPARACION

Regulacién de velocidad, Fig.C-4

unidad del motor. El aparato cuenta con control de velocidad preciso. Para
cambiar la velocidad, use el control deslizante desde
abajo hacia arriba en la direccion de las agujas del reloj.

Antes de realizar el picado, se recomienda cortar los ingredientes en cubos de 2x2x2 cm La cantidad maxima de ingre-
dientes que se muestra en la tabla tiene fines tnicamente informativos. El tiempo de picado recomendado es de 10 hasta

60 segundos. Siga las recomendaciones del libro de recetas.

Operacion los ingredientes

Tiem-

PO, seg.

Nota

Cantidad maxima o masa de Velocidad ‘

1 Accesorio para puré

Puré de frutas,

Los ingredientes deben ser blandos

bayas y hortalizas 1200 ml TURBO 30-45 0 jugosos (platanos, fresas, pepinos,
frescas etc.)
Puré de frutas y . . .
N . ~ No haga puré con ingredientes a tempe-
verduras cocinadas, 600 ml De bajo a alto | 30-45 raturas superiores a 95 °C
sopas
Preparacion de
pl:ttgss taalesfazonr:]?)us- De medio a Trocee los ingredientes densos (carne
pates, pastas, 500 ml 90-120 | cocinada, higado frito, etc.). en cubos
ses, caviar vegetal y alto de 2x2x2 cm
de setas, cremas de
untar, etc.
Batidora
Batir nata, postres, No bata mas de 4 claras de huevo.
masa de galletas, \ De baio a alto 30 seg. - | Cuando escoja el recipiente, tenga
claras de huevo, / 10 min. en cuenta que el volumen de la masa
etc. batida aumenta considerablemente
Amasado de masa
para tortas, tortillas, \ De bajo a alto | 30-60 Apto para cualquier masa liquida.
etc.
Preparacion de . ~ Bata cécteles en un plato hondo para
batidos de leche \ De bajo a alto | 30-60 evitar salpicar los ingredientes liquidos
Se recomienda dar a los ingredientes
Batir batidos \ TURBO 45-60 una densidad de puré con el accesorio
para puré
Disco de picado
Corte los ingredientes en piezas para
que quepan faciimente en la tolva de
~ alimentacion; use el empujador. Apto
S]c;ﬁﬁ)de tamafio 1200 ml Alto 60 para salchichas duras, queso, fruta y
verdura, col, etc. Coloque el accesorio
correctamente para cortar tajadas del
grosor deseado.
Disco de rallado
Corte los ingredientes en piezas para
zrzz?i;agsecs;‘lﬁ:::‘ que quepan facilmente en la tolva de ali-
Zra 5o a7s latos 1200 ml Alto 60 mentacion; use el empujador. Asegurese
Srin cip a’I)es yp de que el disco esté colocado correcta-

mente para el rallador grande y pequefio
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Cantidad maxima o masa de

Velocidad

los ingredientes

@ Accesorio de corte cubico

Preparar ensaladas,
aperitivos, verduras
para sopas y platos

Corte los ingredientes en piezas para
que quepan faciimente en la tolva de
alimentacion; use el empujador. Ase-

s " 1200 ml TURBO 60 gurese de que el disco esté colocado
pgg: IEZL%SS’ cc;(r;r:;ja correctamente para tajadas grandes
pé P y pequefas. El rallado de plastico no
hielo
destruye vitaminas.
Cuchilla de triturado
Preparaciones sal-
sas y condimentos
de ensaladas con 1200 ml De medio a 30-45 Se recomienda pasar el ajo por la pren-
la incorporacion alto sa. Las hierbas deben cortarse.
de hierbas frescas
y ajo
Corte los ingredientes en trozos de
2x2x2 cm. Se recomienda incorporar
X . 3s liquido (agua, leche, crema, etc.)
Preparar picado de De medio a mas o3 .
200g 90-120 en comparacion con la preparacion del
carne/pescado/aves alto picado tradicional.
Ideal para la preparacion de albondigas,
bufiuelos de higado, etc.
Se recomienda colocar un vaso de plas-
tico con un orificio pequefio en el fondo
Preparacion de de . _ en el lugar del empujador, de modo que
mahonesa 600 ml De bajo aalto | 90-120 el aceite se vierta en el bol de la batidora
en un chorro fino que facilite la mezcla
con el huevo.
” Use crema fria rica en grasa, mantequi-
E:eer‘:g:c'og sC:?e s 600 ml De bajo a alto | 60 lla blanda, natillas a temperatura am-
yp biente, pase la cuajada por un colador.
L La fruta y las bayas congeladas deben
afﬁ:g::'onsgreb otes 600 ml De medio a 60 descongelarse un poco, de modo que
de frutas g bayas alto puedan cortarse con un cuchillo en cubos
Y de 2x2x2 cm.
Triturado de ajo o ~ Pulse y mantenga pulsado el botén Il
cebolla 100-200 g TURBO 20 durante 2 segundos (10 o 15 veces)
Es preciso retirar previamente la cascara
y las partes duras internas de los frutos
. secos. Se pueden triturar almendras,
Igé%'?do de frutos 75-200 g TURBO 30 cacahuetes, avellanas, anacardos,
semillas de sésamo, pulpa de coco,
pifiones y nueces. Pulse y mantenga
pulsado el boton II.
Limpie el fondo para evitar que se dafien
cuchillas del mezclador. Se pueden tritu-
rar judias, alforfén, maiz, avena, cebada,
trigo, etc. Tras el triturado, la harina
Triturado de judias, ~ debera pasarse por un colador pequefio.
cereales y semillas 75-250 g TURBO 30 La harina de cereales y hierbas se usa
para preparar panes, tortitas y productos
de reposteria con un menor contenido
caldrico. Pulse y mantenga pulsado el
boton II.
) Pulse y mantenga pulsado el boton Il.
Preparacion de café 50-150 g TURBO 30 Tamice el café molido, las particulas

molido

grandes se mezclaran con granos de
café y se moleran de nuevo.
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Operacién Cantidad maxima o masa de

Velocidad ‘

Tiem- ‘ Nota

los ingredientes po, seg.

El clavo, el anis estrellado, los granos
de anis, etc., deben moverse con otros
ingredientes con el fin de evitar que los

Molido de especias 25-50g TURBO 30 componentes de plastico del picador se
rompan. Pulse y mantenga pulsado el
botén II. Tamice las especias molidas
con un colador

" Pulse y mantenga pulsado el botén II.
z;zgz:aec';onofveo 100-200 g TURBO 30 Se recomienda pasar el azlicar en polvo
p por un colador fino.

Preparacion de pan El pan y las galletas saladas no deben

rallado y galleta 100-250 g TURBO 20 ser mas grandes de 2x2x2 cm. Pulse y

rallada mantenga pulsado el botén II. j

PREPARACION DE COMIDAS PARA BEBES

iz Cantidad maxima o masa de 8 Tiem-
Operacion los ingredientes Velocidad po, seg.
Para bebés de hasta 18 meses; se
Puré de verduras recomienda pasar por un colador
al vapor 300g TURBO 30 antes de servir. Use el accesorio para
purés.
Puré de came .
y Se refiere a productos calientes Use el
pescado o pollo 3009 TURBO 60 : .
cocinados accesorio para purés.
Se indican cantidades medias, en
Preparacion de funcién de la edad del bebé. Use la
comidas para bebés ~ . batidora o cuchillas de picado (de este
a partir de papillas 100-200 mi De bajo aalto | 30 modo puede preparar un maximo de
en polvo 1250 ml de leche). Siga las instruc-
ciones de la papilla en polvo.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO, Fig. D

« Limpie el vaso, la tapa, el empujador, la base, el acce-
sorio de puré, la batidora, el disco de picado, la cuchilla
de triturado, el accesorio de corte cubico y el accesorio
de limpieza en agua caliente jabonosa. Estas piezas
no pueden lavarse en el lavavajillas, ya que destruye el
plastico con el tiempo.

cla al agua, pues la lubricacién de los cojinetes

No baje la parte superior del accesorio de mez-
A de dentro del accesorio podria enjuagarse.

< Limpie los restos incrustado del accesorio de corte cubi-
co con el accesorio de limpieza 5. Coloque el accesorio
@ en el empujador © y elimine los restos, Fig. C-5.

* Pase un pafio humedecido por la unidad del
A motor. Jamas sumerja el aparato en agua, ya que
existe riesgo de descarga eléctrica.
* Seque concienzudamente todas las piezas.

A

NOTA: Puede quitar las costras de colores en las piezas

y accesorios de plastico de la licuadora provenientes,

por ejemplo, del zumo de zanahoria o remolacha, con un
poco de aceite vegetal. Luego, lave las piezas bajo el agua
corriente.

Las cuchillas estan muy afiladas, tenga cui-
dado.

POSIBLES PROBLEMAS Y SUS SOLUCIONES

Posibles problemas|Causa posible

El aparato no se

enciende No hay alimentacion eléctrica

Soluciones

» Compruebe si el aparato esta enchufado. Compruebe el fusible
de su red doméstica. Si todo lo anterior esta correcto. Consulte
la seccion «Mantenimiento»

Se ha seleccionado la velocidad
baja

* Aumente la velocidad

El aparato va lento
Se ha sobrepasado el tiempo de

funcionamiento recomendado

* No lo utilice durante mas de 50 segundos durante un inter-
valo de 4 minutos para mezclas espesas o bata durante mas
de 3 minutos durante un intervalo de 10 minutos.
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Posibles problemas [Causa posible

Se ha seleccionado una veloci-
dad demasiado alta

« Empiece con una velocidad baja y auméntela a medida que
la mezcla se vuelva espesa.

Soluciones

Hay un salpicado
excesivo durante la
mezcla

Ha escogido un recipiente de-
masiado pequefio para este uso

» Escoja un recipiente adecuado.

» Sumerija los cuchillos en el contenedor antes de encender
el aparato

Algunos alimentos modifican
La piezas de plastico el color del plastico. Esto es
cambian de color normal. No es dafino ni afecta
al sabor.

« Limpie las piezas de plastico con un pafio humedecido con
aceite vegetal

Los accesorios no
funcionan correcta-
mente

« Asegurese de que los accesorios estén correctamente instalados.

J

CERTIFICADO DEL PRODUCTO

Para obtener informacion sobre certificado del producto, visite http://www.oursson.com o solicite una

copia a su vendedor.

Modelo

Especificaciones

HB6010/HB6040/HB6070

Consumo energético (W)

max. 600

Tension nominal

220-240V~; 50-60 Hz

Clase de proteccion contra descargas eléctricas

Temperatura de almacenamiento y transporte

-25°Ca+35°C

Temperatura de funcionamiento

+5°Ca+35°C

Requisitos de humedad

15-75 % sin condensacion

Peso, kg

1,31/3,14

*Los productos deben almacenarse en lugares secos y ventilados, a temperaturas no superiores a - 25 °C.

OURSSON AG.

Deje cualquier reparacion de la licuadora en manos de un centro de servicio técnico autorizado por

MANTENIMIENTO

La compafiia OURSSON AG le agradece enorme-
mente la eleccion de sus productos. Hemos hecho
todo lo posible para que estos productos satisfagan
sus necesidades con la calidad que demandan las
normas internacionales mas exigentes. Si su produc-
to de marca OURSSON precisa de mantenimiento,
pongase en contacto con el centro de asistencia
técnica autorizado (en adelante, CAT). Encontrara
una lista de los CAT y sus direcciones en nuestro sitio
web, www.oursson.com.

Obligaciones de la garantia de OURSSON AG:

1. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG,
satisfechas por los CAT de OURSSON AG, son
validas unicamente para los modelos disefiados
por OURSSON AG para la produccién o suministro
y venta en el pais en donde el servicio de garantia
se proporcione, adquiridos en este pais, homolo-
gados segun las normativas de este pais y dotados
de las marcas de conformidad oficiales.

2. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG se
rigen por la ley de proteccion de los derechos de
los consumidores y por las leyes del pais en el cual
se suministra el producto, y se aplicaran tnica-
mente cuando el producto se use exclusivamente
para propositos personales, familiares o domésti-
cos. Las obligaciones de la garantia de OURSSON
AG no se aplicaran en caso de uso comercial de
los productos o si estos se han adquirido para

satisfacer las necesidades de empresas, institucio-
nes u organizaciones.

3. OURSSON AG establece para sus productos los
siguientes términos de uso y periodos de garantia:

Periodo
Términos de | de garan-

Nombre del producto USO, Meses tia,

meses
Hornos microondas, panifica- 60 12
doras, placas de induccion
Robots de cocina, procesado-
res de cocina, electrodomés-
ticos de cocina, hervidores
eléctricos, parrillas eléctricas,
batidoras, mezcladoras, pica-
doras de carne, tostadoras,
termos, asadoras, licuado- 36 12
ras, cafeteras, vaporeras,
molinillos, deshidratadoras,
yogurteras, fermentadoras,
minihornos, congeladores,
neveras, maquinas de café
automaticas, vaporizador de
leche

Balanzas de cocina, sifones 24 12

4. Las obligaciones de la garantia de OURSSON
AG no se aplicaran a los siguientes productos, si
son productos consumibles y no pertenecen a los
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componentes principales:

+ Baterias.

» Estuches, cintas, correas de transporte, acceso-
rios de montaje, herramientas, documentacion
adjunta al producto.

5. La garantia no cubre los efectos causados por los
incumplimientos de las reglas de uso por parte del
consumidor, el almacenamiento o el transporte de
las mercancias, las acciones de terceros o fuerza
mayor, incluidos sin limitacién los siguientes casos:
+ Sila averia se debi6é a una manipulacion impru-

dente, al uso con otros fines, al incumplimiento
de las condiciones y reglas de funcionamiento
establecidas en el manual de instrucciones, in-
cluida la exposicion a temperaturas altas o bajas,
al polvo o a niveles altos de humedad, a indicios
de apertura del aparato y de autorreparacion, la
conexion a redes de alimentacion con parame-
tros distintos a los estipulados, a la penetracion
de liquidos, insectos u otros objetos o sustancias
extrafias en el aparato, al uso prolongado del
producto en modos operativos extremos, o bien
se detectan indicios de apertura independiente
del aparato y/o intento de autorreparacion.

+ Sila averia del producto fue resultado de intentos
no autorizados de probar el producto o de
realizar cualquier cambio en su configuracién o
en sus programas de software, incluidos la repa-
racion o el mantenimiento en centros técnicos no
autorizados.

+ Sila averia del producto fue el resultado del uso
de equipos, accesorios, recambios o baterias no
estandar y/o de baja calidad.

+ Sila averia del producto esta asociado a su uso
junto con otros equipos (accesorios) distintos
de los equipos adicionales recomendados por
OURSSON AG para su uso con este producto.
OURSSON AG no se hace responsable de la
calidad de los equipos adicionales (accesorios)
fabricados por terceros, ni de la calidad sus
productos al operar junto con dichos equipos, ni
tampoco de la calidad del trabajo de los equipos
adicionales de OURSSON AG junto con los
productos de otros fabricantes.

6. Los centros de asistencia técnica (CAT) autorizados
son los encargados de reparar las averias detecta-
das durante la vida util de los productos. Durante el
periodo de garantia, la reparacion de las averias se
lleva a cabo sin coste alguno con la presentacion
del certificado de garantia original y los documentos
que confirmen la fecha de compra del aparato. En
ausencia de los documentos, el periodo de garantia
se calcula a partir de la fecha de fabricacién del
producto. Debe tenerse en cuenta:

+ Los procesos de configuracién e instalacion
(montaje, conexion, etc.) del producto descritos
en la documentacién que se adjunta quedan
fuera del ambito de la garantia de OURSSON
AG, y pueden quedar a cargo del usuario o de
especialistas de la mayoria de los centros técni-
cos autorizados (servicio con coste adicional).

+ Las tareas de mantenimiento de los productos
(limpieza y lubricacion de las piezas moéviles
como sustitucion de los consumibles y suminis-
tros, etcétera) tienen un coste adicional.

7. OURSSON AG no se hace responsable de ninglin
dafo directo o indirecto causado por sus productos
a personas, mascotas o propiedades, si estos son
consecuencia de la inobservancia de las reglas y
condiciones de uso, almacenamiento, transporte
o instalacion del producto, asi como de acciones
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intencionales o negligentes del usuario o de
terceros.

8. OURSSON AG no se hace responsable bajo
ninguna circunstancia de ninguna pérdida o dafio
indirecto o consecuente, incluidos sin limitacion los
siguientes: pérdida de beneficios, dafios causados
por interrupciones en actividades comerciales,
industriales o de otra indole, derivadas del uso o de
la imposibilidad de uso del producto.

9. Debido a las continuas mejoras en el producto, los
elementos de disefio y algunas especificaciones
técnicas estan sujetas a cambio sin previo aviso por
parte del fabricante.

Uso del producto una vez superado el tiempo de

vida util:

1. El tiempo de vida util que OURSSON AG otorga a
este producto soélo es valido si el producto se usa
exclusivamente para satisfacer necesidades perso-
nales, familiares o domésticas, y siempre y cuando
el usuario observe las normas de uso, almacena-
miento y transporte de productos indicadas. Si el
producto se maneja de manera cuidadosa y se usa
conforme a las instrucciones del manual, es posible
que su vida util se prolongue mas alla del plazo
especificado por OURSSON AG.

2. Al final de la vida util del producto, debera ponerse
en contacto con un centro técnico autorizado para
llevar a cabo un mantenimiento preventivo del
producto y determinar la idoneidad de prolongar su
uso. Las tareas para realizar un mantenimiento pre-
ventivo de los productos se llevan a cabo también
en los centros de servicio (con coste adicional).

3. OURSSON AG no recomienda usar este produc-
to una vez rebasado el limite de su vida util sin
que un centro técnico autorizado realice antes un
mantenimiento preventivo, ya que en caso contrario
el producto podria suponer un riesgo para la vida, la
salud o las propiedades del usuario.

Reciclaje y eliminacién del producto

Este aparato ha sido identificado de acuerdo con

la directiva europea 2002/96/EG sobre residuos de

aparatos eléctricos y electronicos (WEEE). Al final

de su vida util, el producto no puede eliminarse junto

con los residuos domésticos corrientes. En su lugar,

debera llevarlo a un punto de reciclaje de aparatos

eléctricos y electrénicos adecuado para llevar a

cabo el tratamiento y la eliminacién conformes a

las normativas nacionales o locales. Al deshacerse

este producto de forma correcta, esta ayudando a la

conservacion de los recursos naturales y evitando que
el producto dafie el medio ambiente y la salud
de las personas. Para obtener mas informa-
cién sobre los puntos de recogida y reciclaje
de este producto, dirijase a las autoridades de
su municipio o a la empresa de recogida de

residuos domésticos. —



Fecha de fabricacién

Cada producto cuenta con un nimero de serie Unico
en forma de cadena alfanumérica, duplicada en un cé-
digo de barras que contiene la siguiente informacion:
nombre del grupo de productos, fecha de fabricacion,
numero de serie del producto.

LT [
==

1225011234567
T

000 O

El numero de serie se encuentra en la parte poste-
rior del producto, en el embalaje y en la tarjeta de
arantia.

Las dos primeras letras corresponden al grupo de
productos (batidora de mano- HB).
Los dos primeros digitos corresponden al afio de
fabricacion.

© Los siguientes dos digitos corresponden a la sema-
na de fabricacion.

O Los Ultimos dos digitos corresponden al nimero de
serie del producto.

ourssone

Para evitar malentendidos, recomendamos
encarecidamente que lea con atencién el
manual de instrucciones y las obligaciones
de la garantia. Compruebe que la tarje-
ta de garantia sea correcta. La tarjeta de
garantia es valida unicamente si en ella se
indica de forma clara y correcta los siguien-
tes datos: modelo, numero de serie, fecha

de compra, sello, firma del comprador. El
ndmero de serie y el modelo del aparato
deben coincidir con los que se indican en la
tarjeta de garantia. Si estas condiciones no
se cumplen o bien los datos especificados
en la tarjeta de garantia estan cambiados,
la tarjeta de garantia queda invalidada.

Si desea realizar alguna consulta o tiene algun problema con un producto OURSSON AG, péngase en contacto con

nosotros por correo electrénico:
support@oursson.com

Este manual esta protegido por las leyes de copyright internacionales y de la UE. Cualquier uso no autorizado de
las instrucciones, incluidas (sin limitacion) la copia, la impresion y la distribucién, puede acarrear responsabilidades

civiles o penales.

Informacion de contacto:

1. Fabricante - OURSSON AG (Orson AG) Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich (Suiza).
2. Informacion de certificacion del producto disponible en el sitio web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabricado en China

q3



CONSIGNES DE SECURITE, Sch. A

A\
A\

Lors de I'utilisation des appareils électriques, I'utilisateur

doit prendre les précautions suivantes :

+ Utilisez I'appareil conformément au manuel d'instruc-
tions suivant.

+ Installez I'appareil sur une surface stable.

+ Utilisez uniquement les outils fournis avec I'appareil.

+ Pour vous protéger des risques d'électrocution,
ne plongez pas le cordon dans I'eau ou tout autre
liquide. Si pour certaines raisons, de I'eau pé-
nétre dans l'appareil, veuillez contacter un centre
de service agréé (ASC) OURSSON AG.

+ Pour l'alimentation, utilisez un réseau électrique avec
des caractéristiques propres.

+ N'utilisez pas |'appareil dans des zones ou l'air peut
contenir des vapeurs de substances inflammables.

+ N'essayez jamais d'ouvrir I'appareil de vous-
méme — cela pourrait entrainer un choc élec-
trique pouvant conduire a un dysfonctionnement
de I'appareil ou une annulation de la garantie du
fabricant. Pour la réparation et I'entretien, veuillez
contacter uniquement les centres de service
agréés pour les produits de marque OURSSON.

» Lorsque vous déplacez I'appareil d'un endroit froid a
un endroit chaud et vice versa, déballez-le avant toute
utilisation et patientez 1 & 2 heures avant de le mettre
en marche.

é- Afin d'éviter les électrocutions, ne plongez pas

Symbole de danger
Rappel a |'utilisateur sur la haute tension.
Symbole d'avertissement

I'ensemble du produit ou les cables dans I'eau.

+ Soyez particulierement prudents lors de I'utilisation de
I'appareil a proximité des enfants.

* Ne touchez aucune piéce chaude, cela pourrait cau-
ser des blessures.

* Le cordon d'alimentation est spécialement congu rela-
tivement court afin d'éviter les risques de blessure

* Ne laissez pas le cable d'alimentation pendre
par-dessus le bord coupant d'une table ou au contact
des surfaces chaudes.

* Ne branchez pas cet appareil a un réseau électrique
surchargé par d'autres appareils : cela pourrait en-
dommager le fonctionnement de votre appareil.

* N'installez pas I'appareil a proximité de cuisiniéres et
de fours électriques et a gaz.

« Aprés utilisation, assurez-vous de débrancher I'appa-
reil du secteur.

» Protégez I'appareil contre les chocs, chutes, vibra-
tions et autres influences mécaniques.

+ Assurez-vous de débrancher I'appareil du secteur
avant d'effectuer le nettoyage ou le remplacement des
accessoires.

» N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

+ Lutilisation de cet appareil est interdite aux personnes
(notamment les enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou n'ayant
pas suffisamment d'expérience ou de connaissances.
Ces personnes ne peuvent utiliser I'appareil que sous
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Rappel concernant la nécessité du respect des consignes lors de ['utilisation de I'appareil.

la supervision d'une personne responsable de leur sé-
curité, ou aprés avoir pris connaissance de la maniere
d'utiliser I'appareil en toute sécurité. Ne permettez
pas aux enfants de jouer avec l'appareil.

« Cet appareil est prévu pour un usage domestique
uniquement.

« Sile cordon d'alimentation est endommagé, faites-le
remplacer par un expert du centre de service agréé
(ASC) OURSSON AG afin d'éviter tout danger.

« Utilisez uniquement les outils fournis avec l'appareil.

« Lors du nettoyage de I'appareil, n'utilisez pas d'agents
abrasifs et des nettoyants organiques (alcool,
essence, etc.). Lors du nettoyage de I'appareil, il est
possible d'utiliser une petite quantité de détergent
neutre.

RECOMMANDATIONS

« Avant d'utiliser I'appareil, veuillez lire le présent manuel
d'utilisation. Aprés lecture, veuillez le conserver pour
une utilisation ultérieure.

« Toutes les illustrations dans ce manuel sont des repré-
sentations schématiques des objets réels, qui peuvent
étre différentes des images réelles.

Le fonctionnement de cet appareil ne néces-
site en aucun cas 'usage de la force, car cela

pourrait 'endommager par la faute de I'utilisa-
teur.

COMPOSITION DU PRODUIT

* Pour le modéle HB6010
BlOC MOtEUN ...t
Accessoire pour purée.
Fouet
Manuel d’utilisation ............ccooceeiiiiiiiiiiieee

* Pour le modele HB6040
Bloc moteur
Accessoire pour purée.
Fouet
Verre multifonctions XL, 1,2 L
Couvercle du verre ...
Poussoir..............
Console
Lame de broyage
Disque de hachage en acier inoxydable..
Disque rapeur en acier inoxydable.....
Manuel d’utilisation

* Pour le modéle HB6070
Bloc moteur
Accessoire pour purée.
Fouet ......cccooeviiins
Verre multifonctions XL, 1,2 L...
Couvercle du verre. ...
Poussoir




Console
Lame de broyage...
Dispositif de coupe en cube ...
Accessoire de nettoyage
Disque de hachage en acier inoxydable..
Disque rapeur en acier inoxydable
Verre doseur
Manuel d'utilisation

... 1 piece
... 1 piece
... 1 piece
... 1 piece
... 1 piece
... 1 piece
... 1 piece
... 1 piece
ELEMENTS DE CONCEPTION, Image. B

Commutateur de vitesse

Bouton Marche/Arrét

Bouton de mode TURBO

Unité du moteur

Accessoire pour purée

Fouet

Verre multifonctions XL

Couvercle du verre

Poussoir

Console

Disque de hachage

Disque rapeur

Lame de broyage

Orifice d'installation du bloc moteur

Dispositif de coupe en cube

Accessoire de nettoyage

Verre doseur

UTILISATION, Sch. C

Fouet.

Utilisé pour fouetter les blancs d’ceufs, les cremes, la

pate a biscuits, a crépes, pour remuer les desserts.

* Insérez le bloc moteur dans I'accessoire et tournez-
le dans le sens horaire jusqu’a ce qu’il s’arréte.
Schéma C-1.

+ Placez le fouet dans un bol contenant les ingrédi-
ents et mettez le mélangeur en marche.

REMARQUE! Pour des résultats optimaux, fouettez

a une vitesse basse et accélérez progressivement.

Fouettez les ingrédients en petites portions — pas plus

de 4 blancs d’ceufs en une seule fois.

Accessoire pour purée.

Utilisé pour les soupes-purées, la nourriture pour bébés,

les tartes et les sauces.

* Insérez le bloc moteur dans I'accessoire et tournez-
le dans le sens antihoraire jusqu’a ce qu’il s’arréte.
Schéma C-1.

Verre multifonctions XL.

Utilisé pour installer le disque de hachage, le disque

rapeur et les lames en acier inoxydable.

* Placez le verre sur une surface séche et plane.

* Installez I'accessoire requis comme [lillustre le
Schéma C-2.

Disque de hachage.

Utilisé pour couper les ingrédients en petites tranches.

« Installez le verre sur la console.

« Installez le disque de hachage sur la console en sélec-
tionnant de petites ou de grandes tranches.

« Fermez le verre avec le couvercle, en utilisant des
pinces spéciales situées sur les cotés du couvercle.

« Installez le bloc moteur dans I'ouverture spéciale situ-
ée sur le couvercle du verre.

Disque rapeur.

Utilisé pour raper les ingrédients.
Installez le verre sur la console.
Installez le disque rapeur sur la console en sélection-
nant une petite ou une grande rape.
Fermez le verre avec le couvercle, en utilisant des
pinces spéciales situées sur les cétés du couvercle.
Installez le bloc moteur dans I'ouverture spéciale situ-
ée sur le couvercle du verre.
Dispositif de coupe en cube, Schéma C-3
Utilisé pour couper les Iégumes bouillis/frais et les
fruits en cubes.
« Installez le dispositif (© dans le verre.
* Fermez le verre avec le couvercle, en utilisant des
pinces spéciales situées sur les cétés du couvercle
« Installez le bloc moteur dans I'ouverture spéciale situ-
ée sur le couvercle du verre.
Lame de broyage.
Utilisée pour la préparation de la nourriture pour bébés,
pour hacher, broyer les noix, préparer des patés, du
beurre. Elle est également utilisée pour hacher les
oignons, l'ail, etc. La lame de broyage n’est pas utili-
sée pour les aliments liquides.
« Installez la lame de broyage dans le verre.
* Fermez le verre avec le couvercle, en utilisant des
pinces spéciales situées sur les cétés du couvercle
« Installez le bloc moteur dans I'ouverture spéciale situ-
ée sur le couvercle du verre.
Avant la premiére utilisation, essuyez le bloc moteur a
l'aide d’un chiffon sec. Lavez le verre, le couvercle, le pous-
soir et les accessoires dans de 'eau chaude et avec du
détergent. Le temps mort de I'appareil ne doit pas excéder
15 secondes.

Faites attention car les lames sont trés cou-
pantes.

« Avant le montage ou le démontage des buses,
assurez-vous que I'appareil est débranché.

* Le temps maximum d'utilisation continue de I'appareil
avec le fouet, le hachair, la rape et le dispositif de coupe
ne doit pas excéder 1 minute. Eteignez ensuite I'appareil
pendant 3 minutes.

« Le temps maximum d’utilisation continue de I'appareil
avec le fouet ne doit pas excéder 10 minutes. Eteignez
ensuite I'appareil pendant 30 minutes.

ETAPES DE FONCTIONNEMENT :

1. - Montez les accessoires requis sur I'appareil tel que
décrit ci-dessus.

2. - Branchez I'appareil.

3. - Sélectionnez la vitesse requise en réglant le com-
mutateur de vitesse. Le mélangeur est équipé d’'une
commande de vitesse stable (d’'une basse a une
grande vitesse.) Ensuite, appuyez sur le bouton le
bouton Marche/Arrét et maintenez-le enfoncé.

4. - Vous pouvez également mettre le mélangeur en
marche en maintenant enfoncé le mode TURBO .
Dans ce cas, 'appareil fonctionne en permanence
a la vitesse maximale. La vitesse ne changera pas,
méme si vous repositionnez le commutateur.

5. - Pour éteindre I'appareil, relachez le mode TURBO .

6. - Débranchez le cordon d’alimentation de la prise.

7. - Retirez le bloc moteur.
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é Vous ne pouvez ouvrir le couvercle du verre Régulation de vitesse, Schéma C-4

qu’apres avoir retiré le bloc moteur. L'appareil est équipé d’'une commande de vitesse stable.
Pour changer la vitesse, utilisez le curseur du bas vers le
haut, dans le sens horaire.

les ingrédients dans la goulotte d’alimentation.

f Utilisez uniquement le poussoir pour pousser
Exercez une légére pression sur le poussoir.

RECOMMANDATIONS RELATIVES A LA PREPARATION

Avant de hacher, il est recommandé de couper les ingrédients en dés de 2 x 2 x 2 cm. La quantité maximale d’ingrédients
a utiliser est présentée dans le tableau uniquement a titre indicatif. Le temps de hachage recommandé varie entre 10 a
60 secondes. Suivez les instructions du livre de recettes.

Quantité maximale ou
poids des ingrédients

Vitesse Remarque

Fonctionnement

1 Accessoire pour purée

Les ingrédients doivent étre mous ou

Purée de fruits frais, > )
baies et légumes 1200 ml TURBO 30-45 en jus (bananes, fraises, concombres,

etc.)

. . . D'une basse Ne réduisez pas en purée des ingrédi-
Ruree de fruits cuits, 600 ml aune grande | 30-45 ents ayant une température supérieure
légumes et soupes vitesse 295°C
Préparation d’en-cas
tﬂ?egu;‘;i;essés D'une moy- Découpez les ingrédients épais (vi-
I% urﬁes ot caviér de 500 ml enne a une 90-120 ande bouillie, foie poélé, etc.) en dés

9 grande vitesse de2x2x2cm.

champignons, pates
a tartiner, etc.

Fouet

Ne fouettez pas plus de 4 blancs

Créme fouettée, d'oeufs. Lorsque vous choisissez le

D'une basse

ggscsu?gs’bﬁ)::z Sa \ aune grande ?8 rsrﬁg ~ | récipient, gardez a l'esprit que le volume
d'eeufs ’etc vitesse des blancs fouettés augmente de
s maniére considérable

Pétrissage de pate D'une basse
a crépes, omelettes, \ aune grande | 30-60 Adapté a tout type de péate liquide.
etc. vitesse

. . D'une basse Fouettez les cocktails dans une assiette
mﬁgﬂ:&fg des \ aune grande | 30-60 creuse pour éviter les éclaboussures

vitesse des ingrédients liquides

Il est recommandé de réduire en purée

Préparation dun \ TURBO 4560 | les ingrédients épais 4 aide de I'acces-

soire pour purée

Disque de hachage

Coupez les ingrédients en morceaux
de sorte qu'ils s'adaptent aisément a
la goulotte d'alimentation, utilisez-le
Tranches de taille 1200 ml Eleve 60 poussoir. Adapté pour Ie§ saucisses )
moyenne dures, les fromages a pate dure, les fruits
et les légumes, choux, etc. Pour couper
en tranches selon I'épaisseur désirée,
installez correctement I'accessoire.
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Fonctionnement

Quantité maximale ou

poids des ingrédients

Vitesse

Remarque

Disque rapeur

Préparation de
salades, d'encas,

Coupez les ingrédients en morceaux de
sorte qu'ils s'adaptent aisément a la gou-
lotte d'alimentation, utilisez-le poussoir.

ggt}sggrgte;l’a)tosur 1200 mi Elevé 60 Assurez-vous que le disque est correcte-
principaux :gggt installé pour la grande et la petite
@ Dispositif de coupe en cube
Préparation de Coupez les ingrédients en morceaux
salapdes d'encas de sorte qu'ils s'adaptent aisément a
de Ié gurin es pou rl la goulotte d'alimentation, utilisez-le
poussoir. Assurez-vous que le disque
szﬂgfzs;p:]a;ﬁr_ 1200 mi TURBO 60 est correctement installé pour les petites
ﬁtu re P our’b Sbes et les minuscules tranches. Les embal-
P ’ lages en plastique rapés ne détruisent
broyage de glace pas les vitamines.
Lame de broyage
Préparation des
sauces et des vinai- D'une moy- Il est recommandé de passer |'ail au
grettes avec ajout 1200 ml enne a une 30-45 presse-alil, et les herbes doivent étre
d'herbes fraiches grande vitesse coupées.
et d'ail
Coupez les ingrédients en morceaux de

. . . 2 x2x2 cm. Il est recommandé d'ajouter
Préparation de D'une moy- plus de liquide (eau, lait, creme), comparé
hachis de viande/ 2009 enne a une 90-120 2 la préparation du hachis traditionnel
poisson/volailles grande vitesse Idéale pour la préparation des boulettes,

des beignets de foie, etc.
Il est recommandé d'installer a la place
. du poussoir, un verre en plastique, avec

5 : D'une basse P SIS
Préparation de la s ~ un petit orifice sur la partie inférieure,
mayonnaise 600 mi sitlér:; egrande 90-120 de sorte que I'huile arrive dans le bol

du mélangeur en un mince filet et se
mélange mieux aux ceufs.
. Utilisez de la créme entiére refroidie,
Préparation de 600 ml 23:: braasnsdee 60 du beurre ramolli, de la créme anglaise
crémes et desserts vitess eg a température ambiante, tamisez les
grumeaux.

5 ; ; . Décongelez les fruits et le baies gelées,
Préparation de fruits D'une moy- de sorte quils puissent étre coupés avec
/ baie / mousse et 600 ml enne a une 60 un couteau. Coupez les fruits frais en
sorbet grande vitesse cubes de 2 X2 X 2 om.

i Appuyez sur le bouton I et maintenez-le
Moudre de I'ail 100-200 g. TURBO 20 enfoncé pendant 2 secondes (10 a
(oignon) 15 fois)
Nettoyez les noix de leurs coquilles et
parois solides. Les ingrédients suivants
peuvent étre moulus : amandes, ara-
Moudre desnoix 75-200 g. TURBO 30 chides, noisettes, noix de cajou, graines

de sésame, pulpe de noix de coco,

pignons et noix. Appuyez sur le bouton |
et maintenez-le enfoncé.
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Quantité maximale ou

Fonctionnement poids des ingrédients

Vitesse

Remarque

Moudre des
haricots, céréales et
grains

75-250 g.

TURBO 30

Nettoyez le croupion des impuretés afin
d'éviter d'endommager les lames du
mixeur. Les ingrédients suivants peuvent
étre moulus : haricots, sarrasin, mais,
avoine, orge, blé, céréales, etc. Aprés
avoir moulu les aliments, tamisez la
farine a l'aide d'un petit tamis. La farine
de céréales et de graminées est utilisée
pour la cuisson du pain, de crépes et
patisseries peu caloriques. Appuyez sur
le bouton Il et maintenez-le enfoncé.

Préparation du café

moulu 50-150 g.

TURBO 30

Appuyez sur le bouton Il et maintenez-le
enfoncé. Tamisez le café moulu, les
grosses particules mélangées aux grains
de café et moulez de nouveau le café.

Moudre des épices 25a50g.

TURBO 30

Les girofles, I'anis étoilé et les graines
d'anis, etc. Doivent étre moulus avec
d'autres ingrédients afin d'éviter une
rupture des composants plastiques
du hachoir. Appuyez sur le bouton Il
et maintenez-le enfoncé. Tamisez les
épices broyées

Préparation de

sucre en poudre 100-200 g.

TURBO 30

Appuyez sur le bouton Il et maintenez-le
enfoncé. Tamisez le sucre en poudre a
l'aide d'un tamis fin.

Préparation de
chapelure a base
de miettes de pain
et de biscuits

100-250 g.

TURBO 20

Le pain, les biscuits et les crackers ne
doivent pas présenter une épaisseur
supérieure a 2 x 2 x 2 cm. Appuyez sur
le bouton Il et maintenez-le enfoncé.

PREPARATION DE LA NOURRITURE POUR BEBES

Quantité maximale ou

Fonctionnement poids des ingrédients

Vitesse

Temps,
sec-
ondes

Remarque

Recommandée pour les bébés jusqu'a
Purée de légumes 18 mois. Avant de servir, tamisez le
bouillis 300g. TURBO 30 mélange. Utilisez |'accessoire pour

purée.
Pui;e:seogev‘g;?"iel‘)ou"_ 300 TURBO 60 Se référe aux produits chauds. Utilisez
ﬁs ’ 9 l'accessoire pour purée.

Se référe au nombre moyen de por-

. tions, en fonction de I'age du bébé.
Pgi[r)abréegéleés r:gﬁsd e D'une basse Utilisez le fouet ou les lames de broy-
ﬁwélan s segs our 100-200 ml aune grande | 30 age (de cette maniére, vous pouvez
bébé 9 P vitesse préparer au maximum 1 250 ml de

. lait). Suivez les instructions relatives
au mélange sec pour bébé.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN, Image. D

« Lavezle verre, le couvercle, le poussoir, la console,
l'accessoire pour purée, le fouet, le disque de hachage,
le disque réapeur, la lame de broyage, le dispositif de
coupe en cube et l'accessoire de nettoyage dans de
'eau chaude savonneuse. Ces piéces ne peuvent étre
lavées au lave-vaisselle, car cela pourrait endommager
le plastique au fil du temps.

I'accessoire (& dans le poussoir €) et retirez les restes,
Schéma C-5.

» Essuyez le bloc moteur a 'aide d’un chiffon
humide. Ne l'immergez jamais dans de I'eau en
raison du risque de choc électrique.

« Séchez soigneusement toutes les parties.

Ne mettez pas la partie supérieure de l'ac-
cessoire de mélange dans de l'eau, au risque
d’atténuer la lubrification des paliers situés a

Faites attention car les lames sont trés cou-
pantes.

A

I'intérieur de I'accessoire.

« Nettoyez les restes coincés sur le dispositif de coupe en
cube a l'aide de l'accessoire de nettoyage . Installez
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REMARQUE : Retirez les pellicules colorées des acces-
soires en plastique, telles que les jus de carottes ou de
betterave a l'aide d’une petite quantité d’huile végétale.
Rincez ensuite ces piéces a I'eau courante.



PROBLEMES EVENTUELS ET SOLUTIONS

Problémes éven-
tuels

L'appareil ne se met
pas en marche

Causes possibles

Pas d'alimentation électrique

Solutions

« Vérifiez que l'appareil est branché. Vérifiez le fusible de votre
réseau domestique. Si tous les parametres susmentionnés sont
en ordre. Référez-vous a la section « Service »

L'appareil fonctionne
lentement

La vitesse basse a été sélection-
née

» Augmentez la vitesse

Le temps de fonctionnement
recommandé est dépassé

N'utilisez pas I'appareil au-dela de 50 secondes, pour un
intervalle de 4 minutes, pour les mélanges épais ou n'utilisez
pas le fouet au-dela de 3 minutes, pour un intervalle de

10 minutes.

Exces d'éclabous-
sures pendant le
mélange

Une trés grande vitesse a été
sélectionnée

Démarrez a basse vitesse et accélérez au fur et a mesure
que le mélange s'épaissit.

Le récipient choisi est trop petit
pour la préparation

Choisissez un récipient adapté.

Plongez les couteaux dans le récipient avant de mettre
I'appareil en marche

Les parties en
plastique changent
de couleur

Certains aliments changent la
couleur des parties en plas-
tique ; ne vous inquiétez pas,
cela n'est pas nocif et n'affecte
en rien le godt

Lavez les parties en plastique a I'aide d'un chiffon trempé
dans de I'huile végétale

Rendement non
satisfaisant des
accessoires

« Assurez-vous que les accessoires sont correctement installés.

J

CERTIFICATION DU PRODUIT

Pour plus d’'informations sur la certification du produit, allez a 'adresse http://www.oursson.com ou demandez une

copie au vendeur.

Spécifications

Modéle

HB6010/HB6040/HB6070

Consommation d'énergie, W

max 600

Tension nominale

220-240 V~ ; 50-60 Hz

Classe de protection contre les chocs électriques

Température de stockage et de transport

-25°Ca+35°C

Température de fonctionnement de

+5°Ca+35°C

Conditions d'humidité

15 a 75 % sans condensation

Poids, kg

1,31/3,14

*Les produits doivent étre stockés dans des entrepots secs et aérés a des températures inférieures

a-25°C.

A

Les réparations du presse-fruits doivent étre effectuées exclusivement par un technicien qualifiée
dans un centre d'entretien OURSSON.AG agréé.

ENTRETIEN

La société OURSSON AG vous témoigne sa profonde
gratitude pour avoir choisi ses produits. Nous avons

fait tout notre possible pour que ce produit vous

satisfasse et que sa qualité soit conforme aux normes
mondiales les plus exigeantes. Pour tout besoin d'en-
tretien de votre produit de marque OURSSON, veuillez

contacter I'un de nos centres de service agréés

(ci-aprés dénommés ASC). Une liste compléte de nos
ASC avec leurs adresses respectives est disponible

sur le site Web www.oursson.com.
Obligations de garantie de OURSSON AG :

1. Les obligations de garantie ’OURSSON AG,
fournies par ASC OURSSON AG, s'appliquent
exclusivement aux modéles congus par OURSSON
AG dans le cadre de la production, de I'achat et de
la vente dans le pays ou le service de garantie est
fourni, acheté dans ce pays, certifié conformément
aux normes de ce pays et portant les marques
officielles de la conformité.

. Les obligations de garantie 'OURSSON AG
s'appliquent dans le cadre de la loi relative a la
protection des droits du consommateur et sont
régulées par les lois en vigueur dans le pays dans
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3.

Fours & micro-ondes, machines a
pains, foyers a induction

lequel elles sont définies. Elles s'appliquent unique-
ment lorsque le produit est utilisé exclusivement a
des fins personnelles, au sein de la famille et de la
maison. Les obligations de garantie OURSSON
AG ne s'appliquent pas a I'utilisation des produits a
des fins commerciales ou en relation avec I'acquisi-
tion de biens qui seront utilisés par des entreprises,
des institutions et des organisations.

OURSSON AG définit les conditions d'utilisation et
les périodes de garantie suivantes de ses produits:

60 12

Multicuiseurs, robots, bouilloires
électriques, grils électriques,
mixeurs, batteuses, broyeurs
de viande, mixeurs, grille-pains,
casseroles thermiques, torré-

facteurs, presse-fruits, marmites
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a vapeur, cafétieres, hachoirs,
déshydrateurs, yaourtiéres,
fermenteurs, mini-fours, congé-
lateurs, réfrigérateurs, cafetieres
automatiques, mousseur a lait

Balances de cuisine, siphons
4.

24 12

Les obligations de garantie dOURSSON AG ne sont

pas applicables aux produits suivants, si leur remplace-

ment est pris en charge et effectué ou si des produits

qui ne sont pas fournis par I'entreprise sont utilisés :

* Les batteries.

« Les boitiers, les courroies, les cordons destinés au
transport des accessoires de montage, les outils, la
documentation fournie avec I'appareil.

. La garantie ne couvre pas les défauts causés résultant

du non-respect des regles d'utilisation, de stockage ou

de transport des marchandises, toute action réalisée

par un tiers ou un cas de force majeure, y compris mais
s'en s'y limiter, les cas suivants :

» Lorsque le défaut résulte d'une négligence, d'une
utilisation de I'appareil a d'autres fins, d’une violation
des conditions et régles d'utilisation définies au
préalable dans le manuel d'instructions, incluant
I'exposition a des températures élevées et faibles
ou a un niveau élevé d'humidité ou de poussiére,
l'ouverture de l'appareil par soi-méme et ou apres
une tentative de réparation par soi-méme, le non-res-
pect des normes d'état concernant les secteurs,
la présence de liquides, d'insectes, d'autres corps
étrangers, de substances dans I'appareil, ainsi que
de I'utilisation prolongée de l'appareil dans des
modes de fonctionnement extrémes.

» Lorsque le défaut de I'appareil résulte de tentatives
non autorisées de tester I'appareil ou de toute modi-
fication de sa constitution ou des logiciels, y compris
toute réparation et maintenance dans des centres de
service non autorisés.

» Lorsque le défaut de I'appareil résulte de I'utilisa-
tion d'équipements, d'accessoires, de pieces de
rechange et de batteries non conformes et ou de
mauvaise qualité.

» Lorsque le défaut de I'appareil est associé a son
utilisation avec un équipement supplémentaire (ac-
cessoires), différent de I'équipement supplémentaire
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recommandé par OURSSON AG pour toute
utilisation avec cet appareil. OURSSON AG n'est en
aucun cas responsable de la qualité de 'équipement
supplémentaire (accessoires) fabriqué par un tiers,
de la qualité de ses appareils utilisés avec ce type
d'équipement, ainsi que de la qualité du fonctionne-
ment de 'équipement supplémentaire OURSSON
AG avec des appareils d'autres fabricants.

6. Les défauts de I'appareil détectés au cours de sa durée

de vie sont réparés par les centres de service agréés

(ASC). Pendant la période de garantie, la réparation

des défauts est gratuite sur présentation de l'original

du certificat de garantie et des documents qui attestent
de l'objet et de la date du contrat d'achat. En I'absence
de tels documents, la période de garantie est estimée

a partir de la date de fabrication des marchandises.

Veuillez noter :

* Les procédures de configuration et d'installation
(montage, raccordement, etc.) de I'appareil décrites
dans le manuel joint ne rentrent pas dans la garantie
d’'OURSSON AG ; celles-ci peuvent étre effectuées
par I'utilisateur et par des spécialistes de la plupart
des centres de service agréés a un colt.

+ Tous les travaux de maintenance des appareils
(nettoyage et lubrification des piéces amovibles,
remplacement des pieces consommables et d'ali-
mentation, etc.) sont rémunérés.

. OURSSON AG n'est pas responsable de tout dom-

mage causé directement ou indirectement par ses
appareils sur les personnes, les animaux, la propriété,
si ce dommage résulte du non-respect des régles et
conditions d'utilisation, de stockage, de transport ou
d'installation de I'appareil, et de toute action intention-
nelle ou de négligence menée par ['utilisateur ou des
tiers.

. OURSSON AG n'est en aucun cas responsable de

toute perte ou de tout dommage spécifique, accidentel,
indirect ou conséquent, y compris mais sans s'y limiter :
les pertes de profits, les dommages causés par des
interruptions d'activités commerciales, industrielles

ou autres, résultant de l'utilisation ou de la mauvaise
utilisation de I'appareil.

9. En raison des améliorations continues apportées a

l'appareil, le design et les caractéristiques techniques
sont sujets a modifications, sans aucun préavis de la
part du fabricant.

Utilisation de I'appareil conformément aux normes
d'utilisation (durée de vie) :

1.

La durée de vie fixée par OURSSON AG pour cet
appareil s'applique uniquement lorsque celui-ci est
utilisé exclusivement pour des besoins personnels, de
la famille ou de la maison, ainsi que lorsque I'utilisateur
respecte les consignes d'utilisation, de stockage et de
transport des produits. Lorsque I'appareil est utilisé avec
soin et conformément aux normes d'utilisation, la durée
de vie réelle peut excéder celle définie par OURSSON
AG.

. Alafin de la durée de vie de I'appareil, veuillez

contacter un centre de service agréé pour effectuer une
maintenance de l'appareil a titre préventif et afin de dé-

terminer si cet appareil est approprié pour une utilisation
future. Toute maintenance a titre préventif effectuée sur

l'appareil est également réalisée par d'autres centres de
service et cela a un codt.

. OURSSON AG ne recommande pas |'utilisation de

cet appareil aprés la fin de sa durée de vie, sans la



réalisation de la maintenance a titre préventif par le
centre de service agréé, car l'appareil pourrait constituer
un danger pour la vie, la santé ou les possessions de
l'utilisateur.

Recyclage et mise au rebut de I'appareil

Cet appareil a été identifié conformément a la Directive
européenne 2002/96/EG relative aux déchets d'équipe-
ments électriques et électroniques — DEEE. Une fois la
durée de vie écoulée, évitez de jeter 'appareil avec les
autres ordures ménageres. Déposez-le plutét dans une
décheéterie recyclant des équipements électriques et
électroniques pour un traitement approprié et une mise au
rebut conforme aux lois fédérales et locales en vigueur.
En mettant cet appareil au rebut de fagon correcte, vous
participez a la conservation des ressources naturelles et a
la prévention de la destruction de I'environnement et de la
santé humaine. Pour de plus amples informa-

tions sur la déchetterie et le recyclage de cet

appareil, veuillez contacter les autorités locales

ou I'entreprise afin d'obtenir les régles de mise

au rebut des ordures ménagéres.

Date de fabrication

Chaque produit est doté d'un numéro de série unique au
format alphanumeérique doublé d'un code a barres qui
comporte les informations suivantes : nom du groupe de
produit, date de fabrication et numéro de série du produit.

I

B1225011234567
| T
060 ©

Le numéro de série se trouve a l'arriére du produit, sur

I'emballage et la carte de garantie.

© Les deux premiéres lettres correspondent au groupe
du produit (mixeurs manuels - HB).

@ Les deux premiers chiffres correspondent a I'année
de fabrication.

© Les deux chiffres suivants correspondent a la
semaine de fabrication.

O Les deux derniers chiffres correspondent au numéro
de série de I'appareil.

ouUrssono

Pour éviter tout malentendu, nous vous re-
commandons fortement de lire attentivement
le manuel d'instructions et les obligations de
garantie. Assurez-vous de l'exactitude de
votre carte de garantie. La carte de garantie
est uniquement valable lorsque les éléments
suivants sont corrects et clairement spécifiés :

le modéle, le numéro de série, la date d'achat,
les timbres clairs et la signature de I'acheteur.
Le numéro de série et le modéle de I'appareil
doivent étre identiques a ceux indiqués sur la
carte de garantie. Si ces conditions ne sont
pas remplies ou en cas de modification des
données, la carte de garantie n'est pas valide.

Pour toutes questions ou tous problemes avec les appareils OURSSON AG, veuillez-nous contacter par courriel a

l'adresse :
support@oursson.com

Le présent manuel est protégé par la loi sur la propriété intellectuelle internationale et de I'UE. Toute utilisation non
autorisée de ce manuel d'instructions, y compris toute copie, impression et publication, sans s'y limiter, implique,
pour le coupable, I'application des régimes de responsabilité civile et criminelle.

Informations de contact :

1. Fabricant de marchandises - OURSSON AG (Orson AG) Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Suisse.
2. Informations sur la certification du produit disponibles sur le site Web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabriqué en Chine

Ce



ISTRUZIONI DI SICUREZZA, Fig. A

Simbolo di pericolo
Un promemoria per I'utente relativo all'alta tensione.

Simbolo di avvertenza
A Un promemoria per I'utente sulla necessita di operare esattamente secondo le istruzioni.

Quando si utilizzano elettrodomestici, adottare le se-

guenti precauzioni:

+ Utilizzare il dispositivo come indicato nel seguente
manuale di istruzioni.

+ Installare il dispositivo su una superficie stabile.

+ Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set del prodotto.

» Non immergere il cavo in acqua o in altri liquidi,
per evitare il rischio di scosse elettriche. Se per

A qualsiasi ragione dovesse entrare dell'acqua

all'interno dell'unita, contattare un centro di assi-
stenza autorizzato (ASC) OURSSON AG.

* Per l'alimentazione utilizzare solo una rete elettrica
con le caratteristiche adeguate.

+ Non utilizzare il dispositivo in aree in cui I'aria pud
contenere vapori di sostanze infiammabili.

» Non tentare mai di aprire il dispositivo autonoma-
mente, cio potrebbe causare una scossa elettrica
@ e quindi un malfunzionamento del prodotto e
invalidare la garanzia del produttore. Per la
riparazione e la manutenzione, contattare solo
i centri di assistenza OURSSON autorizzati alla
riparazione dei prodotti.

* Quando si sposta I'apparecchio da un luogo freddo ad
uno caldo e viceversa, disimballarlo prima dell'uso e
attendere 1-2 ore prima dell’accensione.

+ Per evitare scosse elettriche, non immergere
I'intero prodotto o i cavi in acqua.

+ Prestare particolare attenzione e cautela quando si
utilizza il dispositivo vicino a bambini.

* Non toccare le parti calde, poiché potrebbero causare
lesioni.

+ |l cavo di alimentazione & fabbricato appositamente
relativamente corto per evitare il rischio di lesioni.

+ Evitare che il cavo penda su bordi affilati del tavolo o
che venga a contatto con superfici calde.

» Non collegare questo dispositivo a una presa multipla
sovraccaricata da altri apparecchi: questo pu6 provo-
care un errato funzionamento del dispositivo.

» Non installare il dispositivo vicino a fornelli elettrici e a
gas e a forni.

+ Dopo l'uso, accertarsi di scollegare il dispositivo dalla
rete di alimentazione.

» Proteggere il dispositivo da urti, cadute, vibrazioni e
altri danni meccanici.

+ Accertarsi di disconnettere il dispositivo dalla rete
elettrica prima di effettuare la pulizia o di cambiare gli
accessori.

+ Non utilizzare il dispositivo all’esterno.

* Questo apparecchio non € concepito per I'uso da
parte di persone (bambini inclusi) con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o carenti di esperienza e
di conoscenze relative ad esso. Queste persone pos-
sono utilizzare il dispositivo solo sotto la supervisione
della persona responsabile della loro sicurezza o dopo
essere state istruite sull'uso sicuro del dispositivo. Non
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consentire ai bambini di giocare con il prodotto.

* Questo prodotto & ideato esclusivamente per I'uso
domestico.

« Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve esse-
re sostituito da uno specialista del centro di assistenza
autorizzato (ASC) OURSSON AG, al fine di evitare
pericoli.

« Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set del prodotto.

« Durante la pulizia dell'apparecchio non utilizzare
detergenti abrasivi e organici (alcol, benzina, ecc.).
Durante la pulizia del dispositivo utilizzare solo una
piccola quantita di detergente neutro.

RACCOMANDAZIONI

« Prima di utilizzare il dispositivo, leggere il manuale
utente. Dopo averlo letto, conservarlo per usi futuri.

« Tutte le illustrazioni contenute nel presente manuale
sono rappresentazioni schematiche di oggetti reali e
possono differire dalle immagini effettive.

Il funzionamento di questo dispositivo non
implica mai, in alcun caso, I'uso della forza

fisica, poiché cid potrebbe danneggiare I'ap-
parecchio per colpa dell’utente.

SET DI PRODOTTI

¢ Per il modello HB6010

UNita MOtOre .....ooviiiiiiiiciiecee e
Accessorio per purea...
Frusta .
Manuale di iStruzioni............ccoeeriiiiiiiiiiieiiciees

* Per il modello HB6040
Unita motore
Accessorio per purea...
Frusta
Bicchiere multifunzione XL, 1,2 L
Coperchio del bicchiere
Dispositivo di spinta..
Console di lavoro
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ELEMENTI DI DESIGN, Fig. B

Interruttore per la velocita

Pulsante di accensione / spegnimento
Pulsante modalita TURBO

Unita motore

Accessorio per purea

Frusta

Bicchiere multifunzionale in vetro XL
Coperchio del bicchiere

Dispositivo di pressione

Console di lavoro

Disco sminuzzatore

Disco per grattugia

Lama per macinatura

Apertura per l'installazione dell’'unita motore
Accessorio per tagliare a cubetti
Accessorio di pulizia

Bicchiere dosatore

UTILIZZO, Fig. C
Frusta.
Si usa per montare i bianchi d’'uovo, la panna, per im-
pastare la pasta dei biscotti, dei pancake, per frullare i
dessert.
* Inserire I'unita motore nell’accessorio e ruotarla in
senso orario fino a che si arresta. Fig. C-1.
+ Immergere la frusta in una ciotola con gli ingredienti
e accendere il frullatore.
NOTA! Per risultati ottimali, azionare a bassa velocita,
poi aumentare la velocita. Mescolare gli ingredienti in
piccole porzioni — non piu di 4 bianchi d’'uovo alla volta.
Accessorio per purea.
Si usa per le puree per le zuppe, per la pappa dei bam-
bini, per torte salate e salse.
* Inserire I'unita motore nell'accessorio e ruotarla in
senso antiorario fino a che si arresta. Fig. C-1.
Bicchiere multifunzionale in vetro XL.
Si usa per installare il disco sminuzzatore e il disco per
grattugia e le lame in acciaio inox.
» Mettere il bicchiere su una superficie asciutta e piatta.
+ Installare I'accessorio necessario come mostrato
nella Fig. C-2.
Disco sminuzzatore.
Si usa per tagliare gli ingredienti a fette sottili.
« Installare il bicchiere sulla console di lavoro.
« Installare sulla console il disco sminuzzatore, selezio-
nando fette sottili o doppie.
* Chiudere il bicchiere con il coperchio, utilizzando i
ganci speciali ai lati del coperchio.
« Installare I'unita motore nella speciale apertura sul co-
perchio del bicchiere.
Dischi per grattugia.
Si usa per grattugiare gli ingredienti.
« Installare il bicchiere sulla console di lavoro.
« Installare sulla console il disco per grattugia, selezion-
ando la grattugia piccola o grande.

» Chiudere il bicchiere con il coperchio, utilizzando i gan-
ci speciali ai lati del coperchio.
« Installare I'unita motore nella speciale apertura sul co-
perchio del bicchiere.
Accessorio per tagliare a cubetti, Fig. C-3
Si usa per tagliare a cubetti le verdure cotte/fresche
e la frutta.
« Installare I'accessorio (% nel bicchiere-
« Chiudere il bicchiere con il coperchio, utilizzando i gan-
ci speciali ai lati del coperchio.
« Installare I'unita motore nella speciale apertura sul co-
perchio del bicchiere.
Lama per macinatura.
Si usa per la preparazione di pappe per bambini, per
tritare, macinare, per frutta secca, paté, burro con ag-
giunta di ingredienti, per tritare le cipolle, I'aglio, ecc.
Questa lama non & concepita per alimenti liquidi.
« Installare la lama nel bicchiere.
» Chiudere il bicchiere con il coperchio, utilizzando i gan-
ci speciali ai lati del coperchio.
« Installare I'unita motore nella speciale apertura sul co-
perchio del bicchiere.
Prima del primo utilizzo pulire I'unita motore con un
panno asciutto. Lavare il bicchiere, il coperchio, il disposi-
tivo di spinta e gli accessori in acqua calda con un po’ di
detersivo. Il tempo in cui il dispositivo € fermo non deve
superare i 15 secondi.

A

« Prima di montare o rimuovere gli ugelli, assicurarsi
che il dispositivo sia scollegato.

Le lame sono molto affilate, prestare atten-
zione.

« Il tempo massimo per I'uso continuo del dispositivo per
usare la frusta, tritare, macinare, grattugiare e tagliare a
cubetti non deve superare 1 minuto, poi & necessario speg-
nere il dispositivo per 3 minuti.

« |l tempo massimo per I'uso continuo del dispositivo per

usare la frusta non deve superare i 10 minuti, poi bisogna

spegnere il dispositivo per 30 minuti.

ORDINE DI FUNZIONAMENTO:

1. Montare I'accessorio necessario per il dispositivo
come descritto sopra.

2. Collegare il dispositivo.

3. Selezionare la velocita necessaria impostando
I'interruttore per la velocita. Il dispositivo & dotato
di un controllo della velocita (da bassa velocita
ad alta velocita). Poi tenere premuto il pulsante di
accensione/spegnimento.

4. |l dispositivo pud anche essere acceso tenendo

premuta la modalita TURBO. In questo caso il dis-

positivo funzionera alla velocita massima per tutto il

tempo. La velocita non cambia anche se si modifica

la posizione dell’interruttore.

Per spegnere, rilasciare la modalita TURBO.

. Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa.

Rimuovere I'unita motore.

No o

Si puo aprire il coperchio del bicchiere solo
quando l'unita motore ¢ stata rimossa.
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Uil I o ) Regolazione della velocita, Fig. C-4

ilizzare solo il dispositivo di spinta per spin-

gere gli ingredienti nellimbuto di introduzione. Il dispositivo & dotato di un controllo della velocita. Per

Il dispositivo di spinta pud essere premuto de- cambiare la velocita, utilizzare l'interruttore dalla posizione
licatamente. bassa a quella alta in senso orario.

RACCOMANDAZIONI PER LA PREPARAZIONE

Prima di tritare, si raccomanda di tagliare gli ingredienti in cubetti da 2x2x2 cm. La quantita massima di ingredienti nella
tabella € mostrata solo a fini informativi. Il tempo raccomandato per tritare va da 10 a 60 secondi. Seguire le istruzioni del
ricettario.

ta o massa massima

Funzionamento

egli ingredienti

1 Accessorio per purea

Purea di frutta Gli ingredienti devono essere morbidi e

fresca, frutti di bosco 1.200 ml TURBO 30-45 . -
succosi (banane, fragole, cetrioli, ecc.)
e verdure
Purea di frutta, verdura Da bassa ad Non frullare ingredienti che siano a una
600 ml 30-45 )
e zuppe alta temperatura superiore a 95 oC

Preparazione di snack

come pate, paste, Tagliare gli ingredienti densi in pezzi

Da media ad

mousse, verdura 500 ml alta 90-120 (carne bollita, fegato fritto, ecc.) in
e caviale di funghi, cubetti da 2x2x2.
creme spalmabili
Frusta

Panna montata, Non montare pit di 4 bianchi d'uovo,
dessert, impasto Dabassaad [30sec— | quando sisceglie il contenitore, ricordare

: R . \ f .
per biscotti, bianchi alta 10 min che il volume della massa montata
d'uovo, ecc. aumenta notevolmente.
Impastare la pasta per
pancake, omelette, \ Z‘t’abassa ad 13360 |Adatto ad ogni tipo di pasta liquida.
ecc.
Preparazione di Da bassa ad Montare il cocktail in un piatto fondo per

. \ 30-60 . s o
frullati alta evitare che gli ingredienti liquidi schizzino.
Prepa‘raZ|one di \ TURBO 45-60 Si ra(l;coma'\nda di fru.IIare gli ingredienti
frappé densi con l'accessorio per purea.

Disco sminuzzatore

Tagliare gli ingredienti a pezzi, cosi
possono entrare faciimente nellimbuto

di introduzione; utilizzare il dispositivo di
1.200 ml Alto 60 spinta. Idoneo per salsicce dure, formaggi,
frutta e verdura, cavolo, ecc. Per tagliare
in fette dello spessore desiderato, installa-
re l'accessorio in modo corretto.

Fette di grandezza
media

Disco per grattugia

Preparazione di Tagliare gli ingredienti a pezzi, cosi posso-
insalate, snack, no entrare faciimente nell'imbuto di intro-
preparazione di 1.200 ml Alto 60 duzione; utilizzare il dispositivo di spinta.
verdure per zuppe e Assicurarsi che il disco sia installato corret-
primi piatti. tamente per la grattugia grande e piccola.,
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@ Accessorio per tagliare a cubetti

Preparazione di
insalate, snack,
preparazione di

verdure per zuppe 1.200 ml TURBO 60
e primi piatti, pappe
per bambini, ghiac-
cio tritato.

Lama per macinatura
Preparazione di
salse e condimenti .
per insalate con 1.200 ml Z?amedla ad 30-45
I'aggiunta di erbe
fresche e aglio.
Preparazione di .
macinato di carne / 200 g elll\lfamema ad 90-120
pesce / pollo
Preparazione di Da bassa ad
maionese 600 mi alta 90-120
Preparazione di Da bassa ad
creme e dessert 600 mi alta 60
Preparazione di
frutta / frutti di Da media ad
bosco / mousse e 600 mi alta 60
sorbetto
Macinatura di aglio
(cipolla) 100-200 g TURBO 20
Macinatura nocciole 75-200 g TURBO 30
Macinatura di fagio-
li, cereali e grano 75-2509 TURBO 30
Preparazione del 50-150 g TURBO 30

caffé macinato

Tagliare gli ingredienti a pezzi, cosi
possono entrare faciimente nellimbuto
di introduzione; utilizzare il dispositivo
di spinta. Assicurarsi che il disco sia
installato correttamente per fette sottili e
spesse. La plastica della grattugia non
distrugge le vitamine.

Si consiglia di passare I'aglio attraverso
la pressa, le erbe devono essere
tagliate.

Tagliare gli ingredienti in pezzi da 2x2x2
cm. Si consiglia di aggiungere piti liquido
(acqua, latte, panna, ecc.) rispetto alla
preparazione del macinato standard.
Ideale per la cottura di gnocchi, frittelle di
fegato, ecc.

Si consiglia di installare il dispositivo di
spinta con un bicchiere di plastica con
un piccolo foro sul fondo in modo che
I'olio entri nella ciotola del frullatore con
un flusso sottile e si mescoli meglio alla
miscela delle uova.

Utilizzare panna ad alto contenuto di
grassi e fredda, burro ammorbidito,
crema pasticcera a temperatura am-
biente e passare la cagliata attraverso
un setaccio.

La frutta e i frutti di bosco congelati devo-
no essere scongelati leggermente per po-
ter essere tagliati con un coltello, tagliare
la frutta fresca in cubetti da 2x2x2 cm.

Tenere premuto il pulsante Il per 2 sec.
(10-15 volte)

Le nocciole devono essere sgusciate e
pulite. Adatti alla macinatura: mandorle,
arachidi, nocciole, anacardi, semi di
sesamo, polpa di noce di cocco, pinoli e
noci. Tenere premuto il pulsante II.

Pulire la parte posteriore dalle impurita,
per evitare di danneggiare le lame del
frullatore. Adatti alla macinatura: fagioli,
grano saraceno, mais, avena, orzo, ce-
reali integrali, ecc. Dopo la macinatura,
la farina deve essere setacciata con un
setaccio piccolo. La farina di cereali e
graminacee & utilizzata per la cottura
di pane, pancake e prodotti da forno
con un ridotto apporto calorico. Tenere
premuto il pulsante II.

Tenere premuto il pulsante Il. Setacciare
il caffe macinato, mescolare le particelle
grandi con chicchi di caffé e macinare

di nuovo.
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Quantita o massa massima

Funzionamento degli ingredienti |Velomta
Chiodi di garofano, anice stellato, semi di
anice, ecc. devono essere macinati con

Macinatura di altri ingredienti per evitare la rottura dei

spezie 25509 TURBO 30 componenti di plastica del macinino. Te-
nere premuto il pulsante Il. Setacciare le
spezie macinate attraverso un setaccio.

. Tenere premuto il pulsante Il. Setacciare
Zﬁgﬁ:gl?nne j\?g(r)e 100-200 g TURBO 30 lo zucchero il polvere attraverso un
P setaccio sottile.

Preparazione di Pane, biscotti e cracker non devono

briciole di pane e di 100-250 g TURBO 20 essere pit grandi di 2x2x2 cm. Tenere

biscotti premuto il pulsante II. J

PREPARAZIONE DI PAPPE PER BAMBINI

Oz enaneEnto Quantita o massa massima

Tempo,

|Ve|ocité

degli ingredienti sec.
Prima di servire ai bambini fino a 18
Purea di verdura mesi, si consiglia di filtrare con un
bollita calda 300g TURBO 30 setaccio. Utilizzare I'accessorio per
purea.
Purea di came bollita, Fare riferimento ai prodotti caldi. Utiliz-
pesce, pollame. 300g TURBO 60 zare |'accessorio per purea.
Fare riferimento alle porzioni medie, a
. . seconda dell'eta del bambino. Utiliz-
P:%aar:]ﬁ;?z :'"g'fti’f 100-200 ml Dabassaad | 4 zare la frusta o le lame per macinatura
gzati er neonati alta (cosi e possibile preparare al massimo
P . 1250 ml di latte). Seguire le istruzioni
riportate sul liofilizzato.

PULIZIA E MANUTENZIONE, Fig. D

< Lavare bicchiere, coperchio, dispositivo di spinta,
console di lavoro, accessorio per purea, frusta, disco
sminuzzatore, disco per grattugia, lama per macinatura,
accessorio per tagliare a cubetti, accessorio di pulizia in
acqua calda saponata. Queste parti non devono essere
lavate in lavastoviglie, nel tempo si rovina la plastica.

di miscelazione nell’acqua, perché la lubrifica-
zione dei cuscinetti all'interno dell’accessorio
potrebbe bagnarsi.

j Non mettere la parte superiore dell’accessorio

+ Pulire l'accessorio per tagliare a cubetti dai residui

POSSIBILI PROBLEMI E SOLUZIONI

Possibili problemi

Cause possibili

utilizzando I'accessorio di pulizia (. Installare 'acces-
sorio (O sul dispositivo di spinta €) e rimuovere i residui,
Fig. C-5.
 Pulire l'unita motore con un panno umido. Non
A immergere mai in acqua a causa del pericolo di
scossa elettrica.
« Asciugare accuratamente tutte le parti.

Le lame sono molto affilate, prestare attenzio-

AN

NOTA: Macchie di colore sugli accessori in plastica, come
succo di carote o barbabietole, possono essere rimosse
con una piccola quantita di olio vegetale. Poi lavare le parti
sotto acqua corrente.

Soluzioni

Il dispositivo non si

Nessuna alimentazione elettrica
accende.

« Controllare che il dispositivo sia collegato. Controllare i fusibili
della rete domestica. Se quanto suddetto € a posto. Vedere la
sezione «Assistenza»

E selezionata bassa velocita

* Aumentare la velocita

Il dispositivo € lento

nel funzionamento. | ¢ gtato superato il tempo di

lavoro raccomandato.

» Non utilizzare per piu di 50 secondi con un intervallo di 4 mi-
nuti per miscele dense né usare la frusta per pit di 3 minuti
con un intervallo di 10 minuti.
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Possibili problemi |Cause possibili Soluzioni

E stata selezionata una velocita |« Cominciare a bassa velocita e aumentare la velocitd man
troppo alta mano che la miscela si addensa.

Schizzi eccessivi du- |E stato scelto un contenitore

rante la miscelazione troppo piccolo. « Scegliere un contenitore idoneo.

* Immergere le lame nel contenitore prima di accendere il
dispositivo.

Alcuni alimenti cambiano il

Le parti di plastica colore della plastica; questo va |+ Pulire le parti in plastica con un panno immerso in olio
cambiano colore. bene, non €& pericoloso e non vegetale.

influenza il gusto.

Prestazioni degli

accessori poco « Assicurarsi che gli accessori siano installati correttamente. J

soddisfacenti

CERTIFICAZIONE DEL PRODOTTO

Per le informazioni sulla certificazione dei prodotti, visitare il sito web http://www.oursson.com oppure richiedere

una copia al rivenditore.

Specifiche tecniche

Modello

HB6010/HB6040/HB6070

Consumo elettrico, W

max 600

Tensione nominale

220-240V~; 50-60 Hz

Classe di protezione da scosse elettriche

Temperatura di conservazione e trasporto

da -25°C a 35°C

Temperatura d’esercizio da

da +5°Ca +35°C

Requisiti di umidita

15-75% senza condensa

Peso, kg

1,31/3,14

-25°C.

*1 prodotti devono essere conservati in ambienti asciutti, ventilati e con temperature inferiori a

del centro assistenza OURSSON AG.

Le operazioni di riparazione possono essere eseguite esclusivamente da uno specialista qualificato

ASSISTENZA

OURSSON AG si congratula per la scelta dei nostri
prodotti. Abbiamo fatto il possibile affinché questi prodotti
possano rispondere alle esigenze dei clienti e affinché

la qualita corrisponda ai migliori standard mondiali. Se il
prodotto di marca OURSSON necessita di manutenzio-
ne, contattare uno dei centri di assistenza autorizzati (di
seguito ASC). Sul sito web www.oursson.com € presente
un elenco completo di ASC, con il rispettivo indirizzo.

Obblighi di garanzia OURSSON AG:

1. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG, in particolare
del centro assistenza OURSSON AG, si applicano
solo ai modelli progettati da OURSSON AG per la
produzione o la fornitura e la vendita nel Paese in cui &
disponibile il servizio di garanzia, ai modelli acquistati in
detto Paese, certificati per la conformita agli standard
nazionali e dotati di marcatura ufficiale di conformita.

2. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG sono
regolamentati dalla legge sulla tutela dei diritti del con-
sumatore e dalle leggi del Paese in cui vengono forniti e
solo quando il prodotto & utilizzato esclusivamente a fini
personali, familiari o domestici. Gli obblighi di garanzia
di OURSSON AG non si applicano all'uso dei prodotti
per fini commerciali o in relazione all’acquisizione di
beni per soddisfare le esigenze di aziende, istituzioni e

organizzazioni.

3. OURSSON AG stabilisce i seguenti termini d’'uso e

periodi di garanzia per i propri prodotti:
lermini | Periodo di

Nome del prodotto d’'uso, | garanzia,
mesi mesi
Forni a microonde, macchine per 60 12

il pane, piani cottura a induzione

Robot multifunzione (multicooker),
robot da cucina, macchine da
cucina, bollitori elettrici, griglie
elettriche, miscelatori, mixer,
tritacarne, tostapane, termos,
tostatrici, centrifughe, vaporiere, 36 12
macchine per il caffe, tritatutto,
essiccatori, macchine per lo
yogurt, fermentatori, mini forni,
congelatori, frigoriferi, macchine
da caffé automatiche, montalatte

Bilance da cucina, sifoni 24 12

4. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG non si
applicano ai seguenti prodotti, considerando la loro
sostituzione non relazionata allo smontaggio del
prodotto:

« Batterie.
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« Custodie, cinghie, cavi per il trasporto, accessori
di montaggio, strumenti, documentazione allegata
al prodotto.

5. La garanzia non copre i difetti causati da violazione
delle norme di utilizzo, conservazione o trasporto
dei prodotti, azioni da parte di terzi o cause di forza
maggiore, inclusi ma non limitati a, i seguenti casi:
» Se il difetto € causato da una gestione negli-

gente, dall’'uso per altri fini, dalla violazione
delle condizioni e delle norme di funzionamento
stabilite nel manuale di istruzioni, compresi I'e-
sposizione ad alte o basse temperature, I'elevata
umidita o polvere, tracce di apertura o di ripa-
razione dell’apparecchio in forma autonoma, la
mancata corrispondenza agli standard nazionali
della rete di alimentazione elettrica, I'ingresso
di liquidi, insetti o altri oggetti estranei, sostanze
allinterno del dispositivo, nonché I'utilizzo a
lungo termine del prodotto in modalita operative
estreme.

« Se il difetto del prodotto & il risultato di tentativi
non autorizzati di testare il prodotto o di apportare
modifiche alla struttura o ai programmi software,
comprese le riparazioni o la manutenzione in
centri di assistenza non autorizzati.

« Se il difetto del prodotto ¢ il risultato di un uso
non conforme e/o di attrezzature, accessori,
ricambi, batterie di bassa qualita.

« Se il difetto del prodotto & associato all'uso
in combinazione con attrezzature aggiuntive
(accessori), diverse da quelle raccomandate da
OURSSON AG, per I'utilizzo con questo pro-
dotto. OURSSON AG non ¢ responsabile della
qualita delle attrezzature aggiuntive (accessori)
realizzate da terzi, della qualita dei suoi prodotti
associati a tali attrezzature, nonché della qualita
delle apparecchiature aggiuntive di OURSSON
AG quando impiegate insieme a prodotti di altri
produttori.

6. | difetti del prodotto rilevati durante il ciclo di vita
del prodotto vengono risolti dai centri assistenza
autorizzati (ASC). Durante il periodo di garanzia, I'e-
liminazione di difetti viene effettuata gratuitamente,
a fronte della presentazione del certificato originale
di garanzia e dei documenti che confermano I'av-
venuto contratto di acquisto e la data. In assenza
di tali documenti il periodo di garanzia € calcolato a
partire dalla data di produzione dei prodotti. Si prega
di considerare che:

» Configurazione e installazione (montaggio,
collegamento, ecc.) del prodotto, descritte nella
documentazione allegata ad esso, non rientrano
nella garanzia OURSSON AG e possono essere
eseguite dall'utente o, a pagamento, dagli spe-
cialisti della maggior parte dei centri assistenza
autorizzati.

+ Gli interventi di manutenzione del prodotto (puli-
zia e lubrificazione delle parti mobili, sostituzione
dei materiali di consumo e delle forniture, ecc.)
sono eseguiti a pagamento.

7. OURSSON AG non é responsabile dei danni causati
direttamente o indirettamente dai prodotti a persone,
animali, proprieta, se tali danni si sono verificati in
conseguenza di inosservanza di norme e condizioni
d’uso, conservazione, trasporto o installazione del
prodotto, di azioni intenzionali o negligenti da parte
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del consumatore o di terzi

8. In nessuna circostanza OURSSON AG é respon-
sabile di perdite o danni accidentali, indiretti o
consequenziali, inclusivi di ma non limitati a: perdita
di profitti, danni causati da interruzioni delle attivita
commerciali, industriali o altre, derivanti dall’'uso o
dall'incapacita d’uso del prodotto.

9. Al fine del miglioramento continuo dei prodotti, gli
elementi di design e alcune specifiche tecniche
sono soggetti a cambiamenti senza previa notifica
del produttore.

Uso del prodotto oltre i termini d’uso (durata di vita

utile):

1. La durata di vita utile prevista da OURSSON AG per
questo prodotto si applica a prodotti utilizzati esclu-
sivamente per fini personali, familiari o domestici e
utilizzati correttamente dal consumatore, che osser-
va altresi le corrette condizioni di conservazione e
trasporto dei prodotti. In condizioni di corretto ma-
neggiamento del prodotto e in conformita alle norme
di funzionamento, la durata di vita utile effettiva pud
superare quella stabilita da OURSSON AG.

2. Al termine della durata di vita utile del prodotto &
necessario contattare un centro di assistenza auto-
rizzato per eseguire una manutenzione preventiva
del prodotto e determinare I'adeguatezza ad un uso
successivo. Gli interventi di manutenzione preven-
tiva dei prodotti possono essere eseguiti anche dai
centri assistenza a pagamento.

3. OURSSON AG sconsiglia I'uso del presente
prodotto dopo il termine della durata di vita utile, in
assenza di manutenzione preventiva da parte di un
centro assistenza autorizzato, poiché in questo caso
il prodotto potrebbe risultare pericoloso per la vita, la
salute o la proprieta del consumatore.

Riciclaggio e smaltimento del prodotto

Questo apparecchio & conforme alla direttiva europea
2002/96/CE sulle Apparecchiature elettriche ed elet-
troniche - RAEE. Dopo il termine della durata di vita
utile, non & possibile smaltire il prodotto fra i normali
rifiuti domestici. Piuttosto, il prodotto deve essere
depositato presso un apposito centro di riciclaggio
per apparecchiature elettriche ed elettroniche, per un
corretto trattamento e smaltimento in conformita alle
leggi federali o locali. Uno smaltimento corretto del
prodotto contribuisce a preservare le risorse naturali
e ad evitare che il prodotto possa danneg-
giare 'ambiente e la salute umana. Per

maggiori informazioni sui centri di raccolta e
riciclaggio del prodotto, contattare le autorita
municipali locali o le aziende per lo smalti- —
mento dei rifiuti domestici.



Data di produzione

Ciascun prodotto ha un numero di serie unico, in forma
di codice alfanumerico ed & duplicato con un codice a
barre che contiene le seguenti informazioni: nome del
gruppo di prodotti, data di produzione, numero di serie
del prodotto.

I||||||||I| N

2250 234

Il numero di serie si trova sulla parte posteriore del pro-

dotto, sulla confezione e sulla scheda del prodotto.

© Prime due lettere: corrispondenza con il gruppo di
prodotto (frullatore a mano - HB).

@ Prime due cifre — anno di produzione.

© Successive due cifre — settimana di produzione.

O Ultime due cifre — numero di serie del prodotto.

ourssone

Per evitare incomprensioni, si consiglia di
leggere attentamente il manuale d’istruzio-
ni e gli obblighi di garanzia. Controllare la
correttezza della scheda di garanzia. La
scheda di garanzia ¢ valida solo se quanto
segue viene indicato correttamente e chia-
ramente: modello, numero di serie, data

di acquisto, timbro, firma dell’acquirente.
Il numero di serie e il modello del disposi-
tivo devono essere gli stessi della scheda
di garanzia. Se queste condizioni non sono
soddisfatte o i dati specificati nella scheda
di garanzia sono stati modificati, la scheda
di garanzia non é valida.

Per domande o problemi con i prodotti OURSSON AG, si prega di inviare un’e-mail a:

support@oursson.com

Questo manuale ¢ tutelato dalla normativa internazionale e UE sui diritti d’autore. Qualsiasi uso non autorizzato delle
istruzioni, inclusivo di, ma non limitato a riproduzione, stampa e distribuzione, comporta I'applicazione di responsabi-

lita civile e penale.

Informazioni di contatto:

1. Produttore - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurigo, Svizzera.
2. Le informazioni sulla certificazione dei prodotti sono disponibili sul sito web www.oursson.com

OURSSON AG
Fabbricata in Cina

q3



DROSIBAS NORADES, A att.
Bistamibas simbols

A Atgadinajums lietotajam par augstu spriegumu.
Bridinajuma simbols

A Atgadinajums lietotajam par to, ka ekspluatacija javeic atbilstosi lietoSanas pamaciba ietverta-

jiem noradijumiem.

Izmantojot elektroierices, veiciet turpmak minétos

piesardzibas pasakumus.

» lzmantojiet ierici atbilstoSi turpmak sniegtajai lieto-
Sanas pamacibai.

» Uzstadiet ierici uz stabilas virsmas.

+ Izmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklautos
piederumus.

« Lai neizraisitu elektro$oku, nelieciet vadu
adent vai cita $kidruma. Ja iericé tomér iekluvis

A udens, sazinieties ar OURSSON AG pilnvarotu

apkopes centru (PAC).

» Stravas padevei izmantojiet elektrotiklu ar atbilsti-
giem raksturlielumiem.

» Nelietojiet ierici vietas, kur gaisa var bat uzliesmojo-
Su vielu garaini.

» Nekad neméginiet pats atvért ierici, jo $ada
riciba var izraisit elektroSoku vai izstradajuma
disfunkciju, ka ari razotaja garantijas anulésa-
nu. Par remontu un apkopi sazinieties tikai ar
pilnvarotiem apkopes centriem, kas nodarbojas
ar OURSSON pre¢zimes izstradajumu remontu.

» Jaierice tiek parvietota no vésas vietas uz siltu vai
pretéji, ierici pirms lietoSanas izsainojiet un nogai-
diet 1-2 stundas pirms ieslégSanas.

* Lai neizraisitu elektroSoku, negremdéjiet ddent
visu izstradajumu vai vadus.

+ Lietojot ierici bérnu tuvuma, rikojieties Tpasi uzmani-
gi un piesardzigi.

» Nepieskarieties ierices karstajam dalam, pretéja
gadijuma var gat traumas.

+ Lai nepielautu traumu gasanas risku, ir nodrosSinats
saméra Tss stravas vads.

» Nepielaujiet vada nokarasanos par asam galda
malam, ka arT tad nonaksanu saskaré ar karstam
virsmam.

* Nepievienojiet So ierici elektrotiklam, kam jau ir
pievienots daudz citu ieriéu. Pretéja gadijuma ierice,
iespéjams, nedarbosies pareizi.

» Neuzstadiet ierici blakus gazes plitim, elektriskajam
plTtim un cepeskrasnim.

» Pécierices lietoSanas beigam neaizmirstiet to atvie-
not no elektrotikla.

» Pasargajiet ierici no triecieniem un nokriSanas,
vibracijas un citas mehaniskas iedarbibas.

» Pirms ierices tiriSanas vai piederumu mainas noteik-
ti atvienojiet ierici no elektrotikla.

» Neizmantojiet ierici arpus telpam.

+ So ierici nav paredzéts izmantot personam (tostarp
bérniem) ar pazeminatam fiziskam, sensoram vai
garigam spéjam vai personam bez pieredzes vai
zinaganam. Sadas personas $o ierici var izmantot
tikai tadas personas uzraudziba, kura ir atbildiga
par vinu dro8ibu, vai tad, ja vini ir sanémus$as no-
radijumus par ierices droSu izmanto$anu. Nelaujiet
bérniem rotalaties ar $o izstradajumu.
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« Sis izstradajums ir paredzéts tikai izmanto$anai
majas.

« Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina OURSSON
AG pilnvarota apkopes centra (PAC) darbiniekam, lai
novérstu bistamtbu.

* lzmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklautos
piederumus.

« lerices tiriSana neizmantojiet abrazivus un orga-
niskus tirisanas I1dzekl|us (spirtu, benzinu u.c.).
Tirot ierici, var izmantot nedaudz neitrala tirisanas
ITdzekla.

IETEIKUMI

« Pirms $is ierices izmantoS$anas izlasiet lietotaja
rokasgramatu. P&c izlasi§8anas noglabajiet to vélakai
izmanto$anai.

« Visos $aja pamaciba ietvertajos attélos ir paradits she-
matisks realu priekSmetu attélojums, kas var atSkirties
no faktiskajiem attéliem.

So ierici nekada gadijuma nedrikst izmantot,
pielietojot spéku, jo 8ada riciba var sabojat

produktu un tiks uzskatita par lietotaja izraisi-
tu bojajumu.

IZSTRADAJUMA KOMPLEKTS

* Modelim HB6010
Motora bloks
Blendera nodalijums

Putotajs

Instrukciju rokasgramata ... gab.
* Modelim HB6040

Motora BIOKS ......cc.eeevieiiieiiesceie s 1 gab.
Blendera nodalijums

Putotajs
Daudzfunkciju trauks XL, 1,2 |
Trauka vaks
Spiednis
Darba konsole ...
MalSanas asmens.........ccccoueeieeenieeiieeniee e
Nerlséjosa térauda kapajamais nazis
Nerlséjosa térauda rivé$anas nazis....................
Instrukciju rokasgramata ............cccceeeeiienieiieenen.

* Modelim HB6070
Motora bloks
Blendera nodalijums.
Putotajs. .
Daudzfunkciju t
Trauka vaks
Spiednis
Darba konsole ...
MalSanas asmens..
Nodalijums sasmalcind$anai kubinos................... 1 gab.

gab.
..1 gab.

rauks XL, 1,21..



Tiri$anas nodalijums 1 gab.
NerUsé&joSa térauda kapajamais nazis ...1 gab.
NerUs€&joSa térauda rivé$anas nazis . ..1 gab.
MErKraze. ......oovveiiiiiieeeeieene 1 gab.
Instrukciju rokasgramata ..1 gab.

KONSTRUKCIJAS ELEMENTI, attéls B

Atruma slédzis
leslégSanas/IzslégSanas poga
TURBO reZima poga

Motora bloks

Blendera nodalijums

Putotajs

Daudzfunkciju stikla trauks XL
Trauka vaks

Spiednis

Darba konsole

Kapasanas nazis

Rivésanas nazis

MalSanas asmens

Motora vienibas uzstadisanas atvere
NodalTjums sasmalcinaSanai kubinos
Tiri$anas nodalijums

Mérkraze

LIETOJUMS, attels C

Putotajs.

Tiek izmantots olbaltuma, krému, biskvita miklas, panklku

miklas un desertu putoSanai un maisi$anai.

+ levietojiet motora vientbu nodalljuma un pagrieziet
pulkstenraditaja kustibas virziend, I1dz apstajas. Attéls
C-1.

+ levietojiet putotaju trauka ar gatavoSanai paredzéto
masu un ieslédziet blenderi.

PIEZIME! Lai rezultats batu labaks, saciet puto$anu maza

atruma un péc tam to palieliniet. Putojiet produktus neliela

daudzuma — viena reizé ne vairak par 4 olu baltumiem.

Blendera nodalijums.

Izmanto biezenzupam, bérnu partikai, piragiem un mércém.

* levietojiet motora vientbu nodalijuma un pagriezi-
et pretgji pulkstenraditaja kustibas virzienam, [idz
apstajas. Attéls C-1.

Daudzfunkciju stikla trauks XL.

lzmanto, lai uzstaditu kapasanas un rivéSanas nazus un

nerlis€josa térauda asmenus.

+ Novietojiet trauku uz sausas un [idzenas virsmas.

+ Uzstadiet vajadzigo nodalijumu, ka tas ir paradits
attéla C-2.

Kapajamais nazis.

Izmanto, lai sagrieztu produktus smalkas Skélés.

« levietojiet trauku darba konsolé.

« Konsolé iestatiet kapajama naza veértibas,
lielakas vai mazakas Skéles.

« Uzlieciet vaku (izmantojiet vaka sanos eso$as ipasas
skavas).

« Trauka vaka ir TpaSa atvere,
vienibu.

izvéloties

ievietojiet taja motora

Kapajamie nazi.
Izmanto produktu smalcinasanai.
« levietojiet trauku darba konsolé.

« Konsolé iestatiet malSanas naza vértibas, izvéloties

lielaku vai mazaku mal$anas veértibu.

» Uzlieciet vaku (izmantojiet vaka sanos eso$as ipasas
skavas).

» Trauka vaka ir TpaSa atvere,
vienibu.

ievietojiet taja motora

Nodalijums sasmalcinasanai kubinos, attéls C-3

Izmanto varitu/svaigu darzenu un auglu sagrieSanai

kubinos.

* levietojiet nodaltjumu @ trauka.

+ Uzlieciet vaku (izmantojiet vaka sanos eso$as Tpasas
skavas).

» Trauka vaka ir TpaSa atvere,
vienibu.

ievietojiet taja motora

MalSanas asmens.
Izmanto bérnu partikas gatavo$anai, malSanai, riekstu
kapasanai, pastétes un garSvielu sviesta gatavoSanai,
kiploku un sipolu smalcinasanai utt. MalSanas asmeni nav
paredzets izmantot Skidrumiem.
* levietojiet malSanas asmeni trauka.
+ Uzlieciet vaku (izmantojiet vaka sanos eso$as Tpasas
skavas).
* Trauka vaka ir 1paSa atvere,
vienibu.
Pirms pirmas izmantosanas reizes noslaukiet motora
vienibu ar sausu dranu. Nomazgajiet trauku, spiedni un
nodalfjumus ar siltu ziepjadeni. lerices darbiba dikstaves
reZima nedrikst parsniegt 15 sekundes.

A Asmeni ir |oti asi, uzmanieties.

* Pirms sprauslu salik§anas vai izjaukSanas
parliecinieties, vai ierice ir atslégta no stravas.

ievietojiet taja motora

» Maksimalais laiks, iericé bez partraukuma izmantojot
putotaju, kapataju, malSanas asmeni, rivéSanas nazi
un nodalljumu sagrieSanai kubinos, nedrikst parsniegt
1 mindti, péc tam blenderis ir jaizslédz uz 3 minateém.

» Maksimalais putotaja nepartrauktas izmantoSanas

laiks nedrikst parsniegt 10 mindtes, péc tam blenderis ir

jaizslédz uz 30 minatém.

DARBIBAS SECIBA:

1. Savienojiet vajadzigo nodalijumu ar ierici, ka tas
tika izskaidrots ieprieks teksta.

2. Pieslédziet ierici stravas avotam.

3. Izmantojiet atruma slédzi, lai izvélétos vajadzigo
atrumu. Blendera atruma kontrolei ir vienmérigs
rezims (no zema atruma uz augstaku). Péc tam
nospiediet un turiet ieslégSanas/izslégSanas pogu.

4. Blenderi var arT ieslégt, turot nospiestu TURBO

rezimu. $4da gadijuma ierice visu laiku stradas

maksimalaja atruma. Atrums nemainisies pat tad, ja
mainisiet slédza poziciju.

Lai izslégtu, atlaidiet TURBO reZimu.

Atvienogiet stravas vadu no kontaktligzdas.

Iznemiet motora vienibu.

Noo

Trauka vaku var atvért tikai tad, kad ir iznemta
motora vieniba.
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Atruma regulésana, attéls C-4

lerice ir aprikota ar vienmérigu atruma kontroli. Lai
mainttu atrumu, pabidiet slidni pozicija no zemakas uz
augstaku pulkstenraditaja kustibas virziena.

Spiedni izmantojiet tikai produktu iestums$anai
padeves atveré. Ar spiedni var mazliet pie-
spiest.

IETEIKUMI PAR GATAVOSANU

Pirms kapasanas produktus ir ieteicams sagriezt 2x2x2 cm lielos kubinos. Maksimalais produktu daudzums tabula tiek
radits tikai informativa noldka. leteicamais kapasanas laiks ir 10—60 sekundes. Sekojiet noradijumiem receps$u gramata.

1 Blendera nodalijums

Biezenis no svaigiem
augliem, ogam un 1200 ml TURBO 30-45
darzeniem

Sastavdalam jabat mikstam vai suligam
(banani, zemenes, gurki u.c.)

Biezenis no termiski

apstradatiem augliem, 600 ml No zemaka uz

30-45 Neblenderéjiet sastavdalas, kuru

darzeniem un zupam augstaku temperatira parsniedz 95 oC.
Uzkodu, pieméram,
pastétes, pastas, No vidsia uz Sagrieziet blivakas sastavdalas
musu, darzenu un 500 mi au stékju 90-120 2x2x2 cm lielos gabalinos (varitu galu,
sénu kaviara u.c. 9 ceptas aknas u.c.).
gatavosana
Putotajs
Salda kréjuma,
desertu, biskvita = _ Trauka neputojiet vairak par 4 olbaltum-
miklas, olbal- \ 2‘3 Zs?;lika uz :158 fﬁin iem vienlaikus. Nemiet vera, ka putojot
tuma u.c. produktu 9 . masa batiski palielinas.
putoSana.
Pankiku mikla, No zemaka uz - . e
omletes u.c. \ augstaku 30-60 Piemérots jebkurai Skidrajai miklai.
Piena kokteilu \ No zemaka uz 30-60 Gatavojiet kokteilus dzila trauka, lai
pagatavosana augstaku novérstu Skidruma izSlakstiSanos.
. . Blivus produktus ir ieteicams blenderét,
Smiitiju pagatavo$ana \ TURBO 45-60 izmantojot blendera nodaljumu.
Kapasanas nazis
Sagrieziet produktus gabalinos, lai tos
viegli varétu ievietot vaka atveré. Izman-
e L= ] tojiet spiedni. Piemérots cietajam desam,
Vidéja lieluma Skeles 1200 mi High 60 sieram, augliem un darzeniem, kapostiem
u.c. Lai produktu sagrieztu vajadziga bie-
zuma $kélés, pareizi uzstadiet nodalijumu.
RivéSanas nazis
Salatu un uzkodu Sagrieziet produktus gabalinos, lai tos
gatavosana, zupam viegli varétu ievietot vaka atveré. Izmanto-
un pamatédieniem 1200 ml High 60 jiet spiedni. Parbaudiet, vai nazis ir pareizi
paredzétu darzenu uzstadis smalkakas un rupjakas rivésa-
sagatavo$ana. nas rezima.
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@ Nodalijums sasmalcinasanai kubinos

Salatu un uzkodu
gatavoSana, zupam
un pamatédieniem
paredzétu darzenu

sagatavosana, 1200 ml TURBO 60
bérnu partikas
gatavo$ana, ledus
smalcinasana.

MalSanas asmens
Mérc¢u un salatu
mércu ar svaigu .
garaugu un kiploku 1200 m :‘J’ \ani]j UZ 30 45
piedevam gatavo- 9
Sana.
Galas/zivs/putnu .
maltas galas saga- 200g EL?g\Qg?(]: Yz 1 90-120
tavosana
Majonézes pagata- No zemaka -
vosana 600 mi uz augstaku 90-120
Krému un desertu No zemaka
gatavosana 600 mi uz augstaku 60
Auglu/ogu musa s
un sorbenta 600 ml ’:3 ‘ggijj Uz 160
gatavo$ana 9
Kiploku (sTpolu) ~
smalcinasana 100-200 g TURBO 20
Rlekstu smalcina- 75-200 g TURBO 30
Pupinu, parslu un
graudu smalcina- 75-250 g TURBO 30
Sana
Maltas kafijas 50-150 g TURBO 30

gatavoS$ana

Sagrieziet produktus gabalinos, lai

tos viegli varétu ievietot vaka atveré.
Izmantojiet spiedni. Parbaudiet, vai nazis
ir pareizi uzstadis planaku un biezaku
8kelu sagrieSanai. Plastmasas nazis
nesamazina vitaminu daudzumu.

leteicams kiploku izspiest; garSaugiem
jabat sagrieztiem

Sagrieziet produktus 2x2x2 cm lielos ga-
balinos. leteicams pievienot vairak Skidru-
ma (Gdens, piens, kréjums u.c.), salidzinot
ar parasto maltas galas gatavosanu.
Ideali pelmenu gatavoSanai, aknu place-
nisiem u.c.

leteicams spiedna vieta uzstadit
plastmasas trauku ar nelielu caurumu
apaksa, lai ella blendera tvertné nonaktu
tieva striiklina un labak sajauktos ar olu
masu.

Augsta tauku satura kréjumu izmantojiet
atdzesétu, sviestu —atlaidinatu, olu
krému — istabas temperatira, biezpienu
izberziet caur sietu.

Saldétus auglus un ogas nepiecieSams
atlaidinat, Iidz tos var sagriezt ar nazi,
svaigus auglus sagrieziet 2x2x2 cm lielos
gabalinos.

Nospiediet un 2 sekundes turiet nospies-
tu Il pogu (10-15 reizes)

Riekstiem jabat attiritiem no aumalam
un cietajam dalindm. Pieméroti smalci-
nasanai: mandeles, zemesrieksti, lazdu
rieksti, Indijas rieksti, sezama séklas,
kokosriekstu mikstums, ciedru rieksti un
valrieksti. Nospiediet un turiet nospiestu
1l pogu.

Notiriet bojajumus, lai novérstu iespé-
jamos asmenu bojajumus. Pieméroti
smalcinasanai: pupinas, griki, kukuriiza,
auzas, miezi, kviesu parslas u.c. Péc
smalcinasanas milti jaizsija caur smalku
sietinu. Graudu un parslu miltus izmanto,
lai gatavotu maizi, pankdkas un kon-
ditorejas izstradajumus ar samazinatu
kaloriju daudzumu. Nospiediet un turiet
nospiestu Il pogu.

Nospiediet un turiet nospiestu Il pogu.
Malto kafiju izsijajiet, lielakas dalinas
sajauciet ar kafijas pupinam un vélreiz
samaliet.
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Maksimalais produktu daud-| z Laiks | o
zums vai masa IS sekundés I
Krustnaglinas, zvaigZnu aniss, anisa
séklas u.c. jamal kopa ar citam sastav-
Garsvielu smalci- dalam, lai noverstu iesp&jamos smal-
nasana 25509 TURBO 30 cinataja plastmasas dalu bojajumus.
Nospiediet un turiet nospiestu Il pogu.
Izsijajiet samaltas garsvielas caur sietu.
Padercukura gata- ~ Nospiediet un turiet nospiestu Il pogu.
vosana 100-200 TURBO 30 Izsijajiet padercukuru caur smalku sietu.
Rivmaizes un Maizes un biskvita krekeru lielums
cepumu drumstalu 100-250 g TURBO 20 nedrikst parsniegt 2x2x2 cm. Nospiediet
pagatavosana un turiet nospiestu Il pogu.

BERNU PARTIKAS GATAVOSANA

Maksimalais produktu daud-

Laiks

zums vai masa Atrums sekundés |P|e2|me
. . Ja sagatavotais &diens ir paredzéts
Biezenis no 2 = Z O
- g mazuliem [1dz 18 ménesu vecumam,
Iég:ig?‘rigr;antlem 3009 TURBO 30 izberziet &édienu caur sietu. Izmantojiet
. blendera nodalijumu.
Biezenis no varitas Attiecas uz karstiem produktiem. lzman-
galas, zivs, putna 300g TURBO 60 tojiet blendera nodalijumu.
Attiecinams uz vidéjam porcijam,
= _— tkarigs no bérna vecuma. Izmantojiet
Bérnu partikas - atkarig . < A
v ~ ~ No zemaka putotaju vai mal$anas asmeni (ta var
g:ﬁ?ﬁg;;f&irﬂ 100-200 ml uz augstaku 30 sagatavot maks. 1250 ml piena). Se-
! L . kojiet sausa maisijuma pagatavo$anas
instrukcijai.

TIRISANA UN APKOPE, D att.

« Nomazgajiet trauku, vaku, darba konsoli, blendera

0. Uzlieciet nodalfjumu @& uz spiedna® un iznemiet
atlikumus, attéls C-5.

nodalfjumu, putotdju, kapajamo nazi, rivéSanas nazi,
mal$anas asmeni, nodalijumu sagrieSanai kubinos un
tifiéanas nodalljumu ar siltu ziepjadeni. STs dalas ne-
drikst mazgat trauku mazgajamaja masing, jo ta laika
gaita var tikt sabojata plastmasa.

* lzslaukiet motora vientbu ar mitru dranu.
A Nekad nemeérciet to Gdent, pastav risks gat
elektrotraumas.

« Visas dalas rapigi nosusiniet.

A Asmeni ir loti asi, uzmanieties.

PIEZIME. Ja plastmasas piederumu un nodalfjumu dalas
ir nokrasotas ar burkanu vai biesu sulu, to var nonemt ar
nelielu daudzumu augu ellas. Péc tam nomazgajiet dalas
zem tekoSa Odens.

IESPEJAMAS PROBLEMAS UN RISINAJUMI

Neiegremdgjiet jauk§anas nodalljuma apaksé-
jo dalu Gdenr, jo ta var tikt noskalotas iekSpusé
eso$o gultnu smérvielas.

« Lai no nodalijuma sasmalcinasanai kubinos iztiritu

iespradusus atlikumus, izmantojiet tirianas nodaltjumu

lespéjamie iemesli

Risinajumi

 Parbaudiet, vai ierice ir pievienota tiklam. Parbaudiet majas
tikla esoSo spriegumu. Ja viss iepriek$ minétais ir darba kartiba.
Skatiet sadalu «ApkalpoSana»

lerici nevar ieslégt. | Nav stravas padeves.

Ir izvéléts mazs atrums. « Palieliniet atrumu.

lerice darbojas I&ni + Nedarbiniet ilgak par 50 sekundé&m ar 4 minGsu intervalu (ja

tiek jaukta bieza masa) vai neputojiet ilgak par 3 minatém ar
10 minGsu intervalu.

Ir parsniegts ieteicamais darbi-
nasanas laiks
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lespéjamas prob-

5 lespéjamie iemesli
lemas

Risinajumi

Izvéléts parak liels atrums

» Saciet ar mazaku atrumu un péc masas sabiezésanas
atrumu palieliniet.

Parmeériga $lakstisa-

nas jauksanas laika | Ir izvéléts parak mazs trauks.

* lzvélieties atbilstoSu trauku.

« Pirms ierices ieslégSanas ievietojiet nazus trauka.

Konkréta veida produkti médz
nokrasot plastmasas dalas, ta
notiek biezi, tas nav kaitigi un
neietekmé produkta garsu

Plastmasas dalas ir
maintjusas krasu

» Noslaukiet plastmasas dalas ar augu ella samércétu draninu

Nodalijumu darbiba
nav apmierino$a

« Parbaudiet, vai nodaltjumi ir uzstaditi pareizi.

J

1IZSTRADAJUMA SERTIFIKACIJA

Informaciju par izstradajumu sertifikaciju skatiet vietné http://www.oursson.com/lv/lv/about/partners/certificates/#tab0 vai

jautajiet pardevéjam tas kopiju.

Specifikacijas

Modelis

HB6010/HB6040/HB6070

Energijas patérins, W

maks. 600

Nominalais spriegums

220-240 V~; 50-60 Hz

Aizsardzibas klase pret elektroSoku

Glabasanas un parvieto$anas temperattra

-25°C Iidz +35°C

Darba temperatdra no

+5 °C Iidz +35 °C

Mitruma prasibas

15-75 % bez kondensata

Svars, kg

1,31/3,14

*lzstradajumi jauzglaba sausa, ventiléta vieta temperatiira, kas nav zemaka par -25 °C.

A Remontu drikst veikt tikai OURSSON AG pilnvarota apkalpo$anas centra kvalificéts personals.

APKOPE

Uznémums OURSSON AG augsti novérté to, ka esat
izvélgjusies musu izstradajumus. Més daram visu iesp&jamo,
lai Sie izstradajumi batu pieméroti jasu vajadzibam un to
kvalitate atbilstu augstakajiem pasaules standartiem. Ja jasu
OURSSON zimola izstradajumam nepiecieSama apkope,
lddzu, sazinieties ar pilnvarotu apkopes centru (PAC). Pilns
PAC saraksts un $o centru adreses ir noraditi timekla vietné
Www.oursson.com.

OURSSON AG garantijas saistibas

1. OURSSON AG garantijas saistibas, kuru izpildi nodro$ina
OURSSON AG PAC, attiecas tikai uz modeliem, ko
OURSSON AG ir izstradajis razo$anai vai piegadei un par-
dosanai valstl, kura tiek nodrosinata garantijas apkope, tad,
ja izstradajums ir pirkts Saja valstr, ja izstradajuma atbilstibu
§1s valsts standartiem apstiprina attiecigs sertifikats un ja
izstradajums ir markeéts arf ar oficialam atbilstibas zimém.

2. OURSSON AG garantijas saistibas ir speka atbilstosi
Patérétaju tiestbu aizsardzibas likumam, un $s saistibas
reglamenteé tas valsts tiesTbu akti, kura ir paredzéta So
saistibu izpilde; $is garantijas saistibas attiecas vienigi uz
izstradajumiem, kas lietoti tikai personiskam, gimenes vai
majsaimniecibas vajadzibdm. OURSSON AG garantijas
saistibas neattiecas uz precu lietoSanu uznémeéjdarbibas

nolikos vai saistiba ar precu iegadi uznémumu, iestazu un
organizaciju vajadzibam.

3. OURSSON AG saviem izstradajumiem nosaka $adus lieto-
Sanas noteikumus un garantijas periodus:

LietoSanas | Garantijas

Izstradajuma nosaukums noteikumi,

ménesi

periods,
ménesi

Mikrovilnu krasnis, maizes
cepamas masinas, indukcijas 60 12
plitis

Daudzfunkcionalas piitis, virtuves
kombaini, virtuves ierices, elektriskas
tejkannas, elektriskie grili, blenderi,
mikseri, galas malamas masinas,
tosteri, karsta gaisa katli, elektriskas
krasnis, kafijas automati, tvaicétaji, 36 12
sulu spiedes, kapajamie nazi,
dehidratori, jogurta masinas,
fermentétaji, mini krasninas,
saldétavas, ledusskapiji, automatiskie
kafijas aparéati

Virtuves svari, sifoni 24 12
4. OURSSON AG garantijas saistibas neattiecas uz $adiem
izstradajumiem, ja to nomaina ir bijusi paredzeta un nav
saistita ar izstradajumu demontazu:
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» akumulatoriem;

« futraliem, siksnam, parvietoSanas auklam, montazas
piederumiem, instrumentiem, izstradajuma komplektacija
ieklauto dokumentaciju.

5. Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies
izstradajumu nepareizas lietoSanas, glabasanas vai
transportéSanas dél, ka arf bojajumiem, ko radijuas treSas
personas vai neparvarama vara, tostarp (bet ne tikai)
turpmak noradrtajos gadijumos.

+ Ja bojajums radies neverigas lietoSanas dél,
izstradajums lietots neatbilstigi lietoSanas mérkim,
izstradajuma bojajumi radusies lietoSanas pamaciba
aprakstito ekspluatacijas nosacijumu un noteikumu
parkapumu dél, tostarp, ja izstradajums ir bijis paklauts
zemai vai augstai vides temperatarai, lielam mitrumam
vai putekliem, ja ir redzamas patvaligas izstradajuma
atvérSanas pazimes un/vai lietotajs patstavigi veicis
remontu, ja lietoti standartiem neatbilstosi elektrotikli,
ja izstradajuma iekluvis Skidrums, kukaini vai citi
sveskermeni, vielas, ka arf tad, ja izstradajums ilgstosi
lietots smagas slodzes apstak|os.

« Jaizstradajuma bojajumu ir izraisTjusi nesankcionéti
méginajumi veikt izstradajuma parbaudi vai ta
konstrukcija vai programmatiira veikt izmainas, tostarp
remontu vai tehnisko apkopi nepilnvarotos apkopes
centros.

+ Jaizstradajuma bojajums ir radies standartiem
neatbilstiga un/vai zemas kvalitates aprikojuma,
piederumu, rezerves dalu vai akumulatoru dél.

+ «Jaizstradajuma bojajums ir saistits ar izstradajuma
izmantoS$anu kopa ar papildaprikojumu (piederumiem),
kuru izmanto$anai kopa ar izstradajumu nav ieteicis
uznémums OURSSON AG. OURSSON AG neuznemas
atbildibu par treSo personu razota papildaprikojuma
(piederumu) kvalitati, par ta izstradajumu kvalitati
kopa ar $§adu aprikojumu, ka art par OURSSON AG
papildaprikojuma darba kvalitati, lietojot kopa ar citu
razotaju izstradajumiem.

6. Izstradajuma kalpoSanas laika konstatétie izstradajuma
bojajumi tiek novérsti pilnvarotos apkopes centros (PAC).
Garantijas perioda laika bojajumu novérSana ir bez
maksas, ja tiek uzradits originalais garantijas sertifikats un
dokumenti, kas apstiprina mazumtirdzniecibas pirkuma
liguma faktu un datumu. Ja $adu dokumentu nav, garantijas
periods tiek aprékinats no izstradajuma razoSanas datuma.
Janem véra $adi nosacijumi:

* OURSSON AG garantija neattiecas uz izstradajuma
komplektacija ieklautaja dokumentacija aprakstito
izstradajuma iestatiSanu un uzstadi$anu (montazu,
pieslégumiem u.c.), un minétos darbus var veikt lietotajs
vai pilnvarotu apkopes centru specialisti par maksu;

* izstradajumu apkope (kustigo dalu tiriSana un elloSana,
nodilumam paklauto daju un materialu nomaina, piegade
u.c.) tiek veikta par maksu.

7. OURSSON AG neuznemas atbildibu par savu izstradajumu
tieSi vai netiesi radito kaitg&jumu cilvékiem, majdzivniekiem,
Tpasumam, ja Sie bojajumi radusies izstradajuma
lietoSanas, glabasanas un transportéSanas noteikumu
un nosacljumu neievéro$anas dél vai ja Sos bojajumus
izraisijusi tiSa vai nolaidiga lietotaja vai treSo personu
darbiba.

8. Nekados apstaklos OURSSON AG nav atbildigs par
jebkadiem tisiem, netiSiem, tieSiem vai izrietoSiem
zaudé&jumiem vai bojajumiem, tostarp (bet ne tikai)
par zaudéto pelnu, tadiem zaudé&jumiem saistiba ar
partraukumiem komercdarbiba vai citam darbibam,
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kurus izraisijusi izstradajuma izmanto$ana vai nespéja to
izmantot.

9. Pastavigu izstradajuma uzlabojumu dé| izstradajumu
konstrukcijas elementi un tehniskas specifikacijas razotajs
var mainit bez iepriek$é&ja pazinojuma.

Izstradajuma izmanto$ana péc deriguma (kalpo$anas

laika) beigam

1. OURSSON AG noradittais izstradajuma kalpoSanas
laiks ir spéka tikai tad, ja izstradajums tiek lietots
tikai personiskajam, gimenes vai majsaimniecibas
vajadzibam, ka ari ja lietotajs izpilda izstradajuma pareizas
ekspluatacijas, glabasanas un transporté$anas prasibas.
Ja izstradajums tiek izmantots saudzigi un atbilstigi ta
ekspluatacijas noteikumiem, izstradajuma kalpo$anas
laiks var parsniegt OURSSON AG noradrto izstradajuma
kalpo$anas laiku.

2. Beidzoties izstradajuma kalpo$anas laikam, jums javérsas
pilnvarota apkopes centr, lai veiktu izstradajuma
profilaktisko apkopi un noteiktu izstradajuma piemérotibu
turpmakai lietoSanai. Izstradajumu profilaktiska apkope
apkopes centros arf tiek veikta par maksu.

3. OURSSON AG neiesaka izmantot $o izstradajumu péc ta
kalpoSanas laika beigam, ja nav veikta profilaktiska apkope
pilnvarota apkopes centra. Pretéja gadijuma izstradajums
var apdraudét lietotaja dzivibu, veselibu vai ipaSumu.

Izstradajuma otrreizéja parstrade un utilizacija

Stierice ir identificata ka atbilstosa Eiropas Direktivai 2002/96/

EK par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).

Péc kalpoSanas laika beigdm $o izstradajumu nedrikst izmest

kopa ar citiem majsaimniecibas atkritumiem. Tas ir janodod

atbilstosa elektrisko un elektronisko iekartu savaksanas
punkta, lai veiktu pareizu apstradi un likvidaciju atbilstigi valsts
vai vietéjiem likumiem. Pareizi atbrivojoties no §a izstradajuma,
jas palidzésit saglabat dabas resursus un novérsisit risku
saistiba ar izstradajuma nelabvéligu ietekmi uz

vidi un cilvéku veselibu. Lai iegtu

papildinformaciju par §a izstradajuma savaksanas

punktiem un otrreiz&ju parstradi, sazinieties ar

vietéjo pasvaldibu vai majsaimniecibas atkritumu

apsaimnieko$anas uznémumu.

Razosanas datums

Katram produktam ir unikals sérijas numurs burtciparu
rindas forma, un tas ir dublicéts ar svitrkodu, kas satur
§adu informaciju: produkta grupas nosaukumu, produkta
razo$anas datumu, sérijas numuru.

VIR T
HB12 7

2501123456

FTT

Sérijas numurs atrodas izstradajuma aizmuguré, uz iesai-

nojuma un uz garantijas kartes.

@ Pirmie divi burti norada par atbilstibu izstradajumu
grupai (hand blender (rokas blenderis — HB).

® Pirmie divi cipari norada razoSanas gadu.

© Otrie divi cipari — razo3anas nedélu.

O Pédéjie divi cipari norada izstradajuma sérijas numuru.



Lai nepielautu parpratumus, stingri ieteicams rpigi izlasit lietoSanas pamacibu un garantijas
nosacijumus. Parbaudiet garantijas kartes pareizibu. Garantijas karte ir deriga tikai tad, ja pareizi un

skaidri noradita §ada informacija: modelis, sérijas numurs, iegades datums, skaidri salasami zimogi,
pircéja paraksts. lerices sérijas numuram un modelim jaatbilst garantijas karté noraditajiem datiem. Ja
Sie nosacijumi netiek izpildtti vai ir mainiti garantijas karté noraditie dati, garantijas karte nav deriga.

ourssono

Ja jums ir jautajumi vai problémas saistiba ar OURSSON AG izstradajumiem, l0dzu, sazinieties ar mums pa e-pastu:
support@oursson.com

So lieto$anas pamécibu aizsarga starptautiskais un Eiropas Savienibas Autortiesibu likums. Jebkada nesankcionéta
§Ts lietoSanas pamacibas izmanto$ana, tostarp (bet ne tikai) kopéSana, drukasana un izplati$ana, ir civiltiesiski un
kriminali sodama.

Kontaktinformacija:

1. Izstradajumu razotajs — OURSSON AG (Orson AG) Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Sveice.
2. Sertifikacijas informacija par izstradajumu ir pieejama timek|a vietné www.oursson.com.

OURSSON AG
Razots Kina
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA, Rys. A

Symbol zagrozenia

A\
A\

Przy korzystaniu z urzadzen elektrycznych nalezy
podjaé¢ nastepujgce $rodki ostroznosci:
* Zurzadzenia nalezy korzysta¢ zgodnie z ponizszg
instrukcjg obstugi.
» Urzadzenie musi by¢ ustawione na stabilnej po-
wierzchni.
» Uzywaj tylko akcesoriow dostarczonych z urzadze-
niem.
* Aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem
g elektrycznym, nie nalezy wktadac przewodu

Symbol ostrzezenia

zasilajgcego do wody ani innych ptynéw. Jesli z
jakiego$ powodu woda dostanie sie do urzadze-
nia, nalezy skontaktowac si¢ z autoryzowanym
punktem serwisowym (ASC) OURSSON AG.

» Sie¢ zasilajgca musi spetnia¢ odpowiednie para-
metry.

» Nie nalezy uzywac tego urzadzenia tam, gdzie w
powietrzu moga by¢ opary substanciji tatwopalnych.

* Nie wolno prébowaé¢ samodzielnie otwierac
urzgdzenia — moze to spowodowacé porazenie
pradem elektrycznym, nieprawidtowe dziatanie

A urzadzenia i utrate gwarancji producenta. W

sprawie napraw i konserwaciji nalezy kontak-
towac sie tylko z autoryzowanymi punktami
serwisowymi naprawiajgcymi wyroby marki
OURSSON.

* Przy przenoszeniu urzgdzenia z pomieszczenia
zimnego do cieptego miejsca i na odwro6t nalezy je
rozpakowacé przed uzyciem i odczekac 1-2 godziny
przed jego wigczeniem.

* Aby unikng¢ porazenia prgdem, nie wolno

A zanurzac catego urzgdzenia ani przewodow w

wodzie.

» Nalezy zachowa¢ szczegdlng uwage i ostroznosé,
uzywajgc tego urzadzenia przy dzieciach.

+ Nie nalezy dotyka¢ goracych czegsci, poniewaz
moze to spowodowac obrazenia.

* Przewdd zasilajacy jest specjalnie stosunkowo
krotki, aby unikng¢ ryzyka obrazen.

* Nie nalezy dopuszczaé, aby przewdd zwisat nad
ostrg krawedzig stotu lub dotykat gorgcych po-
wierzchni.

» Nie nalezy podtgczac tego urzgdzenia do sieci,
ktéra jest przecigzona innymi urzadzeniami; moze to
prowadzi¢ do jego nieprawidtowego dziatania.

* Nie nalezy instalowac tego urzgdzenia w poblizu
kuchenek, piekarnikéw gazowych i elektrycznych.

» Po uzyciu nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci
elektryczne;j.

» Nalezy chronic¢ to urzadzenie przed wstrzgsami,
upadkami, wibracjami i innymi oddziatywaniami
mechanicznymi.

* Przed czyszczeniem lub wymiang akcesoriéw nale-
zy upewnic sie, ze urzgdzenie zostato odtgczone od
sieci elektrycznej.

» Nie nalezy uzywac tego urzadzenia na zewnatrz.

» Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci
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Przypomina uzytkownikowi o obecnosci wysokiego napigcia.

Przypomina uzytkownikowi o koniecznosci dziatania doktadnie wedtug instrukcii.

fizycznej, czuciowej i psychicznej, niedoswiadczone
lub nieumiejetne. Takie osoby moga korzystac¢ z
urzadzenia wytgcznie pod nadzorem osoby odpo-
wiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub po poinstru-
owaniu, jak bezpiecznie go uzywac. Nie nalezy
pozwalac¢ dzieciom bawi¢ sie tym urzgdzeniem.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego.

» Uszkodzony przewdd zasilajgcy musi zosta¢ wymie-
niony przez specjaliste z autoryzowanego punktu
serwisowego (ASC) firmy OURSSON AG. Pozwoli to
unikng¢ ewentualnych zagrozen.

« Uzywaj tylko akcesoriéw dostarczonych z urzgdze-
niem.

» Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
Ssrodkoéw $ciernych ani organicznych srodkéw
czyszczacych (alkohol, benzyna itp.). Do czysz-
czenia urzadzenia mozna stosowac niewielkg ilo$¢
neutralnego detergentu.

ZALECENIA

* Przed uzyciem urzadzenia prosimy przeczytac te
instrukcje obstugi. Po przeczytaniu prosimy zachowa¢
ja do uzycia w przysztosci.

» Wszystkie ilustracje w tej instrukcji to schematyczne wi-
zerunki rzeczywistych obiektow, ktére moga sie rézni¢
od ich rzeczywistego wygladu.

padku nie nalezy uzywa¢ sity fizycznej, po-
niewaz moze to spowodowac uszkodzenie
produktu z winy uzytkownika.

ZAWARTOSC OPAKOWANIA
* Model HB6010

Zespot silnika
Mieszadto do przecieréow
Trzepaczka .
Instrukcja obstugi..........cccoiiiiiiiiii

* Model HB6040
Zespot silnika
Mieszadto do przecieréw...
Trzepaczka
Naczynie wielofunkcyjne XL, 1,2 1..
Pokrywa naczynia
Dociskacz
Konsola robocza
Ostrze mielgce

Dysk siekajacy ze stali nierdzewn
Dysk tracy ze stali nierdzewne;j ...
Instrukcja obstugi

* Model HB6070
Zespot silnika.....
Mieszadto do przecieréow
Trzepaczka .
Naczynie wielofunkcyjne XL, 1,2 | ...cccooviviienniennn. 1szt.

j Podczas obstugi urzadzenia w zadnym przy-

€j ..




POKrywa NacCzynia...........ccoeeenieiieeeie e 1szt.
Dociskacz
Konsola robocza
Ostrze mielgce
Przystawka do ciecia w kostki
Przystawka czyszczaca
Dysk siekajacy ze stali nierdzewne;j ..
Dysk tracy ze stali nierdzewnej
Kubek-miarka
Instrukcja obstugi..

BUDOWA URZADZENIA, rys. B
Przetacznik obrotéw
Przycisk Wt/Wyt.
Przycisk trybu TURBO
Silnik
Mieszadto do przecieréw
Trzepaczka
Szklane naczynie uniwersalne XL
Pokrywa naczynia
Dociskacz
Konsola robocza
Dysk siekajacy
Dysk trgcy
Ostrze mielgce
Otwor do mocowania silnika
Przystawka do ciecia w kostki
Przystawka czyszczaca
Kubek-miarka

UZYTKOWANIE, Rys. C

Trzepaczka

Stuzy do ubijania piany z biatek, kremow, ciasta biszkop-

towego, ciasta na nalesniki i mieszania deserow.

* Umies¢ zespot silnika w mieszadle i zablokuj go, ob-
racajgc w prawo do oporu. Rys. C-1.

* Zanurz trzepaczke w misce ze sktadnikami i wigcz
blender.

UWAGA! Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, zacznij pra-

ce od niskich obrotow i stopniowo je zwigkszaj. Uzywaj

trzepaczki do matych porcji zywno$ci — umies$¢ w misce

maksymalnie 4 biatka jednoczesnie.

Mieszadto do przecieréw

Stuzy do przyrzadzania zup-kremdw, jedzenia dla dzieci

i sosow.

* Umies$¢ zespot silnika w mieszadle i zablokuj go, ob-
racajgc w prawo do oporu. Rys. C-1.

Szklane naczynie uniwersalne XL

Stuzy do montazu dyskéw do siekania i tarcia oraz

ostrzy ze stali nierdzewne;j.

» Ustaw kubek na suchej i ptaskiej powierzchni.

* Zamontuj wymagane mieszadto jak pokazano na
Rys. C-2.

Dysk siekajacy

Uzywany do krojenia sktadnikow na mate plasterki.

« Zamontuj naczynie w konsoli robocze;j.

« Zamontuj na konsoli dysk siekajagcy, wybierajgc mate
lub duze plasterki.

« Zamknij naczynie pokrywg przy uzyciu specjalnych za-
ciskdw po bokach.

« Zamontuj silnik w specjalnym otworze na pokrywie
naczynia.

Dyski trace

Stuzg do tarcia sktadnikéw.
Zamontuj naczynie w konsoli roboczej.
Zamontuj na konsoli dysk trgcy, wybierajgc mate lub
duze otwory.
Zamknij naczynie pokrywg przy uzyciu specjalnych za-
ciskoéw po bokach.
Zamontuj silnik w specjalnym otworze na pokrywie
naczynia.
Przystawka do ciecia w kostki, Rys. C-3
Stuzy do ciecia gotowanych/$wiezych warzyw i owo-
cow w kostki.
* Zamontuj mieszadto (Gw naczyniu-
» Zamknij naczynie pokrywa przy uzyciu specjalnych za-
ciskéw po bokach.
» Zamontyj silnik w specjalnym otworze na pokrywie
naczynia.
Ostrze mielgce
Stuzy do przyrzgdzania jedzenia dla dzieci, rozdrabnia-
nia, siekania (np. orzechdéw), przyrzgdzania pasztetow,
maset smakowych, siekania cebuli, czosnku itp. Ostrze
mielgce nie jest przeznaczone do ptyndw.
* Zamontuj mieszadto w naczyniu.
« Zamknij naczynie pokrywg przy uzyciu specjalnych za-
ciskoéw po bokach.
« Zamontuj silnik w specjalnym otworze na pokrywie
naczynia.
Przed pierwszym uzyciem przetrzyj silnik czystg suchg
szmatka. Umyj naczynie, pokrywe, dociskacz i mieszadta
ciepta wodg z detergentem. Czas bezczynnosci urzadzenia
nie moze przekraczaé 15 sekund.

Ostrza sg bardzo ostre, nalezy zachowac
ostroznos¢.

Przed montazem lub demontazem dysz nalezy si¢
upewni¢, ze urzadzenie jest odlaczone od zasilania.

« Maksymalny czas ciggtej pracy urzadzenia z trzepaczka,
przystawka siekajaca, traca i do cigcia w kostki nie moze
przekracza¢ 1 minuty, nastgpnie nalezy wytaczy¢ blender
na 3 minuty.

« Maksymalny czas ciggtej pracy urzadzenia z trzepaczka,
przystawka siekajaca, trgcg i do ciecia w kostki nie moze
przekracza¢ 10 minut, nastepnie nalezy wytgczy¢ blender
na 30 minut.

KOLEJNOSC CZYNNOSCI:

1. Zamocuj na urzgdzeniu odpowiednig przystawke,
jak opisano powyze;j.

2. Wioz wtyczke urzadzenia do gniazdka.

3. Wybierz zadany poziom obrotéw przy uzyciu
przetgcznika obrotéw. Blender jest wyposazony w
ptynng regulacje obrotéw (od niskich do wysokich).
Nastepnie nacisnij i przytrzymaj przycisk Wt./Wyt.

4. Mozna takze wigczy¢ blender, naciskajac i

przytrzymujgc przycisk trybu TURBO. W takim
przypadku urzadzenie bedzie przez caty czas
dziata¢ na najwyzszych obrotach. Obroty nie beda
zmieniane nawet w przypadku zmiany potozenia
przetgcznika.

. Aby wytgczy¢, zwolnij przycisk trybu TURBO.

. Wyjmij kabel zasilajgcy z gniazdka.

. Zdejmij zespot silnika.

~No o
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C Pokrywe naczynia mozna zdja¢ dopiero po Regulacja obrotéw, Rys. C-4

zdjeciu zespotu silnika. Urzadzenie jest wyposazone w plynng regulacje obrotéw.
Do zmiany obrotéw stuzy suwak (aby zwigkszy¢ obroty,
nalezy przesung¢ go w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara).

Dociskacza nalezy uzywac wytgcznie do wci-
skania sktadnikoéw. Dociskacz mozna docisngé
przy uzyciu niewielkiej sity.

ZALECENIA DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA

Przed posiekaniem duze sktadniki nalezy pokroi¢ na mniejsze kawatki o wymiarach 2 x 2 x 2 cm. Maksymalna ilo$¢ sktad-
nikéw okreslona w tabeli ma wytgcznie charakter informacyjny. Zalecany czas siekania wynosi 10-60 sekund. Postegpuj
zgodnie z zaleceniami w ksigzce kucharskie;.

Maksymalna ilos$¢ lub masa

Dziatanie sktadnikow Obroty |Czas, s

1 Mieszadto do przecieréw

Przecier ze $wiezych

PP Sktadniki musza by¢ migkkie lub soc-
owocow, jagod i 1200 ml TURBO 30-45 2zyste ( banany, truskawki, ogérki, itp )

warzyw
Przecier z gotowanych Od niskich Ni . N _

! . . e nalezy przeciera¢ sktadnikéw o
owocow, warzyw i 600 ml do wysokich | 30-45 ! o oo
2upy obrotow temperaturze wyzszej niz 95°C.
Przygotowanie

przekasek, takich jak

S Od $rednich Pokroj geste sktadniki (gotowane
E:;Tg?&y’zpﬁzz plaink|, 500 ml do wysokich  |90-120 mieso, smazona watrébka, itp.) na
YW obrotow kawatki o wymiarach 2 x 2 x 2 cm.

grzybdw, past do
smarowania itp

Trzepaczka

S Nie nalezy umieszcza¢ w naczyniu
Bita $mietana, Y Y

8 Od niskich _ wigcej niz 4 biatek jednoczesnie;
giessz?g’ t%lasetobi alka \ do wysokich gﬁns 10 wybierajgc naczynie, pamigtaj, ze po
biszkop ! obrotow ubiciu objgtos¢ sktadnikow znaczgco sig
jajek itp. zwieksza.

P Od niskich A .
Wyrabiania ciasta na \ do wysokich | 30-60 Odpowiednie dla kazdego ptynnego
nalesniki, omlety, itp obrot)zljw ciasta.
. _ Od niskich Koktajl nalezy przyrzadza¢ w wysokim
gﬁyrgcl)etg::’]ar::lﬁ kok \ do wysokich  |30-60 naczyniu, aby unikna¢ rozchlapywania
J V' obrotow ptynnych sktadnikow.
. W przypadku rozdrabniania gestych
Przyrzadzanie \ TURBO 4560 |skiadnikow zaleca sie stosowanie mie-

smoothie szadfa do puree.

Dysk siekajacy

Pokroj sktadniki na kawatki, aby bez

' o probk_emu miescity sie_we \_Nlocie, korzystaj
wiokodgi 1200 mi High 60 Kiolhas, eron, owoobw warzyw, KepUSlY
itp. Aby uzyskac¢ odpowiednig grubos¢,
prawidtowo zamontuj przystawke.

Dysk tracy

Pokroj sktadniki na kawatki, aby bez pro-
blemu miescity si¢ we wlocie, korzystaj z
1200 ml High 60 dociskacza. Upewnij sie, ze dysk zostat
zamontowany prawidtowo, aby uz@

Przygotowywanie
satatek, przekasek,
warzyw do zupy i
dan gtéwnych.

odpowiednig grubos¢ tarcia.
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@ Przystawka do ciecia w kostki

Przygotowywanie
satfatek, przekasek,
warzyw do zupy

i dan gtéwnych,
jedzenia dla dzieci,
rozdrabnianie lodu

1200 mi

Ostrze mielace

Przygotowanie
SOSOW | SOSOW
satatkowych z
dodatkiem $wiezych
Ziot i czosnku

Przygotowanie
mielonego migsa/
ryb/drobiu

Przygotowanie
majonezu

Przygotowanie
kremow i deserow

Przygotowanie
musu i sorbetu z
owocow/jagod

Mielenie czosnku
(cebuli)

Mielenie orzechow

Mielenie fasolek,
ziaren i zb6z

Przygotowanie
kawy mielonej

1200 ml

200g

600 ml

600 ml

600 ml

100-200 g

75-200 g

75-250 g

50-150 g

TURBO

Od $rednich
do wysokich
obrotow

Od $rednich
do wysokich
obrotow

Od niskich
do wysokich
obrotow

Od niskich
do wysokich
obrotéw

Od $rednich
do wysokich
obrotow

TURBO

TURBO

TURBO

TURBO

60

30-45

90-120

90-120

60

60

20

30

30

30

Pokroj sktadniki na kawatki, aby bez pro-
blemu miescity sie we wlocie, korzystaj z
dociskacza. Upewnij sie, ze dysk zostat
zamontowany prawidtowo, aby uzyskac
plasterki odpowiedniej grubosci. Plasti-
kowa tarka nie niszczy witamin.

Zaleca sig, aby przecisng¢ czosnek
przez wyciskacz, ziota nalezy pocig¢ na
kawatki.

Pokroi¢ skfadniki na kawatki 2 x 2 x 2 cm.
Zaleca sie dodanie wigkszej ilosci plynu
(wody, mleka, $mietany itp.) w poréwnaniu
z tradycyjnym mieleniem.

Idealne do gotowania pierogéw, plackéw
z watrobki etc.

Zaleca sie zamontowanie zamiast doci-
skacza plastikowego naczynia z matym
otworem na dole, aby olej sptywat do mi-
ski waskim strumieniem, przez co bedzie
lepiej taczy¢ sie z masa jajeczna.

Uzyj $mietany o wysokiej zawartosci
tluszczu, zmigkczonego masta, budyniu
o temperaturze pokojowej, przetrzyj
twardg przez sito.

Mrozone owoce i jagody powinny troche
odtaja¢, tak aby mozna je bylo pokroi¢
nozem, $wieze owoce pokroj na kawatki
wielkosci 2 x 2 x 2 cm.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk Il przez 2
s (10-15 razy).

Orzechy trzeba wytuskac ze skorupek i
trwatych przegrod. Do mielenia nadajg
sie: migdaty, orzeszki ziemne, orzechy
laskowe, orzechy nerkowca, nasiona se-
zamu, pulpa kokosowa, orzeszki piniowe
i orzechy wioskie. Nacisnij i przytrzymaj
przycisk |1

Oczysci¢ wsad z zanieczyszczen, aby
unikng¢ uszkodzenia ostrzy blendera.
Do mielenia nadajg sie: fasola, gryka,
kukurydza, owies, jeczmien, ptatki
pszenne, itp Po zmieleniu make nalezy
przesiac przez drobne sito. Maka ze
nasion zb6z i traw uzywana jest do
wypieku chleba , nalesnikéw i pieczywa
cukierniczego o obnizonej kalorycznosci.
Naci$nij i przytrzymaj przycisk II.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk II. Przesiej

kawe przez sitko, wymieszaj duze czast-
ki z ziarnami kawy i zmiel ponownie.
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: : Maksymalna ilo$¢ lub masa
Dziatanie sktadnikow Obroty |Czas, s
Gozdziki, anyz gwiazdzisty, nasiona
anyzu, itp. nalezy mieli¢ razem z
. . innymi skfadnikami, aby unikng¢ peknigé¢
Mielenie przypraw 25-50¢9 TURBO 30 elementéw plastikowych siekacza.
Nacisnij i przytrzymaj przycisk Il. Przesiej
zmielone przyprawy przez sitko.
Przygotowanie Nacisnij i przytrzymaj przycisk Il. Przesiej
cukru pudru 100-2009 TURBO 30 cukier puder przez geste sitko.
Przygotowanie butki Grzanki z pieczywa i biszkoptéw nie
tartej i kruszonych 100-250 g TURBO 20 moga by¢ wigksze niz 2 x 2 x 2 cm.
herbatnikow Nacisnij i przytrzymaj przycisk II. J

PRZYGOTOWYWANIE POTRAW DLA NIEMOWLAT

Maksymalna ilos¢ lub masa
skiadnikow SR |°zas’ &
. Zalecane dla dzieci w wieku do 18
Przecier na goraco N . .
miesigcy, przed podaniem przetrzyj
ag:)ztowanych 300g TURBO 30 przez sitko. Uzyj mieszadta do
yw przecierow.
Przecier z gotow- . L
" Dotyczy produktéw gorgcych. Uzyj
g?oet(;;ig migsa, ryb, 3009 TURBO 60 mieszadta do przecieréw.
QOdnosi sie do przecietnych porcji, w
Przygotowywanie zaleznosci od wieku dziecka. Uzyj
potraw dla Od niskich trzepaczki lub ostrzy tracych (w ten
niemowlat z suchych 100-200 ml do wysokich | 30 sposéb mozna przygotowaé maks.
mieszanek dla obrotéow 1250 ml mleka). Postepuj zgodnie z
niemowlat. instrukcjami na opakowaniu suchej
mieszanki dla dzieci. J

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA, rys. D

« Umyj naczynie, pokrywe, dociskacz, konsole roboczg,
mieszadto do puree, trzepaczke, dysk siekajacy, dysk
tracy, ostrze mielgce, przystawke do cigcia w kostki i
przystawke czyszczacy cieptg wodg z detergentem.
Elementéw tych nie mozna my¢ w zmywarce, poniewaz
powoduje to niszczenie plastiku.

Nie zanurzaj goérnej czesci przystawki w wo-
dzie, poniewaz moze to spowodowaé wyptuka-
nie substancji smarujgcej wewnetrzne fozyska.

* Oczys¢ przystawke do ciecia w kostki z resztek jedze-
nia przy uzyciu przystawki czyszczacej 5. Zamontuj

MOZLIWE PROBLEMY | ROZWIAZANIA

Mozliwe problemy |Prawdopodobne przyczyny

Urzadzenie nie —
4 Brak zasilania.

przystawke (& na dociskaczu © i usun resztki jedzenia

Rys. C-5.

*  Wytrzyj zespét silnika wilgotng $ciereczka. Nie

A wolno zanurzaé go w wodzie ze wzgledu na nie-
bezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym.

« Doktadnie osusz wszystkie czesci.

Ostrza sg bardzo ostre — zachowaj ostroz-
nosc!

A

UWAGA: Kolorowe zabrudzenia na plastikowych el-
ementach akcesoriach i przystawkach, na przyktad slady
soku z marchwi lub buraka, mozna usungé odrobing oleju
ro$linnego. Nastepnie umyj czesci pod biezgca woda.

Rozwiazania

+ Sprawdz, czy urzgdzenie jest podigczone do gniazdka. Sprawdz
bezpieczniki w domowej instalacji elektrycznej. Jesli wszystko

pracy.

wiacza sie. jest w porzadku, zapoznaj sie z sekcjg «Serwisy.
Wybrano niskie obroty. * Zwigksz obroty.
Urzgdzenie wolno ) )
pracuje Przekroczono zalecany czas * W przypadku gestych mieszanin maksymalny czas pracy to

50 s z przerwami wynoszacymi 4 min, a podczas korzystania
z trzepaczki — 3 min z przerwami 10 min.
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Mozliwe problemy |Prawdopodobne przyczyny

Wybrano zbyt wysokie obroty.

« Zacznij od niskich obrotéw i zwigkszaj je w miare gestnienia
mieszaniny.

Rozwiazania

Zbytnie rozchla-
pywanie podczas

Wybrano zbyt mate naczynie.
mieszania v vt 4

» Wybierz naczynie odpowiedniej wielkosci.

* Przed wigczeniem urzadzenia zanurz ostrza w pojemniku.

Niektore produkty powodujg

Przebarwienia plasti- |zmiane koloru plastiku — jestto |+ Wytrzyj plastikowe czgsci $ciereczkg zamoczong w oleju

kowych czesci normalne, nie stanowi ryzyka i spozywczym.
nie wptywa na smak.
Niezadowalajgca
wydajnos¢ pracy » Upewnij sig, ze mieszadta sg prawidtowo zamocowane.
mieszadta /
CERTYFIKAT PRODUKTU

Informacje na temat certyfikacji tego wyrobu podano pod adresem http://www.oursson.com, a ich kopie

mozna uzyskac od sprzedawcy.

Model

HB6010/HB6040/HB6070

Pobdr mocy, W

Maks. 600 W

Napiecie znamionowe

220-240 V~; 50-60 Hz

Klasa zabezpieczenia przed porazeniem prgdem

Temperatura przechowywania i transportu

Od -25°C do +35°C

Temperatura pracy od +5°C do +35°C
Wymagana wilgotno$é 15-75% (bez skraplania)
Masa (kg) 1,31/3,14

*Produkty nalezy przechowywaé w suchych, wentylowanych magazynach w temperaturze ponizej -25°C.

Naprawa sokownika moze by¢ wykonywana wytgcznie przez wykwalifikowanych specjalistéw z autory-
zowanych punktéw serwisowych wyrobéw marki OURSSON AG.

SERWISOWANIE

Firma OURSSON AG serdecznie dzigkuje za wybor jej pro-
duktow. Zrobilismy wszystko, co w naszej mocy, aby spetni¢
Twoje potrzeby i aby jako$¢ odpowiadata najlepszym $wia-
towym standardom. Jesli Twoj produkt marki OURSSON
bedzie wymagat serwisowania, prosimy o kontakt z jednym
z autoryzowanych centréw serwisowych (dalej ASC). Petna

lista ASC i ich doktadne adresy znajduje sie na stronie www.

oursson.com.

Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG:

1. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG, w tym
ASC OURSSON AG, majg zastosowanie wytgcznie do
modeli zaprojektowanych przez OURSSON AG w celu
produkcji lub dostawy i sprzedazy w granicach kraju, w
ktérym $wiadczone sg ustugi gwarancyjne, modeli kupio-
nych w tym kraju, certyfikowanych w zakresie zgodnosci
ze standardami tego kraju oraz oznaczonymi oficjalnymi
znakami zgodno$ci.

2. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG
mieszczg sie w prawach ochrony konsumentéw i sg re-
gulowane przez przepisy kraju, w ktérym sg $wiadczone,
oraz obowigzujg tylko wtedy, kiedy produkt jest uzywany
na potrzeby osobiste, rodzinne lub gospodarstwa
domowego. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON
AG nie majg zastosowania do uzytkowania produktéw
w celach komercyjnych lub w zakresie nabycia towaréw,
aby zaspokoi¢ potrzeby przedsigbiorstw, instytucii i

organizaciji.
3. OURSSON AG wyznacza dla swoich produktéw nastepu-
jace warunki korzystania i okresy gwarancji:

Czas Okres

eksploataciji, | gwarancji,

miesigce | Miesigce
Kuchenki mikrofalowe, wypieka- 50 12
cze do chleba, ptyty indukcyjne
Kombiwary, roboty kuchenne,
maszyny kuchenne, czajniki
elektryczne, grille elektryczne,
blendery, miksery, maszynki do
migsa, tostery, dzbanki termiczne,
opiekacze, maszynki do kawy, 36 12
parownice, sokowirdwki, siekacze,
odwadniacze, maszyny do jogur-
tow, fermentownice, prodize, za-
mrazarki, automatyczne ekspresy
do kawy, spieniacze do mleka
Wagi kuchenne, syfony 24 12

4. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG
nie majg zastosowania do nastepujacych produk-
toéw, jesli ich wymiana jest zaktadana i nie wymaga
rozmontowywania produktu:

» Baterie
» Etui, paski, paski do noszenia, akcesoria

Nazwa produktu
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montazowe, narzedzia, dokumentacja dostarcza-
ne wraz z produktem.

5. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych na
skutek naruszenia zasad korzystania przez konsu-
mentéw, przechowywania lub transportu produktow,
dziatan stron trzecich lub sity wyzszej, w tym miedzy
innymi:

« Jesli uszkodzenie bylto rezultatem nieostroznego
obchodzenia sig, uzywania do innych celéw,
naruszenia warunkow i zasad korzystania
przedstawionych w niniejszej instrukcji, w tym
rezultatem wystawienia na dziatanie wysokich
lub niskich temperatur, duzej wilgotnosci lub pytu,
jesli urzadzenie ma $lady samodzielnego otwie-
rania i/lub samodzielnej naprawy, w przypadku
nieodpowiednich krajowych standardéw sieci za-
silajgcej, jesli do wnetrza urzadzenia dostaty sie
ptyny, insekty, inne ciata obce lub substancje oraz
jesli urzadzenie byto uzywane przez diugi czas w
ekstremalnych warunkach eksploatacji.

« Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem
nieautoryzowanych préb przetestowania go
lub wprowadzenia jakichkolwiek zmian w jego
konstrukcji lub oprogramowaniu, dotyczy to takze
naprawy lub konserwacji w nieautoryzowanych
centrach serwisowych.

« Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem uzycia
niestandardowych i/lub niskiej jakosci narzedzi,
akcesoriéw, czesci zamiennych, baterii.

« Jesli uszkodzenie urzadzenia ma zwigzek z
jego uzyciem razem z wyposazeniem dodat-
kowym (akcesoria), innym niz wyposazenie
dodatkowe zalecane przez firmg OURSSON AG
do stosowania razem z tym produktem. Firma
OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci
za jako$¢ wyposazenia dodatkowego (akce-
soriéw) wyprodukowanego przez inne firmy,
jakos¢ dziatania jej produktéw razem z takim
wyposazeniem oraz jako$¢ dziatania wyposaze-
nia dodatkowego OURSSON AG z produktami
innych producentow.

6. Usterki produktu wykryte w trakcie jego eksploataciji
s3 usuwane przez autoryzowane centra serwisowe
(ASC). W okresie obowigzywania gwarancji usuwa-
nie usterek jest bezptatne po okazaniu oryginalnej
gwarancji i dokumentéw potwierdzajgcych fakt i date
zawarcia umowy zakupu detalicznego. W przypadku
braku takich dokumentéw okres gwarancji jest
liczony od daty produkcji towaru. Nalezy wzig¢ pod
uwage co nastepuje:

» Konfiguracja i instalacja (montaz, podigczenie
itd.) produktu opisane w dotgczonej do niego
dokumentacji nie wchodza w zakres gwarancji
firmy OURSSON AG i moga by¢ wykonane przez
uzytkownika lub odptatnie przez specjaliste w
wiekszosci autoryzowanych centréw.

» Prace konserwacyjne na produktach (czyszcze-
nie i smarowanie ruchomych czesci, wymiana
czesci zuzywalnych i materiatow eksploatacyj-
nych) sg wykonywane odptatnie.

7. Firma OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone bezposred-
nio lub posrednio ludziom, zwierzetom, mieniu,
jesli powstaty one na skutek nieprzestrzegania
zasad i warunkow uzytkowania, przechowywania,
transportu lub montazu produktu, celowych lub
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niezamierzonych dziatan konsumenta lub oséb
trzecich.

8. W zadnym przypadku firma OURSSON AG nie
ponosi odpowiedzialnosci za szczegolne, przypad-
kowe, posrednie ani wtérne szkody, w tym m.in.:
utrate zyskéw, szkody powstate na skutek przerwy
w dziatalnosci handlowej, przemystowej lub innej,
spowodowanej korzystaniem z produktu lub brakiem
mozliwosci korzystania z niego.

9. Ze wzgledu na ciagte ulepszenia produktu, elementy
designu i niektére specyfikacje techniczne moga
ulec zmianie bez wczesniejszego zawiadomienia
przez producenta.

Korzystanie z produktu po uplywie czasu eksplo-

atacji (czasu uzytkowania):

1. Czas uzytkowania okreslony przez firme OURSSON
AG dla tego produktu ma zastosowanie tylko wtedy,
kiedy produkt jest uzywany wytgcznie na potrzeby
osobiste, rodzinne lub gospodarstwa domowego,
oraz jesli konsument przestrzega zasad prawidtowe;j
obstugi, przechowywania i transportu produktéw.
Pod warunkiem ostroznego obchodzenia sie z
produktem i przestrzegania zasad obstugi faktyczny
czas eksploatacji moze przekroczy¢ ten okreslony
przez firmg OURSSON AG.

2. Pod koniec czasu eksploatacji produktu nalezy
skontaktowa¢ sie z autoryzowanym centrum
serwisowym, aby przeprowadzi¢ konserwacje
zapobiegawcza produktu i okresli¢ przydatnosé
do dalszego uzycia. Konserwacja zapobiegawcza
produktéw jest takze przeprowadzana odptatnie w
centrach serwisowych.

3. Firma OURSSON AG nie zaleca korzystania z tego
produktu po zakonczeniu jego okresu eksploatacji
bez konserwacji zapobiegawczej wykonanej w
autoryzowanym centrum serwisowym, poniewaz w
innym przypadku produkt moze stwarza¢ zagroze-
nie dla zycia, zdrowia lub mienia uzytkownika.

Recykling i utylizacja produktu

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg

Europejskg 2002/96/WE w sprawie zuzytego sprzetu

elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Po uptywie

okresu eksploatacji nie mozna utylizowa¢ produktu
razem z innymi odpadami domowymi. Zamiast tego
nalezy go odda¢ do odpowiedniego punktu zbiorki
sprzetu elektrycznego i elektronicznego w celu

odpowiedniego potraktowania i utylizacji zgodnie z

prawem federalnym lub lokalnym. Prawidtowo

utylizujgc ten produkt, przyczyniasz si¢ do zachowania
zasobow naturalnych i chronisz $rodowisko oraz
zdrowie ludzkie przed zanieczyszczeniami ze strony

produktu. Aby uzyska¢ wiecej informacji o

punkcie zbiorki i recyklingu tego produktu,

skontaktuj sie z samorzadem lokalnym lub

przedsiebiorstwem zajmujgcym sie utylizacjg

odpadéw domowych. ——



Data produkcji

Kazdy produkt ma unikatowy numer seryjny w postaci
alfanumerycznego ciggu, zduplikowanego jako kod
paskowy, ktéry zawiera nastepujgce informacje:
nazwa grupy produktu, data produkcji, numer seryjny
produktu.

UL

2250 2345

099 9

Numer seryjny znajduje sie na tylnej czes$ci produktu,

na opakowaniu i karcie gwarancyjne;j.

© Pierwsze dwie litery odpowiadajg grupie produktéw
(blender reczny — HB).

O Pierwsze dwie cyfry — rok produkcii.

© Nastepne dwie cyfry — tydzien produkgji.

O Ostatnie dwie cyfry — numer seryjny produktu.

ourssone

Aby unikng¢ nieporozumien, zdecydowanie
zalecamy uwazne przeczytanie instrukcji i
warunkéw gwarancji. Sprawdz poprawnos$¢
karty gwarancyjnej. Karta gwarancyjna jest
wazna wylgcznie wtedy, jesli wyraznie po-
dane s3 niej nastepujace poprawne infor-
macje: model, numer seryjny, data zakupu,

wyrazne pieczatki i podpis kupujgcego. Nu-
mer seryjny i model urzadzenia muszg by¢
takie same, jak na karcie gwarancyjnej. Je-
$li te warunki nie sg spetnione lub dane po-
dane na karcie gwarancyjnej zostaty zmie-
nione, karta gwarancyjna jest niewazna.

Jesli masz pytania lub problemy zwigzane z produktami firmy OURSSON AG, skontaktuj sie z nami pocztg e-mail:

support@oursson.com

Niniejsza instrukcja jest chroniona migedzynarodowym i unijnym prawem autorskim. Kazde nieupowaznione wyko-
rzystanie tej instrukcji, w tym m.in. kopiowanie, drukowanie i rozpowszechnianie, bedzie skutkowato pociggnieciem

sprawcy do odpowiedzialnosci cywilnej i karnej.

Informacje kontaktowe:

1. Producent towaréow — OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Szwajcaria.
2. Informacje o certyfikatach produktu znajdujg sie na stronie www.oursson.com.

OURSSON AG
Wyprodukowano w Chinach

ce



INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA, Fig. A

AN
A\

La utilizarea aparatelor electrice trebuie sa se

respecte urmatoarele masuri de precautie:

« Utilizati dispozitivul conform manualului de
instructiuni.

Simbol de pericol
Simbol de avertizare

instructiunilor.

* Instalati aparatul pe o suprafata stabila.

» Folositi doar instrumentele incluse cu unitatea.

« Pentru a diminua riscul de electrocutare, nu
introduceti cablul in apa sau alte lichide.

+ Tn cazul in care apa patrunde in interiorul
aparatului, contactati un centru de service
autorizat OURSSON.

» Sursa de curent si voltajul trebuie sa corespunda
cu datele de pe placuta produsului.

» Nu folositi aparatul in zone in care aerul poate
contine vapori ale unor substante inflamabile.

* Nu incercati sa desfaceti aparatul fiindca
exista pericol de electrocutare. Dispozitivul
se poate defecta si se anuleaza garantia

A producatorului. Pentru reparatii si intretinere

contactati un centru de service autorizat al
produselor OURSSON

+ Tn cazul in care mutati aparatul de la rece la cald
sau invers, despachetati aparatul inainte de a-I
utiliza si asteptati 1-2 ore, fara sa-I porniti.

< Pentru a preveni electrocutarea, nu
introduceti firele sau aparatul in apa.

 Fiti atenti si precauti la utilizarea aparatului in
preajma copiilor.

» Nu atingeti suprafetele fierbinti, deoarece acest
lucru poate provoca leziuni.

» Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt
pentru a evita riscul de electrocutare.

» Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste
marginea ascutitéd a unei mese sau sa atinga
suprafete incalzite,

» Nu conectati dispozitivul la prize supraincarcate
deoarece se pot produce socuri electrice si
aparatul se poate defecta.

» Nu instalati aparatul langa sobe, cuptoare cu gaz
sau electrice.

» Dupa utilizare, nu uitati sa scoateti dispozitivul
din priza.

» Protejati aparatul de lovituri, caderi, vibratii si alte
socuri mecanice.

+ Inainte de curatare sau stergere cu o carpa
umeda asigurativa ca dispozitivul este deconectat
de la priza.

» Nu utilizati n aer liber.

» Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre
copiii sau de catre persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse, sau lipsite de
experienta si cunostinte. Insa pot utiliza produsul
numai sub supravegherea unei persoane respon-
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Reaminteste utilizatorului de pericolul electrocutarii.

Reaminteste utilizatorului s& desfasoare toate activitatile conform

sabile pentru siguranta lor sau dupa instruirea cu
privire la utilizarea n siguranta a dispozitivului.

» Acest produs este destinat numai pentru utilizare
la domiciliu.

+ Tn cazul in care cablul de alimentare este deterio-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre un specialist
la centrul de service autorizat de OURSSON
pentru a preveni pericolele.

+ Folositi numai instrumentele incluse cu unitatea.
* Nu curatati aparatul cu agenti de curatare abrazi-
vi sau detergenti puternici (alcool, benzina etc.).
Pentru a curata carcasa este permis sa folositi o

cantitate mica de detergent obisnuit.

RECOMANDARI

+ Tnainte de a folosi produsul, cititi instructiunile de
folosire. Pastrati manualul pentru o utilizare viitoare.

 Toate ilustratiile din acest manual sunt reprezentari
schematice si pot diferi de obiectele reale.

Nu folositi forta fizica asupra aparatului, pen-

tru a nu se deteriora din vina utilizatorului.

COMPONENTE

¢ Pentru modelul HB6010
Unitate motor
Accesoriu pentru piure

Manual de instructiuni

* Pentru modelul HB6040
Unitate mMotor.........coovviiiiiiiie e 1buc.

Tel

Dispozitiv de impingere ..
Unitate pentru lame
Lame pentru macinare
Disc pentru tocare din otel inoxidabil.
Disc razatoare din otel inoxidabil

Manual de instructiuni..........c.cceviiiiieiiiiiieeeeen

* Pentru modelul HB6070
Unitate motor
Accesoriu pentru piure .
Tel
Vas multifunctional XL, 1,2L ..




Accesoriu pentru curatare
Disc pentru tocare din otel inoxidabil.
Disc razatoare din otel inoxidabil.
Bol gradat........ccccooeviiiniiins

Manual de instructiuni

ELEMENTE DE DESIGN, Fig. B

Comutator pentru reglarea vitezei
Buton — pornire/oprire

Buton TURBO

Unitatea motorului

Accesoriu pentru piure

Tel

Vas multifunctional XL, 1,2L
Capac

Dispozitiv de impingere

Unitatea pentru lame

Disc pentru tocare

Disc razatoare

Lame pentru macinare

Orificiu pentru instalarea unitatii motorului
Accesoriu pentru taiat cuburi
Accesoriu pentru curatare

Bol gradat

UTILIZARE, Fig. C

Tel.

Folosit pentru a bate oudle, creme, aluat de prajituri si

amestecarea deserturilor.

* Inserati In unitatea motorului accesoriul si rotiti in
sensul acelor de ceas pana se fixeaza. Fig.C-1.

* Puneti telul intr-un bol cu ingrediente si porniti
blenderul.

NOTA! Pentru cele mai bune rezultate, amestecati cu o

viteza redusa, apoi ridicati viteza. Folositi portii mici - nu

mai mult de 4 albusuri de ou Tn acelasi timp.

Accesoriu pentru piure.

Folosit pentru supa crema, piure, mancare pentru

bebelusi, pateuri si sosuri.

* Inserati in unitatea motorului accesoriul si rotiti in
sensul invers acelor de ceas pana se fixeaza. Fig.C-1.

Vas din sticla multifunctional XL.

Folosit pentru a instala discul de tocare, razatoarea si

lamele din otel inoxidabil.

+ Asezati vasul pe o suprafata uscata si plana.

* Instalati accesoriul necesar asa cum se arata in Fig.
C-2.

Disc pentru tocare.

Folosit pentru a taia ingredientele in felii mici.

« Instalati vasul pe unitatea pentru lame.

« Instalati in unitate discul pentru tocare, selectand felii
mari sau mici.

« Inchideti capacul vasului, folosind clemele speciale
prevazute pe partile capacului.

« Instalati unitatea motorului in orificiul special din
capacul vasului.

Disc razatoare.

Folosit pentru razuirea ingredientelor.

« Instalati vasul pe unitatea pentru lame.

« Instalati pe unitate discul de razatoare, selectand
razatoare mica sau mare.

« Inchideti capacul vasului, folosind clemele speciale
prevazute pe partile capacului.

« Instalati unitatea motorului in orificiul special din
capacul vasului.

Accesoriu pentru taiat cuburi, Fig.C-3

Folosit pentru a taia fructe sau legume proaspete/gatite

n cubulete.

« Instalati accesoriul (& in vas.

« Inchideti capacul vasului, folosind clemele speciale
prevazute pe partile capacului.

« Instalati unitatea motorului in orificiul special din
capacul vasului.

Lame pentru macinare.
Folosit la prepararea mancarii pentru copii, carne tocata,
tocare nuci, preparare pateu, tocare ceapa, usturoi, etc.
Lama de macinare nu este destinata pentru produsele
alimentare lichide.
« Instalati lamele pentru macinare in vas.
. Tnchidegi capacul vasului, folosind clemele speciale
prevazute pe partile capacului.
* Instalati unitatea motorului in orificiul special din
capacul vasului.
inainte de prima utilizare, stergeti unitatea motorului
cu o carpa uscata. Spalatj vasul, capacul, dispozitivul de
impingere si accesoriile Tn apa calda cu putin detergent.

A Lamele sunt foarte ascutite, aveti grija.

« inainte de asamblarea sau demontarea accesoriilor
asigurati-va ca aparatul este scos din priza.

« Timpul maxim permis de utilizare continua a dispozitivului
cu tocatorul, razatoarea sau accesoriul pentru taiat cuburi
nu trebuie sa depaseasca 1 minut, dupa care blenderul ar
trebui oprit 3 minute.

« Timpul maxim permis de utilizare continua a dispozitivului
cu telul nu trebuie sa depdseasca 10 minute, dupa care
blenderul ar trebui oprit 30 de minute.

ORDINEA DE FUNCTIONARE:

1. Asamblati accesoriul necesar cu dispozitivul asa
cum este descris mai sus.

2. Conectati dispozitivul la priza.

3. Selectati viteza necesara prin setarea
comutatorului de viteza. Blenderul are un control fin
al vitezei (de la mic la mare.) Apoi apasati si tineti
apasat butonul pornire / oprire.

4. Mai puteti porni blenderul si tinand apasat butonul
pentru modul TURBO. in acest caz aparatul va
functiona la turatie maxima tot timpul. Viteza
nu se va schimba, chiar daca schimbati pozitia
comutatorului.

5. Pentru a opri, dezactivati modul TURBO.

Deconectati cablul de alimentare.

7. Scoateti unitatea motorului.

i

Puteti deschide capacul vasului numai cand
unitatea motorului este scoasa.
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Reglarea vitezei, Fig.C-4

Dispozitivul este echipat cu un control fin al vitezei. Pentru
a schimba viteza, utilizati comutatorul de la mic la mare, in
sensul acelor de ceasornic.

Folositi numai dispozitivul de impingere pentru
a impinge ingredientele in tubul de alimentare.
Dispozitivul de impingere poate fi usor apasat.

RECOMANDARI DE PREPARARE

inainte de m&cinare, se recomandé sa se taie ingredientele in bucati nu mai mari de 2x2x2 cm. Numarul maxim de
ingrediente indicate in tabel sunt pentru referinta. Durata recomandata de mécinare este de la 10 la 60 de secunde. Urmati
instructiunile din cartea de bucate.

Operatie

Cantitatea maxima a ‘ Vitezi

ingredientelor

Accesoriu pentru piure

. Ingredientele trebuie sa fie moi
P;g;es d:tg“f‘lg ume 1200 ml TURBO 30-45 sau suculente (banane, capsuni,
P pete sileg castraveti, etc.)
Piure de fructe, 600 ml De la minima 30-45 Nu faceti piure din ingrediente cu o
legume fierte si supe la maxima temperatura mai mare de 95°C
Pregatirea gustarilor
precum pateu, paste, De la medie Taiati ingredientele dense n bucati
spume, crema de 500 ml |a maxima 90-120 (carne fiarta, ficat prajit, etc.) in cuburi
legume si ciuperci, de 2x2x2 cm.
etc.
Tel
Frisca, deserturi, P Nu bateti mai mult de 4 albusuri de ou.
aluat, albusuri de \ Berriaa;?rl:élma :158 fne;ﬁ ~ | Cand alegetj vasul tinetj cont de faptul
ou, etc. ca volumul creste semnificativ.
Framantarea I
aluatului pentru \ Benﬁimma 30-60 Potrivit pentru orice aluat lichid.
clatite, omlete, etc.
R Cocktailurile se bat intr-un vas adanc,
Eqn}lek;;ir:;:_auﬁe \ Benlaa)?r':é'ma 30-60 pentru a evita stropirea din ingredientele
lichide
Se recomanda sa faceti piure din
Zﬁf;{]?;?j_ide \ TURBO 45-60 ingrediente dense cu accesoriul pentru
piure

Disc pentru tocare

Taiati ingredientele in bucatj, astfel incat
sa incapa in tubul de alimentare, folositi
60 dispozitivul de impingere. Potrivit pentru

mezeluri, branzeturi tari, fructe si legume,
varza etc. Pentru a taia felii de grosimea
doritd, instalati corect accesoriul.

Felii medii 1200 ml Maxima

Disc razatoare

Pregatirea de Taiati ingredientele in bucati, astfel incat
salate, gustari, sa incapa in tubul de alimentare, folositi
pregatirea de 1200 ml Maxima 60 dispozitivul de Tmpingere. Asigurati-va
legume pentru supe ca discul este instalat corect pentru
si feluri principale rézatoarea mare si mica. J
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tatea maxima a

ngredientelor

‘ Vliteza

@ Accesoriu pentru taiat cuburi

Pregatirea de sala-
te, gustari, legume
pentru supe si feluri

Taiati ingredientele in bucatj, astfel incat
sd incapa in tubul de alimentare, folositi
dispozitivul de impingere. Asigurati-va ca

principale, alimente 1200 mi TURBO 60 discul este instalat corect pentru razatoa-
pentru copii, zdrobi- rea mare si mica. Razatoarea din plastic
re gheata nu distruge vitaminele.
Lame pentru macinare
Pregatirea de sosuri
si dressing pentru De la medie ~ Usturoiul ar trebui presat si ierburile
salate cu ierburi 1200 mi la maxima 30-45 taiate.
proaspete si usturoi
Taiati ingredientele n bucati de 2x2x2 cm.
- Se recomanda sa adaugati mai mult lichid
E)fggt'g?na d:;:;ne 200 De la medie 90-120 (apa, lapte, smantana, etc.), in comparatie
asare Pes 9 la maxima cu pregatirea standard de carne tocata.
P Ideal pentru galuste, piftele, etc.
Este recomandat sa instalati in locul
- R dispozitivului de impingere un pahar de
a’;gﬁte";a de 600 ml genf;;?r::gma 90-120 plastic cu o mica gaura in partea de jos,
astfel incat uleiul sa intre in vas cate
putin si sa se amestece bine cu oudle.
R Folositi smantana, unt, crema la tem-
Prepararea de De la minima S 2
creme si deserturi 600 ml la maxima 60 gﬁ;at:ucl;as ii:gzmereh treceti laptele batut
Fructele congelate si fructele de padure
Pregatirea de fruc- 600 ml De la medie 60 ar trebui dezghetate putin, astfel incat
te, spuma si serbet la maxima sa poata fi taiate cu un cutit, in cuburi de
2x2x2 cm.
Tocare usturoi -~ Apasati si tineti apasat butonul Il timp de
(ceapa) 100-200 g TURBO 20 2 secunde (10-15 ori).
Nucile trebuie sa fie curatate de coaja.
Potrivit pentru méacinare: migdale, ara-
Mécinare nuci 75-200 g TURBO 30 hide, caju, seminte de susan, pasta de
nuca de cocos, nuci si alune de padure.
Apasati si tineti apasat butonul II.
Curatati accesoriul de impuritati, pentru a
evita deteriorarea lamelor. Potrivit pentru
macinare: fasole, hrisca, porumb, ovaz,
Mécinare fasole, ~ orz, cereale, grau, etc. Dupa macinare,
cereale si seminte 752509 TURBO 30 faina trebuie cernuta printr-o sita mica.
Faina de cereale este folosita pentru a
coace paine, clatite si produse de patise-
rie. Apasati si tineti apasat butonul Il.
Apasati si tjnetj apasat butonu] I Qemeti
Prepararea de 50-150 g TURBO 30 cafeaua macinata, amestecatj partile

cafea macinata

mari cu boabe de cafea si macinati dy
nou.
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Cantitatea maxima a

Operatie ingredientelor

‘ Vliteza

Cuisoarele, anasonul stelat, semintele
de anason, etc. trebuie sa fie mécinate
Ao . g cu alte ingrediente pentru a evita ruperea
Ragnire condimente 25509 TURBO 30 componentelor din plastic ale tocatorului.
Apasati si tineti apasat butonul Il. Cerneti
condimentele mécinate printr-o sita

Pregatirea de zahar

pudra 100-200 g TURBO 30 Apasati si tineti apasat butonul Il. Cerneti

zaharul pudra printr-o sita fina.

Bucatile de paine si biscuiti nu trebuie

Prepararea de 100-250 g TURBO 20 sa fie mai mari de 2x2x2 cm. Apasati suj

pesmet si firimituri tineti apasat butonul I1.

PREPARAREA HRANEI BEBELUSULUI

Cantitatea maxima a

Operatie ingredientelor

‘ Viteza

Recomandat pentru bebelusi de pana

Piure de legume la 18 luni, inainte de servire, strecurati

fierte 300g TURBO 30 printr-o sita. Utilizati accesoriul pentru
piure.

Piure din carne fiarta, 300g TURBO 60 Se referd la produse calde. Utilizati

peste, pasari, etc. accesoriul pentru piure.

Se refera la portii medii, in functie

Prepararea hranei de vérsta bebelusului. Utilizati telul

e ~ De la minima sau lamele pentru macinare (in acest
I;;ertlgu rt;efbelu& din 100-200 ml la maxima 30 fel puteti pregati maxim 1250 ml de
pte prat. lapte). Urmati instructiunile de pe

produs.
CURATARE SI INTRETINERE, Fig. D
«  Spalati aceste componente: vasul, capacul, dispozitivul in dispozitivul de impingere © si indepértati resturile,
de impingere, unitatea pentru lame, accesoriul pentru Fig.C-5. ] o
piure, discul pentru tocare, discul de razétoare, lamele + Stergeti unitatea motorului cu o carpa moale
pentru macinare, accesoriu pentru taiat cuburi, acce- si uscata. _Per_1tru a preveni $99ul el?ctnc nu
soriul pentru curatare - in apa calda cu sipun. Aceste scufundati unitatea motorului in apa.

piese nu pot fi spalate in masina de spalat vase, pentru ~ *  Uscati bine toate componentele.
ca se distruge plasticul cu timpul.

A Lamele sunt foarte ascutite, aveti grija.

Nu coborati partea superioara a accesoriului

de mixare in apa, deoarece lubrifierea din S~ N .
interiorul accesoriului poate fi spalata. NOTA: Petele de culoare pe accesoriile din plastic, cum

ar fi de morcov sau sfecld, pot fi indepartate cu o cantitate
+ Curatati accesoriu pentru taiat cuburi de resturi folosind ~ Micé de ulei vegetal. Apoi clétiti componentele sub jet de
accesoriul pentru curatare (. Instalati accesoriul (& apa.

POSIBILE PROBLEME $1 SOLUTII

Posibile cauze

Posibile probleme

Solutii

« Verificati daca aparatul este in priza. Verificati siguranta din

Aparatul nu pomneste. Nu e curent electric panoul electric. Ca ultima solutie, consultati partea de Service.

Viteza selectata e prea mica * Mariti viteza

Aparatul
functioneaza incet * Nu folositi mai mult de 50 de secunde la un interval de 4
minute pentru amestecuri consistente sau telul mai mult de 3

minute intr-un interval de 10 minute.

Timpul recomandat de
functionare a fost depasit
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Posibile probleme

Stropire excesiva in
timpul amestecarii

Posibile cauze

Viteza selectata e prea mare

Solutiji

« Tncepeti cu o viteza mica si mariti-o odata cu ingrosarea
amestecului.

Vasul este prea mic

« Alegeti un vas potrivit ca marime.

« Scufundati cutitele n vas nainte sa porniti aparatul.

Unele alimente schimba
culoarea plasticului, e in regula,
nu e daunéator, nu afecteaza

Componentele din
plastic si-au schimbat

« Stergeti componentele din plastic cu o carpa imbibata in ulei
vegetal.

a accesoriilor

culorile
gustul
Performanta
nesatisfacatoare « Asigurati-va ca accesoriile sunt instalate corect.

_/

CERTIFICATUL PRODUSULUI

Pentru informatii privind certificatul, accesati http://www.oursson.com sau cereti o copie de la distribuitorul dvs.

Specificatii

Model HB6010/HB6040/HB6070
Putere, W maxim 600
Voltaj 220-240V~; 50-60 Hz

Clasa de protectie impotriva socurilor electrice

Temperatura de transport si depozitare

de la -25°C péna la + 35°C

Temperatura de functionare

de la +5°C pand la +35°C

Cerinte umiditate

15-75% fara condens

Greutate, kg

1,31/3,14

*Produsele ar trebui depozitate intr-un loc uscat, ventilat la o temperatura de peste - 25°C.

A Repararea ar trebui sa fie efectuatd doar de catre un specialist autorizat OURSSON.

SERVICE

Compania OURSSON fsi exprima aprecierea catre dum-
neavoastra pentru alegerea produselor noastre. Am facut
tot posibilul ca acest produs sa corespunda nevoilor dum-
neavoastra si calitatea sa fie in conformitate cu cele mai
nalte standarde europene. Daca produsul dumneavoas-
trda OURSSON va avea nevoie de intretinere, va rugam
sa sunati la unul din centrele de service autorizate. O lista
completa a centrelor de service si adresele lor exacte pot
fi gasite pe site-ul www.oursson.ro, precum si prin telefon
la numarul pentru asistentda OURSSON.

Conditii de garantie OURSSON:

1. Garantia OURSSON este furnizatd de OURSSON. Se
aplica numai pentru modelele destinate si distri-
buite pe teritoriul Romaniei, care au fost certificate in
conformitate cu standardele din tara.

2. Garantia OURSSON este in conformitate cu legislatia
n vigoare pentru a proteja drepturile consumatorilor.
Garantia este reglementata de legile tarii in care este
furnizat produsul, si este valabild doar atunci cand pro-
dusul este utilizat exclusiv pentru uz casnic. Garantia
OURSSON nu se aplica utilizarii in scop comercial.

3. Perioada de garantie a produselor marca OURSSON:

Durata medie
de utilizare
(luni)

Perioada
de garantie
(luni)

Denumire

Cuptoare cu microunde, masina

de facut paine, plita cu inductie 60 12

Multicookere, procesoare de
bucatarie, masini de gatit,
fierbatoare, gratare electrice,
blendere, mixere, masini de to-
cat carne, prajitoare de paine,
thermpot-uri, storcatoare, 36 12
steamere, cafetiere, tocatoare,
deshidratoare, iaurtiere, fer-
mentatoare, mini congelatoare,
frigidere, espresoare, aparate
de spumat lapte

Cantare de bucéatarie, sifoane 24 12

4. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele care au
0 uzurd obisnuita, Tnh cazul in care Tnlocuirea lor este
prevazuta de proiectare:
« baterii;
» ambalaj, accesorii pentru transport si montaj, docu-
mentatia ce insoteste produsul.
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5. Garantia nu se aplica in cazul defectelor cauzate
produsului ca urmare a incalcarii intructiunilor de
utilizare, depozitare sau de transport, actiunii unor terte
parti sau de forta majora, inclusiv, dar fara a se limita la
urmatoarele cazuri:

+ In cazul in care defectul produsului este rezultatul
manipularii neglijente, utilizarii gresite, incalcarii
instructiunilor de utilizare prevazute in manualul de
instructiuni, inclusiv ca urmare a expunerii la tempera-
turi ridicate sau scazute, umiditate ridicata sau praf,
urme de deschidere a incintei si / sau de autoreparare,
nepotrivire a parametrilor curentului electric, daca
exista n interiorul produsului lichide, insecte sau alte
corpuri straine, substante si utilizarea pe termen lung a
produsului la limita performantele sale.

« In cazul in care defectul produsului este rezultatul
incercarii neautorizate de a testa produsul sau de a
face orice modificari de design sau software, inclusiv
servicii de reparatii sau intretinere neautorizate de
OURSSON.

+ In cazul in care defectul produsului este urmare a
utilizarii de echipamente, accesorii, piese de schimb de
calitate proasta sau neconforme.

6. Defectele produsului aparute in perioada folosirii
sunt reparate de service-urile autorizate. In perio-
ada de garantie, repararea defectelor este gratuita la
prezentarea certificatului de garantie si a actelor care
confirma faptul si data contractului de cumparare cu
amanuntul (factura si bon fiscal/chitantd). Trebuie sa
fie luate in considerare urmatoarele:

» Configurarea si instalarea produsului, descrisa in
manualul de utilizare, nu este inclusa in domeniul
de aplicare al garantiei OURSSON si pot fi efectu-
ate fie de catre utilizator sau de catre personalul din
service-uri autorizate, fiind un serviciu cu plata.

* Lucrarile de intretinere (curatarea si lubrifierea com-
ponentelor, schimbul de consumabile si materiale
etc.) sunt efectuate cu plata.

7. OURSSON nu este raspunzator pentru daunele
cauzate direct sau indirect de produsele oamenilor,
animalelor de companie, proprietatilor, in cazul in
care au avut loc ca urmare a nerespectarii regulilor si
conditiilor de utilizare, depozitare, transport sau insta-
lare a produsului, actiuni intentionate sau neglijente ale
utilizatorului sau tertilor.

8. In nici un caz OURSSON nu va fi raspunzator pentru
orice pierderi sau daune speciale, accidentale, indi-
recte sau de consecintd, inclusiv, dar fara a se limita
la, pierderi de profit, pierderi cauzate de intreruperea
activitatilor comerciale, industriale sau de alta natura
care apar in legatura cu utilizarea sau imposibilitatea
de utilizare a produsului.

9. Datoritd imbunatatirii permanente a designului, pro-
dusele si unele caracteristici tehnice se pot fi modifica
fara o notificare prealabila a producatorului.

Utilizarea produselor

1. Durata de viata stabilitd de OURSSON pentru produse
este valabila numai in cazul in care utilizarea lor este
exclusiv in conditii de uz casnic, precum si in conditia
respectarii instructiunilor de utilizare, depozitare si
transport. Manipularea cu atentie a produselor si
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respectarea normelor de functionare, poate creste
durata reala de utilizare depasind astfel durata medie
de utilizare stabilita de OURSSON.

2. La sfarsitul duratei medii de utilizare a produsului,
trebuie sa contactati un service autorizat pen-
tru intretinerea de rutina a produsului. Lucrarile de
ntretinere si service vor fi efectuate cu plata.

3. OURSSON nu recomanda utilizarea produselor la
sfarsitul duratei medii de utilizare fara o verificare la
un centru de service autorizat, deoarece n acest caz,
produsul poate fi periculos pentru viata, sanatatea sau
proprietatea consumatorului.

Reciclarea produselor

Acest aparat electric este etichetat in conformitate cu
cerintele Directivei CE 2002/96/EG privind aparatele
electrice si electronice vechi (waste electrical and elec-
tronic equipment — WEEE). Produsele nu pot fi aruncate
fmpreuna cu resturile menajere. Trebuie depuse la centre
pentru reciclare a echipamentelor electrice si electron-
ice in conformitate cu legislatia roméana. Prin reciclarea
acestui produs ajutati la conservarea resurselor naturale
si prevenirea deteriorarii mediului si sanatatii.

Pentru mai multe informatii despre punctele

de colectare si reciclarea acestui produs, va

rugam sa contactati biroul local de eliminare a
deseurilor menajere.

Data fabricarii

Fiecarui produs i este atribuit un numar de serie unic in
forma alfanumerica dublat de codul de bare care contine
urmatoarele informatii: numele grupului de produse, data
fabricarii, numarul de serie al produsului.

Data de fabricatie poate fi duplicata pe ambalaj si / sau
produs. Numarul de serie este amplasat pe panoul

din spate al produsului, pe ambalaj si in certificatul de
garantie.

I

1225011234567
| | T
000 ©0

Numarul de serie este amplasat pe panoul din spate al

produsului, pe ambalaj si in certificatul de garantie.

© Primele dous litere - grupul de produse (hand blender
—HB).

® Primele doua cifre - anul fabricarii.

© Urmatoarele doui cifre - sdptdmana fabricarii.

@ Ultimele cifre - numérul de serie al produsului.




Pentru a evita confuziile, va rugam sa cititi cu atentie instructiunile de utilizare si conditiile de garantie,
verificati corectitudinea certificatului de garantie. Certificatul de garantie este valabil numai in cazul
in care este completat in mod corect si clar: modelul, numarul de serie, data achizitionarii, stampila

si semnétura vanzatorului, semnatura clientului. Numérul de serie si modelul produsului trebuie s&
corespunda cu certificatul de garantie. La nerespectarea acestor conditii, precum si in cazul in care
informatiile din certificatul de garantie sunt modificate sau sterse, certificatul devine nul.

ourssone

OURSSON ofera prin telefon sprijin si informare in Roméania. Operatori profesionisti vor rdspunde rapid la orice
intrebare. Aveti posibilitatea sa va adresati pentru recomandari despre instalare si conectare, sa va informati despre
promotii si tombole organizate de companie, precum si in legatura cu activitatea companiei pe teritoriul Romaniei.
Doriti s& puneti intrebari? Sunati-ne, va putem ajutal

Telefon:

cu apel gratuit: 0800 080 200 sau cu tarif normal: +4 0731 164 000

Program de lucru:

luni-vineri 9.00-18.00.

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei romane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare

neautorizatd, inclusiv copiere, imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea de raspundere civila

in conformitate cu legislatia in vigoare.

Contact

1. Producator - OURSSON, Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Elvetia.

2. Importator exclusiv pentru Romania - Oursson Appliance SRL, Str. Avram lancu Nr. 48A, Office 16B, Brasov,
Roménia, 500086, e-mail: info@oursson.ro.

OURSSON c E
Fabricat in China
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MHCTPYKLMA NO BE3OMNMACHOCTW, Puc. A

CuMBON onacHoCTU

A\
A\

Mpu ncnonb3oBaHUM aNeKTpUYecknx Npubopos creayet

COﬁJ‘IIOﬂaTb cnepytoLme Mepbl NPeAoCTOPOXHOCTU:
Mcnonbayiite npubop cornacHo AaHHOMY pyKOBOA-
CTBY MO 3KCMNyaTauun.

* YcTaHaBnvBaiiTe NpuGop Ha yCToMUMBYIO NOBEPX-
HOCTb.

* Vcnonb3yinte Tonbko npucnocobnenus, Bxoasaiive B
KOMMIEKT yCTponcTBa.

* Yrobbl NpeoTBpaTUTL PUCK NOXapa Unn yaapa
TOKOM, u3beraiite nonagaHvsi B yCTponcTeo
BOZbl M 3KCMIyaTaLuum yCTPONCTBa B YCNOBUAX
BbICOKOW Bna)xHocTu. Ecnv no kakum-to npun-
YnHaM BoAa nonana BHyTPb YCTPOCTBa, 06-
paTuTech B YNONHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP
(YCL|) OURSSON AG.

« [ns anekTponuTaHusi npubopa ncrnonb3ymnte
3MeKTpoceThb C HaAnexXallyMn XapakTepucTukamu.

* He ucnonb3ayite Nnpnbop B NOMELLEHNSAX, FAe B BO3-
[Ayxe MOryT coflepX)aTbCsl napbl NErkoBocniaMeHsio-
LUMXCSI BELLIECTB.

* Hukorga camocToaTenbHO He BCKpbIBanTe
YCTPOWCTBO — 3TO MOXET CTaTb NPUYNHOW
nopaxeHus ANeKTPUYECKUM TOKOM, MPUBECTH
K BbIxoAy npubopa 13 cTposi 1 aHHynmpyeT

A rapaHTuiiHble 06s3aTenbCTBa NPOU3BOAUTENS.

[Ins peMoHTa 1 TexHn4eckoro obcnyxumBaHus
obpalLaiiTech TONbKO B CEPBUCHBIE LIEHTPDI,
YNOSTHOMOYEHHbIe AN peMOHTa U3enui Topro-
Bou mapkn OURSSON.

« [lpu nepemeLLeHUN yCTPOCTBA U3 NPOXNafHOro
nomeLLeHus B Tennoe 1 HaobopoT pacnakyiite
ero nepe/ Ha4anom aKcrnyaTaLmm 1 NoaoxanTe
1-2 Yaca, He BkMYas.

g * B uensx npegoTepalleHnsi TopaxeHus anekTpo-

CumMBON NpeaynpexaeHus

B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMEN.

TOKOM He JionyckaiiTe Norpy>KeHust N(poBoAoB Unut
BCEro N3aenusi B BOAY.

* ByabTe 0cO6EHHO OCTOPOXHbI U BHUMATENbHbI, €CN
psiaoM ¢ paboTatoLm Npubopom HaxoasTcsa AeTu.

* He poTparvBantech [0 ropsyvx NOBEPXHOCTEN Npu-
60opa, 3TO MOXET NPUBECTU K TPaBME.

* LWHyp nuTaHus cneunanbHO caenaH OTHOCUTENbHO
KOPOTKUM BO n3bexaHve pycka nosnyYeHns TpaBMbl.

* He ponyckavite cBMCaHUS LUHypa Yepesa OCTpbIv kpan
CTOna Unu ero kacaHusi HarpeTblX MOBEPXHOCTEN.

* He noakntoyaiiTe AaHHbIN NpMBop k ceTu, neperpy-
XEHHO ApYyruMmn anekTponpubopamu: 3To MOXeT
NPUBECTY K TOMY, YTO NpMBOp He ByaeT yHKLMOHK-
poBaTb AOIMKHLIM 06pa3om.

* He ycraHaBnuBaiiTe usgenve B61m3m rasoBbix 1
BMEKTPUYECKUX NINT, @ Take [yXOBOK.

* He ucnonbayite npnbop npv NoBpexaeHHOM LUHYpe
nUTaHusi, a Takxe B CIly4asix, €Crnu HapyLleHa Hop-
ManbHas paboTa n3genus, ecnv oHo nagano unu
6blN10 NOBpEXAEHO KakMM-nMbo Apyrm obpasom.

* Tpu OTKMIOYEHUN N3AENWS OT CETU AEPXKUTECH TONBKO
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HanomMuHaHve nonb3oBaTernto 0 BbICOKOM Hanps>XeHuu.

HanomuHaHue nonb3oBarento o HeOﬁXO,ElI/IMOCTVI nposeneHns Bcex ,El,eIZCTBI/IIZ

3a BUIIKY, He TSHWTE 3a NPOBO/, — 3TO MOXEeT NpUBECTH
K NOBPEXAEeHUI0 MPOBOAA UM PO3ETKMN U BbI3BaTb KO-
poTKoe 3aMblkaHue.

* [Mo oKOHYaHWK UCMOSIb30BaHKSA OTKIIOYUTE U3aenve
oT ceTu.

» OGbeperaiiTe yCTpOWUCTBO OT yAapoB, NaaeHuid, Bubpa-
LM N UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUI.

» Ob6sa3aTenbHO OTKMIOYaNTE YCTPOWCTBO OT CETM Nnepes
Havanom MOWKW.

* He ncnonbayinte nsgenue BHe NOMeLLEHUN.

« OtoT npubop He NpeaHasHa4eH Ans UCMNoNb30BaHUA
noAbMU (BKNOYAs AeTel) C orpaHnyeHHbIMN puran-
YeCK1MU, CEHCOPHbLIMU UMM YMCTBEHHBIMU Coco6-
HOCTAMM, UMW HEXBATKOW ONbITa 1 3HaHWN. OHU MOTyT
nonb3oBaTbcs NPMBOPOM TONbKO Nof HabnaeHN-
eM YeroBeka, OTBETCTBEHHOro 3a ux 6e3onacHocCTb,
UMK nocre MHCTpykTaxa no 6esonacHoMy UCMonb-
30BaHuio npubopa. He no3sonsiite AeTsM urpaTb ¢
nsgenvem.

* Hacrosiee nsgenue npegHasHa4eHo TOMbKO Ars UC-
nonb30BaHus B GbITY.

* He ncnonbayinTte npu ynctke npubopa abpasveHble
MaTepwuanbl U opraHuyeckue YUCTSLLMe CpeacTBa
(cnupT, 6eH3uH 1 T.4.). Ans YicTku kopnyca npubopa
fonyckaeTcs ucnosib3oBaHne HeGosbLLOro Konuye-
CTBa HeWTpanbHOro MoILLEro CpeacTBa.

PEKOMEHOALIK

 [epep ncnonb3oBaHWEM yCTPOMCTBa BHUMATENBHO
03HaKOMbTEChH C PyKOBOACTBOM nNosib3oBatens. Mocne
YTeHus, NoxarnyincTa, CoxpaHuTe ero Ans Ncnonb3oBa-
H¥s B ByayLuem.

* Bce unnioctpaunm, npuBeaeHHbIe B JaHHON MHCTPYK-
Lnu, SIBNSAOTCA CXeMaTUYHbIMU 1306paxeHnsaMm
pearnbHbIX 0GbEKTOB, KOTOPbIE MOTYT OTNNYATLCS OT
NX pearnbHbIX M306paXeHWIA.

SKCI'IJ'IyaTaLl,VIﬂ AaHHoro npubopa HU B KOeM
Crnydyae He nogpasymMmeBaeT MpuUMeHeHne K

HeMy (PU3NYECKON CUIbl, TaK Kak 3TO MOXeT
NpVBECTMN K NMOMOMKE M3Aenus No BUHE Mofb-
3oBarensi.

KOMMNEKTALUA

e na mopnenn HB6010

Bnok anekTpoasuratens 1w
Hacapgka gns nopvpoBaHus 1w
BEHUYMK AN B3OUBAHUS ... 1w
PykoBoacTBoO no akcnnyarauum 1w
[apaHTUIAHbIA TanoH A wr

e na mopnenn HB6040

BroK 8neKTPOABUIATENS .....ccueeeiieiieeiee e 1wt
Hacagka Anst MIOPUPOBAHUS .....ccvvvveeiiieeieiiieee i 1w
BEHUYMK AN B3OUBAHUS ... e 1w



MHorodyHkumoHanbHas Yawa XL, 1,2 N, 1 wT.
Kpbiwwka vawm.
TonkaTenb

PaBouast KOHCOMD ..c.vveeuiiiiieeiie st e e
Hox ans namens4eHns
[ncK-LUMHKOBKA U3 HEpXKaBetoLen ctanm
[ncK-Tepka N3 HEPXKABEIOLEN CTAMM ...cuveeenveeieenee.
PykoBoACTBO Mo akcnnyaTtaumm
[apaHTUHbIA TanoH

* Ans mogenu HB6070

BroK SNeKTPOABUIATENS ... 1 WwT.
Hacagka Ans MIOPUPOBAHUS.........ceueereeeiieiieeeeas 1 WwT.
BeHuvk ans B3busaHus
MHorodyHkumoHanbHas Yawa XL, 1,2 n
KPBILLKA HALUM . ..o
TonkaTenb
Pabouvasi koHcomnb
HOX ANS UBMENBYEHUS ..o
Hacagka ans pesku B Ky6uk
Hacapgka onst o4mMcTkun
[NCK-LUIMHKOBKA U3 HEPXXABEKOLWEN CTamnM ................ 1 WwT.
[uck-Tepka 13 HepxxasetoLLen cranu
PykoBoACTBO Mo 3KkcnnyaTtaumm
MEPHBIN CTAKH ...t
[aPaHTUMHBIA TAMOH .....viiiieeiiieiie e

QNEMEHTbI KOHCTPYKLU UMW, Puc. B
MepeknioyaTens ckopocTn
KHonka BKntoveHNs/BbIKNoYeHUs
KHonka pexxuma TYPBO
Brok anekTpoasuratens
Hacapka ans niopupoBaHus
BeHuvk ans B36neaHus
MHorodyHkunoHanbHas creknsaHHas Yawa XL
Kpbiwwka Yawm
TonkaTens
Pabouas koHcoNb
[VCK-LUMHKOBKA
Ouck-Tepka
Hox ans uamensyexus
OTBepcTHe Ans ycTaHoBKM Grioka anekTpoasuratens
Hacapka ans pesku B Ky6uk
Hacapka ans oumcTku
MepHbIli cTakaH

UCMOJNIb30OBAHME, Puc. C

BeHuuk ana B36uBaHus.

Wcnonb3yetca ana B3buBaHus 6GenkoB, KpemoB, 6u-

CKBUTHOrO TecTa, TecTa Ans onaguii, Ansa nepemeLlumnsa-

HWSA [ecepToB 1 T.4.

» BctaBbTe Gnok anekTpogsuratens B Hacagky U no-
BEPHUTE ero no YacoBo cTpenke Ao ynopa Puc.C-1.

» OnycTuTe BEHYMK B NOCydy C NMOATOTOBNEHHbIMU UH-
rpegueHTamu n BkNouute bnexHpep.

NMPUMEYAHME! [Ins nonyyeHns Xopowwux pesynbTa-

TOB HauMHalTe CMeLuMBaTb WHIPEAUEHTbl Ha HU3KOM

CKOpOCTU, 3aTeM yBenuMumBanTe CKOPOCTb B3OMBaHUS.

B3buBante nHrpeameHTbl HEGONbLUMMM NOPLMAMM - HE

6onee 4 6enkoB eAMHOBPEMEHHO U T.M.

Hacapka ans niopvpoBaHus.

Vcnonb3yetcss AnA npuroToBneHus Cynos-niope, AeT-

CKOro NUTaHWs, NalTeToB, COyCOB U T.M.

+ BcTtaBbTe Onok oanektpopBuratens B Hacagky wu

noBepHUTE ero novyacoBon ctTpenke goynopaPuc.C-1.
MHorodyHkunoHanbHas 4yawa XL.
MHorodyHkumoHaneHas  cTeknsHHas  Yawa  XL.
Mcnonb3yeTca Ana yCTaHOBKM B HEE OUCKOB C LUWH-
KOBKaMu 1 TEépKamu, a Takke HOXEN U3 HepxaBeloLen
cTanu.
* YCTaHOBUTE Yally Ha POBHYIO M CyXyto NOBEPXHOCTb.
* YcTaHOBWTE HEeobXoaMMYHo Hacaky, kak noka3aHo Ha
Puc.C-2.
OnCK-LUMHKOBKA.
Mcnonb3yetcst ANsi Hapesku WMHrpeaveHTOB TOHKUMMU
NIOMTUKaMMU.

* YcTaHoBMTE B Yally pabo4yto KOHCOMb.

* YctaHoBWUTE Ha pabo4vyro KOHCOMb AUCK-LUIMHKOBKY,
BblOpaB OfHY M3 CTOPOH AN KPYMHOW UMM MEnKon
Hapesku.

« BakpoWnTe Yally KpbILIKOW, MCMOnb3ysi crneuuarnbHbie
dukcaTopbl Mo 6oKam KpbILLKKX, A0 LenyKa.

* YcTaHoBMTE GMOK anekTpoaBuratens B crneuvanbHoe
OTBEPCTME Ha KpbILLKE YaLum.

Ouck-Tepka.
Mcnonb3yeTtcst ANs HATUPAHWUSA UHTPEAUEHTOB.

* YcTaHoBWTE B Yally pabo4yto KOHCOMb.

* YcTtaHoBUTE Ha pabo4yto KOHCOMb ANCK-TEPKY, BblbpaB
OfiHY 13 CTOPOH ANs NOMyYeHUs CTPYXXKN KPYMHOTo Unu
cpefHero pasmepa.

» BakpoWnTe Yally KpbILIKOW, MCMOMnb3ys cneuuarnbHbie
dukcaTopbl Mo 6oKam KpbILLKK, A0 LenyKa.

* YcTaHoBUTE GMOK anekTpoaBuratens B crneuvanbHoe
OTBEPCTME Ha KPbILLKE YaLum.

Hacapka ans pe3ku B Kyouk, Puc.C-3
Mcnonb3yeTca Anst Hapeskun BapeHbiX/CblpbiX OBOLLEN 1
PYKTOB KyOMKOM.

* YcTaHOBUTE Ha Yally Hacagky

» BakponTe Yally KpbILIKOW, MCMOnb3ysi cneuuarnbHbie
dukcaTopbl Mo 6oKam KpbILLKKX, A0 Lenyka.

* YcTaHoBMTE GMOK anekTpoaBuratens B crneuvanbHoe
OTBEPCTME Ha KpbILLKE YaLum.

Hox ana uamenb4yeHus.

Mcnonb3yeTcst Ans NPUroTOBNEHUSt AETCKOTO NUTaHUS,
dapwa, ApoOMNEHbIX OpexoB, NaLTEeTOB, CIUBOYHO-
ro macna c gobaBkamu, U3Menb4YeHUs nyka, YecHoka
n T.n. MamenbunTenb He npefgHasHaveH ANs XUAKUX
npoAyKTOB.

* YcTaHOBUTE B Yallly HOX AMst U3MENbYEeHNS.

» BakpoWnTe Yally KpbILIKOW, MCMOnb3ysi cneuuarnbHble
dukcaTopbl Mo 6okam KpbILLKK, A0 Lenyka.

* YcTaHoBMTE GMOK anekTpoaBuratens B crneuvanbHoe
OTBEPCTME Ha KPbILLKE YaLum.

Mepen nepBbIM UCnonb3oBaHMeM, Or10K ANeKTpoaBU-
ratens npoTpuTe CyXoW TKaHbto. BbIMONMTE yally, KPbILLKY,
TornkaTernb U Hacaaku B TEMMOW Boae ¢ AobaBneHnem
XKMOKOCTU AN MbITbs nocyabl. Bpemsi paboTbl ycTpoincTea
BXOINOCTYHO He IOMMKHO npeBbiwaTth 15 cekyHa.

A Hoxw o4eHb ocTpble, ByabTe OCTOPOXHbI.

« Mepen c6opkom unu paséopkon npudopa n/vnu
oTcoeAMHeHWeM Hacapok y6eautecs, 4To NpuGop Bbli-
KIHO4EH U3 PO3ETKMU.

* MakcumansHO AonyCcTMMOe BPeMS HernpepbiBHOMO
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1Crorb3oBaHus Npubopa ¢ Hacaakamy Ans CMELUMBAHWS,
M3METEYEHNS, LUMHKOBKY, TEPKU U HAacaaKu Ansi pesku

B KyOVK HE JOMKHO NPEBbILLATL 1 MUHYTI, NOCTE 3TOro
6GreHaep cnenyeT BbIKMOYNUTb Ha 3 MUHYTHI.

* MakcumarbHo AonyCTMOe BpeMsi HeNpepbIBHOTO MC-
nonb3oBaHUs npubopa ¢ BEHYNKOM Arisi B3OUBaHUS He
[OIKHO npeBbiwaTk 10 MUHYT, nocne aToro GreHaep
cneayert BbIKNo4YTb Ha 30 MUHYT.

NOPAOOK PABOTbI:

1. Cobepwute NpnbOp C HY>XKHOW HacafKon, kak onuca-
HO BbILLE.

2. Bkntounte BUnKy npubopa B po3eTky.

3. BblbepuTe HyXHyI CKOPOCTb, YCTAaHOBUB ee nepe-
KntoyaTenem ckopocTtu. Mpnbop uMmeeT NnasHyo
PerynmpoBKy CKOPOCTM (OT HI3KOW CKOPOCTM K
BbICOKOW). 3aTem HaXmuTe 1 yaepXuBaiTe KHOMKY
BKIMIOYEHNSA/BbIKMIOYEHUS.

4. Bebl Takke MoXeTe BKIOUUTL Npubop, yaepxusas
KHOMKy ycTaHoBku pexxuma TYPBO. B atom cryyae
npubop GyaneT paboTaTb Ha MakCMMarnbHON CKOPOCTH

BCe BpeMsi. CKOPOCTb HE N3MEHUTCS, Aaxe ecrn Bbl
6ynete MeHsITb NoNoXeHWe nepeknovaTens.

5. YT06bI BbIKIIOUMTE MPUGOP, OTMYCTUTE KHOMKY YCTaHOB-
kv pexuma TYPBO.

6. BbIHbTE LWUHYP NMUTaHWSA U3 PO3ETKM.

7. OtcoeauHuTe Briok anekTpoasuraTens.

OTKprBaTb KPbILLUKY Yally MOXXHO TONbKO Koraa
CHAT Grok anekTpoasuratens.

[lns npoTankuBaHus MHIPEAVEHTOB B 3arpy3oy-

A HOEe OTBEpCTWE CreayeT MCMONb30BaTh TOMbKO
Tonkatenb. Ha Tonkaternb MOXHO crierka Ha-
Xnmarb.

PerynuposBka ckopoctu, Puc.C-4

Mpunbop ocHaLLEeH NNaBHOW PErynMpPOBKON CKOPOCTU
BpaLleHusi. MIaMeHeHre ckopocTy MPOCXOAUT C MOMOLLbIO
perynstopa oT HU3KOW K BbICOKOW MO 4YaCOBOW CTPerke.

PEKOMEHOALWW NO NPUTOTOBNEHUIO

Mepen n3mens4eHMeM pekOMEHAYETCS Hape3aTb MHIPEAMEHTbI Ha KyCOYKM pasMepoM He Gornee 2x2x2 cM.
MakcmmarnbHoe KOnM4ecTBO MHIPEAMEHTOB Yka3aHo B Tabnuue B CNpaBoYHbIX Liensix. PekoMeHayeMas AnnUTenbHOCTb
namensyeHus ot 10 go 60 cek. CneayiTe ykasaHWUsIM B KHUre peLienToB.

MakcuManbHbI 06bEM
WU Macca 3arpyxaembix
NPOAYKTOB B Hally

HaumeHoBaHue
onepauuu

CkopocTb

MpumeyaHue

oneHgepa

Hacapaka ans nropupoBaHuaA

1 rPUBHOM MKPbI,
Ccnpenos v T.N.

MopuposaHue VicxofHble MHrpeaneHTbl AOMKHbI
CBEXMNX (DPYKTOB, 1200 mn TYPBO 30-45 GbITb MAMKUMW UMK COYHbIMM (6aHaHbI,
Arof, v OBOLLEN KnyBHwMKa, orypubl 1 T.4.)
MiopupoBaHue

Bap&HbIX PPyKTOB, 600 mn OT Hu3KoW A0 30-45 He niopvipyiiTe UHrpeaneHTbl,

OBOLLEN, a TaK e BbICOKOM Temnepartypa KoTopbIx Bbilue 95C
cyrnoB

MpuroToBneHve

3aKycok Tuna MpenBapuTenbHO HapeXbsTe NOTHbIE
naLuTeTos, Nacr, 500 M Ot cpepHeit 90-120 VHrpeaneHTbl (Hanpumep, oTBapHoe
MYCCOB, OBOLLIHOM 10 BbICOKOWA MSICO, OBXapeHHYIo NeveHb 1 T.M.)

Kycoukamu He Bonee 2x2x2 cm.

Hacapka ons B3buBaHus

B36uBaHue kpemos,
CNVBOK, AeCepToB,
BuckBUTHOrO TecTa, \

OT Hu3kon go | 30 cek-

He B36vBaiTe egMHoBpeMeHHo Gornblue
4 n4HbIX GEnKoB, Npy BbiGope EMKOCTU
st B3OMBaHWS yunTbIBaNTE, YTO

ANYHBIX Benkos BbiCOKON 10 muHyT 06bEM B3GUTOM Macchl 3HaYUTENbHO
nT.m. yBenmynBaetcs
BamelunBaHue Tecta
[anst BrMHYMKoB, OT Hu3KOW A0
onEMii, OMNETOB \ BLICOKOA 30-60 MNoaxoauTt aAns nGoro Xuakoro Tecta
nT.n.
MpuroToBnexune OF HU3KO# A0 B36vBaiiTe kokTennu B rnybokon nocyae
MOMOYHbIX \ BLICOKOIN 30-60 BO U3GexaHue pa3bpbI3rnBaHust XUOKUX
KOKTenen VHIPEAVEeHToB

MOTHBIE KYCOYKMN MHIPEONEHTOB
B36ueaHue Cmyan \ TYPBO 45-60

pekomMeHayeTcA npeaBapuTernbHO U3-
Merb4aTh HacaaKomn Ans NopupoBaHn
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HaumeHoBaHue
onepauuu

MakcuManbHbIN 06 bEM
WM Macca 3arpyxaembix
NPOAYKTOB B Yally

oneHpgepa

CkopocTb

MpumeuyaHue

GC&=D [INCK-LUMHKOBKA

TopexsTe MCXOAHbIE MHIPEOUEHTbI
KyCouKamu, YToBbl OHM CBOGOAHO Mpo-
XOAUI Yepes 3arpy3o4Hoe oTBepCTHe,

Hapeska npoasuraiTe ux Tonkatenem. Mcnonb-
noMTMKamu 1200 mn Beicokas 60 3yeTcs Ans Hapesky TBEpAbIX konbac,
cpenHero pasmepa CbIPOB, OBOLLEV U (HPYKTOB, LLIMHKOBKM
KanycTbl v T.n. Ytobbl Hape3aTb UHrpe-
[AVIEHTbI NOMTUKaMW HY>KHOW TOMLLMHBI,
NpaBuUnbLHO yCTaHaBNMBAlTE HacaaKy.
Ounck- Tépka
MopexsTe UCXOAHbIE WHIPEOVEHTBI Ky-
MpuroTtoBneHve couKaMu, 4ToBbl OHM CBOGOAHO NPOXOaK-
canaros, 3aKycok, 11 Yepes 3arpy3oyHoe oTBepcTue, Nnpo-
NOATrOTOBKM OBOLLEN 1200 mn Bbicokas 60 ABurainte ux Tonkatenem. Cneaute 3a
NS CynoB 1 OCHOB- TeMm, 4ToBbl AWCK Bbln YCTAHOBMEH HyX-
HbIX Grog HOW CTOPOHOW ANs MOMyYeHUst CTPY>KKN
CpeaHero Unu KpyrnHoro pasmepa.
@ Hacapka ans pesku Kybukom
MopexsTe NCXoaHbIe UHTPEAVEHTbI
[MpuroTtosnexHn
c:n a$og 3;( c%x Kyco4Kamu, 4Tobbl OHK cBOBOAHO Npo-
n O,EII'OTOB,KM 0); ou.|’e17| XOOWNV Yepes 3arpy3o4Hoe oTBepcTue,
[NSi CyroB 1 npofguraiiTe ux Tonkarenem. Cnegute
ocH OB):_MX 6nion 1200 mn TYPBO 60 3a TeM, YTobbl AUCK ObIN yCTaHOBMNEH
[eTCKOrD nmaHv; a HY)>XHOI CTOPOHOW Ansi NomnyyYeHns
aMenLuene fb n'a CTPY>KKN MESIKOTO U O4EHb MENKOro
B KDOLLK paamepa. [nactukoBas Tépka He pas-
POLIKY pyLUAET BUTAMUHbI.
Hox anAa namesrsibvyeHudA
MpuroTtoBneHve
COYCOB U canaTHbIX o
3 axp ABOK C 10- 1200 M OT cpenHeit 30-45 YeCHOK pekoMeHayeTCs MponyCTUTL
o BbICOKOM Y n| Hb M Tb
GaBneHNeM CBEXEN [0 BbICOKO! lepes npecc, 3eMeHb nopesa
3eM1eHN U YeCcHoKa
MpeaBapuTensHO HapeXsTe NNOTHbIE
VHrpeOueHTbl Kycodkamu He Bonee 2x2x2
cM. Pekomenpyetcs fo6aensts B LLI
MpuroTtoBneHve o o P Hay A cap
chapLueit 13 msical 200+ TCpepHen | g4 400 OrbLLIE XXWIOKOCTU (BOAY, MOIOKO, CIVBKA
PGB! [0 BbICOKOMN W T.N.), MO CPaBHEHWIO C MPUrOTOBMEHNEM
hapLLen TpaavLMOHHBLIM COCOBOM.
MneanbHo Ans NPUroTOBNEHWSA KHENN,
MEYEHOMHbIX Onaawii 1 T.n.)
PekomeHpayeTcs ycTaHOBUTL BMECTO
TOnKaTens NNacTUKOBbIN CTakaHuMK C
MpurotoBneHve 600 mn OT HM3KOWN a0 90-120 HebomnbLIMM OTBEPCTUEM Ha [iHE, YTODbI
MaiioHe3a BbICOKOA Macro noctynano B vally GneHgepa
TOHKOW CTPYMKOW 1 Nyylle BpabaTtbiBa-
110Cb B ANYHYIO CMECh.
Mcrnonbayiite oxnaxaéHHble CrivBku
. BbICOKOW XXVPHOCTU, PasMsirMEHHOE CIu-
MpuroTtoBneHve OT HuskoW Ao g - o
KpF:eM 0B M 16CEpTOB 600 mn BbICOKON A% 160 BOYHOE Macro, OCTbIBLLMIA 1O KOMHATHON
TemnepaTypbl 3aBapHOIN KpeM, TBOpOr
npeaBapuTENbHO MPOTPUTE Yepes CUTO
3amMopoXKeHHble PPYKTbI U oAbl AOMK-
MpurotoBneHve
q;; KTOBBIX/ OT cpenweii Hbl HEMHOTO OTTasiTb, UTOObI X MOXHO
ﬂrO)J;HbIX/ MYCCOB 1t 600 mn 10 BLICOKON 60 BbINO pesatb HOXOM, CBeXME PpPyKTbI
nopexsre Kybukamm pasmepom He Gonee
wepbeTos p Ky P po j

2X2X2 cm.
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HaumeHoBaHue
onepauuu

MakcuManbHbIN 06 bEM
MM mMacca 3arpyxaemMbix

NPOAYKTOB B Yally

CKopocTb

Bpewms,
cek

MpumeyaHue

M3mensueHne
YecHoka (nyka)

oneHpepa

100-200 r

TYPBO

20

HaxxmuTe 1 yaoepxusaite He Gonee 2
cekyHa kHorky [l (10-15 pas)

M3menbueHne
opexoB

75-200 r

TYPBO

30

Opexu A0ImKHbI BbITb O4YULLEHBI OT
CKOPIyMbl ¥ MIIOTHbBIX NEPEropoaok.
MoaxoauT ANs N3MensHeHnsa: MuHaans,
apaxuca, yHayKa, KeLLbto, KyHXyTa,
KOKOCOBOW MSIKOTU, KEAPOBBIX U IPELIKX
opexoB. HaxmuTe v yaepxusarite
KHOMKy |I.

M3menbyeHne 6o-
60B, Kpyn v 3nakos

75-250

TYPBO

30

OuncTuTe Kpyny OT NOCTOPOHHIX
npumeceit Bo n3bexaHue nospexae-
HVst Hoxel Bnexaepa. MogxoauTt ans
namene4eHmnst: 6060BbIX, FPEYHEBON,
KYKYPY3HOW, OBCSIHOW, SS’MMEHHOWA, nLue-
HWYHOM Kpyn v T.n. [ocne namernsHeHns
MyKy crieflyeT NpocesiTb Yepes Menkoe
cuto. Myka 13 Kpynbl 1 3nakoB UCMonb-
3yeTcsa Ans Bbineyku xneba, GrnmHos

W MYYHbIX KOHAUTEPCKWX U3OEenuin ¢
MOHWXXEHHOW KanopuHOCTbLIO. HaxkmuTe
v yaepxusaiTe KHomky l.

MpuroTtoBneHve
MOMoTOro koge

50-150 r

TYPBO

30

Haxxmute 1 yaepxvisaiite kHorky |l.
MpoceiiTe MONOTLIN kKodbe, KpyrnHble
YacTUYKN CMeLLanTe € KoPenHbIMU
38pHaMV 1 U3MENBYNTE MOBTOPHO.

amenbueHne
cneuun

25-50

TYPBO

30

Bo3awKy, 6afbsiH, aHUCOBbIE CeMeHa

W T.N. U3Menb4aiiTe ToNbKo B CMEcy ¢
[LPYTUMU UHFPEeAyEHTaMM BO U3bexaHve
MOMOMKU NNAacTUKOBbIX AeTaneit GreH-
Aepa. Haxxmute 1 yanepxviBaiTe KHOMKY
II. MpoceiTe monoTble cneuun Yepes
Merikoe cuUTo.

MpuroTtoBneHve
caxapHon nyapbl

100-200 r

TYPBO

30

Haxxvute 1 yaepxvsaiite kHonky |l.
MpoceiiTe caxapHyto nyapy Yepes
Merikoe cUTo.

MpurotoBneHve
NaHNPOBOYHbIX
cyxapew n 6UckBnT-
HOW KPOLLIKU

100-250 r

TYPBO

20

CyxapuKi v NOACYLLIEHHbI GUCKBUAT
[[OIMKHBI BbITb NO pasmepy Ha Gornee
2X2X2 cm. HaxxmuTe 1 yaepxmvBaite
KHOrKy |1.

NMPUrOTOBJIEHME BJIOA ANA AETCKOIo NUTAHUA

HaumeHoBaHue
onepauuu

MakcuManbHbIN 06bEM
WK Macca 3arpyxaemMbix

NpoAyKTOB B Yaly

CkopocTb

Bpewms,
cek

Mpumeyanue

obneHpepa

PekomeHayeTcs A MraaeHues 4o

CyXux cMecen ans
MrageHueB

BbICOKOW

MiopupoBaHvie ~
18 mecsiLeB nepep nogayen nope
rops4nx OTBapHbIX r PB! o
O?B%Ll-l et oTeap 300 TYPEO 30 npoTepeTb Yepes cuto. Vicnonbayiite
HacafKy Ans NopupoBaHus.
MioprposaHve VimeeTcs B BUaY ropsumin NpoayKT.
OTBapHbIX Msica, 300r TYPBO 60 VicnonbayiTe Hacaaky Ans
PbIGbI, MTULBI NOPUPOBaHNS
YkazaHa cpegHsisi nopuusi,
B 3aBMCHMOCTM OT BO3pacTa
MnageHues. Micnonb3yiiTe BEHUMK
MpurrotoBneHue Ans B36VMBaHUSA UM HOXW ANS
ETCKOro NUTaHWA 13 OT Huzkon fo n3meneyHeHns” (B 9Tom cnyyae
A 100-200 mn Ao | 50 ( y

MaKCUMarnbHO MOXHO NPUroTOBUTL
1250 mn monoka). Cnepyite
yKa3aH1siM B MHCTPYKLIMSIX MO
NPUroTOBNEHMIO CMecen Anst neTcn@

nnTaHua.
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YUCTKA U yYXon, Puc. D

« [pomoiiTe yaLly 6rieHaepa, KpbiLLKy YaLuu,
TonkaTernb, pabouyto KOHCOSb, HacaaKy Afls Mop-
PUPOBaHWS, BEHUMK, ANCK-LUMHKOBKA, AUCK-TEPKA,

HOX A5 U3MENbYEHUS!, HAacaaKy Ans Pe3ku B KyOuK,
HacagKy A5 04MCTKM B TENSION MbIfibHOM Boge. AU
[eTany Henb3s MblTb B MOCYA0MOEYHOMN MalluHe, Tak

3TO paspyLllaeT N1acTuK C Te4HeHneM BpeMeHu.

MpoTpuTe 6ok anekTpoaBUraTens BNaxHo
TKaHblo. HukorAa He norpysaiite ero B Bogy
13-32 OMaCHOCTU NOPAXKEHIS NEKTPUYECKUM

TOKOM.

« TwarensbHo BbICYLLUNTE BCE AeTanu.

A Hoxu o4eHb ocTpble, OyabTe OCTOPOXHbI.

A\

He OI'IyCKaVITe BEPXHIOK 4aCTb Hacagku Ona
CMelInMBaHuA B BOAY, TaK Kak CMasKa nogLwiuvn-
HUKOB BHYTPU Hacagkyn MOXET CMbITbCA.

NMPUMEYAHME: LiBeTHON HaneT Ha NnacTMaccoBbIX
akceccyapax W Hacagkax, Hanpvmep oT MOPKOBHOTO
UMK CBEKOMBHOIO COKa, MOXHO YAAMNUTb C MOMOLLbIO
HebonbLLOro KoNM4yecTBa pacTUTeribHoro Macna. 3atem

+ AN o4nCTKM Hacaaku Ans pesku B Ky6uk oT 3a-

CTPSIBLLMX B HeW hparMeHTOB UCMONb3yTe HacaaKy

NpoMOoNTe AeTanu B NPOTOYHON BOAE.

ans ounctku (. OpeHb Hacaaky (& Ha TonkaTtens € n
yAanuTe 3acTpsiBlune dpparmeHTsl, Puc. C-5.

BO3MOXHbIE HEMOJIAOKKU U CMMOCOBbI X YCTPAHEHUA

Bo3MoxHas
npo6nema

Mpnbop He BkIto-
YaeTcs

‘I‘Ipwmm;l

HeT nutaHus

noco6bl peLueHus

« [MpoBepsrTe, BKMOYEH Nnu npudop. MNpoBepsTe NpeaoxpaHnTenb
BaLlen fomallHen ceTu. Ecnu Bce ykasaHHoe BbilLe B MOpsiaKe,
cm. pasgen: «CepBricHOe ob6CnyxmBaHVe»

MpuGop 3amennser
paboty unu paborta-
€T MeArneHHo

BbibpaHa crmikom Huakast
CKOpPOCTb

YBenunysTe CKOpPOCTb

[MpeBblLLEHO pekoMeHA0BaHHOe
BpemMs paboTbl

He Bkntoyarite npmbop gonblue Yem Ha 50 cekyHa B
TeyeHune 4 - MMHYTHOTO MHTEpBana Ans rycTblX CMeceu, unm
BEHYMK Jorblue YeM Ha 3 MUHYTbI B TedeHne 10 - MUHYTHOro
WHTepBana.

UpesmepHoe pas-
6pbi3rMBaHvie BO
BPEMSI CMELLMBaHMSI

BbibpaHa crivLkom BbicoKkast
CKOPOCTb

* HayHuTe c 6onee HU3KOM CKOPOCTM M yBenuuuBaiiTe ee no
Mepe 3arycTteHusi cmecu

BbiGpaHa crivLKom MarneHbkast
EeMKOCTb Anst obpabaTbiBaeMbix
VHIpEeaVeHToB

* Bbibepute eMKOCTb MOAXOAALLErO pa3mepa

MorpyxaiTe HOXM B €MKOCTb A0 BKMOYeHUst npubopa

MnactukoBble
[OeTany MeHsIloT LBeT
nocne o6paboTkn

HekoTopble NpoayKTbl MEHSIHOT
LBET NnacTuka, 3T0 HopMaribHoO,
He HaHOCUT Bpeaa, He BnvsieT
Ha BKyc briioga

 MNpoTpuTe NNacTuKoBble AeTanu TPAMNKOW, CMOYEHHON B pac-
TUTENbHOM Macrne

HeynosneTsopu-
TenbHas pabota
Hacafok

* Y6eauTech, UTO Hacaaku YyCTaHOBINeHbI NpaBuIibHO

/

CEPTUPUKALUNA NPOAYKLUNN
MHdopmaLmio o cepTudmkare CooTBETCBUA cMOTpUTe Ha caiite hitp://www.oursson.com/rus/ru/about/
partners/certificates/#tab0 vnv cnpawmeaiite konumio y npoaasua.

TexHu4eckue XapakTepUucTUkKu

Mopenb

HB6010/HB6040/HB6070

MoTpebnsiemasi MoLLHOCTb, BT

max 600

MapamMeTpbl 3MeKTponuTaHns

220-240 B~; 50-60 I'y

Knacc 3awmtbl ot NopaXxeHns aneKkTpu4eckum TokoMm

TemnepaTypa XpaHeHusi U TPaHCMOPTUPOBKN®

ot -25°C po +35°C

TemnepaTypa akcnnyarauum

ot +5°C go +35°C

aKcnnyatauumn

TpeﬁosaHmn K BIT2XXHOCTW BO3yXa Mnpu TpaHCNOPTUPOBKE, XpaHEeHUN n

15-75% 6e3 o6pa3oBaHus koHAeHcaTa

Bec npu6opa, kr

1,31/3,14
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*I'Ipo.qul.wm AOJIXKHa XPaHUTLCSA B CyXUX, NpoBeTpUBaeMbIX CKIaaCKUX NomMelleHUAX npu remnepartype

He Huxe - 25°C.

cepsucHoro ueHTpa OURSSON AG.

é PeMoHT npubopa AomkeH NPon3BoAMTLCA TOMBKO KBANU(ULMPOBaHHBIM CNELManvucTOM YNONTHOMOYEHHOIO

CEPBUCHOE OBCJTY>KUBAHUE

Komnanmst OURSSON AG BbipaxaeT BaM OrpOMHYO Mpu-
3HATENLHOCTL 3a BbIOOP HaLlen npodykumn.Mel caenanm
BCE BO3MOXHOE, YTODbI AaHHOE M3Aenmne yOoBneTBOPAno
BaLLMM 3anpocam, a Ka4eCTBO COOTBETCTBOBAIO MyYLLIVM

MUPOBbLIM oGpaau,aM. B cry4ae, ecnv Baile nsagenve Mapku

OURSSON 6ygeT HyxxaaTbcsi B TEXHUYECKOM 06Cry»KuBa-
HWW, MPOCKM Bac 0bpaLLaTbCs B OAMH 13 YMOMHOMOYEHHbIX
CepsucHbix LieHTpoB (ganee — YCL). C nonHbIM cnmckom
YCLL 11 uX TOYHbIMU aipecamu Bbl MOXKETE O3HAKOMUTLCS
Ha caiiTe WWW.oUrsson.ru, a Takke ro3BOHMB Mo HOMepy
TenedoHa 6ecnnartHon ropsdert nnHun OURSSON AG.

B cny4yae BO3HWKHOBEHUSI BOMPOCOB MK Npobriem,
cBA3aHHbIX ¢ npogykuvern OURSSON AG, npocum Bac
obpaLlaTbCcsi B NIMCbMEHHOM BUAE B OpraHv3aLmio, yror-

HOMO4EHHY0 Ha NpUHATUE U YO,OBINETBOPEHUE TpeﬁOBaHVIVI

notpebuTenen B OTHOLLEHUM TOBapa HeHanexatlero
kavectBa, — OO0 «YnpaensioLias cepBUCHas KOMNaHNS»,
109202, Mockea, wocce ®pesep, 4. 17A, ctp. 1A, nubo no
3INEKTPOHHOW noyTe info@oursson.ru.

YcnoBus MNapaHTUHBIX 06513aTeNbLCTB
OURSSON AG:

1. MapaHTUiHbIe obsa3aTenbctBa OURSSON AG, npepo-
craensiemble YCL| OURSSON AG, pacnpocTpaHsioTcs
TOnbKO Ha MoZenu, npeaHasHadeHHble OURSSON AG

Ana Npon3BOACTBa UK NMOCTaBOK U peanu3aumn Ha Tep-

pUTOPUM CTPaHbI, rAe NPenoCTaBnsIeTCs rapaHTUIAHOE
obcnyxuBaHue, NpMobpeTeHHbIe B 3TON CTpaHe, Npo-
Leawme cepTudmrKaLmio Ha COOTBETCTBUE CTaHAapTaM

3TOM CTpaHbl, a Takke MapkUpoBaHHbIE odULManbHBIMY

3HaKaMu1 COOTBETCTBUS.
2. MNapaHtuiHble obazatensctBa OURSSON AG peit-

CTBYIOT B pamKax 3akoHofaTenbCTBa o 3alluTe npas
noTpebuTeneii u perynmpytoTcs 3aKOHOAATeNbCTBOM
CTpaHbl, Ha TEPPUTOPUN KOTOPOIA OHW NPEAOCTABNEHDI,
1 TOMBKO MPW YCIOBUM UCTOMNb30BaHNS U3Lenust uc-
KIMIOUMTENBHO A5 JINYHBIX, CEMENHBIX U AOMALLIHNX
Hyxa. MapaHTuiiHble obssatensctBa OURSSON AG He

PacnpoCcTpaHAKTCA Ha Cry4an NCnonb3oBaHUA TOBapOB

B Lensax ocyLlecTBrneHnsa HpeﬂanHMMaTeﬂbCKOVI

AeATENbHOCTU nmbo B CBA3N C anOGpeTeHVISM TOBapoB

B LiensiX yOOBNETBOPEHMS MOTpeBHOCTEN NpeanpusiTui,
YUPEXKOEHWI, OpraHn3aLni.

3. OURSSON AG ycTaHaBnvBaeT Ha CBOV U3fenus crneay-

toLLIMe CPOKU CIyObl M rapaHTUHbIE CPOKW:

MwkpoBOrHoBbIE Neyn, xnedo- 60 12
neyv, MHAYKUMOHHbBIE NIUTbI

MyrnsTBapku, KyXOHHbIE MPOLIEC-
COpbl, KYXOHHbIE MaLLIMHbI, Ariek-
TPpYYECKVe YallHWKK, SneKTpu-
yeckue rpunu, brneHaeps!,

76

MVKCEpbI, MSICOPYOKM, TOCTEpbI,

TEPMONOTLI, pOCTEpbI, KocheBap-

KM, NapoBapKu, COKOBbRKMMATT-

Ku, U3MeNbYMTENM, Aervaparo-

pbl, MOTYPTHULIbI, (hepMeHTa- 36 12
TOPbI, MUHUAYXOBKU, MOPO-

3UIBHYKW, XOTNOAUMBHUKM,

aBTOMaTU4eckve kodematum-

Hbl, BCNIEHMBATENN

KyXOHHble BeCbl, CUGPOHbI 24 12

4. MapaHTUiHble obsa3atenbctBa OURSSON AG He

PacnpoCTPaHSIOTCA Ha NEePEYNCIIEHHbIE HUXe npuHaa-

NEXHOCTW U3AENUS, eCriv UX 3aMeHa npeaycMoTpeHa

KOHCTPYKLIMEN 1 He cBsizaHa C pa3bopkoi napenmsi:

*OneMeHTbI NUTaHUs!.

*Yexribl, PEMHM, LLHYPbI NS EPEHOCKN, MOHTaXHbIE
NPUCMOCOBNEHs, UHCTPYMEHT, JOKYMEHTaLMIO, Npu-
naraemyto K N3fenmio.

5. MapaHTVs He pacnpoCTPaHSETCH Ha HeJOCTaTKW, BO3HMK-

LUMe B U3OEeNUM BCIEACTBME HapyLLEeHVsi noTpebutenem

npaBw UCMONb30BaHMS, XPaHEHWS U TPaHCMOPTUPOB-

K1 ToBapa, AeNCTBUS TPETbUX UL, MU HeNpPeoaonMMOii

CUTbl, BKIKOYAs!, HO HE OrpaHNYMBasiCh CrieayoLLMMI

cryyasmm:

» Ecnun HepocTaTok ToBapa SIBUNCSA CreacTBueM
HeBpexHOro obpaLLeHNsl, MPUMEHEHMSI TOBapa He
MO Ha3Ha4YeHWIo, HapyLLIEHWS! YCIIOBWIA 1 MpaBun
3KCNIyaTaLmm, U3NOXeHHbIX B UHCTPYKLMM MO
3Kcnnyarauuu, B TOM Yvcne BCreAcTBIe BO3Aen-
CTBYSI BbICOKMX UINN HU3KVX TeMnepaTyp, BbICOKOM
BI@XHOCTV UMK 3anblNeHHOCTW, Creaax BCKPbITHS
Koprnyca npubopa u/mnm camocToATENbHOTO PEMOHTa,
HecooTBeTCTBUSA [0CyAapCTBEHHbIM CTaHAapTam
napameTpoB NUTALOLLMX CETeW, nonagaHnst BHyTPb
KOpMyca XWOKOCTW, HACEKOMbIX W APYTUX MOCTOPOH-
HUX NPEeAMETOB, BELLECTB, a Takke ANUTENbLHOro
MCOmnb30BaHUsA N3AenVs B NpeaernbHbIX Pexumax ero
paborTbl.

* [loBpexaeHuns n aedexTbl, Bbl3BaHHbIE KAYECTBOM
BOZbl 1 OTIIOXXEHWEM HaKUMN (O4MNCTKA OT HaKUMN 1
YUCTKa He BXOAUT B rapaHTuUiiHoe obcnyxusaHmne
n gorkHa PEMYIIAPHO npoussoautbes Bamu
CaMOCTOSITENBHO).

« Ecnun HepocTaTok ToBapa SIBUNCSA CreacTBueM
HeCaHKLVIOHMPOBaHHOTO TECTUPOBaHWS ToBapa
UK MOMbITOK BHECEHUS! NIOBbIX N3MEHEHWIA B €70 KOH-
CTPYKLMIO 1NN ero nporpaMmMHoe obecredeHune, B Tom
YUCTIe PEMOHTA UMK TEXHUYECKOTo 0BCyXMBaHUS
B HeynonHomo4eHHoin OURSSON AG peMoHTHoM
opraHu3aumm.

» Ecnun HepocTtaTtok ToBapa sSiBUNCS CreacTBreM MC-
nonb30BaHNs HeCTaHAAPTHbIX (HETUMOBbLIX) U (MK)
HeKa4eCTBEHHbIX NMPUHAANEXHOCTEN, akceccyapos,
3anacHbIX YacTel, arIeMEeHTOB NMUTaHWS.

» Ecnun HepocTtaTtok ToBapa CBSi3aH € €ro nprMeHeHnem
COBMECTHO C [JOMNOIHUTENbHBIM 060pYyAoBaHNEM



(akceccyapamu), OTNMYHBIM OT JOMOMHUTENBHOMO
obopynosaHus, pekomeHgoaHHoro OURSSON AG k
npuMeHeHuto ¢ faHHbiM ToBapoM. OURSSON AG He
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a Ka4eCcTBO AOMOSNHUTENb-
Horo 06opyaoBaHUS (akceccyapoB), MPOU3BEAEHHOTO
TPETLUMM NLEAMW, 3a Ka4eCcTBO paboTbl CBOVX U3Ae-
U COBMECTHO C TakuM 060pyAOBaHNEM, @ Takke 3a
Ka4yecTBO paboTbl AONOMHUTENBLHOMO 060PYAOBaHNS
npowussoacTea komnaHum OURSSON AG coBmMecTHO
C U3OenvsiMn Apyrux NpousBoanTenen.

6. HepoctaTku ToBapa, obHapy»KeHHble B nepuop cpoka
cnyx6bl, YCTPaHATCS YNONHOMOYEHHbIMU Ha 3TO
PEeMOHTHbIMK opraHusaumamm (YCLL). B Tevenve
rapaHTUINHOTO CPOKa YCTPaHeHe HeA0CTaTKoB Npo-
n3BoauTcst GecnnatHo Npy NpeabsiBNeHnn opuriHana
3aMOSIHEHHOTO rapaHTUIAHOTO TanoHa v AOKYMEHTOB,
NoATBepXAatoLLMX PaKT 1 AaTy 3aKMtoYeHNst JoroBopa
PO3HWUYHOW Kynnu-NpoAaXV (TOBAPHbIN, KAacCoBbIN YeKk
1 T. n.). B cnyyae oTcyTCTBUS YKa3aHHbIX OKYMEHTOB
rapaHTUNHbINA CPOK MCHUCTISIETCS CO AHS U3TOTOBMNEHNS
ToBapa. [pn 3ToM cneayeT yunTbiBaTh:

* Hacrtporika n yctaHoBka (cbopka, noaknoyeHvie
W T. N.) U3AENUS, oNmcaHHas B OKYMEHTaLmK,
npunaraemon K Hemy, He BxoguT B 06beMm rapaH-
TUMHBIX 06s13aTenbcTB OURSSON AG 1 moryT
ObITb BbINOMHEHbI KAk CAMVM Mofb3oBaTeneM, Tak
1 crneuvanucTamm 60mMbLUIMHCTBA YNOMHOMOYEHHbIX
CEepBU1CHbIX LIEHTPOB COOTBETCTBYIOLLIErO NPoduns Ha
NnarTHoOn OCHOBe.

+  PaboTbl Mo TexHMYeCKOMy OBCY>KMBaHWIO N3aenuin
(4McTKa 1 cMaska ABUXKYLLIMXCA YacTeil, 3aMeHa
pacxofHbIX MaTepuarnoB U NPUHAANEXHOCTEN U T. N.)
NpoV3BOASATCS Ha NNaTHON OCHOBeE.

7. OURSSON AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a BO3-
MOXHbIA Bpes, MPSIMO 1N KOCBEHHO HaHECEHHBbIN CBOEeW
npoayKuven noasam, JOMaLLHAM XUBOTHLIM, UMYLLIECTBY
B Cnyyae, ecrnv 370 NpoM30LLSIO B pesyriTate Hecobnto-
[EHVIst NpaBuI U YCIOBUIA 3KCNyaTaumm, XpaHeHusl,
TPaHCMOPTUPOBKM WU YCTAHOBKW U3AENUS; YMbILLMEH-
HbIX U HEOCTOPOXHBIX AEVCTBUIA NOTPEdUTENS MNn
TPETbUX ML,

8. Hu npu kakmx obctositensctBax OURSSON AG He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakow-nmbo ocobbli, cry-
YaliHbIlA, MPSIMOI UNW KOCBEHHBIN yLLIEep6 nnn yobITku,
BKIOYas, HO He OrPaHNYMBAsICh NEPEYNCTIEHHBIM,
yMyLLEeHHYH0 BbIrody, yObITKY, Bbl3BaHHbIE NepepbiBaMu B
KOMMEepPYECKOM, NPOU3BOACTBEHHOM I MHOW AesTenb-
HOCTM, BO3HVKAIOLLME B CBSI3U C UCMOMb30BaHNEM UM
HEBO3MOXHOCTbIO 1CMONb30BaHUS U3OENKS.

9. Bcnencrtayvie NOCTOSIHHOTO COBEPLLEHCTBOBAHMS NPO-
OYKUMW SneMeHTbI Ay3anHa N HeKoTopble TEXHUYeCKVe
XapaKTePUCTUKN NPoAyKTa MOryT ObITb U3MEHEHDI
6e3 npeBapuUTENBLHOTO YBEAOMITEHMSI CO CTOPOHbI
npov3BoauTensi.

Wcnonb3oBaHue U3aenus no UCTe4eHUn cpoka

cnyx6bi

1. Cpok cnyx6ebl, yctaHoBneHHbIn OURSSON AG ans
[aHHOTO N3Aenis, AeiCTBYET TOMbKO MNPy YCIIoBUM
MCMOmnb30BaHNS N3AENVS UCKIMIOYUTENBHO ANS NINYHBIX,
CeMeNHbIX U JOMALLHNX HYXA, a Takke cobrioaeHnn
notpebuTenem npasun aKkcnnyaTauum, XpaHeHUs 1
TPaHCMopTMPOBKM M3aenus. Mpu ycrnosun akkypaTHOro

obpalLeHns ¢ usgennem n cobniofeHVst NpaBumI aKCny-
ataummn paKkTMYeCKuin CpoK CIy>KObl MOXET NpeBbILLaTh
CpoK cry6bl, yctaHoBneHHbIi OURSSON AG.

2. o okoHYaHUKM cpoka cry»bbl U3nenus BaM Heobxoaw-
MO 06paTUTLCS B YNOMHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP
NSt NpoBeAeHUs nNpodunakTn4eckoro obcnyxmBaHms
M30enus 1 onpeaeneHyst ero NPUrogHOCTM K AarnbHen-
Luei akennyaraumu. PaboTbl no npodunaktnieckomy
0bCnyX1BaHNIO U3AENISA N €10 ANArHOCTUKE BbIMOSHS-
I0TCS CEPBUCHBIMM LIEHTPaMM Ha MaTHOW OCHOBE.

3. OURSSON AG He pekoMeHayeT NpoaoskaTh 3KC-
nnyaTauyio N3genus no OKOH4YaHUM cpoka cryxobl 6e3
npoBeaeHuUs ero npodpunakTnieckoro obenyxmeaHms
B YNONMHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE, T. K. B 3TOM
cnyyae usgenvie MoOXeT NpeacTaBnsTb ONacHOCTb AfA
XKU3HW, 300POBbS NN UMYLLIECTBA NOTPEOUTENS.

YTunusauus uspenus

3T0T BbITOBOW arekTponpubop nmeeT o603Ha4YeHne
cornacHo TpeboeaHuam OupekTtvebl EC 2002/96/EG 06
OTCIYXVBLLIMX CBOW CPOK SMEKTPUYECKMX U AMEKTPOHHBIX
npubopax (waste electrical and electronic equipment —
WEEE). Mocne okoHYaHWsi cpoka cryx6bl n3fenvsi ero
Herb3si BbIGpackiBaTb BMECTE C 06bIYHbIM GbITOBLIM MyCO-
poM. BMecTo 3TOro OHO MOANEXUT CAaYE Ha yTUMM3aLMIO

B COOTBETCTBYIOLLMI MYHKT NpUeMa MEKTPUYECKOrO U
3MEeKTPOHHOTO 060PYAOBAHMSA OIS NocnefyoLLen nepepa-
6OTKM 1 YyTUIU3aLMW B COOTBETCTBUM C cheaeparnbHbIM U
MeCTHbIM 3aKoHoAaTernbCTBoM. ObecreynBas NpaBuribHy
YTURM3aLMio AaHHOTO MPOAYKTa, Bbl MomoraeTe coepeyb
npypoaHble pecypcbl U NpefoTBpaLlaeTe yiept Ans okpy-
atoLLel cpeabl U 300poBbs MIOAENA, KOTOPbI BO3MOXEH

B Clyyae HeHaanexallero obpalleHvsi. Bonee
noapo6Hyto MHpopMaLMIo O MyHKTax npuema u
YTURM3aLMM [aHHOTO NPOAYKTa MOXHO MOMyYnTb B
MECTHbIX MyHULMNAsbHbIX OpraHax Unu Ha npea-

NPUSITUM MO BbIBO3Y GLITOBOTO Mycopa.

[arta npousBoacTBa

Kaxxgomy nagenuio nprvcBanBaeTcst yHUKarbHbIN CEPUIAHDBIN
Homep B Buae BykBeHHO-LmdpoBoro psaa v aybnupyercs
LUTPYX-KOOOM, KOTOPbI COAEPXUT CrieayoLLyto MHAop-
MaLmio: Ha3BaH1e TOBapHO rpynrbl, AaTy NPOV3BOACTBA,
nopsiaKoBbIN HoMep napenus. CepuiiHbIin HoMep pacrno-
naraeTcsl Ha 3afHel naHeny NPoayKTa, Ha yrakoBke 1 B
rapaHTUNHOM TarioHe.

I IIIII |I| I

2501 1234567
e

CepuiiHbIN HOMep pacnonaraeTcs Ha 3agHeln naHenu
npoaykTa, Ha ynakoBke W B rapaHTUNHOM TarnoHe.

© Mepsble ABe ByKBLI — COOTBETCTBUE TOBAPHON rpynne
(py4Hoit GneHgep — HB).

 lMepsble ABe LMdPbLI — Fofl NPON3BOACTBA.

(3] Bropble ABe undpbl — Hegensa NponsBoacTea.

O MocnenHue undpbl — NOPSAKOBbIA HOMEP n3genus.
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Bo nsbexaHne He.qopasymeHMﬁ y6e,qMTeano npocumM BacC BHAMATESIbHO U3Yy4UTb PyKOBO,D,CTBO no akcnnya-
Taunm n3genua n ycriosuA FapaHTMVIHbIX 06A3aTenbCcTB, npoBepPUTb NPaBUMbHOCTb 3anofHEeHNA FapaHTMVIHO-
ro TasioHa. rapaHTVII?IHbIVI TasnoH AeACTBUTENEH TOMbKO npy HIM4MN NpaBUJTbHO U HETKO YKa3aHHbIX: Moae-
nn, CepI/IﬁHOFO HOoMepa usaenud, Aatbl NOKYMNKN, YHeTKnx nevaren ('pVIprI-I'IpO,ElaBLla, noanucu nokynartena.

CepwiiHbIin HOMep 1 MoAernb U3aenuA JOMKHbI COOTBETCTBOBATb YKa3aHHbIM B rapaHTUAHOM TasioHe. [pu
HapyLLEHUN 3TVX YCIIOBUIA, a TaKXXe B Cry4vae, Koraa AaHHbIe, yKa3aHHbIe B rapaHTUAHOM TasloHe, M3MEHEHbI
WKW CTEPTbI, TANIOH NPU3HAETCA HeAEeUCTBUTENbHDBIM.

ourssone

[opadana nuHma OURSSON AG obecneuvBaeT NomnHyo MHOOPMaLIMOHHYHO NOAAEPXKY AEATENbHOCTM KoMnaHum B Poc-
cum, ctpaHax CHI™ v Bantuu. MpocheccroHanbHbie onepaTopbl GbICTPO OTBETAT Ha 060 MHTEPECYHOLLMIA BAC BONPOC.
Bbl MoxxeTe obpallaTbCA B eAyHbIN LIEHTP MO BONPOCaM CEPBIUCHOIO CONMPOBOXAEHVA, ANA PpeKoOMeHAaLmin crneuvanmcTos
M0 HaCTPOVIKe ¥ MOAKIIOHEHMIO, AnA MHKHOPMMPOBaHWA O MecTax NMPOAAX, C BONPOCaM O peKamHbIX akLMAX U po3bl-
rpblLLax, MPOBOAVMBIX KOMMAHMEN, a Tak>Ke C NMobbIMy APpYrMM BOMPOCaMy O AEATENIbHOCTU KOMMaHWW Ha TeppUTopumn
Poccum, ctpan CHI™ n Bantum.

EcTb Bonpock!? 3BoHNTE, Mbl TOMOXEM!
TenecpoH ropayeit nuHm OURSSON AG (6ecrinaTHble 3BOHKW CO CTaLWOHApPHbIX TenedoHoB):

8800 100 8 708

Bpewma paboTbl ropAYen nnHum:
noHeaenbHUK-NATHXUA ¢ 10:00 Ao 20:00 (Mo MOCKOBCKOMY BpeMeHM); 6e3 BbIXOAHbIX, 7 AHEV B HEAENHO.

HacToAwwana nHCTpyKuma ABNAETCA 06LEKTOM OXpaHbl B COOTBETCTBUM C MEXAYHAPOAHBLIM Y POCCUMCKUM 3aKoHoda-
TenbCTBOM 06 aBTOPCKOM npase. JTlo60e HeCaHKLMOHMPOBAHHOE MCMONb30BaHWE MHCTPYKLMK, BKIOYaA KOMMPOBaHWE,
TUPAXX1POBAHUE W PacrpoCTpaHeHne, HO He OrpaHNMYMBAACH 3TVM, BIIEYET NPUMEHEHVE K BUHOBHOMY JNLYY rpaykaaH-
CKO-MPaBOBOW OTBETCTBEHHOCTW, @ Tak>Ke YrofoBHOW OTBETCTBEHHOCTY B COOTBETCTBUM CO cTaTben 146 YK PO 1 agmm-
HUCTPATMBHOWM OTBETCTBEHHOCTW B COOTBETCTBUM CO cTaThbeit 7.12 KoAl P (cT.150.4 KoAl B cTapoi pegakumm).

KoHTakTHaA nHgpopmauma:

1. N3rotosuTens ToBapa - OURSSON AG (OPCOH Ar'), 3eecenbawTpacce 56, 8008 Liiopux, LLsenuapua.

2. OpraHv3aums, ynonHOMOYEHHAA Ha NPUHATWE W Y0BETBOPEHNEe TpeboBaHN NOTpebuTenein B OTHOLLEHUN
ToBapa HeHaanexallero kadecTtsa, —- OO0 «Ynpasnatowan cepBucHaa komnanma», 109202, MockBsa, wocce
®pesep, 4. 17A, cTp. 1A.

. Mnpbopmauma o cepTudmkaumm npoaykTa 4OCTYMNHA Ha caiTe WWw.oursson.com.

. ImnopTepsbl npoaykuun OURSSON AG: P®: cMoTpuTe MHopmaumio Ha yrakoBke ToBapa.

. MocTaswumkm npoaykunm OURSSON AG: Pecnybnuka benapyce: OO0 «Hukuta nntoc», 220094, r. MuHck,
2-o1 BenocvneaHblin nep., 4. 30, oduc 603.

OURSSON AG
CpenaHo B KHP

[ R

}' Google play
w App Store

forum.oursson.ru

CkavanTte mobunbHoe
NpWoXeHne ¢ peuentamm
K TexHuke Oursson
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CumBon HeGe3neku
CuMBON nonepexeHHs

iHCTPYKLUT.

IHCTPYKUIA 3 BE3MNEKWU, Man. A

[Mpwn BUKOPUCTaHHI eneKTpUYHUX Npunagais cnig

,qmpmmysamcn HaCTYNHWX npasun Gesneku:
BukopucTosyiiTe npunag 3rigHo aaHoro
KepiBHMULTBY MO ekcnnyaTtawii.

BcTaHoBnonTe npunag Ha CTiliKy NOBEPXHIO.

* BukopucToByinTE TiNbKN NPUCTOCYBAHHS, LLO BXO-
OSiTb B KOMMAEKT NPUCTPOLO.

+ LWo6 3anobirtn pusmnky noxexi abo yaapy
CTPYMOM, YHVKaWTe nonagaHHs B NpUCTpin

A BOAM Ta eKcnyaTauii NpucTpoto B yMoBax Bu-

COKOT BONOrocTi. AKLLO 3 AKMXOCb NPUYUH BOAA
noTpanuna BcepeauHy NpucTpoto, 3BEPHITbCS
B aBTOpM3oBaHui LeHTp (YCL|) OURSSON AG.

* [InA eneKkTpPOXWBNEHHSA Npunany BUKOPUCTOBYINTE
eneKkTPoOMepeXy 3 HaneXHNMN XxapakTepucTUKamu.

* He BukopucToBy#TE Npunag B NpUMILLEHHSIX, Ae B
NOBITPi MOXYTb MICTUTUCS Napu Nerko3anMmcTmx
PEeYOBUH.

* Hikonu camocTiinHO He po3kpuBanTe nNpu-
CTPIV - Lie MOXe CTaTW NPUYUHOID YPaXKeHHs
€eneKkTPUYHMM CTPYMOM, NPUBECTU A0 BUXOAY

@ npunaay 3 nagy i aHymntoe rapaHTiiHi 3060B’a-
3aHHA BUpoOHMKa. [1ns peMOHTY | TEXHIYHO-
ro o6¢cnyroByBaHHsi 3BepTaniTecs Tinbku B
CEepBICHI LLleHTPK, YNOBHOBAaXeHi ANA PeMOHTY
Bupo6iB Toproeoi Mapkn OURSSON.

+ [pu nepemilLeHHi NPMCTPOLO 3 NPOXOSIOAHOMO
NpUMILLEHHA B TeNnne i HaBnaku po3nakynTe noro
nepepg novaTkom ekcnnyartauii i noyekante 1-2
rOAVHW, He BKIIOYaUn.

+ 3 MmeTol0 3anobiraHHa ypaxeHHs eneKkTpocTpy-

A MOM He JonyckanTe 3aHypeHHs NpoBoAiB abo

BCbOro BMpoby y Boay.

» BbyabTe ocobnueo ob6epexHi i yBaxHi, SKLO nopyy
i3 npauttoynm npunagom nepebysatoTb OiTw.

* He TopkanTecs rapsunx noBepxoHb Nnpunaay, ue
MOXe NpUBECTUN 10 TPABMMU.

+ LHyp xunBNeHHs cneuianbHo 3pobneHuit BigHOCHO
KOPOTKUM LLO6 YHUKHY TN PU3NKY OTPUMaHHS
TpaBMMu.

* He pgonyckainTte 3BMCaHHSA LWWHypa Yepes rocTpumn
kpan ctona abo oro TopkaHHsi HarpiTUx NnoBep-
XOHb.

* He nigkntovaiiTe AaHuii npunag 4o Mepexi, nepe-
BaHTaXeHOI iHWKNMKN eneKkTponpunagamu: Le Mmoxe
NpuBECTM [0 TOro, WO npunag He 6yae yHKLiOHY-
BaTV HaNeXHUM YMHOM.

* He BcTaHoBnoWTE Npunag nobnuay rasoBux i enek-
TPUYHUX MINUT, @ TAKOX [y XOBOK.

* He BukopuCTOBYITE NpUNaz Npu yLWKOAXEHOMY
LIHYPI XVBMNEHHS, a TaKoX Yy BUNagkax, kLo
nopyuieHa HopmarnbHa poboTa BUpo6U, sIKLLLO BOHO
nagano abo 6yB NoLWKoAXeHWU Byab-SKUM iHLLIMM
YYHOM.

» [lpw BigkntoyeHHi BUpo6u Big Mmepexi Tpumaitecs
TiNbKW 3@ BUIIKY, HE TATHITb 3a MPOBIA - Lie MoXe
NprBECTM [0 NOLIKOAXEHHS NpoBoAy abo po3eTku i
BUKIIMKATV KOPOTKE 3aMUKaHHSI.

+ [Mo 3akiHYeHHi BUKOPUCTaHHS BiaknioYiTe BUPIO Big
Mepexi.

+ OGbepiranTe npucTpil Big yaapis, nadiHb, Bibpauin

Ta iHWKX MeXaHiYHWUX BNNBIB.

+ O6OoB'A3KOBO BifKMtOYaTe NPUCTPIN Bif Mepexi

HaragyBaHHs KOPUCTYBa4eBi NPO BUCOKY Hanpyry.

HaragyBaHHs kopuCTyBa4eBi Npo HEOOXIAHICTb NPOBEAEHHS BCiX Aili BiaNoBigHO A0

nepea no4yaTkoM MUKW,

* He BukopucToByiTe BMPi6 No3a NpUMiLLEHHSMM.

« Llen npunag He NpM3HayYeHnn AnNs BUKOPUCTAHHSA
noabMuy (BKMovaun gitenn) 3 obmexeHnmm isuny-
HUMU, CEHCOPHMMMU abo po3yMOBMMM 34i6HOCTAMMY,
abo HecTayeto gocBiay i 3HaHb. BoHM MOXyTb
KOPWUCTYBaTUCA NPUNaAoM TifbKu Mif Harnsgom
NIOAWHY, BianoBiAanbHoro 3a ix 6e3neky, abo nicnsa
iHCTpyKTaxy 3 6e3nevyHoro BUKOpUCTaHHS npunaay.
He possonsiTe fitaAM rpatncs 3 Bupobom.

« Llen Bupi6 npusHavyeHnit Tinbku ANsi BAKOPUCTAHHSA
B NoGyTi.

* He BuKOpuCTOBYINTE NPUY YULLEHHI Npunaay
abpasuBHi MaTepianu i opraHiyHi YncTadi saacobu
(cnupT, 6eH3uH i T.n.). Ana YyucTkun kopnycy npunagy
[ONyCKaeTbCsA BUKOPUCTAHHS HEBENUKOI KiNbKOCTi
HEeNTpanbHOro Mu4oro 3acoby.

PEKOMEHOAULIT

» [lepen BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO YBAXXHO O3HAOM-
Tecsi 3 KepiBHULTBOM Mo ekcnnyaradii. Nicns ynutax-
Hs1, Byab nacka, 36epexiTb MOoro Ans BUKOPUCTaHHS B
ManbyTHbOMY.

« Bci intocTpauii, HaBefeHi B Ui IHCTPYKLUIi, € cxemaTny-
HVUMU 306paXKeHHAMM peanbHUX 06’ EXTIB, SiKi MOXYTb
BiAPI3HATMCA Bif iX peanbHnx 306paxeHb.

Ekcnnyatauis gaHoro npwunagy Hi B SIkOmMy
pasi He Mae Ha yBa3i 3aCTOCYBaHHS! 4O HbOIO

isnyHOI cunm, Tak K Le MoXe NpuBecTu Ao
MonoMKM1 BUPOBY 3 BUHW KOpPUCTYBaYa.

KOMMINEKTALIA

* Olns mogeni HB6010

BrnoK eNeKTPOABUIYHA .......ceeveeiieaiiesiieeiee e eniee s 1w
Hacagka Anst MOPYBAHHS .......ceiveeeiieieeiee e eiee s 1 wT.

BiHo4ok ans 36vBaHHS ..
KepiBHMLTBO 3 ekcnnyaral,
[aPAHTIHUMA TATMOH. ...ttt

* Olns mogeni HB6040
Bnok enektpoasuryHa
Hacapgka ans nopyBaHHS .
BiHo4ok Anga 36mBaHHsA
BaratodpyHkuioHanbHa yawa XL, 1,2 n.
Kpuiuka vawi
LLitoBxay
Po6oya koHconb
Hixx Anst nogpiGHeHHs ..
[nck-LiaTkiBHULA 3 HepXKagitoyoi cTani .
[uck-TepTyLuKa 3 HepXxaBito4oi cTani .
KepiBHULTBO 3 ekcnnyaTauii
[apaHTiHuiA TanoH

* Olns mogeni HB6070

BrnoK eNeKTPOABUIYHA .......oevviiiiiiiieiiieeiiieiee e 1w
Hacapgka ans nopyBaHHS . 1w
BiHOYoK Ansa 36MBaHHS .. AwT.
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BaratodyHkuioHaneHa vawa XL, 1,2 M., 1 wT.
Kpuwwka Yawwi
LLiToBxa4
POBO0YA KOHCOMD ...ttt
Hixk ans nogpibHeHHs
Hacagka ons pisaHHs B ky6uk
Hacagka Ans OUMLLEHHS.........c..evveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenns 1 wT.
[uck-LwaTkiBHULS 3 HEepXKaBitovoi cTani .
[uck-TepTyLuka 3 HepXaBitoyoi cTani ...
KepiBHULTBO 3 €KCMMYATALT ....covveeeeeeiieeeiee s
MipHa yawa
[apaHTiNHWIA TanoH.

ENEMEHTU KOHCTPYKUII, Man. B

MNepemMukay LWBMAKOCTI

KHonka BKINOYEHHS / BUMUKAHHS

KHonka pexumy TYPBO

Bnok enektpoasuryHa

Hacapgka ans niopyBaHHs

BiHo4YOK 4nA 36UBaHHSA
BaraTodyHkuioHanbHa cknaHa Yawa XL
Kpuwika vaii

LLiToBxay

Po6oua koHconb

Ounck-LwaTkiBHUUA

[uck-TepTyLuka

Hix anst nogpi6HeHHs

OTBip ANs BCTAaHOBMNEHHS 610Ky ENeKTpoABUryHa
Hacapka ans HapisaHHsl Ha KyGuku.
Hacapgka ons ounileHHs

MipHa vawa

BUKOPUCTAHHA, Man. C

BiHo4YoKk onsi 36MBaHHS.

BukopuctoByeTbcq Anst 36usaHHA 6inkiB, kpemis, 6i-

CKBIiTHOrO TicTa, TicTa AN onagok, Anst nepeMillyBaHHs

necepriB TOLLO.

* BcraHoBiTb 6ok ABUryHa B Hacagky i MOBEpHiTb
10ro 3a roguHHMKOBOIO CTpinkoto Ao ynopy Man.C-1.

* OnycTiTb BiHYMK y nocya 3 NiAroToBNEHUMU iHrpesi-
€HTaMWU i BKNOYiTb 6neHaep.

MPUMITKA! [ns oTpumaHHs 0obpux pesynbratie no-

Y/MHaNTe 3MillyBaTW IHFPEAIEHTN Ha HU3bKIN LWBUAKOCTI,

notim 36inbLIynTe LWBMAKICTE 30MBaHHA. 36uBanTte iH-

rpenieHT! HeBENUKMMU nopuisiMu - He Ginblue 4 6Ginkis

O[HOYaCHO TOLLO.

Hacapka ans nopyBaHHA.

BuKopucTOBYETBCSH ANS MPUrOTYBaHHA CyniB-niope, Au-

TAYOro XapyyBaHHS, NaLLTEeTiB, COYCIB i TOLWO.

* BcTaHoBIiTE Bnok ABUryHa B HacaaKy i MOBEPHITb MOro
3a roAMHHUKOBO CTpinkoto Ao ynopy Man.C-1.

BararodyHkuioHanbHa vyawa XL.

BuKopucTOBYETBCA [ANS BCTAHOBMEHHS B Hel Auckis

3 LUMHKYBaHHSA | TEPKWU, @ TAKOX HOXIB 3 HepxaBitoyoi

crani.

+ BcTaHOoBITh Yally Ha piBHY i CyXy MOBEPXHIO.

* BcTaHoBiTb HeobxigHy Hacapgky, sik 306paxeHo Ha
Man.C-2.

OucK-waTKiBHULA.

BuKopuCTOBYETLCA ANS HAPI3KW iIHTPediEHTIB TOHKUMM

cknboukamm.

* BcTaHoBITh B Yally po6o4vy KOHCOIb.

* BcTaHoBiTb Ha poboyy KOHCOMb [AMCK-LUATKIBHULIIO,
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BUOpaBLUM OAHY i3 CTOPIH AnsA Benukoi abo ApiGHOT
Hapisku.
» 3aKkpuiiTe Yally KpULLKO, BUKOPUCTOBYOYM CreLiarnb-
Hi cpikcaTopwm 3 BOKIB KPULLIKM, A0 KNaLaHHS.
* BcTaHoBiTb 6noK ABWryHa B creujanbHuii OTBIp Ha
KPULLIL YaLi.
Ouck-TepTyLuka.
BukopucToBy€eTbCS ANA HAaTUPaHHS IHrpedieHTIB.
BcTaHoBITb B Yaluy po6o4y KOHCOrb.
BcTaHoBiTb Ha pobovy KOHCOMb OWCK-TEPTYLLKY, BU-
©paBLUM OAHY 3i CTOPIH AN OTPUMAHHS CTPYXKWU BEMU-
KOFO Y1 cepefHbOro po3mipy.
3akpuiiTe Yally KpULLKO, BUKOPUCTOBYOYM cneLjiarnb-
Hi cpikcaTopwm 3 BOKIB KPULLIKM, A0 KNaLaHHS.
BcTaHoBiTb 6MOK ABUryHa B crieuianbHWA OTBIp Ha
KPULLIL YaLLi.
Hacapka gnsa HapizaHHA Ha Ky6uku, Man.C-3
BukopucTtoByeTbCs ANS HApi3kn BapeHux / cMpux oBo-
yiB i PpyKTIB KyOUKOM.
* BcTaHoBiTh Ha Yaluy Hacaaky
» 3aKkpuiiTe Yally KpULLKO, BUKOPUCTOBYOYM CreLiarnb-
Hi cpikcaTopwm 3 BOKIB KPULLIKM, A0 KNaLaHHS.
* BcTaHoBiTb 6noK ABWryHa B cneujanbHuii OTBIp Ha
KPULLIL YaLLi.
Hixk ana nopgpibHeHHA.
BrKkopucTOBY€ETLCS ANS NPUrOTYBaHHSA AUTSYOrO Xap-
YyBaHHs,baplly, noApibHeHHs ropixiB, nawTeTiB,
BepLUKOBOro Macna 3 gobaBkamu, nogpibHeHHA unby-
ni, YacHuky Towo. MogpiGHIoBaY He npuaHaveHun ans
PiAKUX NPOAYKTIB.
» BcTaHoBiTh B YaLly HixX Ans nogpibHeHHs.
* 3aKpwiiTe Yally KpULLIKOK, BUKOPUCTOBYIOUM crieLiasib-
Hi cpikcaTopwm 3 BOKIB KPULLIKM, A0 KNaLaHHS.
* BcTtaHoBiTb 6ok ABuryHa B cneuianbHWn OTBIp Ha
KPULLIL YaLLi.
Mepen nepLuMM BUKOPUCTAHHAM, Grok enekTpoasuryHa
NPOTPITb CYXOH0 TKAHWHO. [ToMUIATE YaLLly, KPULLIKY,LLTOB-
Xau i HacaZKkv B Tennivi Bodi 3 4oAaBaHHAM PiavHK Ans
MUTTS ocydy. Yac po6oTu nprUcTpoto BXOMOCTY He MOBYH-
HO nepeswLLyBaTH 15 cekyHa.

A Hoxi ayxe roctpi, 6yabte o6epexHi.

« Nepen cknapgaHHaM a6o po36upaHHaM npunagy Ta /
abo Big’eAHaHHAM HacafoK NepeKoHanTecs, Lo npu-
naja BUMKHEHUI 3 PO3ETKM.

* MakcumMarnbHo AonycTUMMiA Yac 6e3nepepBHOro BUKOPU-
CTaHHs Npunagy 3 Hacagkamu Ans amillyBaHHs,nogpi6-
HEHHSA, LUMHKYBaHHS1, TEPTYLLKM | HAcaaKkW Ans pisaHHsB
Ky6VK HE NOBWMHHO NEPEeBWLLYBaTH 1 XBUINWHM, MICNs LbOro
6reHaep cnif BUMKHYTU Ha 3 XBUIUHW.

» MakcumanbsHo fonycTimuiz Yac 6e3nepepBHOroO BUKO-
puUCTaHHS Npunagy 3 BIHOYKOM Ans 36MBaHHSA HEMOBUHEH
nepeswLyBaTty 10 XxBUNWH, Nicns Lboro GnexHaep cnig
BUMKHYTU Ha 30 XBUIWH.

NOPANOK POBOTM:
1. 36epiTb Npunapg 3 noTpibHolo Hacaakoto, ik onuca-
HO BULLE.

2. YBiMKHITb BUIIKY Npunagy B po3eTky.

3. BwubepiTb NOTPiBHY LIBMAKICTL, BCTAHOBUBLUY Ti
nepemwukayem wweuakocTi. Mpunag mae nnasHe
peryntoBaHHS LWBWAKOCTI (Bif HU3bKOI LUBUAKOCTI



[0 BUCOKOT). MOTiM HATUCHITb | yTPUMYITE KHOMKY
BKITIOMEHHS / BUMUKAHHS.
4. Bw TakoX MOXeTe BKIMIOYUTU Npunag, yTpumyto-

BiakpuBaTy KpULLKYy Yalli MOXHA Tifbku Konwu
3HATUI Bnok ABUryHa.

4n KHOMKy yctaHoBku pexumy TYPBO. Y ubomy
BUNagKy npunag Gyae npauloBaTti Ha Makcumarb-
Hil lWBMAKOCTI Becb Yac. LUBuakicTb He 3MiHUTb-
Cs1, HaBITb SKLLO BU ByAeTe MiHATU MNOMOXEHHS!

[Insi NpOLITOBXYBaAHHS iHIPEAIEHTIB y 3aBaHTa-

fi XyBarnbHWI OTBIP CIif BUKOPUCTOBYBATU TiMbKn
wTosxad. Ha wroBxay MOXHa 3rerka HaTucka-
™.

nepemukava.

5. LLo6 BUMKHYTW Npunag, BignyCTiTb KHOMKY YCTaHOB-
kun pexumy TYPBO.

6. BWIMITb LWHYP XMBNEHHS 3 PO3ETKU.

7. Big’egHaiite Gnok ABUryHa.

PEKOMEHOAUIT LLLOOO rOTYBAHHA

PeryntoBaHHsa wBuakocti, Man.C-4

Mpunag ocHalleHwii NOBINbHUM perynioBaHHSM LUBUAKO-
cTi obepTaHHs. 3MiHa LWBKAKOCTI BinbyBaeTbCs 3a AoMno-
MOTOI0 perynsTopa Bif HU3bKOI 40 BUCOKOI 3@ FMOANHHUKO-
BOIO CTPINKOIO.

Mepen nogpibHeHHsIM pekOMEHAYETbCA Hapi3aTW IHFPEAJEHTM Ha LUMATOYKN PO3MIpOM He Binblue 2x2x2 cm. MakcumarnbHa
KiNbKICTb iHrpeaieHTiB Bka3aHa B Tabnuui B OBIAKOBMX Linsx. PekomeHgoBaHa TpuBanicTb noapibHeHHs Big 10 fo 60 cek.

CnigyviTe BkasiBkaM B KHU3i peLienTiB.

MakcumanbHuit o6csar
HameHyBaHHs abo maca 3aBaHTaxyBa-

onepauil HUX NPOAYKTIB y Yawy
6neHpepa

LBupakicTb

Yac,

e Mpumitka

Hacapgka ansa nropupoBaHus

MopyBaHHSA CBIXMX

0OBOYIB

dpykTiB,Arig, i 1200 mn TYPBO 30-45 M’IKUMU @60 coKoBUTUMM (BaHaHu,

BuixiHi iHrpedieHT! NOBUHHIGY U

NONYHWULSA, OFipKU TOLLIO)

TMiopyBaHHs BapeHux

SE€YHMX BinkiB TOLLO

- . Big Hn3bkoi ao He ntopynTe iHrpedieHTV, Temneparypa
hpyKTiB,0BOMIB, @ 600 mn " 30-45 5
TaKOK CyriB BUCOKOI Akux e 95°C
Ela‘x?gziﬁ:;ﬂ MonepenHbLO HapixTe WinbHi iHrpeai-
. Bin cepenHboi ~ €HTW (Hanpuknag, BiABapeHe M'sico,
g:;?;&)?iagl‘:g%?' 500 mn [10 BUCOKOT 90-120 o6cma>o<_eHy NeyiHKy TOLLO)WMaTOouKa-
iKpW,CrIpeiB ToLLO MU He BinbLue 2x2x2 cMm
Hacapka ansa 36uMBaHHA
361BaHHS kpemiB, He 36uBaiiTe ogHo4acHo noHaa 4 siey-
BepLUKiB, AeCepTiB, \ Big Husbkoi o | 30 cek- HUX GinkiB, Npu BUGOPi EMHOCTIANS 36U-
BickBiTHOrO TicTa, BWCOKOI 10 XBUNWH | BaHHSI BpaxoByM1Te, WO obcsr 36uTol

Macu 3Ha4HO 36inbLLYETLCA

po3amipy

BamilLyBaHHs TicTa . .
ANS MIVHLIB, 0NaaokK, \ Ellzﬂz SS;F’KO' AC | 30-60 MigxoauTb Ans Gyab-aKoro pigkoro Ticta
OMIETIB TOLLO
MpuroTyBaHHsA . . 36uBarite kokTenni B rmubokomy
MOJIOYHUX \ BB;%SE;P KO1 RO | 30-60 nocyAiLlo6 YHUKHYTW po36prakyBaHHS
KOKTewnnis piakuX iHrpeaieHTiB
LLinbHi LuMaTouKK iHrpeaieHTis
. ~ pekomeHayeTbCst 3a3aanerib
36vBaHHst Cmya3i \ TYPBO 45-60 MOAPIGHIOBATI HACAIKOIO A MHOpPY-
BaHHS
Ouck-waTKiBHUUA
HapixTe BUXigHi iHrpeaieHTV LuMaToqka-
MU, LLOG BOHM BiNbHO MPOXOAWM Yepe3
3aBaHTaXXyBanbHWUI OTBIP, MpoCcyBaiTe
Hapiska cknbou- X LTOBXa4eMm. BukopuctoByeTbest ans
KaMu cepeHboro 1200 mn Bucoka 60 Hapiaku TBepamnx koBbac, cupiB, OBOYIB

i OPYKTIB, LUMHKYBaHHS KamyCcTu TOLLO.
LL|o6 HapisaTu iHrpeaieHTn cknbodkamm
NOTPIGHOT TOBLLMHM, NPaBUIbHO BCTa-

HOBIOWTE Hacaaky.
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MakcumanbHuiA o6ear
HaiimeHyBaHHs abo Maca 3aBaHTaxyBa-

onepauii HUX NPOAYKTIB y Yawy Ll L e

6neHpgepa

Ounck- TepTywka
MopixTe BUXigHI IHrPEaieHTN WMaTouKa-
MpurotyBaHHs ca- MW, o6 BOHM BINbHO NPOXOAUIN Yepes
narti, 3aKycok,nia- 3aBaHTaXyBarbHWiA OTBIp, NpocyBanTe iX
roTOBKa OBOMIBASA 1200 mn Bucoka 60 wToBxavem. CrigkyiTte 3atum, LWob Anck
CyniB i OCHOBHMX 6yB BCTAHOBMEHWIA NOTPIGHOK CTOPOHOHO
cTpas ONsi OTPUMaHHA CTPYXKW CepenHboro
a60o BEnMKOro poamipy.
@ Hacapka ansa Hapi3ku Ky6ukom
MpurotyBaHHs ca- HapixTe BUXiaHI iHrpedieHTV LuMaToqka-
nariB, 3aKycok, nia- MU, 06 BOHM BiNbHO NPOXOANUIN Yepes
rOTOBKM OBOMIB Ans 3aBaHTaXyBarlbHWIA OTBIp,NpocyBaiTe
CTpas, ATAIOrD. 1200 un TYPEO |60 A Gy OO TPV
Xap4yBaHHsi, no- CTOPOHOIO A1 OTPUMAHHST CTPY>KKN
OpiBHeHHs nboays Api6Horo i ayxe ApiGHoro po3wmipy. MNna-
KPUXTY CTUKOBA TepKa He pynHYeE BiTaMiHu.
L Hi>x anAa noapibHeHHA
MpuroTyBaHHA
ggxg';; 0?:22 nx 1200 mMn Bia cepenHboi 30-45 YacHuK pekoMeHayeTbCs MPOnyCTUTH
[ABAHHAM CBIKOT 10 BUCOKOI Yepea npec, 3eneHb nopisatu
3efeHi Ta YacHUKY
MonepeaHLO HapixTe LLinbHi
iHrpeieHT LWMaToykamu He Binblue
2x2x2cm. PekomeHayeTbCst flopaBaTh
Q)F;”EiTBy ga;,::;a / 200r Bin cepenHboi 90-120 y chapLu GinbLue piavHM (Body, MOIIOKO,
M6pm / nw 10 BUCOKOI BEPLLIKM TOLLO), Y NOPIBHSAHHI 3 Npu-
P u roTyBaHHAM hapLuiB TpaavLinHIM
€rnocoGoMm. lneansHo Ans NpUroTyBaHHs
KHemnw,NeYiHKOBMX Onagiok TOLLIO)
PekomMeHayeTbCa BCTAHOBUTM 3aMiCTb
LUTOBXa4a NnacTUKOBUI CTakaHUMK 3
MpuroTtyBaHHs 600 mn Big HM3bKoi go 90-120 HEBEMKVMM OTBOPOM Ha [iHi, o6 Macno
ManoHe3y BUCOKOI HaZXoAwWIo y Yally brieHaepa TOHKUM
CTPYMKOM Ta KpalLLie 3miLlyBanocs 3
SIEYHOIO CYMILLILLIO.
BU1KOpVCTOBYIATE OXONMOMKEH] BEPLLKU
. . BUCOKOI KMPHOCTi, PO3M'siKLLIEHE
Ep’;”“;?;ﬁa;:é'e priB 600 mn BB;%:E;."KO' AS | 60 BEpLUKOBE Macro, Lo OXOroHyna Ao
KiMHaTHOITemMnepaTypu 3aBapHUIn KpeM,
CUp nonepeaHLo NPOTPITh Yepes cUTo
3amopoxeHi hpyKTU Ta Aroam NOBUHHI
(rtl)pwi?'?;z?/:ﬂri HIAX 600 mn Bin cepenHboi 60 TPOXU BiATaHyTH, WO ix MoxHa Gyro
/ ’5 yCiB iwen6 e'fl 10 BUCOKOI pisaTi HoXeM, CBiXi PpyKTU NopikTe
YCIB ILLEPOETY Ky6rKamm poa3mipom He Ginblue 2x2x2 cM.
MoppibHeHHs Yac- 100-200 1 TYPEO 20 HatucHiTb i yTpumyiiTe He Ginblue 2 ce-
HUKY (Lmbyni) KyHA kHorky I (10-15 pagsis)
Topixv NOBUHHI ByTW O4ULLIEH
BiALKapanynu i WinbHWX neperopo-
X nok.MigxoanTb Ans nogpibHeHHs:
[(])oﬁ")z:aﬁHeHHﬂ 75-200 r TYPBO 30 murganto,apaxicy, hyHayka, KeLlbto,
P KYHXXYTY,KOKOCOBOI M'SIKOTi, KeAPOBUX i
BOINOCLKUXIOpIXiB. HAaTUCHITL | yTpuMyi-
TekHonky |1
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HanmeHyBaHHs

onepauii

MakcumanbHui o6esar
abo maca 3aBaHTaXxyBa-
HUX NPOAYKTIB y Yawy
6neHpepa

LWBnakictb

Yac,
cek

MpumiTtka

Moppi6HeHHs 606iB,
Kpyn i 3anakis

75-250 1

TYPBO

30

OuUCTITb Kpyny Bif CTOPOHHIX AOMILLIOK,
LLO6 YHWKHYTW MOLLKOZKEHHS HOXIB
6nexaepa. Migxoants Ans noapiGHeH-
Hs: 6060BOi, rpevaHol, KyKypyassHoi,
BiBCSIHOI, SUMIHHOT, MLLEHNYHOI Kpyn
Towo Micns nogpibHeHHs GopoLuHo crig
npocifTh Yepea ApibHe cuto. BopoluHo
3 Kpynu i 3nakiB BUKOPUCTOBYETLCA AN
BUNIYkY xniGa, MAVHLIB | BOPOLLIHSAHUX
KOHAWUTEPCHKNX BUPOGIB i3 3HUKEHOD
KanopinHicTio. HaTucHiTh | yTpumyiiTe
KHOMKy |1

MpurotyBaHHs
MerneHoi kaBun

50-150 r

TYPBO

30

HatucHiTb i yTpumyiiTe KHonky |1
Mpociiite MeneHy kaBy, BENUKIYACTUHKV
3MilLanTe 3 KaBOBMMM3EPHaMK | Noapi6-
HiTb BOpYre.

MoapibHeHHs
cnevwin

25-50

TYPBO

30

Bo3awKy, 6aabsiH, aHiCOBI HACiHHA TOLLO
noapiGHioNTe TiNbKW Y CyMiLLi 3iHLLMMWU
iHrpeieHTamMm LWOo6 YHVUKHYTY NONOMKM
nnacTvkoBux AeTaneii bnexaepa.
HaTucHiTb i yTpumyinTe KHomky 1.
IMpociiite meneHi cnevji Yepes ApioHe
cuTo.

MpuroTtyBaHHs
LlyKpOBOi nyapu

100-200 r

TYPBO

30

HaTucHiTb i yTpumyinTe KHomky 1.
Mpociiite uykpoBy nyapy Yepes apicHe
cuTo.

MpuroTtyBaHHs
naHipyBanbHuUx
cyxapis i GickBiTHOT
KpUXTU

100-250 r

TYPBO

20

Cyxapuku i niacyLLeHuin GicKBIT MOBUHHI

6yTu 33 PO3MipOM He BirnbLL 2X2X2 cM.
HatucHiTh i yTpumyiiTe KHonky |1 J

NMPUIrOTYBAHHA CTPAB AJ1A ANTAYOIo XAP4YBAHHA

MakcumanbHui obcsar

HaimeHyBaHHs abo maca 3aBaHTaxyBa- : Yac, :
onepauil HUX NPOAYKTIB y Yaly e cek UpMMizka
6neHpepa
PekomeHayeTbca ana Hemosnat 4o18
MiopyBaHHs CKOM
; MicsLiB Nepea nNofaBaHHAM nope
{;%i?:x BlABapHMX 300r TYPBO 30 npoTepT Yepes cuto. BukopncTtosyi-
Te HacaJKy Ans MiopyBaHHS.
MiopyBaHHst MaeTbcs Ha yBasi rapsunii NPOayKT.
BifBapHoro M'sica, 300r TYPBO 60 BukopucToByiiTe Hacaaky Ans
pwbm, Ny niopyBaHHsA
BkasaHa cepefiHs nopLjis,y 3anexHo-
CTi Bif, BikyHeMOBNAT. BukopucroByiite
Eﬁ:ﬂrﬁ;};gawﬂ BiHOYOKANS 36MBaHHSA abo HOXI Ans-
Big Hu3bkoT fo noapibHeHHa™ (y LbOMYy BUNaAKy Mak-
éap:)):?mfu:ﬁ A 100-200 mn BWCOKOI 30 cMManbHO MoXHa npurotyeatn1250
Hgﬂ osn);w An MI1 Morioka). [loTpumMyiiTech BKasiBok
Y IHCTPYKLIAX 3NPUrOTYBAHHIO CyMi-
el Ans AUTAYOTO XapyyBaHHS. J

YULWLEHHA | gorndan, Man. D

« [pomwuiite yawly 6neHaepa, KPULLIKY Yalui, LWTOB-
xauy, po6oyy KOHCOMb, HacaaKy ANs NPPipoBaHis,
BIHOYOK, ANCK-LLATKIBHULSA, ANCK-TEPTYLLKA,HK AN
noapiGHeHHs, HacaaKy Ans pisaHHs Ha Kyouku,
Hacaaky ANns OYULLEeHHS B Tennii MunbHin sogi. Ll
[eTani He MOXXHa MUTU B NOCYAOMUIAHIN MaLLKHI, Tak
Lie pyrHye NnacTyK 3 4acom.

He onyckaiiTe BepxH YaCTUHY Hacagkvu Ans
3MilllyBaHHS y BOAY, Tak ik MacTuio NigwnnHu-
KiB BCepeaunHi Hacaakun MoXe 3MUTUCS.

* 1N oumLLEeHHst HacaaKu ANs pi3aHHs Ha Kyouku Bif,
3aCTPArMUX Ha Hili dparMeHTiB BUKOPUCTOBYWTE Ha-
cafky ans ounerHs (5. OpsarHite Hacaaky & wros-
xay ©) i Buoanite sactparni pparmeHti, Man. C-5.
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Hikonwu He 3aHyploliTe ioro y Boay Yepes Hebe3-  cyapax Ta Hacaakax, Hanpuknag Bi MOpKBsiHoro abo
neKy ypaKeHHs! eNeKTPUYHUM CTPYMOM. 6ypsIkOBOrO COKY, MOXHa BUAANMTY 3a [JOMNOMOrot HeBe-
+ PetenbHo BucyLwiTh BCi AeTani. TIMKOT KiNbKOCTi pocnMHHOro macna. MoTim npomuiite ae-

Tani y npoToyHii BoAi.
A Hoxi gyxe roctpi, 6yasre ob6epexHi.

% « TpoTpiTe 6GOK ABWIyHa BOSOrO0 TKAHWHOIO. MPUMITKA: KonbopoBswit HaniT Ha nnacTMacoBmXx akce-

MOXTNWUBI NPOBNIEMU TA CNOCOBMU IX YCYHEHHA

L MpuunHn 0CO6BM BUPILLIEHHS

npo6nema

Mpuriag He « [MepeBipTe, UM YBIMKHEHWIA NpUnag. nepesipTe 3anoGiKHUK
BI\FI:VIKaQTbCH Hemag »uBneHHs BaLLIOT AOMALLHBOI Mepexi. AKLLIO Bce 3a3HadeHe BuLLe y

nopsiaKy,cM. po3agin: «CepsicHe 06CryroByBaHHs»

O6paHa 3aHafTo HU3bka

36inbLWiTb LWBMAKICTb

. LIBMAKICTb
Mpunag ynoeineHoe A
POG_OTY abo npaoe N * He BMuKaiiTe npunag gosLue Hixk Ha 50 cekyHa NpoTsrom 4 -
NOBINBHO PexomenoBanuiiac poboti XBUMWHHOTO iHTEPBany Ans ryctux cymilueit, abo BiHOYOK 10-
nepeBuLLEHO Y ry 4 '

BLUE HiX Ha 3 XBUNWUHK NpoTAromM 10 - XBUNWMHHOIO iHTEpBany.

O6paHa 3aHaaTo BUCOKA MoYHITL 3 GiNbLU HWU3bKIN LBUAKOCTI i 36inbLUyo4m ii MOMipi
LIBUAKICTb 3arycTiHHS cyMmiLli

HapmipHe po36pua-
KyBaHHS1 nmigyac
3MiLLyBaHHs

O6paHa 3aHafTo ManeHbka
EMHICTb NS iHrpeaieHTiB LWo
obpobnsitoTbest

Bunbepitb eMHicTb BianoBigHOro po3mipy

3aHyplonTe HOXi Y EMHICTb 4O BKIMIOYEHHS npunagy

[lesiki NnpogyKTW 3MiHIOTE Konip
NNacTuKy, Lie HOpMarbHO,He * MNpoTpiTb NNACTUKOBI AeTani raHYipko, 3MOYEHOIO Y POC-
3aBAae LWKoau, He BrnvBaeHa NUHHOMY Macni

Ha cMaK CTpaBu

Mnactukosi aetani
3MiHIOIOTb KOTip
nicns 06pobku

HesapoginbHa po6o-
Ta Hacaok

* lNMepekoHariTecs, WO HacaaKy BCTAHOBMEHI NPaBUIbHO /

CEPTU®DIKALIA NPOAYKLIT

IHcbopmaLito npo cepTudikat BignoBiaHOCTI AMBITbCA Ha caiTi http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/
certificates / # tab0 a6o sanuTyiTe Konito y npoaasLs.

[anwii Bupi6 BignoBiaae HacTynHUM TexHiYHuM PernameHTtam:

TexHiYHWI PernameHT H13bKOBOMLTHOMO enekTpuyHoro obnagHaHHs ACTY IEC 60335-2-14:2012
TexHiuHWUI PernameHT 3 enekTpomarHiTHOI CyMiCHOCTi obnafiHaHHs

OCTY CISPR 14-2:2007, ACTY IEC 61000-3-2:2004, ICTY EN 61000-3-3:2004, ACTY CISPR 14-1:2004
Konito paeknapauii npo BianoBigHICTb 3anuTyiiTe y NpoaoBLs

TexHi4Hi XapaKTepucTUKn

Mopenb HB6010/HB6040/HB6070
CnoxuBaHa NoTyxHicTb, BT max 600

MapameTpy eneKkTPOXMBIEHHS 220-240 B~; 50-60 'y
Knac 3axucTy Bif ypaKeHHs eNeKTPUYHAM CTPYMOM I

Temnepatypa 36epiraHHs i TPaHCNOPTYBaHHS ot -25°C po +35°C
Temnepatypa ekcnnyarauii ot +5°C pgo +35°C

Bvmoru go BonorocTi NoBiTpst npu 36epiraHHi, TpaHCNOpTyBaHHi,
ekcnnyarauii

Bara npunaay, kr 1,31/3,14

15-75% 6e3 obpasoBaHusa KoHAeHcaTa

* MpoAaykuia NnoBUHHa 36epiraTucs B CyXux, BEHTUIIbOBaHUX CKNAaACbKMX NPUMILLEHHAX NpU Temnepartypi
He HUXve - 25°C.

PeMOHT noBWHEH NPOBOAMTMCA TiMbk kBanicpikoBaHMM (haxiBLEM YMOBHOBaXKEHOrO CEPBICHOMO LIEHTPY
OURSSON AG.
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CEPBICHE OBCNYIrOBYBAHHA

Komnanis OURSSON AG BWCrOBIOE BaM BEMNYE3HY
BASAYHICTb 3a BUGIp HaLwoi npoaykuii.Mu 3pobunm Bce Mox-
nvee, Wob AaHwi BUPIO 3a40BOMBbHANO BalLMM 3anuTam,

a sIKICTb BignoBigana KpaLmm CBiToBMM 3paskaM. Y pasi,
sKLo Bawe Bmpi6 mapkn OURSSON noTtpebyBaTtme
TEXHIYHOTO (rapaHTiiHoro)obcnyroByBaHHi abo rapaHTinHOI
3aMiHW, MPOCKIMO Bac 3BepTaTUCS B OAMH 3 YOBHOBaXKEHUX
CepsicHux LieHTpis (gani - YCLI). 3 noBHum cnnckom YCLL
Ta IX TOYHMMU afpecamu B MOXeTe 03HaOMUTUCS Ha
caunTi www.oursson.ru(ans Pocii),www.csp-comel.com(ans
YkpaiHu) a Takox 3aTenedoHyBaBLIM 32 HOMEPOM Tenedo-
Hy 6e3koLuToBHOI rapsayoi niHii OURSSON AG.

Y pasi BUHUKHEHHS MUTaHb | NPoBreM, NoB'sA3aHnxX 3
npoaykuieto TM OURSSON AG, npocumo Bac 3BepTaTucs
NMCbMOBO B OpraHisaLiito, yNmoOBHOBaXEHY Ha MPUNAHATTS i
3a[I0BOJIEHHS1 BYMOT CMOXVBAYIB LLIOAO TOBapY HEHANEXHOT
akocTi, - TOB «Kepytoya cepBicHa komnanisy, 109202,
Mockga, woce Ppesep, A4. 17A, ctop. 1A, abo no enexTpo-
HHi nowTi info@oursson.ru. Ykpaita TOB «YHiBepcanbHa
[vctpnb toTopcbka Komnarisy»

03065, m.KuiB 6ynbs. |.Jlence/Akagemika Kabnykosa,
6yn.51/16 abo no enekTpoHHi nowTi info@oursson.ua, Ten.
228-82-01

YmoBu MapaHTitHux 3060B’a3aHb OURSSON AG:

1. MapaHTuitHble obsi3aTenbctBa OURSSON AG, npeno-
ctaBnsiemble YCLL OURSSON AG, pacnpocTtpaHsoTcst
TOMbKO Ha MoAenu, npeaHasHayeHHslie OURSSON AG
st NPOU3BOACTBA WM MOCTaBOK U peanu3aummy Ha
TEPPUTOPUM CTPaHbI, FAe NPefoCTaBNAETCs rapaHTUiHoe
obcnyxmBaHve, NPMobpeTeHHbIE B 3TON CTpaHe, Npo-
LWepLne cepTUdVKaLMIO Ha COOTBETCTBME CTaHAapTaM
3TOW CTpaHbl, a Takke MapKMpPOBaHHbIE OuLMarbHBIMU
3HaKamm COOTBETCTBUS.

2. [apaHTinHi 3060B8’s13aHHa OURSSON AG gitote B
pamMkax 3akOHOAaBCTBA NPO 3axXWCT NpaB CNOXMBAYIB i
PeryrniolTbCs 3aKOHOAABCTBOM KpaiHW, Ha TepuTopii Kol
BOHW HaJaHi, i nuLLe 3a yMOBW BYKOPUCTaHHSA BUPOOY
BUKITOYHO Asi 0COBUCTMX, CiMEHNX abo AoMaLLHIX
noTpe6. MapanTiiHi 30608’a3aHHs OURSSON AG He no-
LUMPIOIOTBCS Ha BUMAZAKW BYKOPUCTaHHS TOBapiB B LiNsX
3AIACHEHHS MIANPUEMHULIBKOT AisNbHOCTI abo y 3B'3Ky
3 NpuabaHHsM TOBapIB 3 METO 3a0BOMEHHS NOTPe6
nigNpMeMCTB, yCTaHOB, OpraHisaLiin.

3. OURSSON AG BcTaHOBIMOE Ha CBOI BUPOOU Taki CTPOKN
cny6u Ta rapaHTiiHi TepMiHu:

MiKpoxBWnbOBI nevi, xni- 48 12
6oniyvkK, iIHAYKLIAHI NAMTY

MynbTUBapKK, KyXOHHI npoLie-

COPW, KyXOHHI MaLLUVHK, enex-

TPWYHI YaNHWUKK, ENEKTPUYHI

rpuni, GrneHaepw, mikcepw,

Mm'sicopybku, TocTepu, TepMo-

noTun, PocTEPU, KaBOBapKK, 24 12
napoBapky, COKOBUXVMATKY,

noapiGHioBaYi, Aerigpartopu,

MOrypTHUUI, hepmeHTaTopu,

MiHIZyXOBKW, MOPO3UIbHUKN,

XOMOAWIBHUKN, aBTOMATUYHi

KaBOMaLLIVHW

KyxoHHi Baru, crdpoHn 12 12

4. TapaHTiiHi 3060B’83aHHss OURSSON AG He nowu-
prolOTHCA Ha NepepaxoBaHi HkYe npunanas Bupoby,
SAKLWO X 3amiHa nepeabadyeHa KOHCTPYKLEI | He
noe’sizaHa 3 po3bupaHHsim BUPoOby:

*  EnemMeHTV XvIBNeHHs.

*  Yoxnn, peMeHi, LUHYpW A5 NEPEHECEHHS], MOHTaXHI
NPYICTOCYBAHHS, iIHCTPYMEHT, AOKYMEHTaLL0, LLIO
[0JaeTbCs A0 BUPODY.

5. MapaHTisi He MOLUMPIOETLCA Ha HEOOMIKY, WO BUHWKNA B
BMPOGi BHACNAOK NOPYLIEHHS CNOXVBAYeM NpaBui BUKO-
pvcTaHHs, 36epiraHHs abo TpaHcnopTyBaHHs ToBapy, Aii
TpeTix oci6 abo HenepeBGopHOI cynK, BKIKOYao4K, ane He
oﬁmemyroqmct, HaCTyNHUMI BUNaaKamy:

Akwo Heaonik ToBapy 3'IBUBCSI BHACMiAok Heabanoro
NMOBOKEHHS, 3aCTOCYBaHHSA TOBapy He 3a NpusHa-
YeHHSIM, MOpYLUEHHS YMOB | NpaBui ekcrnyartauii,
BUKINa[EHNX B IHCTPYKLii Mo ekcnnyaradii, B Tomy
4MCni BHAcMiAoK BNNBY BUCOKMX aB0 HU3bKUX TEM-
neparyp, BUCOKOI BoriorocTi abo 3anuneHocTi, cnigax
BiAKpUTTS KOpnyca Npunagy Ta / abo caMocCTilHOro
PEMOHTY, HEBIAMOBIAHOCTI [lep>kaBHNM CTaHAapTaM
napameTpiB MEPEX XVBINEHHS, MonafaHHs BCepeavHy
Koprnyca piavH1, KoMax Ta iHLIMX CTOPOHHIX Npea-
METIB, PEYOBUH, @ TaKoXX TPVUBASIOro BUKOPUCTaHHS
BMPOGW B rPaHNYHUX PeXunmMax 1oro pobotu.

* TMowKomKeHHs Ta AedbekTn, BUKNUKaHI SKiCTIO Boau
i BiaKnageHHAM Hakuny (OYMLLEHHS Bif Hakumy Ta
ynCTKa He BXOAWTL B rapaHTiliHe o6CcnyroByBaHHs i no-
BuHHa PEMYINAPHO npoBoauTucs Bamu camocTiiiHo).

*  FAKwWOo HeOonik ToBapy 3'ABMBCSA BHACMNIAOK HECAHKL-
OHOBAaHOrO TECTYBaHHsA ToBapy abo cnpob BHECEHHS!
6yOb-AKMX 3MiH B 10ro KOHCTPYKLito abo oro npo-
rpamHe 3abesneyeHHsl, B TOMy YUCIi pEMOHTY abo
TEXHIYHOTO 06CNyroByBaHHs B HEYNOBHOBaXXEHOMY
OURSSON Al peMOHTHOI opraHizalLii.

*  SAKLWO Heaonik ToBapy 3'IBUBCSA HACMiAKOM BUKOPUCTY-
BaHH$I HECTaHAaPTHUX (HETUNoBKX) i (a60o) HesikicHoro
npvnaaas, akcecyapis, 3anacHUX YacTvH, ENemMeHTIB
JKUBMEHHS.

*  SKLWO HeOonik ToBapy NoB'si3aHuiA 3 MOro 3acTo-
CyBaHHSIM CMinbHO 3 40AATKOBUM 06nagHaHHAM
(akcecyapamu), BigMiHHVM Bif 4OOATKOBOMO
obnagHaHHs, pekomeHgosaHoro OURSSON AG go
3acTocyBaHHI0 3 faHum ToBapoM. OURSSON AG He
Hece BignoBiganbHICTb 3a AKICTb 10aTKOBOro obrna-
HaHHs1 (akcecyapiB), BUpo6neHoro TpeTimm ocobamu,
3a sIKicTb poBOTU CBOIX BUPOGIB CMiflbHO 3 TaKUM
obnagHaHHSM, a Takox 3a sikicTb poboTW JoAaTKoBOroO
obnagHaHHs BUpobHuUTBa komnaHii OURSSON AG
CNinbHO 3 BUpobamu iHWNX BUPOGHUKIB.

6. Hepnonikv ToBapy, BUsIBNEHI B Nepiog CTPOKY Cryx6u,
yCyBatoTbCS YNOBHOBaXXEHUMMW Ha LIE PEMOHTHUMMU
opranizauisimu (YCLI). MpoTsirom rapaHTiiHoro TepmiHy
YCYHEHHS1 HeonMikiB NPOBOANTLCS GE3KOLLTOBHO MpU
npea’siBneHHi opuriHany 3anoBHEHOrO rapaHTiHOro
TarnoHa Ta JOKYMEHTIB, LLO NiATBepAXKYOTb dakT i
[aty yKrnafeHHst 4oroBopy po3apibHoi kynieni-npoaaxy
(ToBapHUIA, kacoBUIA Yek T.n.). Y pasi BiaCcyTHOCTi 3a3Have-
HUX [OKYMEHTIB rapaHTiHWI CTPOK OBYNCIIIOETLCS 3 [iHS
BUrOTOBIEHHS ToBapy. MNpy LbOMy crif, BpaxoByBaTy:

* HanawTyBaHHsl Ta ycTaHoBKa (36ipka, NigkmoyeH-

Hs1 i T.N.) BUPOBY, 3a3Ha4eHa B JoOKyMeHTaLji, Lo
[0[a€eTbCs 10 HbOTO, He BXOAUTb B OBCST rapaHTilHmX
30608's13aHb OURSSON AG i MOXyTb 6yTV BUKOHaHI
SIK cCaMVM KOpUCTyBayeM, Tak i haxiBLsiMmn BinbLiocTi
YMNOBHOBAXEHMX CEPBICHUX LIEHTPIB BiANOBIAHOMO
nNpointo Ha NNaTHiN OCHOBI.

+ Po60Tu 3 TexHiYHOro o6cnyroByBaHHs BUpPOGiB
(4YMLLEHHS Ta 3MaLLlyBaHHA PYXOMUX YacTuH, 3aMiHa
BUTPaTHMX Matepianis i npunagas i T. n.) BUKOHYHTLCS
Ha NnnaTHi OCHOBI.

7. OURSSON AG He Hece BianoBiaanbHOCTI 3a MOXNBY
LukoAy, NpsiMmo abo NoGiYHO HaHeCEHy CBOEID NPOAYKLED
noasaM, AOMaLLHIM TBapuHaMm, MaiHy B pasi, SKLWO Le
cTanocs B peaynbsrati HeAOTPUMaHHS NPaBuI | yMOB eKC-
nnyarauii, 36epiraHHsi, TpaHCnopTyBaHHs abo ycTaHOBKM
BUPOGM; yMUCHUX aBo HeoBepexHUX fii cnoxveadya abo
TpeTix ocib.
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8. Hi 3a skmx obctaBnH OURSSON AG He Hece Bianosi-
[anbHocTi 3a Byab-akui ocobnvBuiA, BUNaaKoBWIA, MPSMUIA
abo Henpsamuin 36UTok abo 36KTKY, BKIKOYaKOUK, ane He
0BMEXYIOUNCH NMEpepaxoBaHnM, yryLLEeHy BUrody, 36UTku,
BUKIIMKaHi nepepBamu B KOMEpLIiHiiA, BUPOBHMYIN abo
iHLLI AiAnbHOCTI, L0 BUHUKAIOTL Y 3B's13KY 3 BUKOPUCTaH-
HsIM 260 HEMOXIUBICTIO BUKOPUCTaHHS BUPODY.

9. BHacnigok nocTiiHOro BAOCKOHANEHHS NPOAYyKLii
enemMeHTV An3anHy i Aesiki TEXHIYHI XapaKTepucTukm
NPOAYKTY MOXYTb ByTi 3MiHeHi 6e3 nonepeaHbLOro no.i-
[OMIEHHs 3 60Ky BUPOGHMKA.

BukopucTaHHA BUpOOY Nicns 3aKiHYeHHs CTPOK CnyX6u

1. Ctpok cnyx6wu, BctaHoBneHnin OURSSON AG ans ga-
HOro BUPOBY, A€ TiNbKK 3@ YMOBW BUKOPUCTaHHS BUPOOY
BVIKITIOYHO A5t OCOBUCTMX, CiMENHMX abo AOMaLLHIX
|10Tp96, a TakoX JOTPUMaHHA cnoXmneavyem npasus
ekcnnyarauii, 36epiraHHst | TpaHCnopTyBaHHs BUpoby. 3a
YMOBW aKypaTHOrO NOBOXXEHHS 3 BUPOOOM i AOTpUMaH-
HAM npaBun ekcnnyarauii hakTU4HUIA CTPOK CIy>K6u
MOXe NepeBULLYBaTH CTPOK Cryx6u,BCTaHOBNEHUIA
OURSSON AG.

2. Mo 3akiH4eHHi CTPOKy cryx6u Bupoby Bam HeobxiaHO
3BEPHYTUCS B YNOBHOBa)EHUI CEPBICHWIA LIEHTP ANs
npoBeaeHHs NpodinakTnyHoro o6cnyroByBaHHsi BUPODy i
BM3HAYEHHS 0ro NpWAATHOCTI A0 NoAanbLUOi ekcrnyarTa-
uii. Po6oTu 3 npochinaktnyHoro o6cnyroByBaHHs BUPOOY i
I0r0 AiarHOCTULi BUKOHYIOTBCS CEPBICHUMU LIEHTpaMu Ha
nnaTHiA OCHOBI.

3. OURSSON AG He pekomeHaye NpofoBXyBaTH ekc-
nnyatadito BUpoby Nno 3akiHYEHHIO CTPOKY cry»6u 6e3
NpoBeaEeHHs Moro NpodinakTMYHoOro 06CnyroByBaHHst
B YNOBHOBa)KEHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI, T.5. B LiIbOMY
BUNagKy BUPI6 MOXe CTaHOBUTY HebBeaneky Ans XuTTs,
300poB’s abo MaiiHa croxusava.

YTunisauia Bupo6y
Llein nobGyToBuin enekTponpunag mae MO3HaYeHHs 3rigHO

Bumoram Oupektven €C 2002/96/EG wopo signpavpboBaHo-
ro CBil TEPMiIH ENEKTPUYHOTO 1 ENEKTPOHHOIO OBnafHaHHsA
(waste electrical and electronic equipment — WEEE). MMicnsa
3aBEpLUEHHSI TEPMiHY Cry»Ou MOro He MOXHa BUKuaaTV pa-
30M 3i 3BUYaiHUM NOGYTOBUM CMITTSIM. 3aMiCTb LIbOrO BOHO
nignsrae 3gadi Ha yTunisauito B BiANOBIAHWIA MYHKT npuiiomy
€MeKTPUYHOTO | eNEeKTPOHHOTO  YCTaTKyBaHHA Anst
noganbluoi nepepobkn Ta yTunisauii  BignoBigHO
0o denepanbHoro abo MiCLEBOrO 3aKOHOAABCTBA.
YTunisytoun Ui nNpogykTy, BW gornomaraete 36e-
pertv npupoaHi pecypcy i 3anobirtn 36utky Ans
HaBKOMWLUHBOTO CepeaoBMLLA | 30OPOB'S Noden,
SKAA MOXITMBUIA Y BWMAAKYy HEHaneXHoro mnoBo-
keHHs. Binblw AetanbHy iHhopMaLijio Npo MyHKTW NpuioMy
Ta yTunisauii JaHOro NpPoayKTy MOXHa OTPUMATV B MiCLEBUX
MyHIUMNanbHUX opraHax abo Ha nignpueMcTBi 3 BUBE3EHHS
nobyToOBOroO CMITTSA.

Jara Bupo6HULTBa

KoxHomy BUpOOY NpYBMAcHIETLCS  YHIKANbHUA - CepitHniA
Homep y BumMsgi GykseHo-Lmdposoro psiay i AybrnoeTbes
LUTPUX-KOAOM, SIKWIA MICTUTB HACTynHY iHchopmaLlito: Hassa To-
BapHOI rpynu, AaTy BUPOGHMLITBA, NOPSAKOBUIA HOMEP BUPODY.

VI RIDAT T

HB1225011234567
T 1
060 O
CepiliHuiA HOMep pPO3TaLLOBYETLCS Ha 3afHiii naHeni npo-
[OYKTY, Ha ynakoBL,i i B rapaHTinHOMY TarloHi.
(1] Mepuwi aBi 6yksu - Bignosigae ToBapHin rpyni (hand
blender - HB).
@ MepLwi ABI UMPY - pik BUPOGHNLTBA.

(3] [Opyri aBi unMdpu - TvKOEHb BUPOGHULTBA.
O OcTaHHi UNdpPU - NOPSIOKOBUIT HOMED BMpOOy.

LLlo6 yHMKHYTN HENOpPO3yMiHb MEPEKOHMMBO MPOCMMO BaC YBaXXHO BUBYMATM KepiBHULITBO MO eKkcrnmyarauii
BUPOBY Ta YMOBM rapaHTiliHUX 3060B'A3aHb, NepeBipUT NPaBUIbHICTL 3aNOBHEHHS rAPaHTIHOTO TanoHa.
CE [apaHTiNH1IA TanoH AINCHUIA TiNbKX NPY HASIBHOCTI NPABMUIILHO | YiTKO BKa3aHUX: MOAENi, CepinHoro Homepa

BMpOOY, AaTW MOKYMKW, YiTKUX NeYaTok dipMmu-npogasLs, nignvcy nokynus. CepiiHuia Homep | Mogenb BUpO-
6y NOBWHHI BigNoBiAaTN BKa3aHUM B rapaHTinHOMY TanoHi. [Npu NopyLUeHHi LMX yMOB, a TakoX y pasi, Konm
[aHi, 3a3HajveHi B rapaHTinHOMY TaroHi, 3MiHeHi abo cTepTi, TanoH BU3HAETLCS HEAINCHUM.

ourssone

[apsya nikiss OURSSON AG 3a6eanevye noBHy iHpopMaLiiiHy NiATPUMKY AisinbHOCTI komnaHii B Pocii, YkpaiHu, kpaiHax CHL i
Banrii. MpodecinHi onepatopu WBMAKO AadyTh BiANOBIAL Ha Byap-ake Bac LikaBuUTb. By MOXeTe 38epTaTucs B €AVHWIA LIGHTP 3
nMTaHb CepBICHOrO CynpoBOAY, ANs pekoMeHAaLin (haxiBLiB 3 HaNaLITyBaHHSA Ta MiAKIIOYEHH!O, Ans iIHPOPMyBaHHS MPO Mi CLs Mpo-
[axiB, i3 3anUTaHHSIMM NPO peknamHi akLii i posirpaluax, Lo NPoBOAATLCS KOMMaHIE, a Takox 3 ByAb-AKUMU iHLLIMMY NUTAHHSMW
npo AisnbHICTL koMnaHii Ha TepuTopii Pocii, Ykpainu, kpain CHL, i BanTii. € nutanHa? TenedoHyiite, My gonomoxemo! TenecoH
rapsiyoi ninii OURSSON AG (6e3koLuToBHi A3BiHKM 3i cTaujoHapHux TenedoHis): Ykpaita: 0 800 50 5512

Yac po6otu rapayoi niHii: MoHeainok-n'aTHMUA 3 9:00 o 20:00 (32 MOCKOBCLKMM YacoMm); cy6oTa, Heains Ta AHi AepaBHUX CBAT

- BUXiaHI. List iHCTpyKLUist € 06'eKTOM OXOPOHU BiAMOBIAHO [0 MiXKHAPOAHOIO Ta POCIACHLKOrO 3aKOHOAABCTBA NPO aBTOPCLKE MPaso.
Bynb-sike HecaHKLiOHOBaHe BUKOPUCTaHHS! iIHCTPYKLii, BKIOYalouM KOMilOBaHHSI, TUPaXyBaHHS Ta PO3MOBCIOKEHHS!, arne He 0GMexy-
H04UCh LM, TArHE 3aCTOCYBaHHSA 40 BUHHOI 0COBU LMBINbHO-NPABOBOI BiANOBIAANbLHOCTI, @ TAKOX KpUMIHaNbLHOT BiAnoBiAanbHOCTI
BignosigHo go cratti 146 KK P® ta agmiHicTpatneHoi BignosiganbHOCTI BignosiaHo Ao ctatTi 7.12 KoAll PO (cT .150.4 KoAll B

cTapin pegakuii).
KoHTakTHa iHcbopmaLlis:

1. Bupo6Huk ToBapy - OURSSON AG (AT YpccoH AlN), 3eedenbalutpacce 56, 8008 Lijopix, Lsenuapisi.
2. OpraHizaLjsi, yNnoBHOBa)keHa Ha NPUHATTS i 3aJ0BONEHHSI BUMOT CMOXMBAYIB LLIOAO TOBapy HeHanexHoi sikocTi, -
Ykpaina: TOB «YHiBepcanbHa [licTpibbloTopcbkas Komnarisi», 03065, r. Knues, 6ynbs. |.Jlence / Akagemika Kabnykosa, 6ya.

51/16.

3. YkpaiHa: TOB «YHiBepcanbHa Ouctpu6 totopcbka Komnarisi», 03065, m. Kuis, 6ynbs. |.Jlence/Akagemika Kabnykosa, 51/16

OURSSON
BupobneHo B KHP
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