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SICHERHEITSHINWEISE, Abb. A

Gefahrensymbol
Weist auf hohe elektrische Spannungen hin.
Warnsymbol

Weist darauf hin, dass Bedienschritte genau wie in der Anleitung beschrieben

ausgefiihrt werden missen.

Beim Umgang mit Elektrogeraten sollten Sie stets die
folgenden Regeln beachten:

AN

Benutzen Sie das Gerat so wie in der
Bedienungsanleitung beschrieben.

Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen Unterlage auf.
Benutzen Sie ausschliel3lich die im Lieferumfang
enthaltenen Werkzeuge und Zubehorteile.

« Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, halten
Sie das Netzkabel von Wasser und anderen
Flissigkeiten fern. Falls aus irgendwelchen
Griinden Wasser oder andere Flussigkeiten in
das Gerat eindringen sollten, ziehen Sie sofort
den Netzstecker, benutzen das Gerat nicht
weiter, sondern wenden sich an den autorisierten
Kundendienst (ASC) der OURSSON AG.

SchlieRen Sie das Gerat an eine passende

Stromquelle an.

Benutzen Sie das Geréat nicht an Stellen, an denen

leicht entziindliche Dampfe in der Luft liegen kénnen.

< Versuchen Sie niemals, das Gerét ei-

genmachtig zu 6ffnen — zum einen droht
Stromschlaggefahr, zum anderen kénnen
dadurch schwere Fehlfunktionen eintreten;
zusatzlich erlischt die Garantie. Wenden Sie
sich bei Reparatur und Wartung nur an den au-
torisierten Kundendienst, der Reparaturen von
OURSSON-Markenprodukten ausflhrt.

Wenn Sie das Gerat von einem kiihlen zu einem

warmen Ort oder umgekehrt bringen, packen Sie

es aus und warten 1 — 2 Stunden ab, bevor Sie es

einschalten. So kann kondensierte Feuchtigkeit

verdunsten und keinen Schaden anrichten.

Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, tau-

chen Sie das Gerat und das Netzkabel niemals

in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Gehen Sie besonders umsichtig vor, wenn Sie das

Gerat in der Nahe von Kindern benutzen.

Berihren Sie keine heiflten Teile; ansonsten kann es

zu Verbrennungen kommen.

Das Netzkabel wurde bewusst kurz gehalten, damit

es nicht zur Stolperfalle werden kann.

Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht Giber

Tischkanten herabhéngt oder heiRe Gegenstande

berlhrt.

SchlieRen Sie das Geréat nicht an Stromkreise an, an

die bereits andere Gerate angeschlossen wurden,

die viel Strom verbrauchen: In diesem Fall kdnnen

Leitungen Uberlastet werden, das Gerat funktioniert

eventuell nicht mehr richtig.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Néhe von Gas-

oder Elektrodfen und -herden auf.

Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker

aus der Steckdose.

Sorgen Sie dafir, dass das Gerat keinen

Erschitterungen, Vibrationen und anderen mechani-

schen Belastungen ausgesetzt wird, nicht umkippt

oder stirzt.

Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das

Gerat reinigen oder Zubehorteile wechseln.
Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien.

Das Gerat ist nicht fur Personen geeignet, die unter
korperlichen oder geistigen Einschréankungen leiden
oder denen es an der nétigen Erfahrung im Umgang
mit Elektrogeraten mangelt. Dies gilt nattrlich auch
fur Kinder. Solche Personen dirfen das Gerat nur
unter erfahrener Aufsicht nutzen und/oder nachdem
sie grundlich mit der Bedienung des Gerates und
den eventuell damit verbundenen Gefahren vertraut
gemacht wurden. Lassen Sie Kinder nicht mit dem
Gerat spielen.

Das Gerét ist fUr den reinen Hausgebrauch vorge-
sehen.

Falls das Netzkabel beschadigt wird, muss es von
Fachleuten des autorisierten Kundendienstes (ASC)
der OURSSON AG ausgetauscht werden, damit

es nicht zu Gefahrdungen kommt. Benutzen Sie
ausschlieRlich die im Lieferumfang enthaltenen
Werkzeuge und Zubehdrteile.

Verzichten Sie bei der Reinigung des Gerates
unbedingt auf Scheuermittel und organische
Reinigungsmittel (Alkohol, Benzin und dergleichen).
Bei hartnackigen Verschmutzungen kénnen Sie
neben einem feuchten Tuch auch ein wenig mildes
Reinigungsmittel benutzen.

EMPFEHLUNGEN

Bitte lesen Sie die Anleitung gut durch, bevor Sie das
Gerat benutzen. Bewahren Sie die Anleitung auf,
damit Sie spater darin nachlesen kénnen.

Samtliche Abbildungen in dieser Anleitung dienen

nur zur Veranschaulichung, kénnen daher etwas vom
tatsachlichen Aussehen lhres Geréates abweichen.
Zerkleinern Sie keine sehr harten Zutaten; andernfalls
kénnen die Klingen schnell stumpf werden.

Das Gerat ist mit einem Sicherheitsschalter

é ausgestattet. Falls Mixbecher und Deckel nicht
richtig sitzen, lasst sich das Gerat nicht ein-
schalten.

Verzichten Sie bei der Bedienung des Geréates
grundsatzlich auf jegliche Gewalt — dadurch

entstehen leicht Beschadigungen, die nicht
von der Garantie abgedeckt werden.

LIEFERUMFANG

Mdihle... 1 Stk.
Klinge... .1 Stk.
Verbindungsstlick .1 Stk.

Hauptgerat mit Motor..
Bedienungsanleitung




KOMPONENTEN, Abb. B

Messbecher

Deckel

Mixbecher

Klinge
Verbindungsstiick
Hauptgerat mit Motor
Drehknopf mit Tasten
Muhle

BEDIENUNG, Abb. C

Bedienfeld

Drehknopf — fiir folgende Funktionen:

* Gerét ein- und ausschalten

* Geschwindigkeit von 1 — 7 einstellen. 1: Langsam. 7:
Schnell.

P — Mit dieser Taste schalten Sie in den Turbomodus
um.

— Mit dieser Taste wahlen Sie den Smoothie-Modus.
— Diese Taste driicken Sie zum Eiszerkleinern.

» — EIN-Anzeige

B - AUS-Anzeige

Lassen Sie das Gerit vor dem ersten ,richtigen*
Einsatz einmal leer arbeiten, flillen Sie dazu nur Lei-
tungswasser in den Mixbecher. Anschliefend wischen
Sie das Gehause des Gerates mit einem weichen,
trockenen Tuch gut ab. Waschen Sie Mixbecher, Deckel,
Mihle und die Edelstahlklinge mit warmem Wasser und
etwas Spulmittel ab.

Vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker gezo-
gen ist, bevor Sie Teile vom Gerat abnehmen oder
wieder anbringen.

é Die Klingen sind sehr scharf, geben Sie also ent-

sprechend acht.

So benutzen Sie den Mixbecher:

1. Setzen Sie den Mixbecher wie in der Anleitung be-
schrieben auf das Hauptgerat.

2. Geben Sie die Zutaten hinein. Fiillen Sie den
Mixbecher nicht iiber die Maximalmarkierung
hinaus.

3. Stecken Sie den Netzstecker ein.

4. Wahlen Sie die gewlinschte Geschwindigkeit (1 —7)
mit dem Drehknopf; drehen Sie den Knopf dazu im
Uhrzeigersinn. Das Gerat beginnt mit dem Mixen oder
Zerkleinern.

5. Sie kdnnen den Mixer auch durch Gedriickthalten der

TIPPS ZUM MAHLEN

Schnellmixtaste [P einschalten. In diesem Fall arbeitet
das Gerat gleich mit voller Geschwindigkeit. Die
Geschwindigkeit andert sich auch dann nicht, wenn
Sie eine andere Geschwindigkeit mit dem Drehknopf
einstellen. Zum Abschalten lassen Sie die Taste ein-
fach wieder los.

6. Wenn Sie einen Smqothie zubereiten mochten, dri-
cken Sie die Taste {77. Zum Stoppen driicken Sie die
Taste noch einmal.

7. Zum Eiszerkleinern driicken Sie die Taste
Stoppen driicken Sie die Taste noch einmal

HINWEIS: Wenn Sie feines Eis wiinschen, wahlen Sie

die Maximalgeschwindigkeit oder halten die Taste P ein

paar Sekunden lang gedrickt. Falls die Eisstlicke noch
zu grof} sein sollten, wiederholen Sie den Schritt einfach
noch einmal.

8. Wenn Sie mit der Arbeit fertig sind, drehen Sie den
Knopf in die Stellung . Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

9. AnschlieBend kénnen Sie den Mixbecher abneh-
men. Der Deckel lasst sich nur bei abgenomme-
nem Mixbecher 6ffnen.

. Zum

Achten Sie darauf, dass sich der Knopf in der
Stellung (@ befindet, bevor Sie den Mixbecher
aufsetzen.

So benutzen Sie die Miihle:

1. Mit der Mlhle mahlen Sie Kaffeebohnen, Reis,
Weizen, geschalte Nisse, Pfeffer, Sesam, getrock-
nete Bohnen, Hartkése und trockene Brétchen (fiir
Paniermehl).

HINWEIS: Mahlen Sie Nelken, Sternanis und Anissamen

immer zusammen mit anderen Zutaten.

Die Mihle eignet sich nicht zum Mahlen sehr

é harter Zutaten wie Muskatnuss oder Eiswdrfel.
Fillen Sie die Muhle nicht Gber die Maximalmar-
kierung hinaus.

. Offnen Sie die Miihle, geben Sie die gewiinschten
Zutaten hinein. Schlieen Sie den Deckel.

. Setzen Sie die Mihle wie in der Abbildung gezeigt auf
das Hauptgerat.

. Stecken Sie den Netzstecker ein.

. Schalten Sie den Mixer durch Gedriickthalten der
Schnellmixtaste |P ein. Zum Abschalten lassen Sie
die Taste einfach wieder los.

ah~ w N

Der Mixer darf bis zu 2 Minuten am Sttick arbei-
A ten, danach missen Sie das Gerat mindestens
3 Minuten lang abgeschaltet lassen.

Vor dem Mahlen schneiden Sie die Zutaten am besten in etwa 2 cm groe Wiirfel. Die maximalen Fillmengen finden Sie
in der Tabelle. Beachten Sie die Empfehlungen im Rezeptblchlein.

Smoothies und Milchs-
hakes

1500 ml — ﬁ

Puree aus frischen

Frichten, Beerenund 1500 ml — (2/”_'\>7()
Gemuse

Puree aus gekochten MAX
Friichten oder Gemu- 750 ml — 6-7)

se, Suppen

Zum Abschalten driicken Sie die Taste ﬁ noch

60s

einmal.
30— Die Zutaten missen weich oder saftig sein (Ba-
45s nanen, Erdbeeren, Gurken etc.).
30— Verarbeiten Sie keine Zutaten mit einer Tempera-
45s turvon mehrals 95 °C.
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Teig fir Pfannkuchen,
Omeletts und derglei-
chen kneten

SoRen und Salatdres-
sings mit frischen Krau-
tern oder Knoblauch
zubereiten

Kleine Happen wie
Pasteten, Mousse, Ge-
muse- und Pilzkaviar,
Brotaufstriche usw.
zubereiten

Hackfleisch aus
Fleisch, Gemiise oder
Geflugel herstellen
Frucht- oder Beeren-
mousse und Sorbets
zubereiten

Eis zerkleinern

Mayonnaise
zubereiten

Cremes und Desserts
zubereiten

Zwiebeln und Knob-
lauch hacken

Niisse mahlen

Bohnen, Getreide und
Kérner mahlen

Kaffeebohnen mahlen

Gewiirze mahlen

Reibekase herstellen

Puderzucker herstellen

Paniermehl zubereiten

1250 ml

1500 ml

750 ml

750 ml

750 g

10-15
Wiirfel

750 ml

750 ml

100 —
200 g

25—
759

25—
759

25—
509

5-25¢g

25—
759

25—
759

20 -
409

MED
(3-5)

MAX
6-7)

MIN (1 - 3)/
MED (3- 5)/
MAX (5 — 7)

MIN (1 - 3)/
MED (3— 5)/
MAX (5 — 7)
MIN (1 - 3)/
MED (3— 5)/
MAX (5 — 7)

&

MAX
(5 - 7)/MED
(3-5)

MIN (1 — 3)/

MED (3- 5)/
MAX (5 —7)

P

P

U U U U U

30—
45s

30 -
45s

90 -
120 s

90 -
120s

60s

15s

90 -
120's

60s

30s

30s

30s

30s

10s

30s

10s

Fur alle flissigen Teige geeignet.

Wir empfehlen, Knoblauch zuvor zu pressen,
Krauter in kleine Stlicke zu schneiden.

Feste Zutaten (gekochtes Fleisch, gebratene
Leber etc.) in kleine Stlicke schneiden.

Wir empfehlen, etwas Flissigkeit (z. B. Wasser,
Milch oder Sahne) zum Hackfleisch zuzugeben.
Ideal furr KI6Re, Leberknddel und dergleichen.

Gefrorene Friichte und Beeren sollten ein biss-
chen antauen, anschlieBend mit einem Messer
geschnitten werden.

Zum Abschalten driicken Sie die Taste [% noch
einmal.
Wir empfehlen, statt des Messbechers einen
Kunststoffbecher mit einem kleinen Loch im
Boden einzusetzen, damit das Ol in einem dlin-
nen Strahl in den Mixbehalter 1auft und sich so
deutlich besser mit dem Ei verbindet.
Nutzen Sie Schlagsahne, weiche Butter, Vanil-
lepudding bei Zimmertemperatur, streichen Sie
Quark durch ein Sieb.
Zerkleinern Sie in Etappen, halten Sie die Taste
10 — 15 mal jeweils 2 Sekunden lang gedriickt.
Niisse mussen zuerst von der Schale und
festen Zwischenwénden (z. B. bei WalnUssen)
befreit werden. Zum Mahlen geeignet: Mandeln,
Erdniisse, Haselnusse, Cashewnisse, Se-
samsamen, Kokosnussmark, Pinienkerne und
Walnusse. Fillen Sie die Mihle nicht tber die
Maximalmarkierung hinaus mit Zutaten. Halten
Sie die Taste |P gedriickt.
Entfernen Sie harte Teile (z. B. Stiele), damit die
Klingen nicht beschadigt werden. Zum Mahlen
geeignet: Bohnen, Buchweizen, Mais, Hafer,
Gerste, Weizen und dergleichen. Nach dem
Mahlen streichen Sie das Mehl am besten durch
ein kleines Sieb. Mehl aus Getreide und Grasern
eignet sich gut fur Brote, Pfannkuchen und
Teigwaren mit nur wenig Kalorien. Halten Sie die
Taste |P gedriickt.

Flllen Sie die Mihle nicht tiber die Maximalmar-
kierung hinaus mit Kaffeebohnen. Halten Sie die
Taste ib gedriickt.

Sehr harte Gewiirze wie Nelken, Sternanis,
Anissamen und dergleichen miissen zusammen
mit anderen Zutaten gemahlen werden, damit
die Kunststoffteile des Gerates keinen Schaden
nehmen. Halten Sie die Taste |P gedriickt.

Wir empfehlen harte K&sesorten (wie Par-
mesan). Weicherer Kése sollte vor dem Mahlen
gefroren werden, damit er nicht zu sehr an den
Klingen klebt. Halten Sie die Taste |P gedriickt.
Wir empfehlen, den Puderzucker anschlieRend
durch ein feines Sieb zu streichen. Halten Sie die
P-Taste gedriickt.

Zerkleinern Sie in Etappen, halten Sie die Taste
P 10 — 15 mal jeweils 2 Sekunden lang gedriickt.
Wenn es etwas feiner werden soll, stellen Sie die
Geschwindigkeit auf Maximum ein und mahlen
alles noch einmal 10 Sekunden lang durch.



Babynahrung zubereiten

Hinweise

Fir Sauglinge bis 18 Monate; vor dem

Brei aus gekochtem Gemuse 300¢g MAX (5-7) 30s Fiittern durch ein Sieb streichen.

Brei aus gekochtem Fleisch,
Gefligel oder Fisch 300g MAX (5 -7) 60s Refers to hot products

Ergibt eine durchschnittliche Mahlzeit,

. : _ MIN (1 -3)/ variiert jedoch nach Alter des Kindes. Sie

Brel aus lrockener Babynah- 100200 WED (3-5) | 305 kénnen bis maximal 1500 mi Milch verar-
9 MAX (5-7) beiten. Beachten Sie die Hinweise auf der

Verpackung.

REINIGUNG UND PFLEGE, Abb. D
» Sie kdnnen Mixbecher, Deckel, Messbecher, Mihle h

Die Klingen sind sehr scharf, geben Sie also ent-

und Klingen in der Spiilmaschine reinigen. sprechend acht.

» Wischen Sie das Gehause mit einem feuchten
% Tuch sauber. Tauchen Sie das Geh&use niemals
in Wasser oder andere Flissigkeiten — Strom-
schlaggefahr!
» Trocknen Sie alle Teile griindlich.

MIXBECHER REINIGEN

Ge-
schwin- | Zeit [Hinweis
digkeit

Maximale

Vorgehensweise Fiillung

Nach dem Reinigen nehmen Sie samtliche Teile vom

Heilles Wasser in den Gerét ab, spiilen den Mixbecher gut aus, anschlieBend
Mixbecher gieRen, 750 ml 1 1 trocknen Sie alle Teile griindlich. Verzichten Sie auf
etwas Spulmittel Minute |aggressive Reinigungsmittel. Nach der Zubereitung von
hinzugeben Haferbrei spllen Sie die Klingen griindlich, reinigen auch

alle zuganglichen Offnungen.

ZERTIFIZIERUNG

Hinweise zur Produktzertifizierung finden Sie unter http://www.oursson.com; Sie kénnen auch |hren Handler
danach fragen.

Technische Daten

Modell BL0642G
Stromverbrauch (W) max 600
Mixbecher-Fassungsvermdgen (ml) 2000
Mixbecher-Verarbeitungsmenge (ml) 1500
Netzspannung 220-240 V~; 50 Hz
Schutzklasse I

Temperatur bei Lagerung und Transport® -25 bis 35°C
Temperatur im Betrieb 5 bis 35°C
Luftfeuchtigkeit 15 — 75 %, nicht kondensierend
Abmessungen (HxBxL, mm) 218x%198%x412
Gewicht (kg) 4,24

* Die Geréte sollten an einer trockenen, gut beliifteten Stelle bei Temperaturen unter 25°C gelagert
werden.

/'\ Reparaturen dirfen nur tGiber den Kundendienst der OURSSON AG ausgefihrt werden.




REPARATUREN

Das Unternehmen OURSSON AG freut sich sehr, dass
Sie sich fir unsere Produkte entschieden haben. Wir
haben keine Mihen gescheut, damit dieses Produkt
lhre Anforderungen erfiillt; die Qualitat entspricht
héchsten weltweiten Standards. Falls lhr OURSSON-
Produkt einer Reparatur bedarf, wenden Sie sich

bitte an eines der autorisierten Kundencenter. Eine
vollstéandige Liste der autorisierten Kundencenter und
ihre exakten Anschriften finden Sie auf der Webseite
www.oursson.com.

Garantieverpflichtungen der OURSSON AG:

1. Die Garantieverpflichtungen der OURSSON AG,
die von durch die OURSSON AG autorisierten
Kundencentern erfullt werden, gelten nur fir Modelle,
die die OURSSON AG fir die Produktion oder
Belieferung und den Verkauf innerhalb des Landes
vorgesehen hat, in dem der Garantieservice bereit-
gestellt wird, die in diesem Land erworben, beziiglich
der Einhaltung der Standards dieses Landes zertifi-
ziert und mit offiziellen Konformitatskennzeichnungen
markiert wurden.

2. Die Garantieverpflichtungen der OURSSON AG
stehen im Einklang mit dem Gesetz zum Schutz der
Verbraucherrechte und werden durch die Gesetze
des Landes reguliert, in dem die Dienste bereit-
gestellt werden; sie finden nur Anwendung, wenn
das Produkt ausschlieBlich zu privaten, familia-
ren oder Haushaltszwecken eingesetzt wird. Die
Garantieverpflichtungen der OURSSON AG gelten
nicht fir die Nutzung von Waren fir Geschéaftszwecke
oder in Verbindung mit der Akquisition von Waren
zur Erfullung der Anforderungen von Unternehmen,
Instituten und Organisationen.

3. Die OURSSON AG legt fur ihre Produkte die folgen-
den Nutzungszeiten und Garantiezeitraume fest:

Mikrowellenofen,

Brotbackautomaten, Indukti- 60 12
onsherde

Multikocher, Kiichen-

maschinen, elektrische

Wasserkocher, Elektrogrills,

Handrihrgerate, Handmixer,

Fleischwolfe, Mixer, Toaster,

Wasserkocher, Toaster, 36 12
Entsafter, Dampfgarer, Kaffe-

emaschinen, Zerkleinerer, Ge-

frierschranke, Kiihlschranke,

automatische

Kaffeemaschinen

Kichenwaagen 24 12

4. Die Garantieverpflichtungen der OURSSON AG fin-
den keine Anwendung bei den folgenden Produkten,
deren Austausch erwartet wird und nicht mit der
Demontage von Produkten in Verbindung steht:

+ Batterien.

» Mit dem Produkt gelieferte Taschen, Schlaufen,
Tragegurte, Montagezubehorartikel, Werkzeuge,
Dokumentation.

5. Die Garantie deckt keine Schaden ab, die auf-
grund der Verletzung von Richtlinien bezlglich der
Benutzung, Aufbewahrung oder des Transports
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von Waren, durch Aktionen von Dritten oder héhere

Gewalt entstanden sind; dies beinhaltet unter ande-

rem folgende Falle:

* Wenn der Defekt durch unvorsichtige Handhabung,
zweckentfremdeten Einsatz, Verletzungen
der in der Bedienungsanleitung angegebe-
nen Betriebsbedingungen und -anweisungen,
wie bspw. die Aussetzung hoher oder niedriger
Temperaturen, hoher Feuchtigkeit oder Staub,
durch unerlaubtes Offnen des Gerétes und/
oder eigenhandig durchgefiihrte Reparaturen,
Nichteinhaltung der am Typenschild angegebe-
nen Versorgungsanforderungen, das Eindringen
von Flussigkeiten, Insekten oder anderen
Fremdkdérpern, durch Substanzen im Gerat oder
langfristige Benutzung des Produktes in extremen
Betriebsarten verursacht wurde.

» Wenn der Defekt durch unautorisierte
Versuche, das Produkt zu testen, oder durch
Anderungen an seiner Konstruktion oder seinen
Softwareprogrammen verursacht wurde, ein-
schliel3lich Reparaturen oder Wartungsarbeiten in
nicht autorisierten Kundencentern.

» Wenn der Defekt des Produktes durch nicht stan-
dardmaBige und/oder minderwertige Ausriistung,
Zubehorteile, Ersatzteile oder Batterien verursacht
wurde.

» Wenn der Defekt des Produktes mit seiner
Nutzung in Verbindung mit zusétzlicher Ausriistung
(Zubehor) in Zusammenhang steht, sofern es
sich dabei nicht um von der OURSSON AG fiir
die Nutzung mit diesem Produkt empfohlenes
Zubehdr handelt. Die OURSSON AG haftet nicht
fir die Qualitat von zusatzlicher Ausriistung
(Zubehor), die von Drittanbietern hergestellt wurde,
fur die Qualitat seiner Produkte in Verbindung mit
solchem Zubehdr sowie firr die Qualitat der Arbeit
von zusatzlichem Zubehér der OURSSON AG in
Verbindung mit Produkten anderer Hersteller.

6. Wahrend der Betriebslebenszeit entdeckte
Produktfehler werden vom autorisierten Kundendienst
beseitigt. Wahrend der Garantiedauer ist die
Beseitigung von Defekten gebuhrenfrei, sofern das
Originalzertifikat der Garantie und ein Kaufbeleg
mit Kaufdatum vorgelegt werden. Falls diese
Dokumente fehlen, wird der Garantiezeitraum ab
Datum der Warenherstellung festgelegt. Beachten Sie
Folgendes:

« Die in der mitgelieferten Dokumentation beschrie-
bene Einrichtung und Installation (Montage,
Anschluss etc.) des Produktes werden nicht
durch die Garantie der OURSSON AG abgedeckt
und kénnen vom Nutzer sowie gegen Gebuhr
von Spezialisten der meisten autorisierten
Kundencenter durchgefiihrt werden.

*  Wartungsarbeiten an Produkten (Reinigung und
Schmieren beweglicher Teile, Austausch von
Verbrauchsartikeln und Zubehér etc.) werden
gegen Gebuhr angeboten.

7. Die OURSSON AG haftet nicht fur jegliche direkt oder
indirekt von ihren Produkten verursachten Schaden
an Personen, Haustieren und Eigentum, falls diese
das Ergebnis der Nichtbeachtung von Anweisungen
und Bedingungen zu Nutzung, Aufbewahrung,
Transport oder Installation des Produktes sind oder
durch absichtliche oder fahrlassige Handlungen des
Verbrauchers oder Dritter verursacht wurden.

8. Unter keinen Umsténden haftet die OURSSON



AG firr jegliche speziellen, beilaufigen, indirekten
oder Folgeschaden oder Verluste, u. a. einschlie-
lich entgangener Einnahmen, Schaden durch
Unterbrechungen kommerzieller, industrieller oder
anderer Aktivitaten, die aus der Nutzung oder
Unfahigkeit zur Nutzung des Gerates hervorgehen.

9. Aufgrund kontinuierlicher Produktverbesserungen
kénnen Designelemente und einige technische
Daten ohne Vorankiindigung seitens des Herstellers
geandert werden.

Verwendung des Produktes nach Ablauf der Nut-

zungszeit (Betriebslebenszeit):

1. Die von der OURSSON AG fiir dieses Produkt
angegebene Betriebslebenszeit gilt nur, wenn das
Produkt ausschlieB3lich fiir private, familiare oder
Haushaltszwecke genutzt wird und der Nutzer das
Gerat ordnungsgemalf verwendet, lagert und trans-
portiert. Bei sorgfaltiger Handhabung des Gerates
und Einhaltung der Bedienungsanweisungen kann
die tatsachliche Betriebslebenszeit die Angaben der
OURSSON AG iiberschreiten.

2. Lassen Sie das Produkt am Ende seiner
Betriebslebenszeit am besten von einem autorisierten
Kundencenter warten und bezuglich seiner weiteren
Benutzung einschatzen. Praventive Wartungsarbeiten
an Produkten werden auf Bezahlbasis ebenfalls von
Kundencentern angeboten.

3. Die OURSSON AG rat davon ab, das Produkt nach
Ende seiner Betriebslebenszeit ohne eine praven-
tive Wartung durch ein autorisiertes Kundencenter
weiterhin zu verwenden, da das Gerat in diesem Fall
eine Gefahr furr Leib und Leben sowie Hab und Gut
des Verbrauchers darstellen kann.

Produktrecycling und entsorgung

Dieses Gerat ist entsprechend der europaischen
Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro- und Elektronik-
Altgerate (waste electrical und electronic equipment
— WEEE) gekennzeichnet. Das Produkt darf am Ende
seiner Betriebslebenszeit nicht mit dem Hausmidill
entsorgt werden. Ubergeben Sie es stattdessen an
eine geeignete Sammelstelle zum Recycling
elektrischer und elektronischer Altgerate; dort

wird eine mit den 6rtlichen Gesetzen vereinbare
Handhabung und Entsorgung gewahrleis-

tet. Durch die angemessene Entsorgung [

ourssono

dieses Produktes helfen Sie beim Schutz natrlicher
Ressourcen und verhindern, dass das Produkt eine
Gefahr fiir Umwelt und menschliche Gesundheit
darstellt. Weitere Informationen zu Sammelstellen und
zum Recycling dieses Produktes erhalten Sie bei lhren
ortlichen Behdrden oder Abfallbetrieben.

Datum der Fertigung

Jedes Produkt hat eine eindeutige Seriennummer in
Form einer alphanumerischen Codes und wird mit einem
Strichcode dupliziert, der die folgenden Informationen
enthalt: Name der Produktgruppe, Datum der Fertigung,
Seriennummer des Produktes.

AR
BL1225 4567

BL 122501123,

[ |
000 O
Die Seriennummer befindet sich an der Riickseite

des Produktes, an der Verpackung und auf der
Garantiekarte.

@ Die ersten beiden Buchstaben stehen fiir die

Produktgruppe (Blender - BL).

@ Die ersten beiden Ziffern — Jahr der Fertigung.

© Die mittleren beiden Ziffern — Woche der Fertigung.

O Die letzten beiden Ziffern — Seriennummer des
Produktes.

Zur Vermeidung von Missverstéandnissen
empfehlen wir lhnen dringend, die Bedie-
nungsanleitung und die Garantieverpflich-
tungen aufmerksam zu lesen. Prifen Sie
die Garantiekarte auf ihre Richtigkeit. Die
Garantiekarte ist nur giltig, wenn Folgen-
des richtig und klar angegeben ist: Modell,

Seriennummer, Kaufdatum, Stempel, Unter-
schrift des Kaufers. Seriennummer und Mo-
dell des Gerates miissen mit den Angaben
auf der Garantiekarte identisch sein. Falls
diese Bedingungen nicht erfiillt werden oder
die auf der Garantiekarte angegebenen Da-
ten geandert werden, ist die Garantiekarte
ungultig.

Falls Sie Probleme oder Fragen beziiglich OURSSON AG-Produkten haben, senden Sie uns bitte eine E-Mail:

support@oursson.com

Diese Anleitung wird durch internationale und EU-weite Urheberrechte geschitzt. Jede unautorisierte Nutzung der
Anweisungen, u. a. einschlieRlich des Kopierens, Druckens und Verteilens, involviert die Anwendung zivil- und

strafrechtlicher Haftung der schuldigen Person.

Kontaktinformationen:

1. Artikelhersteller - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zirich, Schweiz.
2. Zertifizierungsinformationen zum Produkt finden Sie auf der Webseite www.oursson.com.

OURSSON AG
Hergestellt in China
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SAFETY INSTRUCTIONS, Fig. A

Danger symbol
A reminder to user about high voltage.

Warning symbol
A A reminder to user about the necessity of operating exactly according to the

instructions.

When using electrical appliances should take the

following precautions:

» Use the device according to the following in-
structions manual.

« Install the device on a stable surface.

« Use only the tools, which are included in the
product set.

< To protect against risk of electrical shock do
not put the cord in water or other liquid. If
for some reason the water got into the unit,
contact an authorized service center (ASC)
OURSSON AG.

« For power supply, use a power grid with proper
characteristics.

* Do not use the device in areas where the air can
contain vapors of flammable substances.

* Never attempt to open the device by
yourself — it could possibly be the reason
of an electrical shock can lead to product
malfunction and will invalidate the manu-
facturer’s warranty. For repair and main-
tenance, contact only authorized service
centers meant for repair of products under
the trademark OURSSON.

* When moved from a cool to a warm place and
vice versa unpack it before use and wait 1-2
hours without turning it on.

< In order to prevent electrical shock do not

A immerse the entire product or the wires into

the water.

» Be particularly careful and cautious when using
the device near children.

* Do not touch any hot parts, as this may cause
injury.

* The power cord is specially made relatively
short in order to avoid the risk of injury.

* Do not allow the cord to hang over the sharp
edge of the table or touch hot surfaces.

» Do not connect this device to a grid which is
overloaded with other appliances: it can lead to
the fact that the device will not function properly.

« Do not install the device near gas and electric
stoves and ovens.

« After use, make sure to disconnect the device
from the power grid.

« Keep the device from bumps, falls, vibration and
other mechanical influences.

* Make sure to disconnect the device from the
power grid before cleaning or changing acces-
sories.

« Do not use the device outdoors.

< This appliance is not intended for use by per-
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sons (including children) with reduced physi-
cal, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge. They can only use
the device under the supervision of the person
responsible for their safety, or after instruc-
tion on the safe use of the device. Do not allow
children to play with the product.

» This product is intended only for use in the
home.

» If the power cord is damaged, it must be
replaced by a specialist from the authorized
service center (ASC ) OURSSON AG to avoid
danger.

* Use only the tools, which are included in the
product set.

* When cleaning the appliance do not use abra-
sives and organic cleaners (alcohol, gasoline,
etc.). When cleaning the device it is allowed to
use a small amount of neutral detergent.

RECOMMENDATIONS

* Please read the instruction manual before using
the device. Keep the manual after reading for
further use.

 All illustrations in this manual are schematic
representations of real objects, which may differ
from the actual images.

» Do not grind very hard ingredients to avoid
blunting of the blades.

the glass cup and lid are not installed correctly,

j The device is equipped with a safety lock. If
you won't be able to turn on the device.

Do not apply physical force to the device,

as this may damage the device due to the
user’s fault.

PRODUCT SET
MeEaSUING CUP ..co.veeiiieeiie e 1 pc.
I Tc D .1 pc.

Blender’s jar .
Mill.........

Blades. .1 pc.
Coupling .1 pc.
Motor unit............... .1 pc.
Instruction manual ...........ccccooviiiiiii, 1 pc.



ELEMENTS OF DESIGN, Fig. B

@ Measuring cup

@ Lid

© Blender’s jar

© Blades

© Coupling

® Motor unit

@ Rotary switch with buttons
© Mill

UTILIZATION, Fig. C

Control panel

Rotary knob — use for following functions:

* Switching the device ON/OFF

* changing the speed level from 1 up to 7, where 1 —
minimal speed, and 7 — maximal.

P - use this button to turn on turbo mode
— use this button to turn on smoothies mode
%u — use this button for ice crushing
» — ON indicator
B - OFF indicator

Before first use, make one preparation cycle
without ingredients, add water into the glass jar.
After that, wipe the body of the device with a dry
soft cloth. Wash the jar, lid, mill, stainless steel
blades with warm water with detergents.

Before assembling and disassembling the de-
vice, make sure it is unplugged.

5. You may also turn on the blender by holding the
button P. In this case, the device will be working
at maximum speed all the time. The speed won'’t
change even if you will change the switch’s posi-
tion. To turn off the device, release the button.

6. To prepare smoothie press %7 button. To stop,
press the button again.

7. For ice crushing, press % button. To stop, press
it again.

NOTE: To get ice crumb, select the maximum

speed level, or hold P button for a few seconds. If

the pieces are still big, repeat the operation.

8. To finish working with blender, turn the knob to
@ position. Unplug the device.

9. After that you can disassemble the device.
You can open the lid only when the jar is
removed.

Before placing the jar, make sure that the
knob is in the (@ position.

Utilizing the mill:

1. The mill is design to grind coffee beans, rice,
wheat, peeled nuts, pepper, sesame seeds, dried
beans, hard cheese, and breadcrumbs.

NOTE: Always grind cloves, star anise and aniseed

together with other ingredients.

gredients like nutmeg or ice cubes. Do not fill

j The mill is not designed to grind very hard in-
the mill’'s cup higher that the max mark.

A The blades are very sharp, be careful.

Utilizing the jar:

1. Place the jar onto the motor unit according to the
manual.

2. Add ingredients. Do not fill the jar above the
max. mark.

3. Plug in the device.

4. Select the required speed, using the knob, from
1 to 7, turning it clockwise. The Mix/Grid process
will start automatically.

GRINDING RECOMMENDATIONS

2. Open the mill and put necessary ingredients.
Close the jar.

3. Place the mill onto the electric motor as shown on
the picture.

4. Plug in the device.

5. Turn on the blender, hold the fast mix button P
To turn of the device relies the button.

Maximum time of continues use of the blender
A is 2 minutes, after that you need to turn off the
device for 3 minutes.

Before grinding, it is recommended to chop ingredients on 2x2x2 cm pieces. Max amount of ingredients is
shown in the table. Follow the recommendations in the recipe book.

Operation

Smoothies and milk- 1500 ml o
shakes

Puree from fresh
fruit, berries and
vegetables

1500ml = — | MAX(5-7)

Puree from cooked
fruits, vegetables and
soups

750 ml — | MAX(5-7)

60 sec.

30-4

30-45

To turn of the device press ﬁ button again.

The ingredients must be soft or juicy (ba-
sec.  nanas, strawberries, cucumbers, etc.)

Do not puree ingredients with a temperature

sec. | higherthan 95°C
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Kneading dough for
pancakes, omelets,
etc.

Preparing sauces and
salad dressings with
the addition of fresh
herbs and garlic
Preparing snacks like
pates, pastes, mouss-
es, vegetable and
mushroom caviar,
spreads, etc.

Preparation of mince
from meat / fish /
poultry

Preparation of fruit /
berry / mousse and
sorbet

Ice crushing

Preparation
of mayonnaise

Preparation of
creams and desserts

Grinding garlic
(onion)

Grinding nuts

Grinding beans, cere-
als and grains

Preparation of ground
coffee

Grinding spices

Preparation of grated
cheese

Preparation of pow-
dered sugar

Preparation of bread

crumbs and biscuit
crumbs

12

1250 ml

1500 ml

750 ml

750 mi

750 g

10-15
cubes

750 ml

750 ml

100-
200 g

25-75 g

25-75 g

25-50 g

5-25¢g

25-75g

25-75g

20-40 g

MED (3-5)
MAX (5-7)

MIN (1-3)/
MED(3-5)/
MAX(5-7)

MIN (1 -3)/
MED(3-5)/
MAX(5-7)

MIN (1 -3)/
MED(3-5)/
MAX(5-7)

&

MAX (5-7)/
MED(3-5)

MIN (1-3)/
MED(3-5)/
MAX(5-7)

P

P

W UV U U U

30-45
sec.

30-45
sec.

90-120
sec.

90-120
sec.

60 sec.

15 sec.

90-120
sec.

60 sec.

20 sec.

30 sec.

30 sec.

30 sec.

30 sec.

10 sec.

30 sec.

10 sec.

Suitable for every liquid dough

It is recommended to pass garlic through the
press, herbs must be cut.

Cut dense ingredients into pieces (boiled
meat, fried liver, etc.).

It is recommended to add more liquid into
the mince (water, milk, cream) compared to
the preparation of traditional mince. Ideal for
cooking dumplings, liver fritters).

Frozen fruits and berries should thaw a bit, so
they can be cut with a knife.

To turn of the device press %} button again.

It is recommended to install in place of the
measuring cup a plastic one with a small hole
at the bottom, so that the oil came into the
bowl of a blender in a thin stream and mix bet-
ter with the egg mixture.

Use chilled high fat cream, softened butter,
room temperature custard, pass curd through
a sieve.

Use impulse mode, press and hold P for 2
sec.(10-15 times)

Nuts must be cleaned of shell and solid walls.
Suitable for grinding: almonds, peanuts,
hazelnuts, cashews, sesame seeds, coconut
pulp, pine nuts and walnuts. When filling a
mill cup ingredients must not exceed the max
mark. Press and hold P button.

Clean the rump of impurities in order to avoid
damage of the blender blades. Suitable for
grinding: beans, buckwheat, corn, oats, bar-
ley, wheat cereals, etc. After grinding, the flour
should be sifted through a small sieve. Flour
of cereals and grasses is used for baking
breads, pancakes and pastry products with
reduced calorie. Press and hold P button.

When filling the mill cup with coffee beans do
not exceed the max mark. Press and hold P
button.

Cloves, star anise, anise seed, etc. must be
grind with other ingredients in order to avoid
breakage of the plastic components of the
chopper. Press and hold P button.
Recommended for hard cheeses (like Par-
mesan), before grinding, cheese should be
refrigerated. Press and hold P button.

It is recommended to sift powdered sugar
through a fine sieve. Press and hold P button.

Use impulse mode, press and hold P for 2
sec(10-15 times). To obtain smaller fractions,
increase the speed to maximum and grind
crumbs for 10 seconds.



Preparing baby food

Operation ‘ @@ ‘

Puree from hot boiled veg-

Note

Recommended for babies up to 18 months,

etables 3009 MAX (5-7) 30 sec. before serving, rub through a sieve
Eglr"et?yfrom boiled meat, fish, 3009 MAX (5-7) 60 sec. Refers to hot products
MIN (1 -3)/ Refers to average servings, depending on

Preparing baby food from } ~ the age of the baby. You can maximum pre-
dry baby mixes. 100-200 mi '\I\IJII,EAE))(((%-?))/ 30 sec. pare 1500 ml of milk. Follow the instructions
on the dry baby mix.

CLEANING AND MAINTENANCE, Fig. D
* You can wash the lid, jar, measuring cup, mill and
blades in a dishwasher. A The blades are very sharp, be careful.
* Wipe the body with a damp cloth. Never
A immerse it in water because of the danger of
electric shock.
» Thoroughly dry all parts.

CLEANING THE BLENDER’S JAR

Maximal capac-

ity or weight of | Speed Time
the ingredients

After washing, completely disassemble the
device, rinse the jar and dry them. Do not

750 ml 1 1 minute use harsh detergents. After cooking porridge
thoroughly rinse the blades and clean the hole
in the console.

Pour hot water into the jar,
add detergent

PRODUCT CERTIFICATION

For information on product certification, see http://www.oursson.com or ask seller for a copy.

Specifications ‘

Model BL0642G
Power consumption, W max 600
Blender jar capacity, ml 2000

Blender jar working capacity, ml 1500

Rated voltage 220-240 V~; 50 Hz
Protection class 1l

Storage and transportation temperature requirements* -25 C to +35°C
Operation temperature requirements +5°C to +35°C
Humidity requirements 15-75%
Dimensions (HxWxL), mm 218x%198%x412
Weight, kg 4,24

*Products should be stored in dry, ventilated warehouses at temperatures below - 25°C.

A Only a qualified specialist from OURSSON AG service center must do the repair.
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and rules of operation set forth in the instruction
manual, including as a result of exposure to high
or low temperatures, high humidity or dust, traces
of opening the device independently and/ or self-
repair, mismatch state standards for power grids,
getting liquids, insects or other foreign objects,
substances inside the device, as well as long-
term use of the product in extreme operational
modes.

« If the defect of the product was a result of unau-
thorized attempts to test the product or make any
changes in its construction or software programs,
including repair or maintenance in unauthorized

SERVICING

Company OURSSON AG expresses great apprecia-
tion to you for choosing our products. We have done
everything possible so that this meets your needs,
and the quality corresponds to the best world stan-
dards. If your OURSSON branded product will need
maintenance, please contact one of the authorized
service center (hereinafter - ASC). A complete list of
ASC and their exact addresses can be found on the
website www.oursson.com.

Warranty obligations OURSSON AG:
1. Warranty obligations OURSSON AG, provided

ASC OURSSON AG, apply only to models desig-
ned OURSSON AG for the production or supply
and sale within the country where the warranty
service is provided, purchased in this country,
certified for compliance with the standards of this

country, and also marked the with official marks of

conformity.

. Warranty obligations OURSSON AG operate within

the law on protection of consumer rights and are
regulated by the laws of the country in which they
are provided, and only when the product is used
exclusively for personal, family or household pur-
poses. Warranty obligations OURSSON AG shall
not apply to uses of goods for business purposes
or in connection with the acquisition of goods to
meet the needs of enterprises, institutions and
organizations.

. OURSSON AG sets for its products the following
terms of use and warranty periods:

Microwave ovens 60 12
breadmakers, induction hobs

Multicookers, kitchen

processors, electric kettles,

electric grills, hand blenders,

hand mixers, meat grinders,

blenders, toasters, airpots, 36 12
toasters, juicers, steamers,

coffee makers, choppers,

freezers, refrigerators,

automatic coffee machines

Kitchen scales 24 12

4. Warranty obligations OURSSON AG shall not apply

to the following products, if their replacement is

assumed and is not connected with disassembling

products:

+ Batteries.

+ Cases, straps, cords for carrying, mounting ac-
cessories, tools, documentation that came with
the product.

5. Warranty does not cover defects caused due to
violations of the rules of consumer use, storage or
transportation of the goods, actions of third parties
or force majeure, including but not limited to the
following cases:

« If the defect was a result of careless handling,
used for other purposes, violations of conditions
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service centers.

« If the defect of the product was a result of use of
non-standard and/or low quality equipment, ac-
cessories, spare parts, batteries.

« If the defect of the product is associated with
its use in conjunction with additional equipment
(accessories), other than additional equipment
recommended by OURSSON AG for use with this
product. OURSSON AG is not responsible for the
quality of the additional equipment (accessories)
manufactured by third parties, for the quality of
its products together with such equipment, as
well as the quality of the work of the additional
equipment of OURSSON AG together with the
products of other manufacturers.

6. Product defects detected during the lifetime of the

product are eliminated by the authorized ser-

vice centers (ASC). During the warranty period,

elimination of defects is free of charge with the

presentation of the original certificate of guarantee
and documents that confirm the fact and date of the
contract of retail purchase. In the absence of such
documents, warranty period is calculated from the
date of manufacture of goods. It should be taken
into account:

» Setup and Installation (assembly, the connection,
etc.) of the product described in the documenta-
tion attached to it, does not enter the scope of
warranty OURSSON AG and can be performed
by the user as well as the specialists of most
authorized service centers on a paid basis.

» Work upon maintenance of products (cleaning
and lubricating the moving parts, replacement of
consumables and supplies, etc.) are made on a
paid basis.

. OURSSON AG is not responsible for any dam-

age directly or indirectlycaused by their products

to people, pets, property, if it occurred as a result
ofnon-observance of the rules and conditions of use,
storage, transportation or installation of the product,
intentional or negligent actions of consumer or third
parties.

. Under no circumstances, OURSSON AG is not

responsible for any special, incidental, indirect or
consequential loss or damage, including but not
limited to: lost profits, damages caused by interrup-
tions in the commercial, industrial or other activities,
arising from the use of or inability to use the product.

. Due to continuous product improvement, design

elements and some technical specifications are
subject to change without prior notice from the
manufacturer.



Using the product when after the terms of use

(lifetime):

1. Lifetime set by OURSSON AG for this product ap-
plies only when the product is used exclusively for
personal, family or household needs, as well as the
consumer observes the correct operation, storage
and transportation of products. Under thecondition
of careful handling of the product and compliance
with the rules of operation the actual life may ex-
ceed the lifetime set by OURSSON AG.

2. At the end of the product lifetime, you should
contact an authorized service center for to conduct
a preventive maintenance of the product and
determine the suitabilityfor further use. Work on con-
ducting a preventive maintenance of the products is
also made in service centers on paid basis.

3. OURSSON AG does not recommend the use of
this product after the end of its lifetime without its
preventive maintenance by the authorized service
center, since inthis case, the product can be danger-
ous to the life, health or property of the consumer.

Product Recycling and Disposal

This appliance has been identified in accordance with
the European directive 2002/96/EG on Waste Electrical
and Electronic Equipment — WEEE. After the expiration
of the lifetime, the product cannot be disposed with
another household waste. Instead, it shall be deposited
in the appropriate recycling collection point for electri-
cal and electronic equipment for proper treatment

and disposal in accordance with federal or local law.
By disposing correctly this product, you will help to
conserve natural resources and preventing the product
from damaging the environment and human
health. For more information on the collection

point and recycling of this product, please ﬁ
contact your local municipal authorities or the
enterprise for household waste disposal. _—

ourssono

Date of manufacture

Each product has a unique serial number in the form
of alphanumeric row and is duplicated with a barcode
that contains the following information: name of the
product group, date of manufacture, serial number of

the product.
LN

BL 1225011234567
T T
000 O
Serial number is located on the rear of the product, on
the package and the warranty card.

© The first two letters-correspondence to the product
group (blender - BL).

@ The first two digits — year of manufacture.

© The second two digits — week of manufacture.

O The last two digits — serial number of product.

To avoid misunderstandings, we highly rec-
ommend you to read carefully the instruc-
tion manual and the warranty obligations.
Check the correctness of the warranty card.
Warranty card is valid only if the following
are correctly and clearly stated: model, se-

rial number, date of purchase, clear stamps,
buyer’s signature. The serial number and
the model of the device must be the same
as in the warranty card. If these conditions
are not fulfilled or the data specified in the
warranty card was changed, the warranty
card is invalid.

If you have questions or problems with OURSSON AG products - please contact us by e-mail:

support@oursson.com

This manual is under protection of international and EU copyright law. Any unauthorized use of the instructions, in-
cluding copying, printing and distribution, but not limited to, involves the application of the guilty person to civil liability

and criminal liability.

Contact information:

1. Manufacturer of goods - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Switzerland.
2. Certification information product available on the website www.oursson.com.

OURSSON AG
Made in China

ce



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD, Fig. A
Al usar aparatos eléctricos, es preciso tomar las
siguientes precauciones:

« Use el dispositivo segun se indica en el siguiente
manual de instrucciones.

* Coloque el dispositivo sobre una superficie
estable.

« Use Unicamente los accesorios incluidos junto
con el producto.

« No permita que el cable eléctrico entre en
contacto con el agua o ningun otro liquido
para protegerse del riesgo de descarga eléc-

A trica. Si por cualquier razén penetra agua

en el aparato, péongase en contacto con un
centro técnico autorizado OURSSON AG.

* Use una red de alimentacion eléctrica de caracte-
risticas adecuadas.

* No use el aparato en zonas en donde el aire
pueda contener vapores de sustancias inflama-
bles.

« Nunca trate de abrir el aparato por su cuenta,
ya que podria provocar una descarga eléc-
trica que podria averiar el aparato e invalidar
la garantia del fabricante. Deje las tareas de
mantenimiento y reparacion Unicamente en
manos de los centros técnicos autorizados
por la marca OURSSON.

« Cuando traslade el aparato de una zona caliente
una fria y viceversa, desempaquételo antes
de usarlo y espere entre 1y 2 horas antes de
conectarlo.

« Para evitar las descargas eléctricas, evite
sumergir el aparato o sus cables en agua.

« Tenga especial cuidado cuando use el aparato
cerca de los nifios.

« No toque las partes calientes del aparato, ya que
podria sufrir lesiones.

< El cable de corriente es corto expresamente con
el fin de evitar el riesgo de sufrir lesiones.

* No deje que el cable de corriente quede colgando
sobre el borde afilado de una mesa o que entre
en contacto con superficies calientes.

« No conecte este aparato a una red sobrecargada
con otros aparatos, ya que podria causar que no
funcionara correctamente.

« No instale el aparato cerca de cocinas y hornos
eléctricos.

« Tras su uso, asegurese de desconectar el
aparato de la red eléctrica.

< Evite que el aparato sufra golpes, caidas, vibra-
ciones y otros efectos mecanicos.

« Asegurese de desconectar el aparato de la red
eléctrica antes de limpiarlo o cambiar accesorios.

« No use el aparato en exteriores.

« Este aparato no esta disefiado para su uso por
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Simbolo de peligro
Simbolo de advertencia

al pie de la letra.

Recuerda al usuario el peligro de la alta tension.

Recuerda al usuario la necesidad de seguir las instrucciones

personas discapacitadas fisica, sensorial o
mentalmente (incluidos nifios), o carentes de la
experiencia y los conocimientos necesarios. Solo
pueden usar este dispositivo bajo la vigilancia de
una persona responsable de su seguridad encar-
gada de su supervisién o adiestramiento acerca
del uso de la maquina. No permita que los nifios
jueguen con el producto.

« Este producto esta solo indicado para uso
doméstico.

« Si el cable eléctrico presenta dafios, debera
ser sustituido por un especialista de un centro
técnico autorizado OURSSON AG para evitar
cualquier peligro.

« Use Unicamente los accesorios incluidos junto
con el producto.

« No use limpiadores abrasivos y organicos tales
como alcohol o gasolina para limpiar al aparato.
Puede limpiar el aparato con una pequefa canti-
dad de detergente neutro.

RECOMENDACIONES

« Lea atentamente el manual de instrucciones antes
de usar este dispositivo. Conserve el manual tras
su lectura para futuras consultas.

« Todas las instrucciones contenidas en este
manual son representaciones esquematicas de
objetos reales, que pueden diferir de las imagenes
presentadas.

* No use el aparato para triturar ingredientes
demasiado duros, con el fin de evitar que las
cuchillas se desafilen.

El aparato cuenta con un cierre de seguridad.
Si el vaso mezclador y la tapa no estan
correctamente colocados, no podra poner en
marcha el aparato.

é No emplee la fuerza bruta sobre el aparato,

ya que podria dafarlo.

JUEGO DEL PRODUCTO

Medidor.
Tapa...
Vaso mezclador-...
Molinillo...
Cuchillas. .
AcoplamientO........coov e
Unidad del motor
Manual de instrucciones...




ELEMENTOS DE DISENO, Fig. B

@ Medidor

@ Tapa

© Vaso mezclador

@ Cuchillas

© Acoplamiento

© Unidad de motor

@ Mando giratorio con botones
@ Molinillo

USO, Fig. C
Panel de control
Mando giratorio - se usa para las siguientes funciones:
* Encendido y apagado del aparato (ON/OFF)
* Cambio del nivel de velocidad de 1 a 7 (1: velocidad
minima, 7: velocidad maxima).
P : use este botdn para activar el modo turbo

: use este boton para activar el modo batidos
%z use este botdn para picar hielo
P indicador ON (encendido)
M: indicador OFF (apagado)
Antes del primer uso, haga funcionar el aparato en
un ciclo de preparacion sin ingredientes, afiada agua
en el vaso mezclador. A continuacion, seque el cuerpo
del aparato con un pafio suave y seco. Lave el vaso
mezclador, la tapa, el molinillo y las cuchillas de acero
inoxidable con agua caliente y detergente.

Antes de montar y desmontar el aparato, asegurese
de que esté desenchufado.

Tenga cuidado con las cuchillas porque estan
/ j \ muy afiladas.

Uso del vaso mezclador:

1. Coloque el vaso mezclador sobre la unidad del motor
de acuerdo con las instrucciones del manual.

2. Afada los ingredientes. No rebase la marca de nivel
maximo del vaso mezclador.

3. Enchufe el aparato.

4. Seleccione la velocidad requerida (1 a 7) girando el
mando hacia la derecha. El proceso de mezcla/trit-
urado dara comienzo automaticamente.

5. También puede activar el mezclador apretando el

RECOMENDACIONES DE TRITURADO

botén de mezcla rapida P En este caso, el aparato
trabajara a la maxima velocidad todo el rato. La
velocidad no cambiara incluso aunque modifique la
posicion del mando. Para apagar el aparato, suelte
el boton.

6. Para preparar un batido, pulse el boton ﬁ Para
parar, vuelva a pulsar el boton.

7. Para picar hielo, pulse el boton
de nuevo el boton.

NOTA: Para obtener hielo picado, seleccione el nivel

de velocidad maximo o mantenga el botén [P apretado

durante unos segundos. Si los trozos siguen siendo

grandes, repita la operacion.

8. Para dejar de usar el mezclador, gire el mando a la
posicion . Desenchufe el aparato.

9. Ahora ya puede desmontar el aparato. Abra la
tapa solo tras haber retirado el vaso mezclador.

%,. Para parar, pulse

Antes de colocar el vaso mezclador, asegurese
de que el mando esté en la posicion .

Uso del molinillo:

1. El molinillo esta disefiado para moler granos de café,
arroz, trigo, frutos secos pelados, pimienta, semillas
de sésamo, judias secas, queso duro y mendrugos
de pan duro.

NOTA:Siempre que vaya a moler clavo, anis estrellado

y granos de anis, incorpore ademas otros ingredientes.

El molinillo no esta disefiado para moler ingre-

é dientes muy duros como nueces moscadas o
cubitos de hielo. No rebase la marca de nivel
maximo del recipiente del molinillo.

2. Abra el molinillo y vierta los ingredientes necesarios.
Cierre del vaso mezclador.

3. Coloque el molinillo sobre el motor eléctrico tal y
como se muestra en la imagen.

4. Enchufe el aparato.

5. Encienda el mezclador, mantenga apretado el boton
de mezcla rapida P . Para apagar el aparato, suelte
el boton.

clador es de 2 minutos, tras lo cual debera

j El tiempo maximo de uso continuo del mez-
mantenerlo apagado durante 3 minutos.

Antes de proceder a triturar, se recomienda cortar los ingredientes en dados de 2x2x2 cm. La cantidad maxima de
ingredientes se muestra en la tabla. Siga las recomendaciones del libro de recetas.

Operacion

Batidos 1500 ml — ﬁ 60 seg. Para apagar el aparato, pulse de nuevo el botén ﬁ
Puré de frutas, 30-45 Los ingredientes deben ser blandos o jugosos
?ayas yhortalizas  1500ml |~ — | MAX (5-7) seg. (platanos, fresas, pepinos, etc.)

rescas

Puré de frutas y . . .

verduras cocinadas, 750 ml —  MAX(57) SSOe-45 ?uo Zz%fezu;egg%rélngredlentes a temperaturas
sopas 9- P
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Amasado de masa

para tortas, tortillas, 1r2nslo
etc.
Preparaciones salsas
y condimentos de 1500
ensaladas con la
) = ) mi
incorporacion de hier-
bas frescas y ajo
Preparacion de platos
tales como patés,
pastas, mousses,
caviar vegetal y de 750 m
setas, cremas de
untar, etc.
Preparacion de
carne/pescado/pollo 750 ml
picado
Preparacion de
mousses y sorbetes | 750 g
de frutas o bayas

10-15
Picado de hielo cubi-

tos

Preparacion 750 ml
de mahonesa
Preparacion de cre- 750 ml
mas y postres
Triturado de ajo o 100-
cebolla 200 g

Triturado de frutos
secos

Triturado de judias,
cereales y semillas

Preparacion de café
molido

Molido de especias

Preparacion de queso
rallado

Preparacion de azu-
car en polvo

Preparacién de pan
rallado y galleta
rallada
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25-
759

25-
759

25-
509

5259

25-
759

25-
759

20-
409

MED (3-5)

MAX (5-7)

MIN (1-3)/
MED (3-5)/
MAX (5-7)

MIN (1 -3)/
MED (3-5)/
MAX (5-7)

MIN (1 -3)/
MED (3-5)/
MAX (5-7)

@

MAX (5-7)/
MED (3-5)

MIN (1 -3)/

MED (3-5)/
MAX (5-7)

P

P

U

W U U U T

30-45
seg.

30-45
seg.

90-120
seg.

90-120
seg.

60
seg.
15

seg.

90-120
seg.

60
seg.

seg.

30
seg.

30
seg.

30
seg.

30
seg.

10
seg.
30

seg.

10
seg.

Apto para cualquier masa liquida

Se recomienda pasar el ajo por la prensa. Las hier-
bas deben cortarse.

Trocee los ingredientes densos (carne cocinada,
higado frito, etc.).

Se recomienda incorporar mas liquido al pica-
do (agua, leche, crema) en comparacién con la
preparacion del picado tradicional. Ideal para la
preparacion de albondigas o bufiuelos.

La fruta y las bayas congeladas deben desconge-
larse un poco, de modo que puedan cortarse con
un cuchillo.

Para apagar el aparato, pulse de nuevo el botén %

Se recomienda sustituir el medidor normal por un
vaso de plastico con un orificio pequefio en el fondo,
de modo que el aceite se vierta en el mezclador en
un chorro fino que facilite la mezcla con el huevo.
Use crema fria rica en grasa, mantequilla blanda,
natillas a temperatura ambiente, pase la cuajada por
un colador

Use el modo de impulsos, mantenga pulsado P
durante 2 segundos 10 o 15 veces.

Es preciso retirar previamente la cascara y las par-
tes duras internas de los frutos secos. Se pueden
triturar almendras, cacahuetes, avellanas, anacar-
dos, semillas de sésamo, pulpa de coco, pifiones
y nueces. No rebase la marca de nivel maximo del
recipiente del molinillo. Mantenga pulsado el boton

Limpie el fondo para evitar que se dafien cuchillas del
mezclador. Se pueden triturar judias, alforfén, maiz,
avena, cebada, trigo, etc. Tras el triturado, la harina
debera pasarse por un colador pequefio. La harina
de cereales y hierbas se usa para preparar panes,
tortitas y productos de reposteria con un menor con-
tenido calérico. Mantenga pulsado el botén P.

No rebase la marca de nivel maximo al llenar el
recipiente del molinillo de granos de café. Mantenga
pulsado el boton P.

El clavo, el anis estrellado, los granos de anis, etc.,
deben moverse con otros ingredientes con el fin de
evitar que los componentes de plastico del picador
se rompan. Mantenga pulsado el botén P
Recomendado para quesos duros como el parme-
sano; antes del rallado, es preciso que el queso esté
frio. Mantenga pulsado el boton P.

Se recomienda pasar el aztcar en polvo por un
colador fino. Mantenga pulsado el botén P

Use el modo de impulsos, mantenga pulsado P du-
rante 2 segundos 10 o 15 veces. Para obtener una
trituracion mas fina, incremente la velocidad hasta el
maximo y triture durante 10 segundos.



Preparacion de comidas para bebés

Operacion
. Recomendado para bebés de hasta 18 me-
Puré de verduras al vapor 3009 MAX (5-7) 30 seg. ses: pasar por un colador antes de servir
Puré de carne, pescado o 3009 MAX (5-7) 60 seg. Se refiere a productos calientes
pollo cocinados
L . Se indican cantidades medias, en funcion
Preparaclon de co_mldas ’ MIN (1 -3)/ de la edad del bebé. Puede preparar un
para bebés a partir de papil- 100-200 ml | MED (3-5)/ 30seg. .. . -
maximo de 1500 ml de leche. Siga las
las en polvo MAX (5-7) ) ! :
instrucciones de la papilla en polvo.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO, Fig. D

» Latapa, el vaso mezclador, el medidor, el molinillo y
las cuchillas pueden lavarse en lavavajillas.

Tenga cuidado con las cuchillas porque estan
muy afiladas.

« Pase un pafio humedecido por el cuerpo del
A aparato. Jamas sumerja el aparato en agua, ya
que existe riesgo de descarga eléctrica.

» Seque concienzudamente todas las piezas.

LIMPIEZA DEL VASO MEZCLADOR

Maxima capaci-
dad o peso de

Veloci-

Operacion dad

los ingredi-
entes

Vierta agua caliente en el
vaso mezclador y afada
detergente

750 ml 1 1 minuto

Nota

Tras el lavado, desmonte completamente el
aparato, enjuague el vaso mezclador y seque
ambos. No use detergentes agresivos. Tras
preparar una papilla, enjuague concienzuda-
mente las cuchillas y limpie el orificio de la
consola.

CERTIFICADO DEL PRODUCTO

Para obtener informacién sobre certificado del producto, visite http://www.oursson.com o solicite una copia a su

vendedor.

Modelo BL0642G
Consumo energético (W) max 600
Capacidad del vaso mezclador (ml) 2000
Capacidad de trabajo del vaso mezclador (ml) 1500

Tension nominal

220-240 V~; 50 Hz

Clase de proteccién

Requisitos de temperatura de almacenamiento y transporte*

-25°C a +35°C

Requisitos de temperatura de funcionamiento

+5°C a +35°C

Requisitos de humedad 15-75%
Dimensiones (AlxAnxLa), mm 218x198%412
Peso (kg) 4,24

*Los productos deben almacenarse en lugares secos y ventilados, a temperaturas inferiores a 25°C.

A

técnico de OURSSON AG

Deje cualquier reparacion Unicamente en manos de un especialista cualificado de un centro de servicio
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MANTENIMIENTO

La empresa OURSSON AG desea expresarle su
gratitud por elegir uno de nuestros productos. Hemos
hecho todo lo posible para que este electrodoméstico
satisfaga sus necesidades y que la calidad cumpla con
las mejores normativas a nivel mundial. Si su producto
de la marca OURSSON necesita mantenimiento, péon-
gase en contacto con uno de los centros de servicio
autorizado (en lo sucesivo - ASC). Una lista completa
de ASC y sus direcciones exactas puede encontrarse
en el sitio web www.oursson.com.

Obligaciones de garantia OURSSON AG:

1. Las obligaciones de garantia de OURSSON AG,
proporcionadas por ASC OURSSON AG, se aplican
so6lo a los modelos disefiados por OURSSON AG
para la produccién o suministro y venta dentro del
pais donde se proporciona el servicio de garantia,
adquirido en este pais, certificacion de cumplimiento
con las normas de este pais y también etiquetados
con las marcas oficiales de conformidad.

2. Las obligaciones de garantia de OURSSON AG
operan en el marco de la ley sobre la proteccién de
los derechos del consumidor y son reguladas por las
leyes del pais en el que se prestan, y s6lo cuando
el producto se utiliza exclusivamente para fines
personales, familiares o domésticos. Las obligacio-
nes de garantia de OURSSON AG no se aplicaran
a usos de bienes para fines comerciales o en
relacion con la adquisiciéon de bienes para satisfacer
las necesidades de las empresas, instituciones y
organizaciones.

3. OURSSON AG establece para sus productos las si-
guientes condiciones de uso y periodos de garantia:

Hornos de microondas

panificadoras, placas de 60 12
induccion

Robots de cocina, procesa-

dores de cocina, hervidores

eléctricos, parrillas eléctricas,

batidoras de mano, batidoras

de mano, picadoras de carne,

licuadoras, tostadoras, ter- 36 12
mos, tostadores, exprimido-

res, vaporizadores, cafeteras,

picadoras, congeladores,

refrigeradores,

cafeteras automaticas

Basculas de cocina 24 12

4. Las obligaciones de garantia de OURSSON AG no se
aplicara a los siguientes productos, si su reemplazo
se asume y no esta conectado con el desmontaje de
los productos:

» Baterias.

* Fundas, cintas, correas para el transporte, acce-
sorios de montaje, herramientas, documentacion
incluida con el producto.

5. La garantia no cubre defectos causados por las
violaciones de las normas de uso del consumidor, al-
macenamiento o transporte de mercancias, acciones
de terceros o causas de fuerza mayor, entre otras, los
siguientes casos:
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« Si el defecto es consecuencia de la manipulaciéon
descuidada, utilizacion para otros fines, violacio-
nes de las condiciones y reglas de funcionamiento
establecidas en el manual de instrucciones, inclu-
yendo aquellas como resultado de la exposicién a
altas o bajas temperaturas, alta humedad o polvo,
sefiales de que el aparato haya sido abierto o
reparado por su cuenta, no cumplir con las normas
locales de ajuste para redes eléctricas, penetra-
cion de liquidos, insectos u otros objetos extrafios,
sustancias dentro del dispositivo, asi como un uso
prolongado del producto en modos de funciona-
miento extremos.

« Si el defecto del producto fue el resultado de inten-
tos no autorizados de probar el producto o realizar
cualquier cambio en su disefio o en los programas
de software, incluyendo la reparacién o manteni-
miento en los centros de servicio no autorizados.

« Si el defecto del producto fue el resultado del uso
de equipos, accesorios, repuestos, baterias no
estandar y/o de baja calidad.

« Si el defecto del producto esta asociado con su
uso en combinacion con equipamiento adicional
(accesorios) distinto del equipamiento adicional
recomendado por OURSSON AG para su uso con
este producto. OURSSON AG no se hace respon-
sable por la calidad de los equipos adicionales
(accesorios) fabricados por terceros, por la calidad
de sus productos junto con dichos equipos, asi
como la calidad del trabajo de los equipos adicio-
nales de OURSSON AG junto con los productos
de otros fabricantes.

6. Los defectos en el producto detectados durante la
vida util del mismo son eliminados por los centros de
servicio autorizados (ASC). Durante el periodo de
garantia, la eliminacion de defectos es gratuita con
la presentacion del certificado de garantia original
y los documentos que confirmen la realizacion y
fecha del contrato de compra. En ausencia de tales
documentos, el periodo de garantia se calcula desde
la fecha de fabricacion de los bienes. Se debe tener
en cuenta:

» La configuracién e instalaciéon (montaje, conexion,
etc.) del producto se describe en la documenta-
cién adjunta, no entra en el ambito de la garantia
OURSSON AG y puede ser realizada por el
usuario, asi como los especialistas de centros de
servicio autorizados bajo previa remuneracion.

« El trabajo de mantenimiento de los productos
(limpieza y lubricacién de las piezas moviles,
reemplazo de consumibles y suministros, etc.) se
realiza de forma remunerada.

7. OURSSON AG no es responsable por cualquier dafio
ocasionado directa o indirectamente por sus produc-
tos a personas, animales domésticos, propiedad, si
éste se produce como resultado del incumplimiento
de las normas y condiciones de uso, almacenamiento,
transporte o instalacion del producto, acciones inten-
cionadas o negligentes del consumidor o de terceros.

8. En ninguin caso, OURSSON AG sera responsable
de cualquier dafio o pérdida especial, accidental,
indirecta o consecuente, incluyendo entre otros: lucro
cesante, dafos causados por las interrupciones de
las actividades comerciales, industriales o de otro
tipo, derivadas del uso o incapacidad de usar el
producto.



. Debido a la mejora continua del producto, los

elementos de disefio y algunas especificaciones
técnicas estan sujetos a cambios sin previo aviso por
el fabricante.

Uso del producto después de los términos de uso

(vi
1

da util):

. La vida util establecida por OURSSON AG para este

producto se aplica sélo cuando el producto se utiliza
exclusivamente para las necesidades persona-

les, familiares o domésticas, asi como cuando el
consumidor cumple con el correcto funcionamiento,
almacenamiento y transporte de productos. Bajo

la condicién de manejo cuidadoso del producto y

el cumplimiento de las reglas de operacion de la
vida real puede exceder la vida util establecida por
OURSSON AG.

. Al final de la vida util del producto, debe dirigirse a un

centro de servicio autorizado para llevar a cabo un
mantenimiento preventivo del producto y determinar
la idoneidad para seguir utilizandolo. Los trabajos
para llevar a cabo un mantenimiento preventivo de
los productos también se realizan en los centros de
servicio de forma remunerada.

. OURSSON AG no recomienda el uso de este

informacién sobre el punto de recogida y reciclaje de
este producto, péngase en contacto con las autoridades
municipales locales o la empresa de recoleccion de
basura.

Fecha de fabricacion

Cada producto tiene un nimero de serie Unico en forma
de fila alfanumérica y se duplica con un cédigo de
barras que contiene la siguiente informacion: nombre
del grupo de producto, fecha de fabricacion, numero de
serie del producto.

T
BL, \_'§01 1234567

BL 122

==

11 I
0060 0

El nimero de serie se encuentra en la parte posterior
del producto, en el paquete y la tarjeta de garantia.

© Las dos primeras letras corresponden al grupo de
producto (licuadora - BL).

@ Los dos primeros digitos — afio de fabricacion.

© Los segundos dos digitos — semana de fabricacion.

O Los dos Ultimos digitos — nimero de serie del

producto después del final de su vida util sin su
producto.

mantenimiento preventivo por el centro de servicio
autorizado, puesto que en este caso, el producto
puede ser peligroso para la vida, salud o propiedad
del consumidor.

Reciclaje del producto y eliminacién

El presente aparato incorpora las marcas prescritas por
la directiva europea CE/2002/96 relativa a la retirada

y el reciclaje de los aparatos eléctricos y electronicos
usados (WEEE). Después del vencimiento de la vida
util, el producto no puede eliminarse junto con otros
residuos domésticos. En cambio, se depositaran en el
punto de recogida de reciclaje apropiado para equipos
eléctricos y electronicos para el tratamiento adecuado y

disposicion conforme a la ley nacional o local.

Desechando correctamente este producto,
]

Para evitar malentendidos, le recomen-

damos que lea atentamente el manual de
instrucciones y las obligaciones de la ga-
rantia. Verifique la correccion de la tarjeta
de garantia. La tarjeta de garantia es valida
Unicamente si estan indicados de forma
clara y correcta los siguientes datos: mo-

delo, nimero de serie, fecha de compra,
sellos legibles, firma del comprador. El nu-
mero de serie y el modelo del dispositivo
deben coincidir con el de la tarjeta de ga-
rantia. Si estas condiciones no se cumplen
o se modifican los datos especificados en
la tarjeta de garantia, la tarjeta de garantia
no es valida.

usted ayudara a conservar los recursos natu-
rales y evitar que el producto dafie el medio
ambiente y la salud humana. Para obtener mas

ourssono

Si tiene preguntas o problemas con los productos OURSSON AG - contacte con nosotros por correo electrénico:
support@oursson.com

Este manual se encuentra bajo proteccion internacional y derecho de autor de la UE. Cualquier uso no autorizado de
las instrucciones, incluyendo copia, impresion y distribucion, entre otros, implica la aplicacion a la persona culpable
de la responsabilidad civil y penal.

Informacién de contacto:
1. Fabricante de productos - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Suiza.
2. Producto de informacién de certificacion disponible en el sitio web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabricado en China

ce



CONSIGNES DE SECURITE, Fig. A

Symbole de danger
Un rappel a I'utilisateur concernant la haute tension.

Symbole d'avertissement
A Un rappel a l'utilisateur concernant la nécessité du respect des consignes lors

de l'utilisation de I'appareil.

Lors de I'utilisation des appareils électriques, I'utilisa-

teur doit prendre les précautions suivantes :

» Utilisez I'appareil conformément au manuel d'ins-
tructions suivant.

« Installez I'appareil sur une surface stable.

« Utilisez uniquement les produits inclus dans la
boite.

* Ne mettez pas le cordon dans I'eau ou dans
tout autre liquide afin d’éviter tout risque de
choc électrique. Si pour une raison ou une
autre, I'eau pénetre dans l'appareil, veuillez
contacter un centre de service agréé (ASC)
OURSSON AG.

« Pour l'alimentation en courant électrique, utilisez
un réseau électrique possédant les caractéris-
tiques adéquates.

« N'utilisez pas I'appareil dans des zones ou I'air
peut contenir des vapeurs de substances inflam-
mables.

* N’essayez jamais d’ouvrir I'appareil de vous-
méme — cela pourrait provoquer un choc
électrique, un dysfonctionnement de I'appareil
ou une annulation de la garantie du fabricant.

A Pour des opérations concernant la réparation

et la maintenance, contactez les centres de
services agréés destinés a la réparation des
appareils portant la marque OURSSON.

» Lorsque I'appareil est déplacé d'un endroit froid a
un endroit chaud et vice versa, retirez-le de son
emballage avant I'utilisation et patientez 1 a 2
heures sans l'allumer.

* Pour éviter un choc électrique, ne trempez pas
I'appareil ou les cables dans I'eau.

« Soyez particulierement prudent lors de ['utilisation
de l'appareil a proximité des enfants.

* Ne touchez pas aux parties chaudes, car cela
pourrait provoquer des blessures.

« Le cordon d'alimentation est spécialement congu
a une taille relativement courte afin d'éviter tout
risque de blessure.

* Ne laissez pas le cordon pendre sur le bord cou-
pant de la table ou en contact avec des surfaces
chaudes.

* Ne branchez pas cet appareil a un réseau
électrique surchargé par d'autres appareils : cela
pourrait endommager le fonctionnement de votre
appareil.

* N'installez pas I'appareil a proximité de cuisinieres
et de fours électriques et a gaz.

« Apres utilisation, assurez-vous de débrancher
I'appareil du réseau électrique.

» Protégez 'appareil contre les chocs, les chutes, les
vibrations et autres effets mécaniques.

* Assurez-vous de débrancher l'appareil du réseau
électrique avant d'effectuer le nettoyage ou le
remplacement des accessoires.

« N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

22

Lutilisation de cet appareil est interdite aux per-
sonnes (notamment les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou n'ayant pas suffisamment d'expérience ou de
connaissances. Ces personnes ne peuvent utiliser
I'appareil que sous la supervision d'une personne
responsable de leur sécurité, ou apres avoir été
pris connaissance de maniére d’utiliser I'appareil
en toute sécurité. Ne laissez pas les enfants jouer
avec l'appareil.

Cet appareil est congu uniquement pour un usage
domestique.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par un expert du centre de service
agréé (ASC) OURSSON AG afin d'éviter tout
danger.

Utilisez uniquement les produits inclus dans la
boite.

Lors du nettoyage de l'appareil, n'utilisez pas des
agents abrasifs et des nettoyants organiques
(alcool, essence, etc.). Lors du nettoyage de I'ap-
pareil, il est possible d'utiliser une petite quantité
de détergent neutre.

RECOMMANDATIONS

Veuillez lire le manuel d’instructions avant d’utiliser
I'appareil. Conservez ce manuel aprés lecture pour
une utilisation ultérieure.

Tous les schémas figurant dans ce manuel sont des
représentations d’objets réels, qui peuvent différer
des images réelles.

Ne moulez pas des ingrédients treés durs pour éviter
’émoussement des lames.

L'appareil est équipé d'un verrouillage de sé-
é curité. Si le verre et le couvercle ne sont pas

correctement installés, vous ne serez pas en

mesure de mettre I'appareil en marche.

Ne faites pas usage de la force car cela
pourrait endommager I'appareil. Ce dom-

mage sera alors sous la responsabilité de
I'utilisateur.

COMPOSITION DU PRODUIT

VErre dOSEUS ......c.ueeieiiiieeeiiee e

Couvercle
Bol du mixeur
Moulin




ELEMENTS DE CONCEPTION, Fig. B

Verre doseur

Couvercle

Bol du mixeur

Lames

Accouplement

Moteur

Commutateur rotatif avec boutons
Moulin

UTILISATION, Fig. C

Panneau de commande

Bouton rotatif — S'utilise pour les fonctions suivantes :
* Commande MARCHE/ARRET de I'appareil

* Changement du niveau de vitesse de 1a 7, 1 repré-
sentant la vitesse minimale et 7 la vitesse maximale.

P — Utilisez ce bouton pour activer le mode turbo

— Utilisez ce bouton pour activer le mode smoothies
% — Utilisez ce bouton pour broyer de la glace
» — Indicateur de MARCHE
M - Indicateur d'ARRET
Avant la premiére utilisation,effectuez une prépara-
tion sans ingrédients, ajoutez de I'eau dans le bol en
verre. Aprés cela, nettoyez le corps de l'appareil a I'aide
d'un chiffon doux et sec. Nettoyez le bol, le couvercle,
le moulin, les lames en acier inoxydable avec de I'eau
tiede et du détergent.

Avant le montage et le démontage de I'appareil,
assurez-vous qu'il est débranché.

lames sont tres

Faites attention car les
/ i \ coupantes.

Utilisation du bol :

1. Placez le bol sur le bloc moteur conformément aux
instructions du manuel.

2. Ajoutez les ingrédients. Ne remplissez pas le réci-
pient au-dela du niveau max.

3. Branchez I'appareil.

4. Sélectionnez la vitesse requise, en tournant le
bouton de 1 & 7 dans le sens des aiguilles d'une
montre. Le processus de Mélange/Grille démarre
automatiquement.

5. Vous pouvez également allumer le mixeur en

maintenant le bouton pour un mélange rapide P
Dans ce cas, |'appareil fonctionne a une vitesse maxi-
male tout le temps. La vitesse ne change pas méme
si vous changez la position du commutateur. Pour
éteindre I'appareil, relachez le bouton.

6. Pour préparer un smoothie, appuyez sur le bouton ﬁ
Pour arréter, appuyez de nouveau sur le bouton.

7. Pour broyer de la glace, appuyez sur le bouton gto.
Pour arréter, appuyez de nouveau sur le bouton.

REMARQUE : Pour obtenir des petits morceaux de

glace, sélectionnez le niveau maximal de vitesse, ou

maintenez le bouton P enfoncé pendant quelques

secondes. Si les morceaux sont trop grands, répétez

I'opération.

8. Pour arréter le fonctionnement du mixeur, tournez le
bouton a la position . Débranchez |'appareil.

9. Vous pouvez alors procéder au démontage de
I'appareil. Vous pouvez ouvrir le couvercle uni-
quement lorsque le bol est retiré.

Avant de placer le bol, assurez-vous que le
bouton est dans la position (.

Utilisation du moulin :

1. Le moulin est congu pour moudre des grains de café,
du riz, du blé, des noisettes pelées, du piment, des
graines de sésame, des haricot secs, du fromage a
pate dure et de la chapelure.

REMARQUE : Moulez toujours le clou de girofle, la ba-

diane et les graines d'anis avec d’autres ingrédients.

Le moulin n'est pas congu pour moudre des in-
é grédients treés durs tels que la noix de muscade
ou les cubes de glace. Ne remplissez pas le
récipient du moulin au-dessus du niveau max.

2. Ouvrez le moulin et mettez-y les ingrédients néces-
saires. Fermez le bol.

3. Placez le moulin sur le bloc moteur tel qu'indiqué
dans l'image.

. Branchez I'appareil.

. Allumez le mixeur en maintenant le bouton P . enfon-
cé pour un mélange rapide. Pour éteindre I'appareil,
relachez le bouton.

[0

mixeur est de 2 minutes, aprés quoi vous de-

i Le temps maximal d'utilisation continue du
vez éteindre I'appareil pendant 3 minutes.

RECOMMANDATIONS EN MATIERE DE BROYAGE

Avant le broyage, il est recommandé de couper les ingrédients en morceaux de 2x2x2 cm. La quantité maximale
d’ingrédients est indiquée dans le tableau. Suivez les recommandations du livre de cuisine.

Smoothies et milk-

chakes 1500 ml | — ﬁ 60s.
Purée de fruits frais, 30a
baies et légumes 1500 mi - MAX(5-7) | 4536,
Purée de fruits cuits, 30a
légumes et soupes 750 ml —  (MAX(37) | g5,

touche

Pour ar%er I'appareil, appuyez de nouveau sur la

Les ingrédients doivent étre mous ou en jus (bananes,
fraises, concombres, etc.)

Ne réduisez pas en purée des ingrédients a une
température supérieure a 95 °C
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Pétrissage de pate

a crépes, omelettes,
etc.

Préparation des
sauces et des vinai-
grettes avec ajout
d'herbes fraiches

et d'ail

Préparation d’en-cas
tels que patés, pates,
mousses, légumes et
caviar de cham-
pignons, pates a
tartiner, etc.

Préparation de
hachis de viande /
poisson / volailles

Préparation de fruits
/ baie / mousse et
sorbet

Broyage de glace

Préparation
de la mayonnaise

Préparation de
crémes et desserts

Moudre de I'ail
(oignon)

Moudre desnoix

Moudre des haricots,
céréales et grains

Préparation du café
moulu

Moudre des épices

Préparation de
fromage rapé

Préparation de sucre
en poudre

Préparation de
chapelure a base de
miettes de pain et de
biscuits
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1250 ml

1500 ml

750 ml

750 ml

7509
10-15

mor-
ceaux

750 ml

750 ml

100-
200 g.

25-75 g.

25-75 g.

25a
50g.

5-25g.

25-75g.

25-75g.

20-
40 g.

MOY (3-5)
MAX (5-7)

MIN (1 -3)/
MOY(3-5)/
MAX(5-7)

MIN (1 -3)/
MOY(3-5)/
MAX(5-7)

MIN (1-3)/
MOY(3-5)/
MAX(5-7)

&

MAX (5-7)/
MOY (3-5)

MIN (1 -3)/

MOY(3-5)/
MAX(5-7)

P
P

U U U UV U

30a
45s.

30a
45 s.

90 a

120 s.

90 a

120 s.

60 s.

15s.

90 a

120 s.

60 s.

20 s.

30s.

30s.

30s.

30s.

10s.

30s.

10s.

Adapté a tout type de pate liquide

Il est recommandé de passer l'ail au presse-ail, et les
herbes doivent étre coupées.

Découpez les ingrédients épais en morceaux (viande
bouillie, foie poélé, etc.).

Il est recommandé d'ajouter plus de liquide dans le
hachis (eau, lait, créme) comparé a la préparation du
hachis traditionnel. Idéal pour cuisiner des boulettes,
des beignets de foie).

Les fruits et baies gelées devraient dégeler un
moment, de sorte qu'ils puissent étre coupés avec un
couteau.

Pour arrgfer I'appareil, appuyez de nouveau sur la
touche

Il est recommandé d'installer a la place du verre
doseur, un verre en plastique avec un petit trou sur la
partie inférieure, de sorte que I'huile arrive dans le bol
d'un mixeur en un mince filet et s'incorpore mieux dans
le mélange a base d'ceuf.

Utilisez de la creme entiere réfrigérée, du beurre
ramolli, de la creme anglaise a température ambiante,
faites passez les grumeaux a travers un tamis.

Utilisez le mode impulsion, appuyez et maintenez
enfoncé le bouton P pendant 2 secondes (10 a 15 fois)
Nettoyez les noix de leurs coquilles et parois solides.
Les ingrédients suivants peuvent étre moulus :
amandes, arachides, noisettes, noix de cajou,

graines de sésame, pulpe de noix de coco, pignons

et noix. Lors du remplissage du verre du moulin, les
ingrédients ne doivent pas dépasser le niveau max.
Appuyez sur le bouton B et maintenez-le enfoncé.
Nettoyez le croupion des impuretés afin d'éviter
d'endommager les lames du mixeur. Les ingrédients
suivants peuvent étre moulus: haricots, sarrasin, mais,
avoine, orge, blé, céréales, etc. Aprés avoir moulu les
aliments, tamisez la farine a I'aide d'un petit tamis.

La farine de céréales et de graminées est utilisée

pour la cuisson du pain, de crépes et patisseries peu
caloriques. Appuyez sur le bouton P et maintenez-le
enfoncé.

Lors du remplissage de la cuvette du moulin avec
des grains de café, ne dépassez pas le niveau max.
Appuyez sur le bouton P et maintenez-le enfoncé.

Les girofles, I'anis étoilé et les graines d'anis, etc.
Doivent étre moulus avec d'autres ingrédients afin
d'éviter une rupture des composants plastiques du
hachoir. Appuyez sur le bouton P et maintenez-le
enfoncé.

Recommandé pour les fromages a pate dure (comme
le Parmesan). Avant de raper le fromage, celui-ci doit
réfrigéré. Appuyez sur le bouton P et maintenez-le
enfoncé.

Il est recommandé de tamiser le sucre en poudre

a travers un tamis fin. Appuyez sur le bouton P et
maintenez-le enfoncé.

Utilisez le mode impulsion, appuyez et maintenez
enfoncé le bouton P pendant 2 s. (10 a 15 fois). Pour
obtenir de petits morceaux, augmentez la vitesse au
maximum et broyez les miettes pendant 10 secondes.



Préparation des repas pour bébé

Utilisation ‘ @ Remarque

Recommandée pour les bébés jusqu'a 18
Purée de légumes bouillis 300g. MAX (5-7) 30s. mois. Avant de servir, passez a travers un
tamis

Purée de viande, poisson,

volaille bouillis 300 g. MAX (5-7) 60s. Se référe aux produits chauds

Se référe au nombre moyen de portions,

Préparez les repas pour MIN (1 -3)/ en fonction de I'adge du bébé. Vous pouvez

bébé a partir de mélanges 100-200 ml = MOY (3-5)/ 30s. |préparer un maximum de 1 500 ml de lait.

secs pour bébé. MAX (5-7) Suivez les instructions relatives au mélange
sec pour bébé.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN, FIG. D

» Vous pouvez laver le couvercle, le bol, | verre doseur,
le moulin et les lames au lave-vaisselle.
¢ Essuyez avec un chiffon humide. Ne 'immergez
jamais dans de I'eau en raison du risque de choc
électrique.
« Séchez soigneusement toutes les parties.

Faites attention car les lames sont trés cou-
pantes.

NETTOYAGE DU RECIPIENT DU MIXEUR

Capacité maxi-

Utilisation male ou poids | Vitesse Durée (Remarque
des ingrédients

Aprés le lavage, démontez complétement
I'appareil, rincez le bol et séchez-les. Evitez
d'utiliser des détergents agressifs. Aprés

la cuisson de la bouillie de semoule, rincez
soigneusement les lames et nettoyez I'orifice
de la console.

Versez de I'eau dans
le récipient, ajoutez du 750 ml 1 1 minute
détergent.

CERTIFICATION DE L’APPAREIL

Pour plus d’informations sur la certification de I'appareil, rendez-vous sur le site http://www.oursson.com ou
demandez une copie a votre vendeur.

Spécifications

Modele BL0642G
Consommation d'énergie, W max 600
Capacité du bol du mixeur, ml 2000

Capacité de fonctionnement du récipient du mixeur, ml 1500

Tension nominale 220-240 V~, 50 Hz
Classe de protection 1l

Exigences de température pour le stockage et le transport* de -25°C a +35°C
Température de fonctionnement requise de +5°C a +35°C
Conditions d'humidité 15-75 %
Dimensions (LxIxh), mm 218x198%x412
Poids en kg 4,24

*Les produits doivent étre stockés dans des entrepots secs et aérés a des températures inférieures a
-25°C.

A Seul un spécialiste qualifié d’un centre de service ' OURSSON AG doit effectuer la réparation.
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ENTRETIEN

L'entreprise OURSSON AG vous remercie grande-
ment d'avoir choisi ses produits. Elle a pris toutes les
mesures nécessaires pour que ces produits répondent
a vos besoins, et que leur qualité corresponde aux
meilleures normes internationales. Si votre appareil
de marque OURSSON doit étre entretenu, veuillez
contacter I'un des centres de service agréés (ci-aprés
désigné ASC). Une liste compléte des ASC et leurs
adresses complétes est disponible a I'adresse www.
oursson.com.

Obllgatlons de garantie OURSSON AG :

. Les obligations de garantie OURSSON AG, les ASC
OURSSON AG ne s'appliquent qu'aux modéles
congus par OURSSON AG pour la production ou la
fourniture et la vente dans le pays de fourniture du
service de garantie, acheté dans ce pays, certifié
conforme aux normes en vigueur dans ce pays et
estampillé du symbole officiel de la garantie.

2. Les obligations de garantie OURSSON AG sont
incluses dans la loi relative a la protection des
droits des consommateurs et sont régies par les
lois du pays dans lequel elles sont offertes, et
exclusivement lorsque l'appareil est utilisé dans
un cadre personnel, familial ou domestique.

Les obligations de garantie OURSSON AG ne
s'appliquent pas lorsque cet appareil est utilisé a
des fins commerciales ou lorsqu'il est acheté pour
répondre aux besoins d'entreprises, d'institutions ou
d'organismes.

3. OURSSON AG offre pour ses produits les termes
d'utilisation et les durées de garantie ci-apres :

Fours a micro-ondes

machines a pain, foyers a 60 12
induction

Multicuiseurs, processeurs

de cuisine, bouilloires

électriques, grils électriques,

mixeurs manuels,

batteurs a main, hachoirs a

viande, mixeurs, grille-pains, 36 12
bouteilles isothermes a

pompe, grille-pains, centrifu-

geuses, cafetiéres, hachoirs,

congélateurs, réfrigérateurs,

cafetieres automatiques

Equipements de cuisine 24 12

4. Les obligations de garantie OURSSON AG ne
s'appliquent pas aux produits suivants, lorsqu'ils sont
supposés avoir été remplacés sans suivre le proces-
sus de démontage de l'appareil :

* Les batteries.

» Les boitiers, les courroies, les cordes servant au
transport, les accessoires de montage, les outils, la
documentation jointe a l'appareil.

5. La garantie ne couvre pas les pannes survenues
lorsque cet appareil n'a pas été utilisé, entreposé
ou transporté conformément aux consignes, celles
causées par des actions de tiers ou des cas de force
majeure, y compris, entre autres, les cas suivants :

» Sila panne est le résultat d'une négligence, ou
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d'une utilisation a d'autres fins que celles prévues,
du non-respect des conditions et des consignes
d'utilisation présentées dans le mode d'emploi, y
compris lorsqu'il est exposé a de hautes ou basses
températures, a des taux d'humidité et de pous-
siere élevés, lorsqu'il existe des indices prouvant
qu'il a été ouvert indépendamment et/ou n'a pas
été réparé par un technicien, en cas de mauvaise
connexion au réseau électrique, l'introduction de li-
quides, d'insectes ou d'autres substances et corps
étrangers dans l'appareil, ainsi que I'utilisation a
long terme de I'appareil a des modes de fonction-
nement extrémes.

« Sila panne résulte de tentatives non autorisées
d'essais sur l'appareil ou d'une modification de
quelque fagon de sa conception ou son pro-
gramme logiciel, y compris I'exécution de taches
de réparation et de maintenance dans des centres
de service non agréés.

« Sila panne résulte de I'utilisation d'accessoires, de
piéces de rechange et de batteries de mauvaise
qualité ou ne répondant pas aux normes.

« «Sila panne est liée a I'utilisation de I'appareil en
association avec des équipements supplémen-
taires (accessoires) autres que ceux recommandés
par OURSSON AG. OURSSON AG décline toute
responsabilité pour la qualité des équipements
supplémentaires (accessoires) fabriqués par des
tiers, pour la performance de I'appareil lorsqu'il est
associé auxdits équipements supplémentaires,
ainsi que pour la performance des équipements
d'OURSSON AG lorsqu'ils sont associés a des
accessoires fabriqués par des tiers.

6. Les défauts de fabrication détectés pendant la durée
de vie de l'appareil sont réparés par les services de
service agréés (ASC). Durant la période de garantie,
la réparation des pannes est gratuite sous réserve
de la présentation du certificat original de garantie
et des documents confirmant I'achat au détail et sa
date. En I'absence desdits documents, la période de
garantie se calcule a partir de la date de fabrication
de I'appareil. Les aspects suivants doivent étre pris
en compte :

« Le montage et l'installation (assemblage,
connexion, etc.) de I'appareil tels que décrits dans
la documentation jointe, n'entrent pas dans le
champ d'application de la garantie OURSSON AG
et peuvent étre réalisés par |'utilisateur tout comme
par des spécialistes de la plupart des centres de
service moyennant des frais.

» L'entretien des appareils (le nettoyage et la lubri-
fication des piéces mobiles, le remplacement des
consommables et fournitures, etc.) est effectué a
titre onéreux.

7. OURSSON AG ne peut étre tenu responsable, direc-
tement ou indirectement, de tout dommage causé
par ses produits sur des personnes, des animaux
de compagnie ou des biens, lorsqu'il résulte du
non-respect des consignes et des conditions d'utilisa-
tion, d'entreposage, de transport et d'installation de
I'appareil, d'actions malveillantes ou de négligence de
la part de I'utilisateur ou d'un tiers.

8. OURSSON AG n'est en aucun cas responsable des
pertes ou dommages particuliers, accessoires, indi-
rects ou directs, y compris, entre autres, les pertes en
bénéfices, les dommages causés par une interruption



dans des activités commerciales, industrielles ou d'un
autre ordre, lié a la capacité ou a l'incapacité d'utiliser
I'appareil.

9. En raison des améliorations continues de I'appareil,
certains éléments spécifiques aux modeéles et cer-
taines caractéristiques techniques sont susceptibles
de modifications sans préavis de la part du fabricant.

L'utilisation de I'appareil aprés le terme de sa durée

de vie :

1. La durée de vie établie par OURSSON AG pour ce
produit s'applique exclusivement lorsqu'il est utilisé
dans un cadre personnel, familial ou domestique, et
lorsque l'utilisateur respecte strictement les consignes
d'utilisation, d'entreposage et de transport de cet
appareil. La durée de vie réelle de I'appareil peut
dépasser celle établie par OURSSON AG lorsque
I'appareil est soigneusement conservé et utilisé dans
le strict respect des consignes d'utilisation.

2. Au terme de la durée de vie de I'appareil, vous
devez contacter un centre de service agréé pour un
entretien préventif afin de déterminer s'il peut encore
étre utilisé. L'entretien préventif dans les centres de
service agréés est également effectué a titre onéreux.

3. OURSSON AG ne recommande pas d'utiliser I'ap-
pareil aprés le terme de sa durée de vie sans qu'il
n’ait bénéficié d’un entretien préventif de la part d’'un
centre de service agréé, car, dans ces conditions,
I'appareil peut s’avérer dangereux pour la vie, la
santé et les biens de son utilisateur.

Recyclage et mise au rebut de I'appareil

Cet appareil a été labélisé en conformité avec la direc-
tive communautaire européenne 2002/96/CE visant les
appareils électriques et électroniques usagés (waste
electrical and electronic equipment — WEEE). Aprés le
terme de sa durée de vie, I'appareil ne doit pas étre mis
au rebut avec les autres déchets domestiques. Il doit
plutdt étre déposé dans un point de collecte de déchets
recyclables approprié pour les équipements électriques
et électroniques pour qu’ils soient correctement

traités et mis au rebut conformément aux lois

fédérales ou locales. En mettant correctement

au rebut cet appareil, vous contribuez a la

préservation des ressources naturelles et vous S

ourssono

empéchez qu’il ne nuise a I'environnement et a la santé
des individus. Pour plus d’informations sur les points de
collecte et de recyclage de cet appareil, contactez vos
autorités municipales ou I'entreprise de traitement des
ordures ménageéres de votre localité.

Date de fabrication

Chaque produit posséde un numéro de série unique
sous la forme d’une rangée alphanumérique dupliquée
par un code barre contenant les informations suivantes :
nom du groupe de produits, date de fabrication, numéro

de série.
e

BL 1225011234567
P
060 O

Le numéro de série est inscrit a I'arriére de I'appareil, sur
I'emballage et sur la carte de garantie.

© Les deux premiéres lettres correspondent au groupe

de produits (Mixeur - BL).

@ Les deux premiers chiffres — année de fabrication.

© Les deux seconds chiffres — semaine de fabrication.

O Les deux derniers chiffres — numéro de série de
I'appareil.

Afin d'éviter une compréhension erronée,
OURSSON AG vous recommande vive-
ment de lire attentivement le mode d'em-
ploi et les obligations de garantie. Vérifiez
I'exactitude de la carte de garantie. La carte
de garantie n'est valable que lorsque les
éléments suivants sont clairement mention-

nés : le modéle, le numéro de série, la date
d'achat, un cachet visible, la signature de
I'acheteur. Le numéro de série et le modéle
de l'appareil doivent étre identiques a ceux
inscrits sur la carte de garantie. Le non-res-
pect de ces conditions ou la modification
des informations inscrites sur la carte de

garantie annulent la garantie.

Si vous avez des questions a poser ou si vous rencontrez des problémes avec l'utilisation des produits OURSSON

AG - veuillez nous écrire a l'adresse: support@oursson.com

Ce manuel est protégé par la législation internationale et européenne du droit d'auteur. Toute utilisation non autorisée
de ce mode d'emploi, y compris la copie, I'impression et la distribution, entre autres, expose son auteur a des pour-

suites civiles et pénales.

Contact :

1. Fabricant - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Suisse.
2. Les informations sur la certification de I'appareil sont disponibles sur le site www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabriqué en Chine
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA, Fig. A

A\
A\

Simbolo di pericolo
Simbolo di allarme

istruzioni.

Quando si utilizzano elettrodomestici, adottare le
seguenti precauzioni:

A\

Utilizzare il dispositivo come indicato nel seguen-
te manuale d’istruzioni.

Installare il dispositivo su una superficie stabile.
Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set di
prodotti.

» Non immergere il cavo in acqua o in altri li-

quidi, per evitare il rischio di scossa elettrica.
Se per qualsiasi ragione dovesse entrare
dell'acqua all’interno dell’'unita, contattare
un centro di assistenza autorizzato (ASC)
OURSSON AG.
Per l'alimentazione, utilizzare solo una rete elettri-
ca con le caratteristiche adeguate.
Non utilizzare il dispositivo in aree in cui I'aria pud
contenere vapori di sostanze inflammabili.

« Non tentare mai di aprire il dispositivo auto-
nomamente, cio potrebbe causare una scos-
sa elettrica, un malfunzionamento del prodot-
to e invalidare la garanzia del produttore. Per
riparazioni e manutenzione, contattare solo
i centri di assistenza OURSSON autorizzati
alla riparazione dei prodotti .

Quando si sposta I'apparecchio da un luogo
freddo ad uno caldo e viceversa, disimballarlo
prima dell'uso e attendere 1-2 ore prima dell’'ac-
censione.

« Per evitare scosse elettriche, non immergere

I'intero prodotto o i cavi in acqua.
Prestare particolare attenzione e cautela quando
si utilizza il dispositivo vicino a bambini.
Non toccare parti calde, poiché potrebbero
causare lesioni.
Il cavo di alimentazione & fabbricato apposita-
mente relativamente corto per evitare il rischio di
lesioni.
Evitare che il cavo penda su bordi affilati del tavo-
lo o che venga a contatto con superfici calde.
Non collegare questo dispositivo ad una rete gia
sovraccarica con altri apparecchi: cio pud causa-
re un malfunzionamento dell’apparecchio.
Non installare il dispositivo vicino a fornelli elettri-
ci e agas e forni.
Dopo l'uso accertarsi di scollegare il dispositivo
dalla rete di alimentazione.
Proteggere il dispositivo da urti, cadute, vibrazioni
e altri danni meccanici.
Accertarsi di disconnettere il dispositivo dalla rete
elettrica prima di effettuare la pulizia o di cambia-
re gli accessori.
Non utilizzare il dispositivo all’esterno.
Questo apparecchio non €& ideato per I'uso da
parte di persone (bambini inclusi) con capacita
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Un promemoria per l'utente relativo all’alta tensione.

Un promemoria per l'utente sulla necessita di operare esattamente secondo le

fisiche, sensoriali o mentali ridotte o carenti

di esperienza e conoscenze relative ad esso.
Queste persone possono utilizzare il disposi-
tivo solo sotto la supervisione della persona
responsabile della loro sicurezza o dopo essere
state istruite sull’'uso sicuro del dispositivo. Non
consentire ai bambini di giocare con il prodotto.

* Questo prodotto & concepito esclusivamente per
I'uso domestico.

» Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve
essere sostituito da uno specialista del centro di
assistenza autorizzato (ASC) OURSSON AG per
evitare pericoli.

» Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set di
prodotti.

» Durante la pulizia dell’apparecchio non utilizzare
detergenti abrasivi e organici (alcol, gasolio,
ecc.). Durante la pulizia del dispositivo utilizzare
solo una piccola quantita di detergente neutro.

RACCOMANDAZIONI

» Leggere il manuale d’istruzioni prima di utilizzare il
dispositivo. Dopo la lettura conservare il manuale,
per utilizzo futuro.

» Tutte le illustrazioni contenute nel presente
manuale sono rappresentazioni schematiche di
oggetti reali, che possono differire dalle immagini
effettive.

» Non macinare ingredienti molto duri per evitare di
smussare le lame.

Il dispositivo & dotato di un blocco di sicurez-

é za. Se il bicchiere di vetro e il coperchio non
sono installati correttamente, non sara possi-
bile accendere il dispositivo.

Non forzare il dispositivo, cid lo potrebbe

danneggiare a causa di un errore dell’'utente.

SET DI PRODOTTI

Bicchiere dosatore...........coocveeiiiieiiiiieeiiee s 1 pz.
COPEICHIO ..o 1 pz.
Boccale del frullatore .

Macinino .

Raccordo ...
Unita motore .........ceeeiiiiiii e 1 pz.
Manuale d'iStruzioni............cccceeeveeiieiiieiieeee s 1 pz.



ELEMENTI DI DESIGN, Fig. B

Bicchiere dosatore

Coperchio

Boccale del frullatore

Lame

Raccordo

Unita motore

Interruttore rotativo con pulsanti
Macinino

UTILIZZO, Fig. C

Pannello di controllo

Manopola rotativa - utilizzare per le seguenti funzioni:
* Accendere/Spegnere il dispositivo

* modificare il livello di velocita da 1a 7, dove 1 é la
velocita minima e 7 la massima.

P — utilizzare questo pulsante per attivare la modalita
turbo

— utilizzare questo pulsante per attivare la modalita
frullati

@ — utilizzare questo pulsante per triturare il ghiaccio
» —indicatore ON
B - indicatore OFF

Prima del primo utilizzo, eseguire un ciclo di pre-
parazione senza ingredienti, aggiungere acqua nel
boccale di vetro. In seguito, pulire il corpo del dispositi-
vo con un panno morbido asciutto. Lavare il boccale, il
coperchio, la macina, le lame in acciaio inox con acqua
calda e detergenti.

Prima del montaggio e dello smontaggio del
dispositivo, accertarsi che sia scollegato dall’ali-
mentazione.

molto affilate, prestare

Le lame sono
attenzione.

Uso del boccale:

1. Posizionare il boccale sull’'unita motore come indica-
to nel manuale.

2. Aggiungere gli ingredienti. Non riempire il boccale
al di sopra del segno max.

3. Collegare il dispositivo

4. Selezionare la velocita desiderata, utilizzando la
manopola, da 1 a 7, ruotandola in senso ora-
rio. Il processo di miscelazione/macinatura inizia
automaticamente.

RACCOMANDAZIONI DI MACINATURA

5. Il frullatore pud essere acceso anche tenendo
premuto il pulsante mix rapido P In questo caso il
dispositivo funzionera alla velocita massima per tutto
il tempo. La velocita non subira variazioni, anche se
la posizione dell'interruttore viene modificata. Per
spegnere il dispositivo, rilasciare il pulsante.

6. Per preparare un frullato, premere il pulsante 7.

Per arrestare il dispositivo, premere nuovamente il
pulsante.

7. Per triturare il ghiaccio, premere il pulsante %I
Per arrestare il dispositivo, premere nuovamente il
pulsante.

NOTA: Per triturare il ghiaccio, selezionare il livello di

velocita massima e tenere premuto il pulsante P per

qualche secondo. Se i pezzi sono ancora troppo grandi,
ripetere 'operazione.

8. Per terminare il lavoro con il frullatore, ruotare la ma-
nopola in posizione (@. Scollegare il dispositivo.

9. In seguito & possibile smontare il dispositivo.

Il coperchio puo essere aperto solo dopo aver
rimosso il boccale.

Prima di posizionare il boccale, accertarsi che
la manopola sia in posizione .

Utilizzo del macinino:

1. I macinino € pensato per macinare chicchi di caffé,
riso, grano, nocciole sgusciate, pepe, semi di sesa-
mo, fagioli secchi, formaggi duri e pezzetti di pane.

NOTA: Macinare i chiodi di garofano, I'anice stellato e i

semi di anice insieme ad altri ingredienti.

Il macinino non & pensato per macinare ingre-
dienti molto duri,come noce moscata o cubetti
di ghiaccio. Non riempire il bicchiere del maci-
nino al di sopra del segno max.

2. Aprire il macinino e inserire gli ingredienti necessari.
Chiudere il boccale.

3. Posizionare il macinino sul motore elettrico come
mostrato nellimmagine.

4. Collegare il dispositivo.

5. Accendere il frullatore, tenendo premuto il pulsante
per la miscelazione rapida P Per spegnere il dispo-
sitivo, rilasciare il pulsante.

e di 2 minuti, dopodiche & necessario spegnere

j Il tempo massimo di uso continuo del frullatore
il dispositivo per 3 minuti.

Prima di effettuare la macinatura, si consiglia di ridurre gli ingredienti in pezzi da 2x2x2 cm. La quantita max. di ingre-
dienti & indicata nella tabella. Seguire le raccomandazioni del ricettario.

Frullati e frappé

Purea di frutta fresca,

frutti di bosco e 1500 ml  —
verdure
Purea di frutta, verdu- = ;¢ '

ra e zuppe

60
1500 ml — ﬁ sec.

MAX (5-7) Sé)e-gS Gli ingredienti devono essere morbidi e succosi

Per spegnere il dispositivo, premere nuovamente il
pulsante ﬁ

(banane, fragole, cetrioli, ecc.)

MAX(5-7) 3806—::15 Non frullare ingredienti che siano a una temperatura

superiore a 95 °C
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Impastare la pasta
per pancake, omelet-
te, ecc.

Preparazione di salse
e condimenti per in-
salate con I'aggiunta
di erbe fresche e
aglio.

Preparazione di
snack come pate, pa-
ste, mousse, verdura
e caviale di funghi,
creme spalmabili

Preparazione di
macinato di carne /
pesce / pollo
Preparazione di

frutta / frutti di bosco /
mousse e sorbetto

Tritatura del ghiaccio

Preparazione
della maionese

Preparazione di
creme e dessert

Macinatura di aglio
(cipolla)

Macinatura nocciole

Macinatura di fagioli,
cereali e grano

Preparazione del caffé
macinato

Macinatura di spezie
Preparazione di for-
maggio grattugiato

Preparazione dello
zucchero in polvere

Preparazione di
briciole di pane e di
biscotti

30

1250
ml

1500
ml

750
ml

750
ml

750 g

10-15
Ccu-
betti

750
ml

750
ml

100-
2009

25-
759

25-
759

25-
509

5:25¢

25-
759

25-
759

20-
409

MED (3-5)
MAX (5-7)

MIN (1 -3)/
MED(3-5)/
MAX(5-7)

MIN (1 -3)/
MED(3-5)/
MAX(5-7)

MIN (1 -3)/

MED(3-5)/
MAX(5-7)

&

MAX (5-7)/
MED(3-5)

MIN (1 -3)/
MED(3-5)/
MAX(5-7)

P
P

v

U UV U U T

30
-45
sec.

30-45
sec.

90-
120
sec.

90-
120
sec.

60
sec.

15
sec.

90-
120
sec.

60
sec.

20
sec.

30
sec.

30
sec.

30
sec.

30
sec.

10
sec.

30
sec.

10
sec.

Adatto ad ogni tipo di pasta liquida

Si consiglia di passare I'aglio attraverso la pressa, le
erbe devono essere tagliate.

Tagliare gli ingredienti densi in pezzi (carne bollita,
fegato fritto, ecc.).

Si consiglia di aggiungere piu liquido al macinato
(acqua, latte, panna) rispetto alla preparazione del
macinato tradizionale. Ideale per la cottura di gnoc-
chi, frittelle di fegato.

La frutta e i frutti di bosco congelati devono essere
scongelati leggermente per poter essere tagliati con
un coltello.

Per spegnere il dispositivo, premere nuovamente il
pulsante Q3.

Si consiglia di sostituire il bicchiere misuratore con
un bicchiere di plastica con un piccolo foro sul fondo
in modo che l'olio entri nella ciotola del frullatore con
un flusso sottile e si mescoli meglio alla miscela delle
uova.

Utilizzare panna ad alto contenuto di grassi e a bassa
temperatura, burro ammorbidito, crema pasticcera a
temperatura ambiente e passare la cagliata attraver-
so un setaccio.

Utilizzare la modalita a impulsi, premere e tenere
premuto P per 2 sec. (10-15 volte)

Le nocciole devono essere sgusciate e pulite. Adatti
alla macinatura: mandorle, arachidi, nocciole, anacar-
di, semi di sesamo, polpa di noce di cocco, pinoli e
noci. Quando si riempie il bicchiere di macinatura, gli
ingredienti non devono superare il segno max. Tenere
premuto il pulsante |P.

Pulire la parte posteriore dalle impurita, per evitare

di danneggiare le lame del frullatore. Adatti alla ma-
cinatura: fagioli, grano saraceno, mais, avena, orzo,
cereali integrali, ecc. Dopo la macinatura, la farina
deve essere setacciata con un setaccio piccolo. La
farina di cereali e graminacee é utilizzata per la cottu-
ra di pane, pancake e prodotti da forno con un ridotto
apporto calorico. Tenere premuto il pulsante P.

Quando si riempie il bicchiere di macinatura, i chicchi
di caffé non devono superare il segno max. Tenere
premuto il pulsante P.

Chiodi di garofano, anice stellato, semi di anice, ecc.
devono essere macinati con altri ingredienti per evita-
re la rottura dei componenti di plastica del macinino.
Tenere premuto il pulsante P

Per i formaggi duri (come il parmigiano), si consiglia
di refrigerali prima della macinatura. Tenere premuto
il pulsante P.

Si consiglia di filtrare lo zucchero in polvere tramite
un setaccio a maglia fine. Tenere premuto il pulsante

Utilizzare la modalita a impulsi, tenere premuto P per
2 sec. (10-15 volte). Per ottenere frazioni piu piccole,
aumentare la velocita al massimo e macinare i pez-
zetti per 10 secondi.



Preparazione di cibo per bambini

Funzionamento

Purea di verdura bollita Prima di servire ai bambini fino a 18 mesi, si
calda 300g MAX (5-7) 30 sec. consiglia di filtrare con un setaccio
Egﬁg; g' carne bollita, pesce, 544 ¢ MAX (5-7) 60 sec. Fare riferimento ai prodotti caldi

. L Fare riferimento alle porzioni medie, a se-
Preparazione di cibo per MIN (1 -3)/ ot S e ~
bambini da liofilizzati per 100200 mi  MED(3-5)/ 30 sec. °0nda delleta del bambino. £ possibile pre
neonati. MAX(5-7) parare al massimo ml di latte. Seguire

le istruzioni riportate sul liofilizzato.

PULIZIA E MANUTENZIONE, Fig. D
» Lavare in lavastoviglie il coperchio, il boccale, il A

Le lame sono molto affilate, prestare atten-

bicchiere misuratore, il macinino e le lame. .
zione.

« Asciugare il corpo con un panno asciutto. Non
A immergere mai in acqua a causa del pericolo di
scossa elettrica.
« Asciugare accuratamente tutte le parti.

PULIZIA DEL BOCCALE DEL FRULLATORE

Capacita o
peso massimo
degli ingre-
dienti

Funzionamento

Velocita | Tempo |Nota

Dopo il lavaggio, smontare completamente il

Versare dell’acqua calda dispositivo, sciacquare il boccale e asciugare.
nel boccale, aggiungere il 750 ml 1 1 minuto | Non utilizzare detergenti aggressivi. Dopo la
detergente cottura del porridge, sciacquare accuratamente

le lame e pulire il foro nella console.

CERTIFICAZIONE DEI PRODOTTI

Per le informazioni sulla certificazione dei prodotti, visitare il sito web http://www.oursson.com oppure richiedere
una copia al rivenditore.

Specifiche tecniche

Modello BL0642G

Consumo elettrico, W max 600

Capacita boccale frullatore, ml 2000

Capacita boccale frullatore in funzione, mi 1500

Tensione nominale 220-240 V~; 50 Hz

Classe di protezione 1l

Requisiti di temperatura di conservazione e trasporto* da -25°C a +35°C

Requisiti della temperatura di funzionamento da +5°C a +35°C

Requisiti di umidita 15-75%

Dimensioni (AxPxL), mm 218x198%412

Peso, kg 4,24

*| prodotti devono essere conservati in ambienti asciutti, ventilati e con temperature inferiori a - 25°C.
Le operazioni di riparazione possono essere eseguite esclusivamente da uno specialista qualificato del
centro assistenza OURSSON AG.
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ASSISTENZA

La ditta OURSSON AG esprime grande apprezza-
mento per la scelta dei nostri prodotti. Abbiamo dato
il massimo affinché questi possano rispondere alle
vostre esigenze e affinché la qualita corrisponda

ai migliori standard mondiali. Se il nostro prodotto

di marca OURSSON necessita di manutenzione,
contattare uno dei centri di assistenza autorizzati

(di seguito ASC). Sul sito web www.oursson.com &
presente un elenco completo di ASC con il rispettivo
indirizzo.

Obblighi di garanzia OURSSON AG:

1.

w

Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG, in par-
ticolare del centro assistenza OURSSON AG, si
applicano solo ai modelli progettati da OURSSON
AG per la produzione o la fornitura e la vendita
nazionale in cui & disponibile in servizio di garan-
zia, acquistato in questo Paese, certificati per la
conformita con gli standard del presente Paese e
dotati di marcatura ufficiale di conformita.

. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG sono

regolati dalla legge sulla tutela dei diritti del
consumatore e sono regolati dalle leggi del Paese
in cui sono forniti e solo quando il prodotto &
utilizzato esclusivamente per fini personali familiari
o domestici. Gli obblighi di garanzia di OURSSON
AG non si applicano all’'uso dei prodotti per fini
commerciali o in relazione all'acquisizione di beni
per soddisfare le esigenze di aziende, istituzioni e
organizzazioni.

. OURSSON AG stabilisce i seguenti termini d’'uso e

periodi di garanzia per i propri prodotti:

Forni a microonde

macchine per il pane, piani 60 12
cottura a induzione

Fornelli multipli, robot da

cucina, bollitori elettrici,

griglie elettriche, miscelatori

manuali, mixer manuali, trita-

carne, miscelatori, tostapane, 36 12
termos, tostapane, spremia-

grumi, pentole a vapore, caf-

fettiere, tritatutto, congelatori,

frigoriferi, macchine del caffé

automatiche

Bilance da cucina 24 12

4. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG non si

applicano ai seguenti prodotti, se si presume la loro

sostituzione e questa non & legata allo smontaggio

del prodotto:

* batterie.

« Custodie, cinghie, cavi per il trasporto, accessori
di montaggio, strumenti, la documentazione
allegata al prodotto.

. La garanzia non copre i difetti causati dalla

violazione delle norme dell’'uso per consumatori,
conservazione o trasporto dei prodotti, azioni di
terze parti o forza maggiore, compresi, ma non solo,
i seguenti casi:
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« Se il difetto € causato da un maneggiamento

negligente, dall’'uso per altri fini, violazione delle
condizioni e delle norme di funzionamento stabi-
lite dal manuale di istruzioni, compreso il risultato
di esposizione a temperature elevate o basse,
elevata umidita o polvere, tracce di apertura o
riparazione dell’apparecchio in forma autonoma,
non corrispondenza degli standard nazionali di
rete elettrica, ingresso di liquidi, insetti o altri
oggetti estranei, sostanze all'interno dell’apparec-
chio, nonché uso a lungo termine del prodotto in
modalita operative estreme.

« Se il difetto del prodotto & il risultato di tentativi
non autorizzati di provare il prodotto o apportare
modifiche alla struttura o ai programmi software
comprese le riparazioni o la manutenzione in
centri di assistenza non autorizzati.

« Se il difetto del prodotto & stato il risultato dell’'uso
non-standard e/o di apparecchiature, accessori,
ricambi, batterie di bassa qualita.

» Se il difetto del prodotto & associato all'uso
in relazione ad apparecchiature aggiuntive
(accessori), diversi da quelli raccomandati da
OURSSON AG per l'uso con questo prodotto.
OURSSON AG non é responsabile della qualita
delle apparecchiature aggiuntive (accessori) pro-
dotte da terze parti, della qualita dei suoi prodotti
associati a tali apparecchiature, nonché la qualita
delle apparecchiature aggiuntive di OURSSON
AG insieme a prodotti di altri fabbricanti.

6. | difetti dei prodotti rilevati durante il ciclo di vita

del prodotto vengono risolti dai centri assistenza

autorizzati (ASC). Durante il periodo di garanzia,

I'eliminazione di difetti € gratuita a fronte della

presentazione del certificato originale di garanzia e

dei documenti che confermano il fatto e la data del

contratto di acquisto al dettaglio. In assenza di tali
documenti, il periodo di garanzia & calcolato dalla
data di produzione dei prodotti. Si deve considerare:

+ La configurazione e installazione (montaggio,
collegamento, ecc.) del prodotto descritto nella
documentazione allegata ad esso, non rientrano
nella portata della garanzia OURSSON AG e pos-
sono essere eseguiti dall’'utente e dagli specialisti
di gran parte dei centri assistenza autorizzati a
pagamento.

« Gli interventi di manutenzione del prodotto (puli-
zia e lubrificazione delle parti mobili, sostituzione
dei materiali di consumo e delle forniture, ecc.)
sono eseguiti a pagamento.

. OURSSON AG non é responsabile dei danni causati

direttamente o indirettamente dai prodotti a perso-
ne, animali, proprieta, se essi si sono verificati in
conseguenza dell'inosservanza delle norme e delle
condizioni d’'uso, conservazione, trasporto o instal-
lazione del prodotto, azioni intenzionali o negligenti
del consumatore o di terze parti.

. In nessuna circostanza OURSSON AG e responsa-

bile di perdite o danni speciali, accidentali, indiretti
o consequenziali, compresi ma non solo: perdita

di profitti, danni causati da interruzioni dell’attivita
commerciale, industriale o altre, derivanti dall’'uso o
dall'incapacita d’uso del prodotto.

9. In seguito al miglioramento continuo dei prodotti,



gli elementi di design e alcune specifiche tecniche
sono soggetti a cambiamenti senza previa notifica
del produttore.

Uso del prodotto secondo i termini d’uso (durata):

1. La durata impostata da OURSSON AG per questo
prodotto si applica solo quando il prodotto viene
utilizzato esclusivamente per fini personali, familiari
o domestici, nonché ai consumatori che osservano
funzionamento, stoccaggio e trasporto corretto dei
prodotti. In condizioni di corretto maneggiamento del
prodotto e conformita alle norme di funzionamento
la durata attuale pud superare la durata stabilita da
OURSSON AG.

2. Al termine della durata del prodotto, contattare un
centro di assistenza autorizzato per eseguire una
manutenzione preventiva del prodotto e determinare
'adeguatezza ad un successivo uso. Gli interventi
di manutenzione preventiva dei prodotti posso-
no essere eseguiti anche dai centri assistenza a
pagamento.

. OURSSON AG non raccomanda l'uso del presente
prodotto dopo il termine della durata senza la
manutenzione preventiva da parte di un centro assi-
stenza autorizzato, poiché in questo caso il prodotto
potrebbe essere pericoloso per la vita, la salute o la
proprieta del consumatore.

Riciclaggio e smaltimento del prodotto

Questo apparecchio & contrassegnato conformemente
alla Direttiva europea 2002/96/CE Rifiuti di apparec-
chiature elettriche ed elettroniche (waste electrical

and electronic equipment — WEEE). Dopo il termine
della durata, il prodotto non puo essere smaltito con

i normali rifiuti domestici. Al contrario, deve essere
depositato presso un apposito centro di riciclaggio

per apparecchiature elettriche ed elettroniche per trat-
tamento e smaltimento corretti in conformita

alle leggi federali o locali. Tramite lo smalti- ﬁ
||

w

mento corretto del prodotto si contribuisce a
preservare le risorse naturali e si evita che il
prodotto possa danneggiare 'ambiente e la

ourssone

salute umana. Per maggiori informazioni sui centri di
raccolta e riciclaggio del prodotto, contattare le autorita
municipali locali o le aziende per lo smaltimento dei
rifiuti domestici.

Data di produzione

Ogni prodotto ha un numero di serie unico in forma di
codice alfanumerico ed & duplicato con un codice a
barre che contiene le seguenti informazioni: nome del
gruppo di prodotti, data di produzione, numero di serie
del prodotto.

AR

BL 1225011234567
AL nicA 1A

T
000 O

Il numero di serie si trova sulla parte posteriore del
prodotto, sulla confezione e sulla scheda del prodotto.

@ Le prime due lettere: corrispondenza con il gruppo
di prodotto (blender - BL).

@ Le prime due cifre: I'anno di produzione.

© Le successive due cifre: settimana di produzione.

O Le ultime due cifre: numero di serie del prodotto.

Per evitare incomprensioni, consigliamo vi-
vamente di leggere attentamente il manua-
le con le istruzioni e gli obblighi di garanzia.
Controllare la correttezza della scheda di
garanzia. La scheda di garanzia & valida
solo se quanto segue € indicato corretta-
mente e chiaramente: modello, numero
di serie, data di acquisto, timbro esplicito,
firma dell’acquirente. Il numero di serie e
il modello dell’apparecchio deve essere lo
stesso della scheda di garanzia. Se que-
ste condizioni non sono soddisfatte o i dati
specificati nella scheda di garanzia sono
stati modificati, la scheda di garanzia non
€ valida.

Per domande o problemi con i prodotti OURSSON AG, contattateci tramite e-mail:

support@oursson.com

Questo manuale é tutelato dalla normativa internazionale e UE sui diritti d’autore. Qualsiasi uso non autorizzato delle
istruzioni, comprese la copia, la stampa e la distribuzione, ma non solo, comporta I'applicazione di responsabilita

civile e penale della persona colpevole.

Informazioni di contatto:

1. Produttore di beni - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurigo, Svizzera.
2. Sul sito web www.oursson.com sono disponibili informazioni sulla certificazione dei prodotti.

OURSSON AG
Prodotto in Cina

€€



DROSIBAS INSTRUKCIJA, A attéls

Briesmu simbols

Bridinajuma simbols

Atgadinajums lietotajam par nepiecieSamibu darboties saskana ar lietoSanas

A Atgadinajums lietotajam par augstu spriegumu.

instrukciju.

Lietojot elektriskas ierices, janem véra $adi pie-

sardzibas pasakumi:

« Lietojiet ierici saskana ar $o lietoSanas rokas-
gramatu.

» Uzstadiet ierici uz stabilas virsmas.

* Izmantojiet tikai rikus, kas ir ieklauti produkta
komplekta.

« Lai nodroSinatos pret elektriskas stravas
triecieniem, nepielaujiet vada nok|dsanu
0denT vai citos Skidrumos. Ja kada iemesla
péc iericé ir iek|uvis Gdens, sazinieties ar
OURSSON AG autorizéto servisa centru
(ASC).

« Stravas padevei izmantojiet elektribas tiklu ar
atbilstosiem raksturlielumiem.

» Neizmantojiet ierici vietas, kur gaisa var bat
tvaiks vai uzliesmojoSas vielas.

» Nekad neméginiet pasrocigi atvért ierici —
tas var bat elektrotraumas célonis vai
izraistt iekartas disfunkciju, kas var bat par
pamatu razotaja garantijas atteikumam.
Remontiem un apkopém izmantojiet tikai
autorizétos servisa centrus, kas specia-
lizéjas OURSSON tirdzniecibas zimes
produktu remonta.

« Parvietojot ierici no vésas vietas uz siltu un ot-
radi, pirms lietoSanas izpakojiet to un uzgaidiet
1-2 stundas pirms ieslégSanas.

« LaiizvairTtos no elektro$oka, neiemérciet
ierTci vai tas vadus adent.

» Esiet Tpasi uzmanigi un piesardzigi, izmantojot
ierici bérnu klatbatne.

* Neaiztieciet uzkarsu$as ierices dalas, ta var
gut traumu.

« Stravas kabelis speciali ir izgatavots Tss, lai

mazinatu iespéju savainoties.

Nelaujiet stravas kabelim nokarties par asam

galda malam vai pieskarties karstam virsmam.

* Nepievienojiet ierici elektribas tiklam, kas ir
parslogots ar citam iericém: tas var izraisit
ierices disfunkciju.

* Neuzstadiet ierici blakus gazes un elektriska-
jam krasnim un cepeskrasnim.

« Péc lietoSanas parliecinieties, ka ierice ir atvie-
nota no stravas tikla.

* Nepaklaujiet ierici sitieniem, kritieniem, vibraci-
jam un citai mehaniskai ietekmei.

» Pirms piederumu tiriSanas vai mainiSanas par-
liecinieties, ka ierice ir atvienota no stravas.

» Neizmantojiet ierici arpus telpam.

- STierice nav paredzéta lietoSanai personam
(to skaita bérniem) ar ierobezotam fiziskajam,
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sensorajam vai mentalajam spé&jam vai bez
atbilsto$as pieredzes un zinaganam. Sadas
personas ierici var lietot tikai personas, kas
uznemas atbildibu par vinu drosibu, uzrau-
dziba vai péc instruktazas par ierices drosu
lietoSanu. Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

« Sis produkts ir paredzéts tikai privatai lieto-
Sanai.

» Ja stravas kabelis ir bojats, drosibas apsvéru-
mu dé] to nomaintt var OURSSON AG autorizé-
ta servisa centra (ASC) specialists.

* lzmantojiet tikai rikus, kas ir ieklauti produkta
komplekta.

» Tirot ierici, neizmantojiet abrazivus un orga-
niskus tiritajus (alkoholu, benzinu u.c.). lerices
tiriSana ir pielaujams izmantot nelielu daudzu-
mu neitrala tirisanas Iidzek|a.

IETEIKUMI

e LaOdzu, izlasiet lietoSanas rokasgramatu pirms
ierices lietoSanas. Saglab3jiet lietoSanas
rokasgramatu turpmakai lietoSanai.

« Visi attéli $aja rokasgramata ir redlu objektu
shematiski attéli, kas var at$kirties no faktiski
redzama.

* Nemaliet |oti cietas sastavdalas, lai neveicinatu
asmenu nodil$anu.

lerice ir aprikota ar droSibas slédzi. Ja stikla
krdize un vacin$ nav pareizi uzstaditi, nevaré-
sit ieslégt ierTci.

é Neizmantojiet fizisku spéku, lai neraditu bo-

jajumus iericei lietotaja vainas dé|.

IERICES KOMPLEKTS

MEIKITZE ...oeeeeeeeee e 1 gab.
Vacins ............ .. 1 gab.
Blendera trauks . 1 gab.
Dzirnavas ....... 1 gab.
Asmeni ........ 1 gab.
Savienojums .. 1 gab.
Dzingja ierice .... .. 1 gab.
LietoSanas rokasgramata ............cccccceeeenen. 1 gab.



DIZAINA ELEMENTI B attels

Mérkrize

Vacin$

Blendera trauks

Asmeni

Savienojums

Dzing&ja korpuss

Rot&joss slédzis ar pogam
Dzirnavas

LIETOSANA, C attéls

Vadibas panelis

Rotéjosais slédzis — izmantojiet Sadam funkcijam:
* jerices leslég$analizslégsana

* jerices atruma ITmena mainai no 1 11dz 7, kur 1 -
minimalais atrums un 7 - maksimalais

P- izmantojiet So pogu, lai ieslégtu turbo rezimu

— izmantojiet So pogu, lai ieslégtu smatiju rezimu

— izmantojiet So pogu ledus smalcinasanai

» —indikators IESLEGTS
M - indikators IZSLEGTS
Péc pirmas lietoSanas, veiciet vienu gatavo$anas
ciklu bez sastavdalam, ielejiet Gdeni stikla kraze.
Péc tam noslaukiet ierices korpusu ar sausu, mikstu
draninu. Nomazgajiet krzi, vacinu, dzirnavas, neru-
séjosa teérauda asmenus ar siltu Gdeni ar mazgasa-
nas [1dzekli.
Pirms iekartas salik§anas un izjauk$anas parlieci-
nieties, ka ta ir atslégta no stravas.

A Asmeni ir |oti asi, uzmanieties.

Tvertnes lietoSana:

1. Novietojiet tvertni uz motora korpusa atbilstosi
rokasgramatai.

2. Pievienojiet sastavdalas. Nepiepildiet tvertni virs
maksimalas atzimes.

3. Pieslédziet ierici stravai

4. Izvélieties nepiecieSamo atrumu no 1 Iidz 7,
izmantojot slédzi un grieZot to pulkstenraditaja

SMALCINASANAS IETEIKUMI

virziena. Maisi$§anas/mal$anas process saksies
automatiski.

5. Tapat varat ieslégt blenderi, turot atras jaukSanas
pogu P. Sada gadijuma ierice visu laiku stradas
maksimalaja atruma. Atrums nemainisies pat
tad, ja mainisit slédza poziciju. Lai izslégtu ierici,
atlaidiet pogu.

6. Lai sagatavotu smtiju, nospiediet pogu ﬁ Lai
apturétu, nospiediet pogu vélreiz.

7. Lai sasmalcinatu ledu, nospiediet pogu %] Lai
apturétu, nospiediet to vélreiz.

PIEZIMES: Lai sasmalcinatu ledu, izvélieties maksi-

malo atrumu vai dazas sekundes turiet pogu P. Ja

gabali joprojam ir parak lieli, atkartojiet darbibu.

8. Lai apturétu darbu ar blenderi, pagrieziet slédzi
pozicija @. Atvienojiet ierici no stravas.

9. Péc tam varat izjaukt ierici. Vacinu ir iespéjams
atvert tikai tad, kad nonemta tvertne.

Pirms uzstadrt tvertni, parliecinieties, ka slédzis
/ i \ ir pozicija [ .

Dzirnavu lietoSana:

1. Dzirnavas ir izveidota kafijas pupinu, risu, kviesu,
lobttu riekstu, piparu, sezama séklu, kaltétu pupi-
nu, cieta siera un grauzdinu smalcinasanai.

PIEZIMES: Vienmér smalciniet krustnaglinas,

zvaigznu anisu un anisa séklas kopa ar citam

sastavdalam.

Dzirnavas nav paredzétas |oti cietu produktu,
pieméram, muskatriekstu vai ledus kubinu,

/ i \ smalcinasanai. Neuzpildiet dzirnavu tvertni pari
maksimalajai atzimei.

2. Atveriet dzirnavas un ievietojiet nepiecieSamas
sastavdalas. Aizveriet tvertni.
3. Novietojiet dzirnavas uz elektriska motora, ka
paradits attela.
. Pieslédziet ierici stravai.
. leslédziet blenderi, turiet atras maisisanas pogu P.
Lai izslégtu ierici, atlaidiet pogu.

(S0

laiks ir divas mindtes, péc tam nepiecieSams

j Maksimalais ierices nepartrauktas lietoSanas
ierici izslégt uz 3 minaGtém.

Pirms smalcinasanas ieteicams sastavdalas sagriezt gabalinos 2x2x2 cm. Maksimalais sastavdalu daudzums ir nora-

dits tabula. Sekojiet ieteikumiem recepSu gramata.

Smdtiji un piena

kokteili 1500ml | —

uf

Biezenis no svaigiem
augliem, ogam un
darzeniem

1500 ml —

Biezenis no termiski
apstradatiem augliem,
darzeniem un zupam

750 mi —

60 sek.
MAX(5-7) | 45 sek.

MAX (5-7) | 45 sek.

Lai izslégtu ierici, vélreiz nospiediet pogu ﬁ
30- Sastavdalam jabat mikstam vai suligdm (bana-
ni, zemenes, gurki u.c.)

30- Neblenderéjiet sastavdalas, kuru temperatira

parsniedz 95 °C
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Pankiku mtkla, omle-

1250 ml
tes u.c.

Mérc€u un salatu

mércu ar svaigu

garSaugu un kiploku 1500 ml
piedevam gatavo-

Sana.

Uzkodu, pieméram,

pastétes, pastas,

musu, darzenu un 750 ml
sénu kaviara u.c.

gatavoSana

Galas/zivs/putnu mal-

tas galas gatavoSana 750 ml

Auglu/ogu musa un 750 g

sorbenta gatavo$ana

A 10-15 ku-

Ledus smalcinasana s
bini

Majonévzes 750 ml

gatavoSana

Krému un desertu 750 ml

gatavosana

Kiploku (sTpolu) smal- 100-
cinasana 200 g

Riekstu smalcinasana —

Pupinu, parslu un
graudu smalcinasana

Maltas kafijas gata-
vos$ana

Gars$vielu smalcina-
Sana

Rivéta siera gatavo-
Sana

Padercukura gata-
voSana

Rivmaizes un
cepumu drumstalu —
pagatavo$ana
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25-
759

25-
759

25-
509

5-25¢g

25-
759

25-
759

20-
409

VID (3-5)
MAX (5-7)

MIN (1-3)/
VID (3-5)/
MAX (5-7)

MIN (1-3)/
VID (3-5)/
MAX (5-7)

MIN (1-3)/
VID (3-5)/
MAX (5-7)

&

MAX (5-7)/
VID (3-5)

MIN (1-3)/

VID (3-5)/
MAX (5-7)

P

P

W UV U U U

30-
45 sek.

30-
45 sek.

90-

120 sek.

90-

120 sek.

60 sek.

15 sek.

90-

120 sek.

60 sek.

20 sek.

30 sek.

30 sek.

30 sek.

30 se-
kundes

10 sek.

30 sek.

10 sek.

Piemérots jebkurai Skidrajai miklai

leteicams kiploku izspiest; gar§augiem jabat
sagrieztiem

Sagrieziet blivakas sastavdalas gabalinos
(varTtu galu, ceptas aknas u.c.)

leteicams maltajai galai pievienot vairak
Skidruma (Gdens, piens, kréjums), salidzinot
ar tradicionalo maltas galas gatavosanu Ideali
pelmenu gatavos$anai, aknu placenisiem).

Saldétus auglus un ogas nepiecieSams atlaidi-
nat, ITdz tos var sagriezt ar nazi

Lai izslégtu ierici, vélreiz nospiediet pogu [%

leteicams mérkrizes vieta uzstadit plastmasas
trauku ar nelielu caurumu apaksa, lai ella blen-
dera tvertné nonaktu tieva straklina un labak
sajauktos ar olu masu.

Augsta tauku satura kréjumu izmantojiet atdze-
sétu, sviestu — atlaidinatu, olu krému - istabas
temperatira, biezpienu izberziet caur sietu.
Izmantojiet impulsu rezZimu, nospiediet un 2 se-
kundes turiet P (10-15 reizes)

Riekstiem jabat attiritiem no ¢aumalam un
cietajam dalinam. Pieméroti smalcinasanai:
mandeles, zemesrieksti, lazdu rieksti, Indijas
rieksti, sezama séklas, kokosriekstu mikstums,
ciedru rieksti un valrieksti. Piepildot dzirnavu
krdzi, sastavdalas nedrikst parsniegt maksima-
lo atzimi. Nospiediet un turiet pogu P.

Notiriet bojajumus, lai novérstu iesp&jamos
asmenu bojajumus. Pieméroti smalcinasanai:
pupinas, griki, kukurliza, auzas, miezi, kvieSu
parslas u.c. Péc smalcinasanas milti jaizsija
caur smalku sietinu. Graudu un parslu miltus
izmanto, lai gatavotu maizi, pankikas un kon-
ditorejas izstradajumus ar samazinatu kaloriju
daudzumu. Nospiediet un turiet pogu P.

Uzpildot dzirnavu trauku ar kafijas pupinam,
neparsniedziet maksimalo atzimi. Nospiediet un
turiet pogu P.

Krustnaglinas, zvaigZnu aniss, anisa séklas u.c.
jama| kopa ar citam sastavdalam, lai novérstu
iespéjamos smalcinataja plastmasas dalu boja-
jumus. Nospiediet un turiet pogu P.

leteicams cietajiem sieriem (pieméram, Parme-
zanam), pirms smalcinaSanas siers jaatdzese.
Nospiediet un turiet pogu P.

Sagatavoto padercukuru ieteicams izsijat caur
smalku sietinu. Nospiediet un turiet pogu P

Izmantojiet impulsu rezZimu, nospiediet un

2 sekundes turiet P (10-15 reizes). Lai iegiitu
smalkakas dalinas, palieliniet atrumu uz maksi-
malo un smalciniet 10 sekundes.



Bérnu édienu pagatavosana

Darbiba @ @ ‘ @, ‘ @ Piezime
S

Biezenis no karstiem Vari- 30 se- leteicams mazuliem I1dz 18 ménesu vecu-
- = ) 3009 MAX (5-7) mam, pirms pasnieg$anas izberziet caur
tiem darzeniem kundes sietinu
ZBi'\?sze;Lﬁnr;o varitas galas, 3009 MAX (5-7) keuc:]Z:; Attiecas uz karstiem produktiem

MIN (1 -3)/ Attiecinams uz vidéjam porcijam, atkarigs
Bérnu partikas gatavoSana 100-200 ml VID (3-5)/ 30 se- no bérna vecuma. lesp&jams pagatavot I1dz
no sausajiem maisijumiem. MAX (5-7) kundes 1500 ml piena. Sekojiet sausa maisijuma

pagatavos$anas instrukcijai. J

TIRISANA UN APKOPE, D att.
< Vacinu, krdizi, mérkrdzi, dzirnavas un asmenus var
mazgat trauku mazgajama masina. A Asmeni ir Joti asi, uzmanieties.
« Noslaukiet ierices korpusu ar mitru draninu.
Nekad nemérciet to GdenT, pastav risks gat
elektrotraumas.
« Visas dalas rapigi nosusiniet.

BLENDERA TVERTNES TIRISANA

Maksimalais
produktu
daudzums vai

Atrums Piezime

svars

Péc mazgasanas pilniba izjauciet ierici,
lelejiet karstu Gdeni tver- noskalojiet tvertni un nosusiniet tos. Neizman-
tné, pievienojiet tiriSanas 750 ml 1 1 mindte tojiet spécigus tirisanas lidzeklus. P&éc putras
lidzekli. gatavosanas pilniba noskalojiet asmenus un

iztiriet caurumu konsolé.

PRODUKTA SERTIFIKACIJA

Informaciju par produkta sertifikaciju sk. http://www.oursson.com vai palidziet kopiju pardevéjam.

Specifikacija

Modelis BL0642G

Stravas patérins, W max 600

Blendera krizes ietilpiba, ml 2000

Blendera krizes darba tilpums, ml 1500

Nominalais spriegums 220-240 V~; 50 Hz
Aizsardzibas klase 1l

Glabasanas un parvieto$anas temperatlras prasibas* no -25°C Iidz +35°C
Darbibas temperatiras prasibas no +5°C Iidz +35°C
Mitruma prasibas 15-75 % bez kondensata
Izméri (AxPxG), mm 218x%198%x412
Svars, kg 4,24

*Produktus jaglaba sausas, ventilétas noliktavas ar temperatiiru zem - 25°C.

A Remontus drikst veikt tikai kvalificeti OURSSON AG servisa centru darbinieki.
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APKOPES

Uznémums OURSSON AG pateicas par to, ka
izveléjaties masu produktu. Més esam izdarijusi
visu iespé&jamo, lai tas atbilstu jasu vajadzibam un ta
kvalitate atbilstu labakajiem pasaules standartiem.
Ja OURSSON zimola produktam nepiecieSama
apkope, l0dzu, sazinieties ar kadu no autorizétajiem
servisa centriem (Seit un turpmak — ASC). Pilnu
ASC sarakstu un precizas to adreses atradisit viet-
né www.oursson.com

OURSSON AG garantijas noteikumi:

1

. OURSSON AG garantijas noteikumi, ko no-

drosina ASC OURSSON AG, ir piemérojami

tikai OURSSON AG veidotajiem modeliem, kas
paredzéti piegadei un pardosanai valsti, kura tiek
sniegts garantijas pakalpojums, iegadats Saja
valstl, sertificéts atbilstosi valsts standartiem un
apziméts ar oficialajam atbilstibas zimém.

. OURSSON AG garantijas noteikumi darbojas

saskana ar patérétaju tiestbu aizsardzibas
likumu, un tos regulé valsts, kura tiek sniegts pa-
kalpojums, likumdo$ana, un tikai gadijumos, kad
produkts tiek izmantots tikai personigai, gimenes
vai saimniecibas lietoSanai. Pre¢u izmanto-
Sanas uznémeéjdarbibai vai saistiba ar precu
izmantoSanu uznémumu, iestazu vai organizaciju
vajadzibam gadijuma OURSSON AG garantijas
noteikumi netiek pieméroti.

. OURSSON AG saviem produktiem nodrosina

S$adus lietoSanas nosacijumus un garantijas
periodus:

Mikrovilnu krasnis

maizes krasninas, indukcijas

60 12

plitis

Multivares ierices, virtuves
kombaini, elektriskas téjkan-
nas, elektriskie grili, rokas
blenderi, rokas mikseri, galas

malamas masinas, blenderi,
tosteri, termosi, tosteri, sulu

36 12

spiedes, tvaicétaji, kafijas
automati, smalcinataji, salde-
tavas, ledusskapji, automatis-
kie kafijas aparati

Virtuves svari

4.

24 12

OURSSON AG garantijas noteikumi neattiecas uz

Sadiem produktiem, ja to maina ir paredzéta un

nav saistita ar ieri¢u izjauk$anu:

 Baterijas.

» Apvalki, siksnas, auklas parnésasanai, uzstadi-
Sanas piederumi, riki, dokumentacija, kas ietilpa
ierices komplekta.

. Garantija nesedz bojajumus, ko radijusi lietoSanas

noteikumu parkapsana, preéu parvadasana vai
uzglabasana, treSo personu darbiba vai neparva-
rama vara, to skaita, bet ne tikai:
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6.

~

9.

« Ja defekts ir radies neuzmanigas apiesanas,
izmantoSanas citiem nollkiem, nosacijumu un
noteikumu, kas minéti lietoSanas pamaciba, to
skaita paklausanas augstai vai zemai tempe-
ratdrai, mitrumam vai putekliem, neatkarigas
ierices atvérSanas un/vai pasa veikta remonta,
stravas tikla neatbilstibas, Skidrumu, kukainu
vai citu objektu, vielu nok|GSanas iericé, ka
art ierices ilgtermina lietoSanas parmérigi liela
slodze rezultata.

« Ja produkta defekts ir radies neautorizétu
méginajumu dé| parbaudit ierici vai veikt izmai-
nas tas uzbdve vai programmatara, to skaita
remontu vai apkopju, kas veiktas neautorizéta
servisa centra, dél.

« Ja produkta defekts radies nestandarta vai ze-
mas kvalitates aprikojuma, piederumu, rezerves
dalu vai bateriju dé].

« Ja produkta defekts ir saistits ar ta lietoSanu
kopa ar papildus aprikojumu (piederumiem), kas
nav OURSSON AG ieteiktais aprikojums Sim
produktam. OURSSON AG nav atbildigs par
papildus aprikojuma (piederumu), ko razojusas
tre$as puses, kvalitati, savu produktu kvalitati,
lietojot tos kopa ar $adu aprikojumu, ka art par
OURSSON AG papildaprikojuma darba kvalitati
kopa ar citu razotaju produktiem.

lerices lietoSanas laika noteiktos ierices defektus

novérs autorizétie servisa centri (ASC). Garantijas

perioda laika defektu novérSana ir bezmaksas,
uzradot originalo garantijas sertifikatu un doku-
mentus, kas apstiprina iegades faktu un datumu.

Sadu dokumentu neesamibas gadijuma garantijas

periods tiek aprékinats no ierices razo$anas datu-

ma. Janem véra:

« lerices uzstadiSana un pieslégSana (salikSana,
savienojums u.c.), kas aprakstita tai pievieno-
taja dokumentacija, neietilpst OURSSON AG
garantija, un to var veikt lietotajs vai specialisti
no autorizétajiem servisa centriem ka maksas
pakalpojumu.

» Darbs, kas nepiecieSams ierices apkopei (kus-
tigo dalu tiri$ana un ello$ana, piederumu maina
u.c.), ir maksas pakalpojums.

. OURSSON AG neuznemas atbildibu par boja-

jumiem, kas tiesi vai netiesi radusies no ierices
cilvékiem, majdzivniekiem, TpaSumam, ja tie
radusies lietoSanas, uzglabasanas, parvietoSanas
vai uzstadi$anas noteikumu un nosacijumu ne-
ievéroSanas rezultata, vai ka tiSas vai neatlautas
patérétaja vai treSas puses darbibas.

. OURSSON AG nekada gadijuma nav atbildigs

par jebkadiem Tpasiem, nejausiem, netieSiem vai
pastarpinatiem zaudé&jumiem vai bojajumiem, to
skaita, bet ne tikai: negatiem ienémumiem, ko
radijusi partraukumi komercialas, razo$anas vai
citas darbibas ierices lietoSanas vai nespéjas lietot
rezultata.

Sakara ar nepartrauktu produktu pilnveidosanu,
dizaina elementi un dazi tehniski raksturlielumi var



mainities bez iepriek§éja bridinajuma no razotaja.

Produkta izmantosSana péc noteikta lietoSanas

termina:

1. OURSSON AG noteiktais ierices lietoSanas
termins ir piemérojams tikai tad, ja ierice tiek
izmantota tikai personigajam, gimenes vai maj-
saimniecibas vajadzibam, ka arT lietotajs ievéro
pareizus lietoSanas, glabasanas un transporté-
Sanas noteikumus. lerices rlpigas lietoSanas
un noteikumu ievéroSanas gadijuma faktiskais
ierices darba ilgums var parsniegt OURSSON AG
noteikto.

2. lerices lieto$anas termina beigas iesakam
sazinaties ar autorizéto servisa centru, lai veiktu
apkopi un noteiktu ierices piemérotibu turpmakai
lietoSanai. leriéu apkopes, kas tiek veiktas servisa
centros, arT ir maksas pakalpojums.

3. OURSSON AG neiesaka izmantot $o ierici péc
lietoSanas termina beigam bez preventivas
apkopes veikSanas autorizéta servisa centra, jo
Sada gadijuma ierice var k|at bistama patérétaja
dzivibai, veselibai vai paSumam.

lerices atkartota parstrade un likvidésana

Sis elektriskas ierices ir markéts atbilstosi prasibam

EK Direktiva 2002/96/EG par novecojusam elektrisko

un elektronisko iekartu (waste electrical and elec-

tronic equipment — WEEE). Péc lietoSanas termina
beigam $o ierici nedrikst utilizét kopa ar pargjiem
majsaimniecibas atkritumiem. Ta vieta ierice janodod
atbilstosa elektronikas un elektrisku ieri¢u savaksa-
nas punkta atbilstosai utilizéSanai saskana

ar valsts vai vietéjo likumdoSanu. Pareizi

utilizéjot $o produktu, palidzésit saglabat ﬁ

dabas resursus un noversisit iespéjamo

ierices kaitéjumu videi un cilvéka veselibai. |

ourssonos

Stkaku informaciju par savak$anas punktiem un $Ts
ierices parstradasanu meklgjiet vietéja pasvaldiba
vai uzpémuma, kas nodarbojas ar sadzives atkritumu
utilizaciju.

RazoSanas datums

Katram produktam ir unikals sérijas numurs burt-
skait|u rindas formata, dubléts ar svitru kodu, kas
ietver §adu informaciju: produktu grupas nosaukums,
razoSanas datums, produkta sérijas numurs.

T

BL 1 22 5011234567
e

Sérijas numurs ir izvietots produkta aizmuguré, uz
iepakojuma un garantijas karté.

@ Pirmie divi burti atbilst produktu grupai
(blenderis — BL).

@ Pirmie divi cipari — razo$anas gadu.

© Otrie divi cipari — razo$anas nedé|u.

O Pédajie divi cipari - produkta sérijas numuru.

Lai nerastos parpratumi, iesakam rapigi
izlasit lietoSanas pamacibu un garantijas
noteikumus. Parbaudiet datu pareizibu

garantijas karté. Garantijas karte ir deriga
tikai tad, ja taja pareizi un skaidri ir noradits:

modelis, sérijas numurs, pirkuma datums,
skaidri zIimogi, pircéja paraksts. Sérijas
numuram un ierices modelim jasakrit ar
garantijas karti. Ja Sie nosacijumi netiek
izpilditi vai garantijas karté noraditie dati ir
maintti, garantijas karte nav deriga.

Ja jums ir jautajumi vai problémas ar OURSSON AG produktiem, I0dzu, sazinieties ar mums pa e-pastu:

support@oursson.com

So pamacibu aizsarga starptautiska un ES autortiestbu likumdo$ana. Jebkada neautorizéta paméacibas lieto$ana,
tai skaita, bet ne tikai, kopéSana, drukasana un izplatiSana, var bat par iemeslu vainigas personas civiltiesiskas un

kriminalas atbildibas pieprasisanai.

Kontaktinformacija:

1. Preéu razotajs —- OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Cirihe, Sveice.
2. Produktu sertifikacijas informacija atrodama timek|a vietné www.oursson.com

OURSSON AG
RaZots Kina

€S



INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA, Rys. A

A\
A\

Symbol zagrozenia
Symbol ostrzegawczy

wedtug instrukcji.

Przy korzystaniu z urzadzen elektrycznych nalezy
podja¢ nastepujace srodki ostroznosci:

YN

AN

Z urzgdzenia nalezy korzystac¢ zgodnie z ponizszg
instrukcjg obstugi.

Ustaw urzadzenie na stabilnej powierzchni.
Uzywaj tylko akcesoriéw dostarczonych z urza-
dzeniem.

« Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem
elektrycznym, nie nalezy wktada¢ przewodu
zasilajgcego do wody ani innych ptynow.

Jesli z jakiego$ powodu woda dostanie sie
do urzadzenia, nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym punktem serwisowym (ASC)
OURSSON AG.
Prad zasilania musi spetnia¢ odpowiednie para-
metry.
Nie nalezy uzywac tego urzadzenia tam, gdzie w
powietrzu moga by¢ opary substanc;ji tatwopalnych.

« Nie wolno probowa¢ samodzielnie otwiera¢ to

urzadzenie - moze to spowodowacé porazenie
pradem elektrycznym, nieprawidtowe dziatanie
urzadzenia i utrate gwarancji producenta. W
sprawie napraw i konserwacji nalezy kontak-
towac sie tylko z autoryzowanymi punktami
serwisowymi naprawiajgcymi wyroby marki
OURSSON.

Przy przenoszeniu urzgdzenia z pomieszczenia
zimnego do cieptego miejsca i na odwroét nalezy je
rozpakowac przed uzyciem i odczeka¢ 1-2 godziny
przed jego wtgczeniem.

Aby unikngé porazenia prgdem, nie wolno
zanurzacé catego urzadzenia ani przewodow
w wodzie.

Nalezy zachowac szczegolng uwage i ostroznosc,
uzywajac tego urzadzenia przy dzieciach.

Nie nalezy dotyka¢ goracych czesci, poniewaz
moze to spowodowac obrazenia.

Przewdd zasilajgcy jest specjalnie stosunkowo
krétki, aby unikng¢ ryzyka obrazen.

Nie nalezy dopuszcza¢, aby przewdd zwisat

nad ostrg krawedzig stotu lub dotykat gorgcych
powierzchni.

Nie nalezy przytgczac tego urzgdzenia do sieci,
ktdra jest przecigzona innymi urzgdzeniami; moze
to prowadzi¢ do jego nieprawidtowego dziatania.
Nie nalezy instalowac tego urzadzenia w poblizu
kuchenek i piekarnikow gazowych i elektrycznych.
Po uzyciu nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci
elektryczne;j.

Nalezy chroni¢ to urzagdzenie przed wstrzgsami,
upadkami, wibracjami i innymi oddziatywaniami
mechanicznymi.

Przed czyszczeniem lub wymiang akcesoriéw na-
lezy upewnic sie, ze urzgdzenie zostato odtgczone
od sieci elektrycznej

Nie nalezy uzywac¢ tego urzgdzenia poza pomiesz-
czeniami.
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Przypomina uzytkownikowi o obecnosci wysokiego napiecia.

Przypomina uzytkownikowi o koniecznosci dziata doktadnie

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzyt-

ku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczone;j
sprawnosci fizycznej, czuciowej i psychicznej,
niedoswiadczone i nieumiejetne. Moga z niego ko-
rzystac¢ wytgcznie pod nadzorem osoby odpowie-
dzialnej za ich bezpieczenstwo, lub po poinstru-
owaniu, jak bezpiecznie go uzywac. Nie nalezy
pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie tym urzadzeniem.
Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzyt-
ku domowego.

Uszkodzony przewdd zasilajgcy musi zostac
wymieniony przez specjaliste z autoryzowane-
go punktu serwisowego (ASC) OURSSON AG.
Pozwoli to unikng¢ ewentualnych zagrozen.
Uzywaj tylko narzedzi dostarczonych razem z
urzgdzeniem.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
$rodkéw ciernych ani organicznych $rodkéw czysz-
czacych (alkohol, benzyna, itp). Do czyszczenia
urzgdzenia mozna uzy¢ niewielkiej ilosci neutral-
nego detergentu.

ZALECENIA

Przed uzyciem tego urzgdzenia prosimy przeczyta¢
te instrukcje obstugi. Po przeczytaniu nalezy
zachowac te instrukcje do wgladu w przysztosci.
Wszystkie ilustracje w tej instrukcji to schematyczne
wizerunki rzeczywistych obiektéw, ktére mogg sie
rézni¢ od ich rzeczywistego wygladu.

Aby unikng¢ stepienia ostrzy, nie nalezy mieli¢
bardzo twardych sktadnikow.

Urzadzenie to wyposazone jest w blokade
é bezpieczenstwa. Jesli szklany kubek i po-

krywka nie sg prawidtowo zainstalowane, nie

bedzie mozna wigczy¢ tego urzadzenia.

Przy obchodzeniu sie z tym urzadzeniem
nie nalezy stosowac sity, poniewaz moze to

spowodowac jego uszkodzenie z winy uzyt-
kownika.

ZAWARTOSC OPAKOWANIA

Kubek - miarka
Pokrywka............
Dzbanek blendera .




BUDOWA URZADZENIA Rys. B

Kubek - miarka

Pokrywka

Dzbanek blendera

Ostrza

Sprzegto

Silnik

Pokretto przetgcznika z przyciskami
Miynek

SPOSOB UZYCIA Rys. C

Panel sterowania
Pokretto - stuzy do nastepujacych funkgiji:
* Wigczanie i wylgczanie urzgdzenia ON/OFF (WL./
WYL.)
* zmiana poziomu obrotéw od 1 do 7, gdzie 1 to obroty
minimalne, a 7 — maksymaine.
P —przycisk trybu turbo

— przycisk trybu ,smoothies”, czyli statej pracy na
najwyzszym poziomie obrotow
%\ — przycisk ten stuzy do kruszenia lodu
P — wskaznik ON (WL.)
M — wskaznik OFF (WYL.)
Przed pierwszym uzyciem, wykonaj jeden cykl przy-
gotowawczy bez sktadnikéw, nalej wody do szkla-
nego dzbanka. Nastepnie wytrzyj korpus urzgdzenia
sucha, miekka $ciereczkg. Umyj dzbanek, pokrywke,
miynek, ostrza ze stali nierdzewnej z ciepta woda z
detergentem.
Przed skfadaniem i rozbieraniem urzadzenia, upew-

5. Blender mozna réwniez wigczyé, przytrzymujac
przycisk szybkiego miksowania P . W tym przypadku
urzadzenie bedzie przez caty czas pracowac przy
maksymalnym poziomie obrotéw. Obroty nie zmienig
sig, nawet jesli zmieni sie pozycje tego przetgcznika.
Aby wytgczy¢ urzadzenie, zwolnij ten przycisk.

6. Aby przygotowac¢ "smoothie", nacisnij przycisk
. Aby zatrzymaé urzgdzenie, ponownie nacisnij ten
przycisk.

7. Aby skruszy¢ 16d, naci$nij przycisk [%. Aby zatrzy-
mac urzadzenie, nacisnij go ponownie.

UWAGA: Aby drobno pokruszy¢ 16d, wybierz maksy-

malne obroty, lub przytrzymaj przycisk §? przez kilka

sekund. Jesli kawatki lodu sg nadal zbyt duze, powtorz
te czynnosé.

8. Aby zakonczy¢ prace blendera, obrdci¢ pokretto w
pozycie @ . Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka.

9. Nastepnie mozna rozebra¢ urzadzenia. Pokrywke
mozna otworzyc¢ tylko, gdy zdejmie sie dzbanek.

Przed ustawieniem dzbanka upewnij sie, ze
/ i \ pokretto jest w pozycji (.

Uzywanie mtynka:

1. Miynek stuzy do mielenia ziaren kawy, ryzu, psze-
nicy, tuskanych orzechéw, pieprzu, nasion sezamu,
suszone;j fasoli, twardego sera i butki tartej.

UWAGA:Gozdziki, anyz gwiazdzisty i nasiona anyzu

nalezy zawsze mieli¢ razem z innymi sktadnikami.

Mtynek nie stuzy do mielenia bardzo twardych
sktadnikéw, takich jak gatka muszkatotowa czy

/ i \ kostki lodu. Nie napetniaj kubka mtynka powy-
zej znaku max.

nij sie, ze jest odiaczone od gniazdka zasilajacego.

Ostrza sg bardzo ostre, nalezy zachowaé
ostroznoseé.

Uzywanie dzbanka:

1. Postaw dzbanek na silniku zgodnie z instrukcja.

2. Wsyp sktadniki. Nie wypetniaj dzbanka powyzej
znaku max.

2. Otworz mtynek i wsyp potrzebne skfadniki. Zamknij
dzbanek.

3. Postaw mtynek na silniku elektryczny, jak pokazano
na rysunku.

4. Wi6z wtyczke urzadzenia do gniazdka zasilajgcego.

5. Wigcz blender, przytrzymaj przycisk szybkiego
miksowania P . Aby wtgczy¢ urzadzenie, zwolnij
przycisk.

3. Wiéz wtyczke urzadzenia do gniazdka ilajacego.
4. Wybierz poziom obrotéw za pomocg pokretta, od
1 do 7, obracajgc je zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara. Proces miksowania/mielenia rozpocznie sig

automatycznie.

ZALECENIA CO DO MIELENIA

nosi 2 minuty, po ktérych trzeba go wytgczy¢

i Maksymalny czas ciggtej pracy blendera wy-
na 3 minuty.

Zaleca sie, aby przed mieleniem posiekac sktadniki na kawatki 2x2x2 cm. Maksymalne ilosci sktadnikéw podano w

tabeli. Postepuj zgodnie z zaleceniami z ksigzki kucharskiej.

Smoothies i koktajle 1500 ml — ﬁ 60 sek. Aby v%qczyc urzgdzenie, ponownie nacisnij przy-
mleczne cisk [7].
Przecier ze $wiezych - PRI
PR MAX 30-45 Sktadniki musza by¢ migkkie lub soczyste (banany,
owocéw, jagod i 1500 ml (5-7) sek.  truskawki, ogorki, itp)
warzyw
Przecier z goto- . N S
wanych owocow, 750 ml —  MAX(5-7) 380(;:5 gléeogrzemeraj sktadnikéw o temperaturze ponad

warzyw i zupy
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Woyrabiania ciasta na
nalesniki, omlety, itp

Przygotowanie soséw
i soséw satatkowych
z dodatkiem $wiezych
ziot i czosnku
Przygotowanie
przekasek, takich jak
pasztety, pasty, pian-
ki, kawioru z warzyw

i grzybow, past do
smarowania itp

Przygotowanie
mielonego miesa/ryb/
drobiu

Przygotowanie musu
i sorbetu z owocow/
jagod

Kruszenie lodu

Przygotowanie
majonezu

Przygotowanie kre-
mow i deseréw

Mielenie czosnku
(cebuli)

Mielenie orzechéw

Mielenie fasolek,
ziaren i zb6z

Przygotowanie kawy
mielonej

Mielenie przypraw

Przygotowanie tarte-
go sera

Przygotowanie cukru
pudru

Przygotowanie bufki

tartej i kruszonych
herbatnikéw
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1250
mi

1500
mi

750 ml

750 mi

750 g

10-15
kostek

750 mi

750 mi

100-
200 g

25-75

25-75

25-50

5-25

25-75

25-75

20-40

MED (3-5) 39 %°
MAX (5-7) 3806':(‘5
MIN (1-3)/ |
MED(3-5) 99720
MAX(5-7) :
MIN (1-3)/
MED(3-5) 99720
MAX(5-7) :
MIN (1-3)/
MED(3-5)/ 60 sek.
MAX(5-7)

[% 15 sek.

MAX (5-7)/ 90—120

MED(3-5)  sek.
MIN (1-3)/
MED(3-5)/ | 60 sek.
MAX(5-7)
P 20 sek.
P 30 sek.
P 30 sek.
P 30 sek.
P 30 sek.
P 10 sek.
P 30 sek.
P 10 sek.

Nadaje sig do kazdego ciasta ptynnego

Zaleca sig, aby przecisna¢ czosnek przez wyci-
skacz, ziota nalezy pocig¢ na kawatki.

Pokrdéj geste sktadniki na kawatki (gotowane mieso,
smazona watrébka, itp ).

Zaleca sie, aby do mielonego miesa dodac troche
wiecej ptynu (woda, mleko, $mietana), w poréw-
naniu do tradycyjnego przygotowania mielonego
miesa. Idealne do gotowania pierogéw, plackéw z
watrobki.

Mrozone owoce i jagody powinny troche odtajac¢,
tak aby mozna je byto pokroi¢ nozem.

%y wigczy¢ urzadzenie, ponownie nacisnij przycisk
Zaleca sig, aby w miejsce kubka-miarki wtozy¢
kubek z tworzywa sztucznego z matym otworem na
spodzie, aby olej ciekt sie do miski blendera cienkim
strumieniem i lepiej mieszat sie z mieszaning z jaj.
Uzyj schtodzonej $mietany o wysokiej zawartosci
tluszczu, zmigkczonego masta, budyniu o tempera-
turze pokojowej, przepu$¢ twardg przez sito.

Uzyj trybu impulsowego, nacis$nij i przytrzymaj P
przez 2 sek.(10-15 razy)

Orzechy trzeba wytuskac¢ ze skorupek i trwatych
przegrod. Do mielenia nadajg sig: migdaty, orzeszki
ziemne, orzechy laskowe, orzechy nerkowca,
nasiona sezamu, pulpa kokosowa, orzeszki piniowe
i orzechy wioskie. Kubka mtynka nie nalezy napet-
nia¢ sktadnikami powyzej znaku MAX. Nacisnij i
przytrzymaj przycisk P.

Oczysci¢ wsad z zanieczyszczen, aby unikng¢
uszkodzenia ostrzy blendera. Do mielenia nadajg
sie: fasola, gryka, kukurydza, owies, jgczmien,
ptatki pszenne, itp Po zmieleniu mgke nalezy
przesiac¢ przez drobne sito. Mgka ze nasion zb6z i
traw uzywana jest do wypieku chleba , nale$nikéw i
pieczywa cukierniczego o obnizonej kalorycznosci.
Naci$nij i przytrzymaj przycisk P.

Kubka mtynka nie nalezy napetnia¢ ziarnami kawy
powyzej znaku MAX. Nacisnij i przytrzymaj przycisk

Gozdziki, anyz gwiazdzisty, nasiona anyzu, itp. na-
lezy mieli¢ razem z innymi sktadnikami, aby uniknaé
peknie¢ elementdw plastikowych siekacza. Nacisnij
i przytrzymaj przycisk P

Zaleca sig, aby sery twarde (np. parmezan) przed
rozdrobnieniem ochtodzi¢ w lodéwce. Nacisnij i
przytrzymaj przycisk P.

Zaleca sig, aby cukier puder przesia¢ przez geste
sito. Nacisnij i przytrzymaj przycisk P

Uzyj trybu impulsowego, nacis$nij i przytrzymaj P
przez 2 s (10-15 razy). Aby uzyskac¢ drobniejsze
okruchu, zwigksz obroty do maksymalnych i miel
okruchy przez 10 sekund.



Przygotowywanie potraw dla niemowlat

Obstuga @ @

Przecier na gorgco z goto-
wanych warzyw

@ Uwaga

Zalecane dla dzieci od 18 miesiecy, przed
podaniem, przetrzyj przez sitko

300g MAX (5-7) 30 sek.

Przecier z gotowanego

miesa, ryb, drobiu. 300g MAX (5-7) 60 sek. Odnosi sie do gorgcych produktow

Odnosi sie do przecietnych porcji, w zalez-

Przygotowywanie potraw MIN (1-3)/ nosci od wieku dziecka. Mozna przygoto-

dla niemowlat z suchych 100-200 ml . MED(3-5)/ | 30 sek. wac nie wiecej niz 1500 ml mleka. Postepuj

mieszanek dla niemowlat. MAX (5-7) zgodnie z instrukcjami na opakowaniu
suchej mieszanki dla dzieci. J

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA Rys. D

» Pokrywke, dzbanek, kubek-miarke, mtynek i ostrza
mozna my¢é w zmywarce.
*  Wytrzyj korpus wilgotng $ciereczka. Nie wolno
A zanurza¢ go w wodzie ze wzgledu na niebezpie-
czenstwo porazenia prgdem elektrycznym.
» Doktadnie osusz wszystkie czgsci.

Ostrza sg bardzo ostre, nalezy zachowaé
ostroznos¢.

CZYSZCZENIE DZBANKA BLENDERU

Maksymalna
objetos¢ lub

masa sktadni- 2 iy

kow

Po umyciu, catkowicie rozbierz urzadzenia,

Wiej goraca wode do optucz i wysusz dzbanek. Nie nalezy uzywaé

. 750 ml 1 1 minuta ostrych srodkéw czyszczgcych. Po ugotowaniu
dzbanka, dodaj detergent. owsianki doktadnie optucz ostrza i oczy$¢ otworn
w konsoli.
CERTYFIKACJA WYROBU

Informacje na temat certyfikacji tego wyrobu podano pod adresem http://www.oursson.com , a ich kopie mozna
uzyskac od sprzedawcy.

Model BL0642G

Pobér mocy, W max 600

Pojemnos$é dzbanka blenderu, ml 2000

Robocza pojemnos$¢ dzbanka blenderu, mi 1500

Napigcie znamionowe ~220-240 V; 50 Hz

Klasa ochrony I

Wymagana temperatura magazynowania i transportu* od -25°C do +35°C

Wymagana temperatura pracy od +5°C do +35°C

Wymagana wilgotno$é 15-75% bez kondensacji

Wymiary (Wys.xSzer.xDt.), mm 218x198%412

Waga, kg 4,24

*Produkty nalezy przechowywaé w suchych, wentylowanych magazynach w temperaturze ponizej - 25°C.
A Naprawy wykonywa¢ moga tylko wykwalifikowani specjalisci z punktéw serwisowych OURSSON AG.
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SERWIS

Dziekujemy za wybranie produktéw firmy OURSSON
AG. Doktadamy wszelkich staran, aby zakupione
urzadzenia spetniaty wszelkie oczekiwania, a ich
jakos¢ byta zgodna z najwyzszymi Swiatowymi
standardami. Jesli potrzebna jest pomoc dotyczaca
konserwacji produktu marki OURSSON, prosimy

o kontakt z jednym z autoryzowanych centréw
serwisowych (ASC). Petng liste centréw ASC wraz

z doktadnymi adresami mozna znalez¢ w witrynie
internetowej www.oursson.com.

Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG:

1. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON
AG realizowane przez jej autoryzowane centra
serwisowe (ASC) dotyczg tylko modeli zaprojek-
towanych z myslg o produkgji lub dostarczaniu i
sprzedazy w kraju objetym ustugami gwarancyjny-
mi, zakupionych w takim kraju, atestowanych pod
wzgledem zgodnosci z normami obowigzujgcymi w
danym kraju oraz oznaczonych oficjalnymi znakami
zgodnosci.

2. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG
sg zgodne z prawami ochrony konsumentéw i pod-
legaja przepisom kraju, w ktérym sa realizowane,
a ponadto majag zastosowanie tylko wtedy, gdy pro-
dukt jest uzywany wytacznie do celéw osobistych
lub w gospodarstwie domowym. Zobowigzania
gwarancyjne firmy OURSSON AG nie dotyczg
produktow uzywanych do celéw biznesowych lub
pozyskanych na potrzeby przedsigbiorstw, instytu-
cji i organizaciji.

3. Firma OURSSON AG okreslita dla swoich pro-
duktéw nastepujace warunki uzytkowania i okresy
gwarangciji:

Kuchenki mikrofalowe,

maszyny do wypieku chleba, 60 12
ptyty indukcyjne

Garnki wielofunkcyjne, roboty

kuchenne, czajniki elektryc-

zne, grille elektryczne, blend-

ery reczne, miksery reczne,

maszynki do mielenia migsa,

tostery, dzbanki, tostery, 36 12
wyciskarki do soku, parowary,

ekspresy do kawy, rozdrabni-

acze, zamrazarki, lodowki,

automatyczne ekspresy

do kawy

Wagi kuchenne 24 12

4. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG nie
dotyczg ponizszych produktow, jesli konieczna jest
ich wymiana niewymagajgca demontazu urzagdzen:
+ Baterie/akumulatory.

+ Futeraly, paski, przewody do noszenia, akcesoria
montazowe, narzedzia i dokumentacja dostarczo-
na wraz z produktem.

5. Gwarancja nie obejmuje awarii spowodowanych
naruszeniem zasad uzytkowania, przechowywania
lub transportu, dziataniem stron trzecich lub sity
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wyzszej, w tym nastepujacych sytuaciji:

» Jesli awaria jest skutkiem nieostroznego
postepowania, uzytkowania w celach niezgod-
nych z przeznaczeniem, naruszenia warunkow
i zasad obstugi okreslonych w instrukcji obstug,
wystawienia na dziatanie wysokiej lub niskiej
temperatury, duzej wilgotnosci lub kurzu, otwarcia
urzadzenia w celu wykonania samodzielnej
naprawy, niezgodnosci z krajowymi normami
dotyczgcymi sieci elektrycznej, przedostaniem sie
do wnetrza urzadzenia cieczy, owadéw lub innych
ciat obcych lub substancji, a takze dtugotrwatego
uzytkowania produktu przy skrajnych ustawie-
niach pracy.

» Jesli awaria produktu jest skutkiem nie-
uprawnionych préb testowania produktu albo
wprowadzenia zmian w konstrukcji lub opro-
gramowaniu, w tym naprawy lub czynnosci
konserwacyjnych wykonanych przez nieautoryzo-
wany serwis.

« Jesli awaria produktu jest skutkiem stosowania
sprzetu, akcesoriow, czesci zamiennych i baterii/
akumulatoréw niestandardowych lub niskiej
jakosci.

« Jesli awaria produktu jest zwigzana z jego uzyt-
kowaniem wraz z dodatkowym wyposazeniem
(akcesoriami) innym niz urzadzenia zalecane do
tego produktu przez firme OURSSON AG. Firma
OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakos¢ dodatkowego wyposazenia (akcesoriow)
wyprodukowanego przez inne firmy, za jako$¢
swoich produktéw uzywanych z takim wyposa-
zeniem ani za jako$¢ wyposazenia dodatkowego
firmy OURSSON AG uzywanego z urzgdzeniami
innych producentow.

6. Awarie produktu wykryte w okresie jego eksploatacji
sg usuwane przez autoryzowane centra serwisowe
(ASC). W okresie gwarancji awarie sg usuwane
bezpftatnie po przedstawieniu oryginalnego certyfika-
tu gwarancji oraz dokumentéw potwierdzajgcych
fakt i date zawarcia umowy kupna-sprzedazy
detalicznej. W przypadku braku takich dokumentéw
okres gwarangciji liczy sie od daty produkcji. Nalezy
uwzgledni¢ nastepujgce informacje:

« Czynnosci zwigzane z konserwacjg i instala-
cja (montaz, podtgczanie itd.) produktu, ktére
zostaty opisane w dotgczonej dokumentaciji, nie
nalezg do zakresu gwarancji firmy OURSSON
AG i moga by¢ wykonywane zaréwno przez
uzytkownika, jak i odptatnie przez wiekszo$¢
autoryzowanych centréw serwisowych.

» Prace zwigzane z konserwacjg produktéw (czysz-
czenie i smarowanie czgsci ruchomych, wymiana
materiatéw eksploatacyjnych itd.) sg wykonywane
odptatnie.

7. Firma OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci
za zadne szkody wobec ludzi, zwierzat i mienia
spowodowane uzytkowaniem jej produktow, jezeli
zostaty one spowodowane nieprzestrzeganiem
zasad i warunkéw uzytkowania, transportu lub insta-
lacji produktu badz celowych dziatan albo zaniechan
ze strony klienta lub strony trzeciej.

8. W zadnym wypadku firma OURSSON AG nie
ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek straty
szczegolne, uboczne, posrednie lub wynikowe, w



tym miedzy innymi za utrate zyskéw, szkody spo-
wodowane zakiéceniami w dziatalnosci handlowe;j,
przemystowej lub innej, ktére byly spowodowane
uzytkowaniem lub niemozno$cig uzytkowania
produktu.

9. Ze wzgledu na ciggte wprowadzanie ulepszen
elementy konstrukcyjne i dane techniczne produktu
mogq ulec zmianie bez uprzedniego powiadomienia
ze strony producenta.

Korzystanie z produktu po wygasnigciu warunkow

uzytkowania (w catym okresie eksploatacji):

1. Okres eksploatacji okreslony przez firme
OURSSON AG dotyczy wytgcznie produktu uzy-
wanego do celéw osobistych lub w gospodarstwie
domowym pod warunkiem przestrzegania przez
klienta zasad dotyczacych obstugi, przechowywania
i transportu. W przypadku ostroznego postgpowania
z produktem i przestrzegania zasad jego obstugi
faktyczny okres eksploatacji moze by¢ dtuzszy niz
ten ustalony przez firme OURSSON AG.

2. Pod koniec okresu eksploatacji skontaktowac sie
z autoryzowanym centrum serwisowym w celu
przeprowadzenia konserwacji zapobiegawczej
produktu i okreslenia jego przydatnosci do dalszego
uzytkowania. Czynnosci zwigzane z konserwacja
zapobiegawcza produktéw sag réwniez wykonywane
odptatnie przez centra serwisowe.

3. Firma OURSSON AG nie zaleca uzytkowania tego
produktu po zakonczeniu okresu eksploatacji bez
przeprowadzenia konserwacji zapobiegawczej
przez autoryzowane centrum serwisowe, poniewaz
moze stanowi¢ to zagrozenie dla zycia, zdrowia lub
mienia.

Recykling i utylizacja produktu

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z wymaga-

niami dyrektywy UE 2002/96/EG o przestarzatych

urzadzen elektrycznych i elektronicznych (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).

Po zakonczeniu okresu eksploatacji produktu

nie mozna wyrzuca¢ wraz z innymi odpadami

komunalnymi. Produkt odda¢ do odpowied-

niego punktu zbiérki urzadzen elektrycznych i I

ourssono

elektronicznych w celu odpowiedniej utylizacji zgodnie
z przepisami krajowymi lub lokalnymi. Prawidtowa
utylizacja tego produktu pozwala chroni¢ zasoby natu-
ralnie oraz ogranicza wptyw na $rodowisko i zdrowie
ludzkie. W celu uzyskania informacji na temat punktéw
zbidrki i recyklingu tego produktu zwréci¢ sie do wtadz
samorzadowych lub przedsigbiorstwa zajmujgcego sie
utylizacjg odpadéw komunalnych.

Data produkcji

Kazdy produkt ma unikalny numer seryjny w postaci
ciggu alfanumerycznego, ktéry znajduje si¢ réwniez na
kodzie paskowym, zawierajacy nastepujgce informa-
cje: nazwe kategorii produktéw, date produkcji i numer
seryjny produktu.

U

BL1225011234567
FFT T
000 O

Numer seryjny znajduje sie z tytu produktu, na opako-
waniu i na karcie gwarancyjne;j.

© Pierwsze dwie litery odpowiadajg kategorii produktu
(blender — BL).

@ Pierwsze dwie cyfry — rok produkcji.

© Kolejne dwie cyfry — tydzien produkcii.

O Ostatnie dwie cyfry — numer seryjny produktu.

W celu uniknigcia nieporozumien zaleca
sie doktadne przeczytanie instrukcji obstugi
i informacji o gwarancji. Prosimy o spraw-
dzenie poprawnosci karty gwarancyjnej.
Karta gwarancyjna jest wazna tylko wtedy,
gdy zawiera nastepujace informacje: mo-

del, numer seryjny, date zakupu, czytelne
pieczecie i podpis nabywcy. Numer seryjny
i model urzadzenia musi by¢ taki sam, jak
na karcie gwarancyjnej. Jesli te warunki nie
zostaty spetnione lub dane zostaty zmienio-
ne, karta gwarancyjna jest niewazna.

W przypadku pytan lub probleméw zwigzanych z produktami firmy OURSSON AG prosimy o wystanie wiadomosci

e-mail na adres: support@oursson.com

Niniejsza instrukcja obstugi jest chroniona prawem autorskim w Unii Europejskiej i na catym $wiecie. Nieuprawnione
korzystanie z tej instrukcji, w tym kopiowanie, drukowanie i rozpowszechnianie, moze spowodowaé pociggnigcie do

odpowiedzialnosci cywilnej i karnej.

Informacje kontaktowe:

1. Producent — OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurych, Szwajcaria.
2. Informacje o atestach i certyfikatach produktu mozna znalez¢ w witrynie internetowej www.oursson.com.

OURSSON AG
Wyprodukowano w Chinach

ce



INSTRUCTIUNI PENTRU SIGURANTA Fig. A

Simbol de pericol

AA Warning symbol

La utilizarea aparatelor electrice trebuie sa se

respecte urmatoarele masuri de precautie:

« Utilizati dispozitivul conform manualului de
instructiuni.

« Instalati aparatul pe o suprafata stabila.

» Folositi doar piesele incluse cu unitatea.

» Pentru a diminua riscul de incendiu sau
electrocutare, nu introduceti multicookerul
n apa si nu utilizati aparatul in conditii
de umiditate ridicata. in cazul in care apa
patrunde in interiorul aparatului, contactati
un centru de service autorizat OURSSON.

« Sursa de curent si voltajul trebuie sa
corespunda cu datele de pe placuta produsului.

* Nu folositi aparatul in zone in care aerul poate
contine vapori de substante inflamabile.

» Nuincercati sa deschideti aparatul fiindca
exista pericolul electrocutarii. Dispozitivul
se poate defecta si se anuleaza garantia
producatorului. Pentru reparatii si
ntretinere contactati un centru de service
autorizat al produselor OURSSON.

+ Tn cazul in care mutati aparatul de la rece la
cald sau invers, despachetati aparatul inainte
de a-l utiliza si asteptati 1-2 ore, fara sa-I
porniti.

¢ Pentru a preveni electrocutarea, nu
introduceti firele sau aparatul in apa.

» Nu lasati copiii nesupravegheati langa dispozitiv
n timpul functionarii acestuia.

» Nu atingeti suprafetele fierbinti, deoarece acest
lucru poate provoca leziuni.

« Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt
pentru a evita riscul de electrocutare.

* Nu lasati cablul de alimentare s& atarne peste
marginea ascutita a unei mese sau sa atinga
suprafete incalzite.

» Nu conectati dispozitivul la prize supraincarcate
deoarece se pot produce socuri electrice si
aparatul se poate defecta.

* Nuinstalati langa sobe, cuptoare cu gaz sau
electrice.

* Nu utilizati dispozitivul in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat sau daca produsul a fost
scapat pe jos sau deteriorat in alt mod.

» Cand deconectati produsul de la cablul de
alimentare, tineti de stecher, nu trageti de cablu -
se pot deteriora firele sau priza si poate provoca
un scurt-circuit.

» Dupa utilizare, nu uitati sa scoateti dispozitivul
din priza.

» Protejati aparatul de lovituri, caderi, vibratii si
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instructiunilor.

Reaminteste utilizatorului de pericolul electrocutarii.

Reaminteste utilizatorului s& desfasoare toate activitatile conform

alte socuri mecanice.

+ Tnainte de curatare sau stergere cu o carpa
umeda asigurativa ca dispozitivul este
deconectat de la priza.

* Nu utilizati in aer liber.

» Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre
copiii sau de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau
lipsite de experienté si cunostinte. Insa pot
utiliza produsul numai sub supravegherea unei
persoane responsabile pentru siguranta lor
sau dupa instruirea cu privire la utilizarea in
siguranta a dispozitivului.

* Acest produs este destinat numai pentru
utilizare la domiciliu.

» Nu curatati aparatul cu agenti de curatare
abrazivi sau detergenti puternici (alcool,
benzina etc.). Pentru a curata carcasa este
permis sa folositi o cantitate mica de detergent
obisnuit.

RECOMANDARI

« Tnainte de a folosi produsul, cititi instructiunile
de folosire. Va rugam sa pastrati instructiunile
pentru o utilizare viitoare.

 Toate ilustratiile din acest manual sunt
reprezentari schematice si pot diferi de obiectele
reale.

Nu utilizati aparatul pentru a pisa ingrediente
dure pentru ca lamele se pot toci.

Aparatul este echipat cu blocare de siguranta.
In cazul in care vasul de sticla cu capac nu
este montat corect, nu puteti porni aparatul.

poate duce la deteriorarea produsului din
vina utilizatorului.

f Nu folositi forta fizicd, deoarece acest lucru

ECHIPAMENTE

Bol gradat
Capac..........
Vas blender..
Résnita .....

Lame..
Cuplaj
Unitate motor
Manual de instructiuni




ELEMENTE DE ASAMBLARE, Fig. B

@ Pahar

@ Capac

© Vas blender
@ Lame

© Cuplaj

© Unitate motor
@ Buton rotativ
© Rasnita

UTILIZARE, Fig. C

Panou de control

Buton rotativ — este folosit pentru functii urmatoare:

* pornire/oprire a blenderului ON/OFF

* schimbarea vitezei de la 1 pana la 7, unde 1 — viteza
minimala, iar 7 — maximala.

P- utilizati butonul pentru pornirea regimului mixarea
rapida
— utilizati butonul pentru pornirea regimului shake

% — utilizati butonul pentru pornirea regimului gheata
pisata

» —indicator ON
B - indicator OFF

Tnainte de prima utilizare, folositi blenderul in gol fara
abur cu vasul umplut cu apa. Apoi, stergeti carcasa cu o
carpa moale, uscata. Vasul, capacul, rasnita si cutitul de
macinare se spala cu apa calda si cu detergent de vase.
nainte de a monta sau demonta unitatea si / sau
de a scoate accesoriile, asigurati-va ca aparatul
este scos din priza.

A Lamele sunt foarte ascutite. Aveti grija!

Utilizarea vasului:

1. Plasati vasul pe blocul moto conform descrierii.

2. Adaugati ingrediente. Nu umplati vasul mai sus de
marcajul maximal.

3. Conectati dispozitivul la priza.

4. Selectati viteza dorita prin setarea butonului de viteza
(de la 1 pana la 7). Blenderul are viteza variabila
(de la mic la mare). Procesul de mixare va porni
automat.

5. De asemenea, putedi porni blenderul prin apasarea
butonului P. Tn acest caz, dispozitivul va functiona
la viteza maxima tot timpul. Viteza nu se schimba,
chiar daca schimbati pozitia butonului. Pentru a opri
aparatul, eliberati butonul.

6. Pentru a prepara shake-uri, apasati butonul Eﬁ
Pentru a opri, apasati din nou acel buton.

7. Pentru cuburi de gheata, apasati oxty. Pentru a opri,
apasati din nou acel buton.

NOTA: Pentru zdrobirea cubuletelor de gheata selec-

tati viteza maxima sau apasati si tineti apasat P pentru

cateva secunde. Repetati procedura daca este nevoie.

8. Pentru a opri blenderul, setati butonul rotativ la  {.
Deconectati cablul de alimentare.

9. Dupa aceea, dispozitivul poate fi demontat. Puteti
deschide capacul blenderului si sa scoateti vasul.

Inainte de a instala blenderul, asigurati-va ca
butonul rotativ este in pozitia [ .

Utilizarea rasnitei:

1. Réasnita este proiectata pentru macinarea
ingredientelor cum ar fi boabe de cafea, orez,
grau, nuci decojite, mazare, piper, seminte de
susan, fasole uscata, cascaval, pesmet.

NOTA: Amestecati intotdeauna cuisoare sau anason

stelat impreuna cu alte ingrediente.

Résnita nu este destinata pentru méacinarea

é ingredientelor prea tari, cum ar fi nucsoara
si cuburi de gheata. Nu depasiti marcajul
indicat.

2. Puneti in rasnita ingredientele necesare.

3. Plasati rasnita pe blocul motor conform
instructiunilor.

4. Conectati aparatul la priza.

5. Deschideti blenderul tinand apasat butonul de
mixare rapida |P. Pentru a opri aparatul eliberati
butonul.

Timpul maxim permis de utilizare continua

é a dispozitivului nu trebuie sa depaseasca 2
minute, dupa aceasta, opriti blenderul timp
de 3 minute.

RECOMANDARI PENTRU MACINAREA DIFERITELOR PRODUSE

Tnainte de méacinare, se recomanda sa se taie ingredientele Tn bucati nu mai mari de 2x2x2 cm. Numarul
maxim de ingrediente indicate in tabel sunt pentru referintd. Urmati instructiunile din cartea de bucate.

Denumire

Observatie

Piureuri
si milkshake-uri. 1500 ml — ﬁ

Fructe proaspete,

fructe de padure si 1500 ml — MAX (5-7)
legume

Fructe si legume,

precum si supe 750 ml — MAX(5-7)

fierte.

Pent i tul, apasati di
60 sec. entru a gpri aparatul, apasati din nou
butonul
30-45 | Ingredientele ar trebui sa fie moi sau sucu-
sec. lente (banane, capsuni, castraveti, etc.)
30-45 Nu folositi ingrediente a caror temperatura

sec. | este maimare de 95° C
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Framantarea aluatu-
lui de clatite, omlete,
etc.

Sosuri si sosuri pen-
tru salate cu adaos
de ierburi proaspete
si usturoi

Prepararea de
snacks-uri, cum ar
fi pateuri, paste,
spume, legume si
ciuperci, etc.

File sau crochete de
carne / peste / carne
de pasare

Prepararea de fructe
/ boabe / spuma si
serbet

Gheata pisata

Preparare maioneza

Prepararea de creme
si deserturi

Usturoi, ceapa...

Nuci

Fasole si cereale

Prepararea de cafea
macinata

Mirodenii

Prepararea de
branza rasa

Prepararea de zahar
pudra

Prepararea de pes-
met si firimiturile de
biscuiti
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1250 ml

1500 mi

750 ml

750 ml

750 g

10-15
cubes

750 ml

750 ml

100-
200g

25-75 g

25-75g

25-50 g

5-25¢g

25-75 g

25-75g

20-40 g

MED (3-5)
MAX (5-7)

MIN (1 -3)/
MED(3-5)/
MAX(5-7)

MIN (1 -3)/
MED(3-5)/
MAX(5-7)
MIN (1 -3)/
MED(3-5)/
MAX(5-7)

&

MAX (5-7)/
MED(3-5)

MIN (1 -3)/
MED(3-5)/
MAX(5-7)

P

P

30-45
sec.

30-45
sec.

90-120
sec.

90-120
sec.

60 sec.

15 sec.

90-120
sec.

60 sec.

20 sec.

30 sec.

30 sec.

30 sec.

30 sec.

10 sec.

30 sec.

10 sec.

Potrivit pentru orice aluat.

Usturoiul este recomandat sa fie zdrobit
fnainte.

Taiati dinainte bucati ingredientele dense (de
exemplu, carne fiarta, ficat prajit, etc.)

Este recomandat s& adaugati mai multe
lichide (apa, lapte, smantana, etc.), in
comparatie cu metoda conventionala tocarea.
Fructele congelate si fructele de padure
trebuie dezghetate un pic, astfel incat sa
poata fi tiate cu un cutit.

Pentru a opri unitatea apasati butonul [%1 din
nou.

Se recomanda sa se instaleze paharul de
masurare din plastic cu o mica gaura in
partea de jos, astfel incat uleiul curge in vasul
blenderului intr-un flux subtire si se mixeaza
mai bine in amestecul de ou.

Folositi creme cu continut ridicat de grasimi
sau unt, racite la temperatura camerei, frecati
pre branza de vaci printr-o sita.

Utilizati modul de puls, apasati si tineti apasat
butonul timp de 2 secunde P (10-15 ori)
Fructele cu coaja lemnoasa ar trebui sa fie
curatate de coaja. Potrivit pentru: migdale,
arahide, alune, caju, seminte de susan, pasta
de nuca de cocos, nuci si nuci de pin. La
umplerea vasului ingredientele nu trebuie sa
depaseasca capacitatea maximéa. Apasati si
tineti apasat butonul P.

Potrivit pentru legume, hrisca, porumb, ovaz,
orz, grau, etc. Dupa macinare faina ar trebui
sa fie cernuta printr-o sita fina. Faina de cere-
ale si seminte folosite pentru paine, clatite si
produse de patiserie faina cu un nivel scazut
de calorii. Apasati si tineti apasat P.

La umplerea rasnitei boabele de cafea nu
trebuie s& depaseasca marcajul maxim.
Apasati si tineti apasat P

Cuisoare, anason stelat, seminte de

anason, etc. Mixati numai in amestec cu

alte ingrediente pentru a evita ruperea
componentelor din plastic ale rasnisei.
Apasati si tineti apasat butonul P.
Recomandat pentru branzeturi tari (cum ar

fi parmezan), inainte de macinare branza
trebuie pastrata la frigider. Apasati si tineti
apasat P.

Tnainte de utilizare, se recomandé s& se
cearna zaharul pudra printr-o sita fina.
Apasati si tineti apasat |P.

Folositi modul puls, apasati si tineti apasat
butonul |P timp de 2 secunde (10-15 de ori).



Gatirea alimentelor pentru copii
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Denumire Observatie
Legume fierte 3009 MAX (5-7) 30 sec. Eefgmi?dat pentru copii cu varsta pana
dCarne {pes;:.te / carne 3009 MAX (5-7) 60 sec. | Aceasta se refera la produsul fierbinte
e pasare
MIN (1 -3)/ Portii medii, in functie de varsta. Maxim
Prepararea de lapte praf 100-200 ml MED(3-5)/ 30 sec. este 1500 ml de lapte. Urmati instructiunile
MAX(5-7) din prepararea formulelor pentru bebeluy

CURATARE $I INTRETINERE, Fig. D

« Capacul vasului, vasul blenderului, pahar de
masurare, rasnita si cutitul de macinare se poate
de spalat in masina de spalat vase.

» Stergeti carcasa motorului cu o carpa umeda.
Nu o introduceti inh apa din cauza pericolului
de electrocutare.

» Uscati bine toate componentele.

CURATAREA VASULUI

Marimea
maxima sau
greutatea pro-
duselor pentru
vasul mixerului

Denumire Viteza

Se toarna apa fierbinte in

vas, addugati detergent. 750 mi 1

A Lamele sunt foarte ascutite. Aveti grija!

1 min.

Timp, sec |Nota

Dupa spalare, demontati complet vasul si
uscati-l. Nu folositi detergenti duri.

CERTIFICARE PRODUS

Informatii privind certificatul de conformitate, va rugam sa vizitati http://www.oursson.ro sau cere o copie de la vanzator.

Specifications |

Modelul BL0642G
Consumul de energie, W max 600
Volumul vasului blenderului, ml 2000
Volum util al vasului, ml 1500

Optiuni de alimentare

220-240 V~; 50 Hz

Clasa de protectie impotriva socurile electrice

Temperature de depozitare si transport*

de la -25°C pana la +35°C

Temperatura de lucru

de la +5°C pana la +35°C

Cerinte umiditate 15-75%
Dimensiuni dispozitiv, mm 218%198x412
Greutate, kg 4,24

* Produsele trebuie sa fie stocate in depozite uscate, ventilate, la temperaturi sub - 25°C.

A Repararea ar trebui sa fie efectuata doar de catre un specialist autorizat OURSSON.
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SERVICE

Compania OURSSON fisi exprima aprecierea
catre dumneavoastra pentru alegerea produselor
noastre. Am facut tot posibilul ca acest produs sa
corespunda nevoilor dumneavoastra si calitatea
sa fie in conformitate cu cele mai inalte stan-
darde europene. Daca produsul dumneavoastra
OURSSON va avea nevoie de intretinere, va
rugam sa sunati la unul din centrele de service
autorizate. O listd completa a centrelor de service
si adresele lor exacte pot fi gasite pe site-ul www.
oursson.ro, precum si prin telefon la numarul
pentru asistenta OURSSON.

Condltu de garantie OURSSON:

. Garantla OURSSON este furnizata de
OURSSON . Se aplica numai pentru modelele
destinate si distribuite pe teritoriul Romaniei,
care au fost certificate in conformitate cu stan-
dardele din tara.

2. Garantia OURSSON este in conformitate cu
legislatia in vigoare pentru a proteja drepturile
consumatorilor. Garantia este reglementata de
legile tarii in care este furnizat produsul, si este
valabila doar atunci cand produsul este utilizat
exclusiv pentru uz casnic. Garantia OURSSON
nu se aplica utilizarii In scop comercial.

3. Perioada de garantie a produselor marca
OURSSON :

Cuptor cu microunde, masina
de facut paine, plita cu inductie
Multicooker, procesor de
bucatarie, fierbator, blender,
mixer, masina de tocat carne,
prajitor de paine, storcator,
congelator, frigider,

masina automata de cafea

Cantar de bucatarie 60 24

4. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele
care au o uzura obisnuita, in cazul in care inlo-
cuirea lor este prevazuta de proiectare:

* baterii;
» ambalaj, accesorii pentru transport si montaj,
documentatia ce insoteste produsul.

5. Garantia nu se aplica in cazul defectelor
cauzate produsului ca urmare a incalcarii
intructiunilor de utilizare, depozitare sau de
transport, actiunii unor terte parti sau de
forta majora, inclusiv, dar fara a se limita la
urmatoarele cazuri:

+ Tn cazul In care defectul produsului este re-
zultatul manipularii neglijente, utilizarii gresite,
incalcarii instructiunilor de utilizare prevazute
n manualul de instructiuni, inclusiv ca urmare
a expunerii la temperaturi ridicate sau scazute,
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umiditate ridicata sau praf, urme de deschidere

a incintei si / sau de autoreparare, nepotrivire

a parametrilor curentului electric, daca exista

n interiorul produsului lichide, insecte sau alte

corpuri straine, substante si utilizarea pe termen

lung a produsului la limita performantele sale.

+ Tn cazul in care defectul produsului este rezul-
tatul incercarii neautorizate de a testa produ-
sul sau de a face orice modificari de design
sau software, inclusiv servicii de reparatii sau
intretinere neautorizate de OURSSON.

Tn cazul in care defectul produsului este urmare

a utilizarii de echipamente, accesorii, piese de

schimb de calitate proasta sau neconforme.

6. Defectele produsului aparute in perioada folosirii
sunt reparate de service-urile autorizate. Tn
perioada de garantie, repararea defectelor este
gratuita la prezentarea certificatului de garantie
si a actelor care confirma faptul si data con-
tractului de cumparare cu amanuntul (factura
si bon fiscal/chitanta). Trebuie sa fie luate in
considerare urmatoarele:

» Configurarea si instalarea produsului,
descrisa in manualul de utilizare, nu este
inclusa in domeniul de aplicare al garantiei
OURSSON si pot fi efectuate fie de cétre uti-
lizator sau de catre personalul din service-uri
autorizate, fiind un serviciu cu plata.

* Lucrarile de intretinere (curatarea si lubrifi-
erea componentelor, schimbul de consuma-
bile si materiale etc.) sunt efectuate cu plata.

7. OURSSON nu este raspunzator pentru daunele
cauzate direct sau indirect de produsele oame-
nilor, animalelor de companie, proprietatilor,

n cazul in care au avut loc ca urmare a

nerespectarii regulilor si conditiilor de utilizare,

depozitare, transport sau instalare a produsului,
actiuni intentionate sau neglijente ale utilizatoru-
lui sau tertilor.

8. In nici un caz OURSSON nu va fi raspunzétor
pentru orice pierderi sau daune speciale, ac-
cidentale, indirecte sau de consecinta, inclusiv,
dar fara a se limita la, pierderi de profit, pierderi
cauzate de intreruperea activitatilor comer-
ciale, industriale sau de alta natura care apar
n legatura cu utilizarea sau imposibilitatea de
utilizare a produsului.

9. Datorita Tmbunatatirii permanente a designu-
lui, produsele si unele caracteristici tehnice
se pot fi modifica fara o notificare prealabila a
producatorului.

Utilizarea produselor

1. Durata de viata stabilita de OURSSON pentru
produse este valabilda numai in cazul in care uti-
lizarea lor este exclusiv in conditii de uz casnic,
precum si in conditia respectarii instructiunilor
de utilizare, depozitare si transport. Manipularea
cu atentie a produselor si respectarea normelor
de functionare, poate creste durata reala de uti-



lizare depasind astfel durata medie de utilizare
stabilitd de OURSSON.

2. La sfarsitul duratei medii de utilizare a produ-
sului, trebuie sa contactati un service autorizat
pentru intretinerea de rutina a produsului.
Lucrarile de intretinere si service vor fi efectuate
cu plata.

3. OURSSON nu recomanda utilizarea produselor
la sfarsitul duratei medii de utilizare fara o verifi-
care la un centru de service autorizat, deoarece
n acest caz, produsul poate fi periculos pentru
viata, sanatatea sau proprietatea consumato-
rului.

Reciclarea produselor

Acest aparat electric este etichetat in conformitate
cu cerintele Directivei CE 2002/96/EG privind
aparatele electrice si electronice vechi (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).
Produsele nu pot fi aruncate impreuna cu resturile
menajere. Trebuie depuse la centre pentru reci-
clare a echipamentelor electrice si electronice in
conformitate cu legislatia romana. Prin reciclarea
acestui produs ajutati la conservarea resurse-

lor naturale si prevenirea deteriorarii mediului
si sanatatii. Pentru mai multe informatii
despre punctele de colectare si reciclarea
acestui produs, va rugam sa contactati

biroul local de eliminare a deseurilor
menajere.

Data fabricarii

Fiecarui produs fi este atribuit un numar de serie
unic in forma alfanumerica dublat de codul de
bare care contine urmatoarele informatii: numele

ourssono
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grupului de produse, data fabricarii, numarul de
serie al produsului.

Data de fabricatie poate fi duplicata pe ambalaj si
/ sau produs. Numarul de serie este amplasat pe
panoul din spate al produsului, pe ambalaj si in
certificatul de garantie.

LD A A 1
‘_B'I:‘]_'% 112?4567

250
e

=11
000 O

O Primele doua litere - grupul de produse

(blender — BL).

A Primele dous cifre - anul fabricarii.

© Urmaétoarele doud cifre - saptamana fabricarii.

@ Ultimele cifre - numarul de serie al produsului.

Pentru a evita confuziile, va rugam sa
cititi cu atentie instructiunile de utilizare si
conditiile de garantie, verificati corectitudin-
ea certificatului de garantie. Certificatul de
garantie este valabil numai in cazul in care
este completat in mod corect si clar: mod-
elul, numarul de serie, data achizitionarii,
stampila si semnatura  vanzatorului,
semnatura clientului. Numarul de serie si
modelul produsului trebuie s& corespunda
cu certificatul de garantie. La nerespec-
tarea acestor conditii, precum si in cazul in
care informatiile din certificatul de garantie
sunt modificate sau sterse, certificatul
devine nul.

OURSSON ofera prin telefon sprijin si informare in Romania. Operatori profesionisti vor raspunde rapid la orice
intrebare. Aveti posibilitatea sa va adresati pentru recomandari despre instalare si conectare, sa va informati despre
promotii si tombole organizate de companie, precum si in legatura cu activitatea companiei pe teritoriul Romaniei.

Doriti sa puneti intrebari? Sunati-ne, va putem ajuta!
Telefon:

cu apel gratuit: 0800 080 200 sau cu tarif normal: +4 0731 164 000

Program de lucru:
luni-vineri 9.00-18.00.

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei romane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare
neautorizata, inclusiv copiere, imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea de raspundere civila

n conformitate cu legislatia in vigoare.
Contact

1. Producator - OURSSON, Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Elvetia.
2. Importator exclusiv pentru Romania - Oursson Appliance SRL, Str. Avram lancu Nr. 48A, Office 16B, Brasov,

Romania, 500086, e-mail: info@oursson.ro.

OURSSON
Fabricat in China

ce



MHCTPYKLUMA NO BE3OMNACHOCTHU, Puc. A
CumBon onacHoOCTH
A HanomuHaHue nofib30BaTesito O BbICOKOM HAMPAXEHWN.

CumBon npeaynpexaexHusa
A HanomuHaHve nonb3oBartesnio 0 HeO6XoAMMOCTY NMPOBEAEHNA BCEX AECTBUIA

B COOTBETCTBUMU C MHCprKuMeﬁ.

Mpu ncnonb3oBaHWK ANEKTpUYecknx Npubopos cneayet

coémo.anb cnepyoLme Mepbl NPeA0CTOPOXKHOCTY:

* licnonbayiiTe Npnbop cornacHo AaHHOMY pyKOBOA-
CTBY M0 3KCMAyaTaLmm.

e YcTaHaBnuBanTe Npubop Ha YCTOMYMBYIO NMOBEPX-
HOCTb.

* licnonbayiiTe TOMbKO NPUCNOCOBNEHNA, BXOAALLME B
KOMMEKT yCTPONCTBA.

e YT0o6bl NpeaoTBpaTUTL PUCK NOXapa unu yaapa
TOKOM, n3beraiTe nonaaaHnA B yCTPONCTBO
BO/bI M 3KCMyaTaLmy yCTPOMUCTBA B YCIOBUAX
A BbICOKOI BNa>XHOCTW. ECnn no kaknm-To npm-
YMHam BoAa nonana BHyTPb yCTponcTBa, 06-
paTuTeCh B YNOMHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP
(YCL]) OURSSON AG.

e [1nA anekTponuTaHnA npubopa ncnonb3yinte
9NEeKTPOCEeTb C HAANEXaLUMMUN Xapak TepUCTUKamm.

¢ He ncnonbayinTte Nnpnbop B NOMELLEHUAX, IAe B BO3-
[lyxe MOryT Coaep>aTbCA napbl NerkoBocniaMeHato-
LLMXCA BeLecTB.

® Hukoraa camMoCTOATENbHO He BCKpbIBaliTe
YCTPOWCTBO — 3TO MOXET CTaTb MPUHMHON
nopakeHVA 3NeKTPUYECKUM TOKOM, MPUBECTU
K BbIxo4y npubopa 13 CTPOA 1 aHHynnpyeT

A rapaHTuiHble 06A3aTenbLCTBA NPOU3BOAUTENA.

[InA peMoHTa 1 TEXHUYECKOro o6CIyXnBaHuA
obpallaiTech TONbKO B CEPBUCHbIE LIGHTPbI,
YNONTHOMOYEHHbIE ANIA PEMOHTA N3[EeNuiA Topro-
Bomn mapkn OURSSON.

e [Ipn nepemeLleHnn yCTPOCTBa U3 NpoxXaaHoro
noMeLleHVA B Tennoe 1 HaobopoT pacnakyiTe ero ne-
pen Hayanom aKcnayaraumm u nogoxante 1-2 vyaca,
He BKMoYan.

¢ B uenAx npefoTBpaLLeHNA NOPaXXeHNA ANeKTPo-
A TOKOM He [0nycKanTe Norpy>KeHnA NpoBoAoB
UNV BCETO N3JennA B BOAY.

e ByabTe 0cO6EHHO OCTOPOXXHbI Y BHUMATESbHbI, €CNn
pAfoM ¢ paboTaroLwmm NpUGopPOM HaxoaATCA AETU.

* He potparuBaiiTech [0 ropAYMX NOBEPXHOCTEN Npu-
60pa, 9TO MOXET NPMBECTM K TPaBMe.

e LlIHyp NnTaHuA cneumnanbHoO CAenaH OTHOCUTENbHO
KOPOTKMM BO n3b6exaHvie pucka nony4eHna Tpasmbl.

* He ponyckanTe cBMCaHWA LWHYpa Yepes OCTpbIi Kpaw
CTONa UM ero KacaHwA HarpeTbiX NOBEPXHOCTEN.

¢ He nopknioyanTe AaHHbIA NPpUGOP K CeTu, neperpy-
>KEHHOWN ApYrMMUM 3NeKTponpubopamu: 3To MOXeT
NPUBECTU K TOMY, H4TO Npn6op He byaeT hyHKLUNOHM-
poBaTb [OMKHbLIM 06pa3om.

* He ycTaHaBnvBainTe naaenve B6nnsu ra3osbix 1
ANEKTPUYECKNX MINT, & TaKXe [yXOBOK.

* He nucnonbayiTe Nnpnbop Npv NOBPEXXAEHHOM LLUHYpe
NUTaHWA, a TakXXe B CIy4anx, eCriv HapyLleHa Hop-
marnbHanA paboTa U3aenva, eciv OHO Naaano unu
6b110 NOBPEXAEHO KakMM-Nnbo Apyrum o6pasom.

e [Ipn OTKNIOYEHUN U3AENNA OT CeTU AEPXUTECH TOMb-
KO 3@ BUJIKY, HE TAHUTE 3a MPOBOJA — 3TO MOXET Npu-
BECTU K MOBPEXAEHUIO NPOBOAA NN PO3ETKM U Bbl-
3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

Mo OKOHYaHMW UCMONb30BaHUA OTKIIIOYUTE U3aenve
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oT ceTw.
Ob6eperaviTe yCTPOWCTBO OT yAapoB, NaaeHuin, Bubpa-
LM 1 MHBIX MEXaHNYEeCKNX BO3AENCTBUA.
Ob6A3aTeNbHO OTKJIIOYaNTE YCTPOMCTBO OT CETU Ne-
pen Havanom MOMKMU.

He vcnonb3yiiTe n3aenue BHe NOMeLLEHUIA.

3T10T Npnbop He NpeaHa3HaveH AnA UCMOoNb30BaHUA
noabMY (BKNOYaA AeTen) C orpaHnyeHHbIMU ran-
YECKUMW, CEHCOPHbLIMU U YMCTBEHHBIMU CNOCO6-
HOCTAMU, N HEXBATKOM ONbITa U 3HaHWn. OHK MOry T
nonb30BaTbCA NPMOOPOM TONBKO NoA HabnaAeH-
€M YenioBeKa, OTBETCTBEHHOro 3a Mx 6€30MacHOCTb,
WS NOCNe UHCTPYKTaxa no 6e3onacHoMy 1Ucnosb-
30BaHuto npubopa. He no3sonanTe oeTAm urpatb ¢
n3penvem.

HacTonAwlee usgenvne npegHasHavyeHo ToNbKO ANA UC-
nonb30BaHNA B 6bITY.

He vcnonb3yiite npu unctke npmbopa abpasvBHble
mMaTepmarbl U OpraHnyeckue YUCTALME cpeacTBa
(cnupT, 6€eH3uH 1 T.4.). AnA YncTKn Kopnyca npubopa
[0MyCKaeTCA NCMONMb30BaHNe HeBOMbLIOro Konnye-
CTBa HeWTpasibHOro MOLLErO CPeACTBa.

PEKOMEHOALIMK

Mepen ncnonb3oBaHNEM YCTPOWCTBA BHUMATENbHO
03HaKOMbTECh C PyKOBOACTBOM nonb3osarend. Mocne
YTEHVA, NoXanyiicta, COXpaHuTe ero A UCToNb3oBa-
H¥A B Byaywiem.

Bce unntoctpaumm, npuBeaeHHbIE B AAHHON UHCTPYK-
Lmm, ABNAIOTCA CXeMaTUYHBIMU U306paXKeHNAMM
pearbHbIX 0GLEKTOB, KOTOPbIE MOTYT OT/INYATLCA OT UX
pearbHbIX N306paKEHMIA.

YT06bl HOXM He 3aTyNUIUCh, He UCNOSb3yNTe NpUbop
LNA U3MenbYeHNA O4eHb TBEPAbIX MPOAYKTOB.

Mprbop obopynoBaH 3aMTHON BIIOKMPOBKOMN.
Ecnn cTeknAHHaA KyBLUMH C KPbILWKOWA ycTa-
HOBJIEHbI HEMPaBUIBbHO, Bbl HE CMOXETE BKJIIO-
4nTb Npnbop.

OkcnnyaTtauusa AaHHoro mpuéopa HY B Koem
criydae He nogpas’ymMeBaeT MpPUMEHEHME K

Hemy (OM3NYECKON CUIbl, TaK KakK 9TO MOXET
NPUBECTU K NOMIOMKE U3AENVA No BUHE MNOoMb-

3oBaTenA.
KOMMNJIEKTALUA

MepHbIli cTakaH.. A wT
Kpbliwka 1w
KyBLlunH 6nenaepa. wr
MenbHuua dwr
Hoxxesoi 6noK . wr
MydTa wr
Bnok anekTpoasurarensa wr

PykoBOACTBO MO aKcnnyaTaumu .
[apaHTUHBIA TanoH




SQNEMEHTbI KOHCTPYKUWMN, Puc. B

MepHbI cTakaH

Kpbiwka

KyBLnH 6neHaepa

Hoxesoit 6510k

MydpTa

Bnok anekTpoasuratena

[MoBOPOTHLIV NepeknoyaTesb ¢ KHonkamm
MenbHuua

MCNOJIb3OBAHMUE, Puc. C

MaHenb ynpasneHua

[MoBOPOTHBIV NepekmtoyaTesb - UCTMONb3yUTe ANA cneay-
HOLLMX GOYHKLIMIA:

*

*

BKIJ/BbIKI1 npu6opa.
MN3MEHEHMA CKOPOCTM BpaLleHna ot 1 fo 7, rae 1 - MuHu-

MasibHas CKOPOCTb, @ 7 - MaKCUMasbHasA CKOPOCTb.

P- MCMOMb3YNTE KHOMKY ANA BKIOYEHUA pexuma
6bICTPOrO CMELUMBAHWA.

ﬁ - UCMONb3YNTe KHOMKY [JTA BKIIOYEHWA PexXuMa CMy3u.

[% - CMONb3YTe KHOMKY [ANA BKITOYEHNA PeXnMa Konku
nbaa.

P - unaukarop BKJ1 npubopa.

B - vHankatop BbIKJ1 npnbopa.

Mepen nepBbIM UCNONb30BaHUEM, NPOBEANTE OLNH
LMK NPUrOTOBIEHNA B XONIOCTOM peXume, npeasa-
pUTeNbHO 3anenTe BoAy B CTEKNAHHDBIN KyBLWWH. Nocne
3TOro NPOTPUTE KOPMyC Nprbopa CyxoW 1 MAFKOM TKaHbIO.
BbiMOViTe KyBLUMH, KPbILLKY, MEbHULY, HOXW U3 HepykaBe-
oLLelt cTany TEéNson Boaow ¢ Ao6aBneHnemM XXnaKkocTu
LNA MbITbA Nocyapbl.

MNepen c6opkoi unu pasbopkoi npubopa nu/vnu ot-
coeAuHeHveM Hacaaok y6eauTecs, 4To Npubop Bbi-
KJTHO4€EH U3 PO3EeTKU.

A Hoxu o4eHb ocTpble, 6yAbTE OCTOPOXKHbI.

Wcnonb3oBaHue KyBLUMHA:

1

YcTaHoBUTE KYBLUMH Ha 610K aneKTpoasuratens co-
MAacHO OnuUcaHuio.

2. [lobaBbTe NOArOTOBNEHHbIE UHIPEAVNEHTbI B YalLlly.

He 3anonHAiTe KyBIUMH Bbllle MaKucManbHOW
OTMETKM.

3. BkntounTe BUNKy npnbopa B pO3ETKY.
4. BbibepuTe Hy>KHKIO CKOPOCTb, YCTaHOBVB €€ NMOBOPOT-

HbIM NepekrntodaTenem ot 1 10 7 Mo YacoBOW CTperke.
[Mpouecc cmeluMBaHNA/M3MENbYeHNA HaqYHeTCA
aBTOMaTWNYECKW.

5. Bbl Takxke MoXeTe BKIoUNTb 6rieHAep yaepkueas

KHOMKY P B aTom cnyyae npubop bynet pabotaTb Ha
MakcHMasibHOW CkopocTu Bee BpemA. CKOpoCTb He
U3MEHUTbCA Ja)ke ecnu Bbl 6y,u14Te MEHATb NonoXeHne
MOBOPOTHOIO NepekntoyaTena. YTobbl OTKIOUMTL Npu-
60p - OTNYCTUTE KHOMKY.

6. YTO6bI NPUrOTOBUTL CMY3U HAXKMUTE KHOMKY ﬁ OnAa

7. [InA KONKW NbAa HaXKMUTE KHOMKY %.

MPEeKPaLLEHUA HAXKMUTE KHOTKY MOBTOPHO.
. ANA Npekpatle-
HUA HAXKMUTE KHOMKY MOBTOPHO.

MPUMEYAHUE: [InA nony4YeHna NeaaHoN KPOLLKK, Bbl-
6epuTe MakCMMarbHYHO CKOPOCTb UM HAXKMUTE U yaep-
XuBaiiTe KHoMKY [P, B TeueHve Heckonbkix cekyHa. Ecnn
KYCKM eLle KpyrnHble, MOBTOPUTE Onepaumio.

8. [inA 3aBepLueHnA paboTbl 6neHaepa, nepeseante

nepexritosarens B nonoxetve (. BoiHbTe WwHyp us
po3eTKAA.

9. Mocne aToro MoXxHO pa3bupaTtb Npuéop.

OTKprBaTb KpPbIWKY KyBLUMHa MOXXHO nocre Toro,
KakK KYBLUWUH CHAT ¢ 6510Ka anekTpoasuraTtens.

Mpexxae Yem yCTaHOBUTL KyBLUWH, y6eauTech
4YTO MOBOPOTHBIN NEpeKnodaTeNlb HaXoauTCA
B nonoxxexvv (@ .

A\

Ucnonb3oBaHue MesibHULbI:

1

MenbHuua npegHasHaveHa AnA N3MenbyeHnA Takux
MHIPEeANEHTOB, KaK: KohelHble 3epHa, puc, niieHunua,
OYMLLIEHHbIEe OpexK, NepL, B ropoLLKax, CeMeHa KyH>y-
Ta, cyxue 6060Bble, TBEpAblE Cbipbl, MAHUPOBOYHbIE
cyxapu.

COBET: Bcerna usmenbyaiite reo3anKy, aHUCOBOe cems
1 6aabAH BMECTe C ApYrM1 MHTpeaneHTamu.

MenbHuua He npeaHa3HaveHa anA nepemarbl-
BaHWA CMVLIKOM TBEPAbIX UHIPEAVEHTOB Kak
MyCKaTHbI opex unv Kybuku nbaa. He 3anon-
HAWTE CTaKaH MefbHULbI BbiLLe MakCUMasibHOM
OTMETKM.

A\

2. PackpoiiTe MefbHULY 1 3acbInTe B CTakaH Heobxoam-

Mbl€ MHIPEAVEHTbI. 3aKpoiTe CTakaH.

3. YcTaHoBUTE MenbHULY Ha 610K aneKTpoasuraTensa

COrnacHo onmcaHuto.

4. BkniounTe BUNKY Nprbopa B PO3eTKy.
5. BkniounTb 6neHaep, yaepxmnsana KHOMKY P Y1006bI BbI-

KNK4YnTb I'Ipl/l60p, OTNYCTUTE KHOMKY.

MakcymanbHo AoMnycTUMOe BpeMa Hernpe-
PbIBHOTO MCMOMNb30BaHWA NPUBopa He [OMKHO
NpeBbILaTh 2 MUHYTbI, NOC/E 3TOro 6reHaep
cnepyeT BbIKMOYNTb Ha 3 MUHYThI.
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PEKOMEHAALM NO NPUITOTOBJIEHUIO

Mepea NPUrOTOBMEHNEM PEKOMEHAYETCA HapesaTb MHIPEAMEHTbI Ha KyCOYKM pasmMepoM He 6oree 2x2x2 cM.
MakcumanbHoe KOMMYecTBO WHIPeAMEeHTOB yKasaHo B Tabnuue B CrpaBouYHbIX LenAx. CnedyiiTe ykasaHnaM B
KHUre peLenTos.

Babueanne Cuyan [InA oTknto4eHnA Npubopa, HaxKMUTe

M MOJTOMHbIX 1500 mn — 60 cek. OBTODHO Ha KHOMK

KOKTennen P Y

MopmpoBaHne 30-45 VcxoaHble MHrpeaneHTbl JOMKHbI 6biTb

CBEeXMX (PPyKTOB, 1500 mn - MAX (5-7) ceK MAFKUMM MY CO4HBIMK (BaHaHbI, KIy6HMKa,

AroA v oBoLLEN © | orypubl M T.A.)

MiopnposaHune

BapéHbIX PPyKTOB, 750 M _ MAX(5-7) 30-45 | He niopupyiiTe MHrpeayeHTbl, TeMnepaTypa

0BOLLEN, a TaK Xe CeK. KOTOpbIX Bbile 95°C

cynos

3amewmBaHve Tecta

AnA GHVMHH”KOB’ 1250 mn — MED (3-5) 30-45 MoaxoauT AnA noboro XKMAKoro Tecta

onaauin, oMneTos CekK.

MT.n.

MpurotoBnexHue

COYCOB 1 canaTHbIX

3anpaBoK 1500 mn _ MAX (5-7) 30-45  YeCHOK pekomeHOyeTcA NpOonyCTUTb Yepes

c pobasneHnem CeK. | Mmpecc, 3eneHb nopesarb

CBEXEW 3EMEHN U

YecHOKa

[MpurotoBnexune

saKycok mna MIN (1 -3)/ MpenBapuTensbHO HapeXsTe MOTHbIE

nawTeToB, NacT, 90-120

MYCCOB. OBOLLHOR 750 mn — MED(3-5)/ ceK VHIPeaVEeHTbI (Hanpumep, 0TBapHOE MACO,
Y ’ u MAX(5-7) | 0b6apeHHYH0 NeYeHb 1 T.M.) KycouKamm.

W rPUGHOW MKPbI,
crpeaos 1 T.n.

PekomenayeTca nobasnATh B hapLl 60onblue

N (191 g O om o )
hapLueii s maca/ 750 M1 - MED(3-5)/ P N oo 1 p
I6b1/THLb! MAX(5-7) CeK. | TPaAMUMOHHbIM criocoGom. ViaeankHo anA
P NPUrOTOBIEHNA KHENK, MEYEHOYHBIX ONaanii
nT.n)
MpurotoBnexHne MIN (1 -3)/ 3amMopoxxeHHble PpyKTbl 1 AroAbl AOHKHbI
PPYKTOBBIX/ArOAHbIX/ 750r - MED(3-5)/ = 60 ceK. HEMHOro oTTaATb, 4TO6bI X MOXHO 6bINo
MYCCOB U LepbeToB MAX(5-7) pe3atb HOXOM.
10-15 [InA oTKAto4eHnA Nprbopa NOBTOPHO HAXXMUTE
Mamenbyenne noaa KyBUKOB [%) 15 cek. KHOKY
PekomeHnayeTcaA ycTaHOBUTb BMECTO MEPHOIO
CTaKaH4MKa MnacTVKOBbIV C HeBOMbLLIMM
MpurotoBnexHne MAX (5-7)/ = 90-120
MaitoHe3a 750 mn MED(3-5) cex. | OTBEPCTMEM Ha AiHe, ‘-ITO?bI Macrio focTynaso
B YaLly 6neHaepa TOHKON CTPYNKOM 1 fyuLue
BpabaTbiBanioch B ANYHYIO CMECh.
Vcnonb3ywiTe oxnaxAEHHbIE CIIMBKU BbICOKON
MouroToBneHMe MIN (1 -3)/ SKUPHOCTW, Pa3MAr4éHHoe CrIMBOYHOE Macro,
P 750 mn - MED(3-5)/ = 60 cek. OCTbIBLUMIA IO KOMHATHOW TemrnepaTypbl
KPeMOoB 1 fiecepToB o
MAX(5-7) 3aBapHON Kpem, TBOPOT NpeaBapuTesisHo
npoTpuTE Yepes CUTo.

Bocnonb3ayntecs MMMynbLCHLIM PEXUMOM,
20 cek.  HaxmuTe 1 yaepxuBaviTe He 6onee 2 CekyHz,

M3menbyeHne
P KHonky P (10-15 pas)

yecHoKa (nyka) 100-2007 -
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M3menbyeHne opexos - 25-75r1
MN3amenb4yeHne 60608, _ 2575 ¢
Kpyn 1 3n1aKoB

Mpurotosnexvie _ 25.50
MonoToro Kodpe

M3menbyeHne cneumi - 5-25r1
MpuroTosnexme _ 2575 ¢
TépTOro chipa

MpuroTosnexme _ 2575+
caxapHom nyapbl

MpurotoBnexHne

MaHNPOBOUHbIX _ 20-40 T
cyxapen un

BUCKBUTHOW KPOLLIKM

P

MpuroTtoBneHue 6ntoa ANA AETCKOro NUTaHUA

MioprpoBaHue ropaYmx ot-

9 r
BapHbIX OBOLLEVA 300
MopupoBaHme 0TBapHbIX
3001
mAca, pblbbl, NTULbI
[NpuroToBneHve feTcKoro
NUTaHWA N3 CyXnx cmecen 100-200 mn

AnA MnageHues

MAX (5-7)

MAX (5-7)

MIN (1 -3)/
MED(3-5)/
MAX(5-7)

30 cek.

30 cek.

30 cek.

30 cek

10 cek

30 cek

10 cek.

30 cek.

60 cek.

30 cek.

Opexu JomKHbI BbITb O4MLLEHBI OT CKOPAYMbI

M NMOTHbIX Neperopoaok. MoaxoauT anA
n3MenbYeHnA: MUHAAnA, apaxwvca, chyHay-

Ka, KeLLbO, KyHXYTa, KOKOCOBOW MAKOTH,
KeApOBbIX 1 rPeLiKnX opexoB. Npu 3anonHeHnn
CTaKaHa MesbHULIbI IHFrpeaeHTaMu He npe-
BbILLANTE YPOBEHb MAKCUMAIIbHON OTMETKM.
Hasxmute 1 yaepxvsarite kHonky P.

OumncTiTe Kpyny OT NOCTOPOHHKX NPUMECEN BO
n3bexxaHvie NoBpexaeHnA Hoxel bneHaepa.
MoaxoauT AnA namenbyeHnA: 6060BbIX,
rPEYHEBON, KYKYPY3HOW, OBCAHOW, AYMEHHOW,
MLUEHNYHO Kpyn 1 T.n. MNocne uamens4eHna
MYKY CrieayeT npoceATb Yepes Menkoe CUTO.
Myka 13 Kpyribl 1 3/1aKOB UCMOSb3yeTCA

[UNA BbINeyKm xneba, 6riMHOB 1 My4HbIX
KOHAUTEPCKUX N3 eI C MOHMKEHHON
KanopunHOCTBLIO. HaxkmuTe 1 yaep>xusainte
KHorky |P.

IMpy 3anonHeHnn cTakaHa MenbHNLb!
KO(herHbIMM 3EPHaMM He MpeBbILIanTe
YPOBEHb MaKCcVMasibHON OTMETKU. HaxkmuTe 1
yaepxusaTe KHonky |P.

B03AVKY, 6aAbAH, aHUCOBbIE CEMEHa U .M.
13MenbyaiTe ToMbKO B CMEeCcy C ApyrMm
VHrPeaMeHTamMm1 BO U3GEeXXaH1e MOIOMKU
NMacTUKOBbIX AETasIen MeNbHULbI. HaxmuTe n
yaepxusaTe KHorky |P.

PeKoMeHyeTCA AnA TBEPAbIX COPTOB Chipa
(Tvina Mapme3aH), Nepes U3MerbHEHNEM Chip
cneayeT oxnaauTb. HaxmunTe 1 ynepxusante
KHorky |P.

lMepes Cronb30BaHUEM caxapHyto nyapy
PEKOMEHAYETCA MPOCEATb Hepes MENKoe CUTO.
HasxmmTe 1 yaepxusarite kHonky P.

Bocnonb3ayntech MMMynbCHbIM PEXUMOM,
HaXXMUTE 1 yaep>kusanTe He 6onee 2 CeKyH,
KHOMKY P (10-15 pa3) ina nony4eHua

MenKoW (hpakLmm yBenmysTe CKOPOCTb

[10 MaKCMarbHOM 1 U3MenbYanTe Cyxapukiy B
TeyeHue 10 cekyHa.

PekomeHnayeTca anA mnageHues oo 18
MecALeB nepea noaaden nope npotepeTb
Yyepes cuUTo

VmeeTcA B BUAY ropAYmi NpoayKT

YKasaHa cpeaHAs NopLmA, B 3aBUCUMOCTU OT
Bo3pacTa MnazeHues. MakcumanbHO MOXHO
npurotosuTk 1500 M monoka. Cnegnywite
yKa3aHUAM B MHCTPYKLIMAX MO NpUroTosrie-
HUIO cMecelt AnA AeTCKOro nuTaHuAa
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YNCTKA nyxon, Puc. D

* KpbIWKY KyBLUMHA, KyBLUVH 6neHAepa, MepHbIi
CTaKaH, MenbHWLY 1 HOXW ANA U3MENbYeHNA MOXHO
MbITb B NOCYLOMOEYHOW MaLUnHE.

e [IpoTpuTe Kopnyc Npnbopa BaXXHON TKaHbIO.
Hukoraa He norpy>avTe ero B BOAy U3-3a
OMacHOCTH NOPaXKeHUA NIEKTPUYECKUM TOKOM.

e TwaTesnbHO BbICYLINTE BCE AeTanw.

OYUCTKA KYBLIVHA BJIEHOEPA

MakcumanbHbI
06bEM nnu macca
3arpy>kaembIx
NPOAYKTOB B Yally
6neHpepa

HavmmeHoBaHue onepauyvn

[o6aBbTe B KyBLUMH
HEMHOrO MOtoLLero
cpencTBa v HanonHuTe
Tennoi Boaoi.

750 mMn 1

A Hoxwu o4yeHb OCTpble, 6y,ﬂbTe OCTOPOXXHbI.

MpumeyaHue

[Nocne NpombIBKY pa3bepuTe OCHOBaHMe
KyBLUMHa 6rieHaepa v NPOMONTE M Npocy-
LUMTe HOXW. He ncnonb3yiiTe arpeccmBHble
MOtoLLMe CpeacTaa.

CEPTUOUKALIMA NPOAYKLUUN

WHdhbopmaumio o ceptudprkate cooTBeTcarA cMoTpuTe Ha canTe hitp://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/

certificates/#tab0 nnu cnpawwsaiite konuio y npoaasLa.

TexHU4YecKune xapaKkTepucTuku

Mopenb BL0642G
MoTpebnAaeman MoLWHOCTb, BT max 600
O6bem KyBlMHa 6neHaepa, mn 2000
Pabounin 06bem KyBLUMHA 6neHaepa, M 1500

MapameTpbl a1eKTponUTaHNA

~220-240 B; 50 'y

Knacc 3awmTbl 0T NOpakeHna 3NeKTPUHECKUM TOKOM

Temnepatypa XpaHeHus 1 TpaHCMopTUPOBKN*

ot -25°C po +35°C

Temnepatypa akcnnyataumum

ot +5°C po +35°C

TpeboBaHuA K BaXXHOCTU BO3AyXa NpU TPaHCTOPTUPOBKE, XpaHeH!! 1

15-75% 6e3 06pa3oBaHVA KoHAeHcaTa

aKcnnyaTaumm
Paswvepbl npubopa, Mm 218x198x412
Bec npubopa, Kr 4,24

He Huxe - 25°C.

*MNpoAyKLMA AOMKHA XPaHUTLCA B CYXUX, MPOBETPUBAEMbIX CK/TaACKMX NOMEeLIeHUAX Npu Temnepatype

Horo ueHTpa OURSSON AG.

if: PeMOHT pomxeH npon3BoANUTLCA TONbKO KBaﬂI/Id)I/ILLI/IpOBaHHbIM cneuymanucTom ynonaHOMO4YeHHOro cepBuc-

CEPBUCHOE OBCJTY>XKMUBAHUE

Komnanua OURSSON AG BbipaxaeT Bam OrpoMHyHO Npu-
3HaTenbHOCTb 3a BbIGOP HaLleln npoaykuun.Mbl caenanu
BCE BO3MOXKHO€, 4TOObI JaHHOE U3Aenue YaoBneTBOPANO
BaLUMM 3anpocam, a Ka4eCTBO COOTBETCTBOBASIO JTyHLUMM
MUpOBbLIM 06pasLiam. B cryyae, ecnu Balue naaenve
mapkn OURSSON 6yaeT Hy>AaaTbCA B TEXHUHECKOM
obecny>KvBaHUK, MPOCUM Bac obpatLaTbCA B OANH

13 YronHomo4eHHbIX CepBUCHbIX LieHTpoB (panee — YCL).
C nonHbIM cnckom YCL 1 ux TouHbIMM aapecamu Bbl
MOXeTe 03HAaKOMUTBLCA Ha CaliTe WWW.oUrSSoN.ru, a Takxe
MO3BOHVB MO HOMepy TenedoHa 6ecnnaTHon ropaAYe
nmHum OURSSON AG.

B cnyyae BO3HUKHOBEHMA BOMPOCOB UM Npobem,
CBA3aHHbIX ¢ npoaykumein OURSSON AG, npocum Bac
ob6paLLatscA B MMCbMEHHOM BUAE B OPraHM3aLmio, yrosiHo-
MOYEHHYIO Ha MPUHATWE U YIOBNETBOPEHUE TPEGOBaHMI
noTpe6uTeneil B OTHOLLEHWM TOBapa HeHaANexallero
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kadecTtBa, - OO0 «YnpaBnAtoLanA cepBrMcHaA KOMMaHWA»,
109202, Mocksa, wocce Ppesep, a. 17A, ctp. 1A, nn6o no
3MeKTPOHHON no4Te info@oursson.ru.

YcnoBua MapaHTUiHbIX 06A3aTeNbLCTB
OURSSON AG:

1. fapaHTuiHble obAasaTensctea OURSSON AG, npeno-
ctaBnAemble YCL| OURSSON AG, pacnpocTtpaHatoTcA
TOMNbKO Ha MoZenu, npegHasHadeHHble OURSSON
AG Ana NpousBoACTBa UM NOCTaBOK W peanvaaLmm
Ha TeppuTOpUM CTPaHbI, Ae NpefoCcTaBnAeTCA
rapaHTUiHOe 06CNy>X1BaHWe, MPUOBbPETEHHbIE B 9TON
CTpaHe, npoLuealume cepTurKaLmio Ha COOTBETCTBME
CTaHfapTam 3TON CTPaHbl, & TakKe MapKUpOBaHHbIe
ochuLmanbHLIMK 3HaKamy COOTBETCTBHA.

2. lapaHTuitHble oba3aTensctBa OURSSON AG
[AENCTBYIOT B pamMkax 3aKoHOAATenbLCTBa O 3almTe
npae noTpebuTenen n perynpyoTca 3akoHoaa-
TENbCTBOM CTPaHbl, Ha TEPPUTOPUN KOTOPOW OHM



NpeaoCcTaBieHbl, U TOMbKO NPK YCIOBUM UCMOMNb30Ba-
HUA N30ennAa NCKIMKOYNTENBHO ONA JINYHbIX, CeMelHbIX
WK JOMALLHUX HYXA. [apaHTuiHbIe 0b6A3aTenscTea
OURSSON AG He pacnpocTpaHATCA Ha Cryyaun
MCnonb30BaHUA TOBapPOB B LieNiAX OCyLLeCcTBneHnA
NpeAnpUHMMAaTeNbCKo AeATENbHOCTH NNBOo B CBA3W C
nprobpeTeHrem TOBapOB B LIENIAX YAOBNETBOPEHWA M0-
TpebHOCTEN NPeAnpPUATUR, YHPEXAEHWIA, OpraHU3aLuii.
3. OURSSON AG ycTaHaBnmBaeT Ha CBOM U3ae-
TIMA crnepytoLLme CPOKM Cy>kObl M rapaHTUINHBIE CPOKK:

MuKpoBoOnHOBbIE Neyu,

xneboneyun, MHAYKLUMOHHbIE 60 12
nanTbl

MynbTUBapKK, KyXOHHbIE
NpOLIECCOpbI, KyXOHHbIE

MalLLMHbI, ANeKTpryecKye
YalHWKW, ANEeKTPUYecKne rpunm,
6nenaepbl,M1KCePbI, MACOPYOKY,
TOCTEPbI, TEPMONOTbI, POCTEPHI,
KodpeBapku, NapoBapKu,
COKOBbDKUMAITKW, U3MENbUNTENH,
[[eraparopbl, AorypTHILIbI,
hepmeHTaTopbl, MUHUAYXOBKM,
MOPO3USILHUKM, XONOAUBHUKMA,
aBTOMaTMHeCKue KohemaLlnHb
KyXOHHbIe Becbl, CUCPOHbI 24 12

36 12

4. TapaHTuiiHble obasatenbctBa OURSSON AG He
pacnpoCTPaHAIOTCA Ha NepeyncneHHble HUxe npuHag-
NEXHOCTMN N3[ENNA, eCnn X 3aMeHa npeaycMoTpeHa
KOHCTPYKLMEW 1 He cBA3aHa ¢ pa3bopKoi n3aenua:
® OnemeHTbl MUTaHWA.
® Yexsibl, PEMHU, LUHYPbI A71A NEPEHOCKM, MOHTaXHbIe

NpYCcnocobneHnaA, MHCTPYMEHT, JOKYMEHTaLMio, Npu-
naraemyto K n3aenuio.

5. [apaHTnA He pacnpocTpaHAETCA Ha HeaoCTaTKW,
BO3HVIKLLME B U3[€N1N BCNIEACTBUE HapyLLEHWA Mo-
TpebrTenem npasui UCMOMNb30BAHUA, XPAHEHWA NN
TPaHCMOPTUPOBKW TOBapa, AEVCTBUA TPETLUX ML, N
HenpeoACnMMON CUbl, BKIKOYaA, HO HE OrpaHN4MBanACh
cneayoLmMmMmn CryHanmu:

e Ecnu HepocTaTok ToBapa ABUICA CNEACTBUEM
HebpexxHOro obpalleHra, NPUMEHEHNA Toapa He
N0 Ha3HA4YEHWIO, HAPYLLEHWA YCOBUI 1 Mpasun
JKCrIyaTaLumm, U3NOXKEHHbIX B UHCTPYKLMM MO
3KCryaTauuu, B TOM Y1Cne BCNEACTBIE BO3AeN-
CTBWA BLICOKUX UMW HU3KNX TEMMepaTtyp, BbICOKON
BNI2XKHOCTMN UMW 3anbINEHHOCTH, Crieaax BCKPbITUA
kopryca npuéopa u/vnm CamoCTOATENbHOrO PEMOH-
Ta, HecooTBETCTBMUA [OCYIAPCTBEHHbIM CTaHAapTaM
napameTpoB MUTAIOLLMX CETEN, NonaAaHnA BHYTPb
KOpryca XXMNAKOCTMN, HACEKOMBIX W APYrnx NOCTOPOH-
HUX NPEeAMETOB, BELLECTB, @ TakxXe [NIMTEeNbHOro
MCMONb30BaHWA U3AENWA B NPeaesbHbIX pexxnmax
ero paboTbl.

¢ [MoBpexxaeHnA 1 AedeKTbl, Bbl3BaHHbIE Ka4eCTBOM
BOAbI 1 OTIOKEHNEM HAKMMK (O4MCTKA OT HAKMNn
M YNCTKA He BXOOWT B rapaHTUiHOe obCny>xmBaHne
v pomkHa PEFYNIAPHO npovssoanTscA Bamm
CaMOCTOATESbHO).

e Ecnu HegocTaTok ToBapa ABUICA CMEACTBUEM
HecaHKLYIOHNPOBAHHOTO TECTUPOBAHUA ToBapa
UK MOMbITOK BHECEHNA NI0BbIX M3MEHEHWIA B ero
KOHCTPYKLMIO UK ero nporpammHoe obecrneyeHme,

B TOM YMCIIE PEMOHTA UMM TEXHNYECKOro obery-
>XVBaHWA B HeyrnonHomo4deHHoii OURSSON AG
PEMOHTHOW OpraHM3aLmm.

e Ecnu HefocTaTok ToBapa ABUICA CEACTBUEM UC-
Nonb30BaHNA HECTaHAAPTHBIX (HETMMOBbIX) U (MNK)
HeKa4YeCTBEHHbIX MPUHAANEXHOCTEN, akceccyapos,
3anacHbIx 4acTei, ANMeMeHTOB NUTaHWA.

e EcCnv HenocTaTok ToBapa CBA3aH C ero NpuMeHeH:-
€M COBMECTHO C AOMOMHUTESbHLIM 060pYAOBaHNEM
(axceccyapamu), OTNMYHBIM OT AOMOMHUTENBHOTO
obopynoBaHuA, pekomeHaoBaHHoro OURSSON AG k
npvMeHeHmto ¢ AaHHbIM ToBapoM. OURSSON AG He
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a Ka4eCTBO AOMNOHUTESb-
HOro 060pynoBaHMA (aKceccyapos), MPOM3BEAEHHOrO
TPETLUMU NnLIAMK, 32 Ka4eCcTBO paboTbl CBOVX U3ae-
JIUA COBMECTHO C TakvM 060pyLoBaHUEM, @ TakxXe 3a
KayecTBO paboTbl AOMOMHUTENBHOMO 060PyAOBaHNA
npoussoacTea komnaHun OURSSON AG coBmecTHO
C U3AEnVAMK APYTX NPON3BOAUTENEA.

6. HenoctaTku ToBapa, 0bHapy>eHHble B Mepuos, Cpoka

Cny>6bl, yCTPAHAIOTCA YNOMTHOMOYEHHbIMM Ha 3TO
PEMOHTHbIMU opraHm3aumamm (YCL). B TeveHne
rapaHTUHOTO CpoKa YCTpaHeHWe HeoCTaTKoB Mpo-
n3BoauTcA 6ecnnarTHo Npu NpeabABMEHUN opUrMHana
3aMONHEHHOTO rapaHTUMHOTO TasloHa U AOKYMEHTOB,
noaTeepXAatoLLMX (haKT 1 JaTy 3aKIIoHeHNA Jorosopa
PO3HUYHON KYNNN-NPOAAXM (TOBApPHBIA, KACCOBbIA HYeK
M T. n.). B cnydae oTCyTCTBMA YKa3aHHbIX JOKYMEHTOB
rapaHTUHbINA CPOK NCHUCIIAETCA CO JHA U3rOTOBNEHNA
ToBapa. Npn 3ToM creayeT yunTbiBaTh:

e Hactpoiika n yctaHoBKa (C60pKa, NOAKIIHOHEHNE 1
T. N.) U30ENVA, ONMCaHHaA B AOKYMeHTauuu, npu-
iaraemon K Hemy, He BXOAUT B 061beM rapaHTUNHbIX
obazarenscte OURSSON AG v moryT 6biTb
BbIMOMHEHbI Kak caMyiM Nonb3oBaTeneM, Tak 1
cneuyanmcTamm 60MbLINHCTBA YNOMHOMOYEHHbIX
CEPBUCHbIX LIEHTPOB COOTBETCTBYIOLLEro Npodunsa
Ha NnaTHoOM OCcHoBe.

®  PaboTbl N0 TEXHN4ECKOMY O6CY>XMBAHWUIO U3AENNIA
(4MCTKa 1 cMaska ABWXKYLUMXCA YacTel, 3ameHa
pacxofHbIX MaTepuasnios 1 NPYHAANEXHOCTEN 1 T. Nn.)
NPOU3BOAATCA Ha MNATHON OCHOBE.

7. OURSSON AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 32 BO3MOX-

HbI BpeA, MPAMO UM KOCBEHHO HAHECEHHBIN CBOEN
npoayKuuen NoaaM, JOMALLHUM XXUBOTHbIM, UMyLLE-
CTBY B Clyyae, eCrivi 3T0 NPOV30LLIO B pesyrnbTare
Hecobrnto-

[leHUA NPaBuWi 1 YCIOBUIA IKCMITyaTaLmm, XpaHeHus,
TPaHCMOPTUPOBKM WS YCTAHOBKMN U3AENNA; YMbILLSEH-
HbIX U/ HEOCTOPOXHBIX AEACTBUIN NOTPEOUTENA U
TPETbUX NKLL.

. Hn npun kakmx obctoaTensctBax OURSSON AG He

HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakow-nimbo ocobbIn, cry-
YaviHbIA, MPAMOW U KOCBEHHBIN yLIEP6 1 YBbITKK,
BKJI04aA, HO HE OrPaHNYMBAACH NEPEYNCIIEHHBIM,
YMyLLEHHYIO BbIrody, yObITKM, BbI3BaHHbIE NepepbiBamm
B KOMMEPYECKOW, NPOV3BOACTBEHHOW U UHOMN AeA-
TENbHOCTH, BO3HUKALOLLYE B CBA3V C UCMOMNb30BaHNEM
VNN HEBO3MOXHOCTBIO UCMONb30BaHWA U3AEnuA.

9. BcnencTeue NocTOAHHOMO COBEPLUEHCTBOBaHNA
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NpoAyKUUN SNEMEHTbI Av3anHa n HEKOTOpPbIe TEXHNYe-
CKWe XapaKTepuUcTuKn NpoaykKTa MoryTt 6bITb M3MEHEHbI
6e3 npensapuTesibHOro yseOMIeHNA CO CTOPOHbI
npoussogunTenAa.

Wcnonb3oBaHue M3aenuA no ncTe4eHnn cpoka

cny>6bl

1. Cpok cnyx6bl, yctaHoBneHHbii OURSSON AG ana
[AAHHOTO 13[ennA, AeNCTBYeT TOMbKO NPK YCIoBUAN
MCMONb30BaHVA U3AENNA UCKMIOYNTENBHO ANA NAYHBIX,
CEeMEMHbIX UK [OMALLHUX HY>KA, @ Tak>Ke cobnoaeHnn
notpebuTenem nNpasun aKcnyataumn, XpaHeHna n
TpaHCNopTMPOBKK 13aenva. MNpun ycnosum akkypaTHoro
obpalLleHnA ¢ n3aenviem 1 cobnoaeHnA Npasm aKCny-
araummn hakTUHECKMIA CPOK CrTy>kKObl MOXET NpeBbIaTh
cpok cny>x6bl, yctaHoBneHHbI OURSSON AG.

2. To oKoHYaHWM cpoka cry>6bl 3aenva Bam Heobxoau-
MO 06paTUTLCA B YMOMHOMOYEHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP
ANA NpoBEAEHNA NPornNaKTMHECKoro 06Cy>XmBaHmna
V3Aenva 1 onpeneneHnaA ero NPUroAHOCTU K AarnbHen-
e akennyaraumn. PaboTbl No npodunakTn4eckomy
06CNYy>X1BaHNIO N3AENNA N €ro ANarHOCTUKE BbINOHA-
10TCA CepPBUCHBIMU LIEHTPaMM Ha NNaTHOW OCHOBE.

3. OURSSON AG He pekoMeHAyeT Npoaokarb 9Kc-
niyaraumio u3genvA no OKOHYaHUM cpoka cny>o6bl 6e3
npoBeaeHnA ero NpomNIaKTUYECKOro 06Cy>XMBaHNA
B YNOMHOMOYEHHOM CepPBVICHOM LIEHTPE, T. K. B 3TOM
crnyyae usgenve MoXeT NpeacTaBNATb ONacHOCTb ANA
>KW3HW, 300POBbA NN MMyLLIECTBa NoTpebuTena.

YTunusauma usgenusa

3T0T 6bITOBO 3NEKTPONPUBOP MMEET 0603HaYEHNE
cornacHo TpebosaHuamM AupekTuebl EC 2002/96/EG 06
OTCNY>XUBLUMNX cBOW CPOK 3MTIEKTPUHECKUX U ANTEKTPOHHbIX
npubopax (waste electrical and electronic equipment —
WEEE). Mocne okoH4aHnA cpoka cry>6bl usaenua ero
Henb3A Bbl6packIBaTh BMECTE C 06bI4HbIM 6bITOBbLIM MyCO-
pom. BMeCTO 3TOro OHO MOANEXUT cAade Ha yTunmnsaumo
B COOTBETCTBYIOLLWIA NMYHKT MprieMa SNeKTPUHecKoro 1
AMEKTPOHHOrO 060pYAOBaHMA ANA NOCneaytoLLen nepe-
paboTKM 1 yTUNN3aLmmn B COOTBETCTBUM C cheaeparnbHbIM
1N MecTHbIM 3akoHoaaTenscTeom. Obecneunsan
NpaBUbHYIO yTUIN3aLMIO JaHHOTO NPOAYKTa,

Bbl MOMoraeTe cbepeyb NpypoaHble pecypebl

1 npepoTBpaLlaeTe yuiep6 AnA oKpy>KatoLLen
cpefbl U 340pOBbA JIOAENA, KOTOPbI BO3MOXEH

B Cryqae HeHaanexxatlero obpatleHus. Bonee
noApo6HYO MHChOPMAaLMIO O NMYHKTax npuema n yTunm-
3aLmmM JaHHOTO MPOAYKTa MOXHO MOMYyHUTb B MECTHbIX
MYHULMNANbHbIX OpraHax Unu Ha NpeanpuATAK Mo BbIBO3Y
6bITOBOrO Mycopa.

[ata npou3soacTBa

Kaxkaomy nsfnenvio npricBamBaeTcA yHUKambHbIA
CEepuIiHbIA HoMep B BuAae ByKBEHHO-LMAPOBOro pAaa v
[Ly6nvpyeTcA LTPUX-KOAOM, KOTOPbIV COAEPXUT creayto-
LUyt MHGPOPMALMIO: Ha3BaHWe TOBAPHOW rpynnbl, AaTy
MPOU3BOACTBA, MOPAAKOBbLIA HOMEP n3aenuaA. CepuitHbIi
HOMep pacrionaraeTcA Ha 3aJHell NaHenm NpoayKTa, Ha
YNakoBKe U B rapaHTUINHOM TasloHe.
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BL 1225011234567
FrT 1
0060 O
CepuitHbIn HOMep pacnonaraeTcA Ha 3aAHen naHenu
NpoayKTa, Ha ynakoBKe 1 B rapaHTUAHOM TaroHe.

© Mepeble aBe ByKBLI — COOTBETCTBIE TOBAPHOI Ipyn-
ne (bneHgep — BL).

2] MepBble aBe unpbl — rog NPON3BOACTBA.

© Bropble ABe UNdPLI — HelenA NPOU3BOACTBA.

O MNocneanvie LMPLI — NOPAAKOBLIA HOMEP N3MeNNA.

Bo n3bexxaHne HepopadymeHuii yoeautensHo
NpoCVM Bac BHUMATENbHO M3y4nTb PykoBoa-
CTBO MO 3KCnayaTaumm WU3LEenuA U YCroBuA
rapaHTUHbIX 06A3aTeNLCTB, MPOBEPUTL Mpa-
BUMbHOCTb 3aMONHEHWA rapaHTUAHOMO Tarlo-
Ha. [ApaHTWAHBIA TANOH AENCTBUTENEH TOMbKO
NP1 HaNM4YMM NPaBULHO N HYETKO YKa3aHHbIX:
MOAEn, CepuHOrO HoMepa W3AenwvA, Aathl
MOKYMNKW, YeTKMX nevaren hupmbl-npoaasLa,
nognucy nokynatendA. CepuiHbIA HoMep W
MoAenb U3AenuA AOMKHbI COOTBETCTBOBATb
yKa3aHHbIM B rapaHTUAHOM TasioHe. [pu Hapy-
LLIEHWM 3TUX YCIIOBUI, a Tak>Ke B cnyyae, koraa
[laHHble, yKa3aHHble B rapaHTUHOM TasloHe,
VN3MEHEHbI UMW CTEPTBI, TANTOH MPU3HAETCA He-
[eiCTBUTENbHBIM.




ourssono

[opadana nuHma OURSSON AG obecneuvBaeT NomnHyo MHOPMALIMOHHYHO NMOAAEPXKY AEATENbHOCTU KoMraHmm B Poc-
cum, ctpaHax CHI™ n Bantuw. MpodheccroHanbHble onepaTopbl 6LICTPO OTBETAT Ha 06O MHTEPECYIOLLWIA BaC BONPOC.
Bbl MOXeTe obpallaTbcA B €4uHbI LIEHTP MO BOMPOCaM CEPBICHOMO CONPOBOXAEHUA, [NA PEKOMEHAAUMIA crneuvancTos
Mo HaCTPOVIKe Y MOAKIIOHEHMIO, AnA MHCHOPMUMPOBaHMA O MecTax NPoAaX, C BOMPOCaMy O PeKaMHbIX akUMAX U po3bl-
rpbiwax, NPOBOAVMbBIX KOMMaHWEN, a Takke C JIHo6bIMY ApyrMM BONPOCaMK O AEATENBHOCTM KOMMNaHUN Ha TEPPUTOPUN
Poccuu, ctpan CHI n BanTtun.

EcTb Bonpockl? 3B0HUTE, Mbl MOMOXEM!
TenedoH ropadei nnHum OURSSON AG (6ecnnatHble 3BOHKM CO CTaUMOHApPHbIX TeNeoHOB):

8 800 100 8 708

BpemaA paboTbl ropAyen nuHum:
noHeaenbHUK-NATHMUA ¢ 10:00 Ao 20:00 (MO MOCKOBCKOMY BpeMeHM); 6e3 BbIXOAHbIX, 7 AHEN B HEAENtO.

HacTtoAwana MHCTPYKLmMA ABNAETCA 06 LEKTOM OXpaHbl B COOTBETCTBUM C MEXKAYHAPOAHBIM Y POCCUCKUM 3aKoHOAa-
TenbCTBOM 06 aBTOPCKOM rpase. JIlo6oe HeCaHKLMOHNPOBAHHOE MCMONb30BaHNE UHCTPYKLWW, BKIOHaA KOMMpoBaHue,
TUPaXKUPOBaHNE 1 PacnpoCTPaHeHMe, HO He OrPaHNYMBAACH 3TUM, BNEYET NMPUMEHEHNE K BUHOBHOMY ML rpadkaaH-
CKO-TMPaBOBOW OTBETCTBEHHOCTY, @ TAKXKe YrofoBHOW OTBETCTBEHHOCTY B COOTBETCTBUM CO cTaTbeit 146 YK PO 1 agmu-
HUCTPaTUBHOW OTBETCTBEHHOCTW B COOTBETCTBUM CO cTaTbei 7.12 KoAl P (cT.150.4 KoAll B cTapoi peaakumm).

KoHTakTHaA nHpopmauma:

1. Usrotosutenb ToBapa - OURSSON AG (OPCOH Ar), 3eedenbalutpacce 56, 8008 Liopwux, LLsenuapusa.

2. OpraHu3auua, ynosIHoOMO4YeHHanA Ha NPUHATKE U yaoBneTBopeHne TpeboBaHnin notTpebuTenein B OTHOLIEHNN
ToBapa HeHaanexatwero kadectsa, - OO0 «YnpaBnawowana cepBmucHaA komnanua», 109202, MockBa, wocce
®pesep, 4. 17A, cTp. 1A.

. indpopmauma o cepTudmkauum npoaykTa AOCTYMHA Ha CanTe WWWw.oursson.com.

. MmnopTepbl npoaykunn OURSSON AG: P®: cmoTpuTe nHpopmaumio Ha ynakoBke ToBapa.

5. MocTaswukmn npoaykunm OURSSON AG: Pecny6nuka benapycbk: OOO «Hukuta nntoc», 220094, r. MuHck,

2-oih BenocunegHbii nep., 4. 30, ocuc 603.

OURSSON AG
Cpenaxo B KHP

» W

5 Google play
[{.}] App Store

forum.oursson.ru

Ckavaite mobusnbHoe
npunoXeHue ¢ peuentamu
K TexHuke Oursson
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IHCTPYKUIA 3 BE3MEKW, Man. A

A\
A\

CumBon HeGe3neku
CumBoON nonepea)XeHHs

iHCTPYKLi.

Mpu BUKOPUCTAHHI €NeKTPUYHMX Npunagis cnig
AOTpMMyBaTMCﬂ HacTynHWUX npasun 6eaneku:

A\

A\

BuvikopucTOBYIiTE Npunag, 3rifHo 4aHoro
KepiBHMLUTBY NO ekcnnyarauii.

BcTaHoBnonTe npunag Ha CTiiKy NOBEPXHI0.
BukopucToByiTeE TiNbKy NPUCTOCYBAHHSA, LLO BXO-
OSTb B KOMMNNEKT NPUCTPOLO.

* Lo6 3anobirtu pusmky noxexi abo yaapy
CTPYMOM, YHVKaNTe nonagaHHsA B NPUCTPIn
BOAM Ta eKkcnnyarauii npucTpoto B yMoBax Bu-
COKOI BOMOrocTi. AKLLO 3 AKMXOCb NPUYUH BOAA
noTpanuna BcepeanHy NpUcTpoto, 3BEPHITbCS
B aBTopu3oBaHuii LeHTp (YCL) OURSSON AG.
[Ina eneKkTpoOXMUBNEHHSA Npunaay BUKOPUCTOBYINTE
ernekTpoMepexy 3 HanexHUMN xapakTepucTukamu.
He BrvkopuCTOBYITE Npunag B NpuUMILLEeHHsIX, Ae B
NOBITPi MOXYTb MICTUTUCH Napu NErko3anMmcTnx
pPEeYOBUH.

* Hikonu camocTillHO He po3kpuBaWiTe nNpu-
CTPIll - Lie MOXe CTaTV NPUYMHOI YpaXKeHHSs!
enekTPUYHUM CTPYMOM, NPUBECTU A0 BUXOAY
npunagy 3 nagy i aHynioe rapaHTiiiHi 30608’a-
3aHHSA BUpOBHMKa. [1Na peMOHTY i TEXHIYHO-
ro obcnyroByBaHHs 3BepTanTecs Tifbku B
CepBICHi LLleHTPpK, YNOBHOBaXeHi AN PEMOHTY
Bupob6iB Toprosoi mapku OURSSON.

Mpy nepemileHHi TpUCTPOIo 3 MPOXONOLHOrO
NPUMILLLEHHS B Tenne i HaBnaku po3nakynTe oro
nepepn novyaTkoM ekcnnyarauii i novyekante 1-2
[VHW, He BKITIOYaoun.
3 mMeTol0 3anobiraHHsa ypaKeHHs eneKkTpocTpy-
MOM He JonyckaiTe 3aHypeHHs NpoBoAie abo
BCbOro BUpoby y Boay.
ByabTe ocobnuBo obepexHi i yBadHi, SKLLO nopyy
i3 npautooynMm npunaaom nepebysatoTb AiTH.
He TopkanTecs rapsianmx NnoBepXoHb npunagay, ue
MOXe NpPUBECTW A0 TPaBMMU.
LLHYp xu1BneHHs cneuianbHO 3po6rneHnii BioHOCHO
KOPOTKUM LOG YHUKHYTU PU3UKY OTPUMaHHS
TpaBMu.
He ponyckawTe 3BMCaHHSA WHYypa Yepes roctpun
Kpaw ctona abo 1oro ToOpkaHHsA HarpiTMx nosep-
XOHb.
He nigkntoyanite agaHun npunag Ao mepexi, nepe-
BaHTaXeHOI iHWNMK enekTponpunagamu: Le Moxe
nNpMBECTU A0 TOro, WO npunag He 6yae dyHKUioHy-
BaTW HANEXHUM YAHOM.
He BcTaHoBntonTe npunag nobnuay ra3oBux i enek-
TPUYHUX NINT, @ TAKOX AYXOBOK.
He BMKkopucTOBYITE NpUnaj npu yLLIKOAXeHOMY
LUHYPIi XXMBIEHHS!, @ TakoX Yy BUNaaKax, sKLLio
nopyLueHa HopmanbHa poboTa BUpobu, AKLLO BOHO
nagano abo 6yB NOLIKOAXEHWUIN ByAb-SKUM iHLLUM
YYHOM.
Mpwu BigknioYeHHi BUpobu Bia Mepexi TpumanTecs
TiNbKW 3a BUNKY, HE TATHITb 3@ NPOBIA - e MoXe
NPMBECTM A0 NOLUKOAXEHHSA NpoBoAy abo po3eTku i
BMKITMKaTV KOPOTKE 3aMUKaHHS.
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HaragyBaHHsi KOpUCTyBa4eBi NPO BUCOKY Hanpyry.

HaragyBaHHs1 kopucTyBadeBi Npo HeoBXiAHICTb NPOBEAEHHS BCiX Aiii BiANOBIAHO A0

+ [lo 3aKiH4eHHi BUKOPUCTaHHS BiAKNIOYiTE BUPIO Bif
mMepexi.

» OG6epiranTe npucTpin Big yaapis, nagiHb, Bibpauin
Ta iHWKX MeXaHiYHUX BNNBIB.

+ O60B'A3KOBO BifKMOYaTE NPUCTPIN Bif Mepexi
nepea no4yaTkoM MUMKK.

* He BukopucTtoBy#Te BMpi6 No3a NnpuMiLLleHHAMU.

* Llei npunag He npu3HayYeHuit Ana BUKOPUCTaHHS
noabMu (BKMOYaoun aiten) 3 ooMexeHnmn gisuny-
HVUMU, CEHCOpHUMMK abo po3ymMoBUMM 3AiOHOCTAMY,
abo HecTayeto AocBiay i 3HaHb. BoHW MOXYTb
KOpUCTYBaTUCA NPUNaAoM TiNbku Nif Harnsaaom
noavnHW, BignosigansHoro 3a ix 6e3neky, abo nicns
iHCTpyKTaxy 3 6e3ne4Horo BUKOPUCTaHHS npunaay.
He po3BonanTte gitam rpatucs 3 Bupo6om.

* Llen Bnpi6 npuaHaveHun Tinbkn A4Ns BUKOPUCTaHHSA
B NobyTi.

* He BMKOPUCTOBYWTE NPU YULLEHHI Npunaay
abpasuBHi MmaTepianu i opraHiyHi YncTsaYi 3acobu
(cnupT, 6eH3uH i T.N.). Ana YncTku Kopnycy npunaay
[0MyCKaeTbCst BUKOPUCTAHHA HEBEMMKOI KinbKOCTI
HeWTpanbHOro MuYoro 3acoby.

NOPAU

+ [epen BYKOPUCTAHHSIM MPUCTPOIO YBAXKHO O3HANOM-
Tecs 3 KepiBHMLITBOM Mo ekcnnyarauii. Micns untax-
Hs1, Byab Nnacka, 36epexiTb oro Ans BUKOPUCTaHHS B
ManbyTHEOMY.

+ Bci intocTpalii, HaBeaeHi B Ll iHCTPYKLi, € cxemaTny-
HUMW 306pakeHHsIMK peanbHUX 06’ eKTiB, SKi MOXYTb
BiPI3HATMCA Bif iX peanbHnx 306paxeHb.

* LWo6 HOXW He 3aTynUnUCb, He BUKOPUCTOBYWTE NMpu-
nag ans nogpiGHEHHs Ayxe TBEPAMX NPOAYKTIB.

Mpunag obnagHaHui  3axucHUM  6I0KY-

é BaHHAM. AKLWO CK/AHA Yalwa 3 KPULLKOK
BCTAHOB/EHI HEMpaBUIbHO, B He 3MoXeTe
BKITIOYUTY NpUnag.

Ekcnnyartauis gaHoro npunagy Hi B sikomy
pasi He Mae Ha yBasi 3aCTOCYBaHHS 40 HbOTO

di3nYHOI CcnnK, Tak SK Lie MOXe NpuBecTu Ao
MosiIoMKv BUPOBY 3 NPOBKHY KOPUCTYBaYa.

KOMMJIEKTALIA

MipHa vawa...

HoxoBun 6nok....
MydTa
Brok enektpoaBuryHa ..
KepiBHuuTBO 3 ekcnnyarauii .
TAPAHTIMHMIN TATNOH. ... et



ENEMEHTU KOHCTPYKLU]IT, Man. B

MipHui cTakaH

Kpuwka

meuunk 6neHpepa

HoxoBuit 6nok

MydTa

Brnok enektpoasuryHa

[MoBOPOTHMI NepemMukay 3 kKHonkamu
MnuHok

BUKOPUCTAHHA, Man. C

MaHenb ynpaBniHHA

[MoBOPOTHWIA NEpeMUKay - BUKOPUCTOBYITE OISt TAKUX
YHKLN:

* BKIN / BUMK npunagy.

* 3miHa wemagkocTi obepTaHHsA Big 1 8o 7, ge 1 - MiHi-
MarnbHa WBWAKICTb, a 7 - MakcumarbHa LUBUAKICTb.

P_- BUKOPUCTOBYWATE KHOMKY A71S BKITKOUEHHS PEXUMY
LUBMAKOTO 3MiLLlyBaHHSI

— BUKOPUCTOBYITE KHOMKY [NS1 BKITOYEHHS PEXUMY
CcMy3i
% — BUKOPUCTOBYIATE KHOMKY A5 BKITIOHEHHS pexumMy
PO3KOMIOBaHHSA Nboay

» —ingvkatop BKI1 npunagy
B - ingvkaTop BUMK npunapy

Mepen nepM BUKOPUCTAHHAM, NPOBEAITL OAVH LK
NpUroTyBaHHsI B XONOCTOMY PEXUMI, MONEpeaHbO 3anui-
Te BOAY B CKMAHWI rmeyuk. [icnsi uboro NnpoTpiTe Kopnyc
npunagy Cyxoro i M’Koto TKaHWHOK. Bumuiite revuk,
KPWLLIKY, MIIMH, HOXi 3 HEpXaBito4oi cTani Tennor BoAo
3 floAaBaHHAM PiAVHW AN1S MUTTS nocyy.

MNepen cknapaHHsAM a6o po3bupaHHAM npunagy Ta /
abo Bia’eAHaHHAM HacafoK NepeKoHaWTecs, Lo Npu-
naj BUMKHEHO 3 PO3eTKU.

A Hoxi ay>e rocTpi, 6yabTe 06epexHi.

BukopucTaHHsa rneyuka:

1. BcTaHoBITb rneyvk Ha 6nok enekTpoaBMryHa BianoBia-
HO [0 onucy.

2. [lopavite nigrotoBneHi iHrpeaieHTn B Yalwy. He 3anoB.-
HIOWTE IMeYnK BULLE MaKCUManbHOI NO3HAYKM.

3. YBIMKHITb BUNKY Npunagy B PO3ETKY.

4. Bubepitb NOTPiIGHY LIBUAKICTb, BCTAHOBMBLUM iT NOBO-
POTHWUM nepemykadem Bif 1 40 7 3a roAnHHUKOBOK
cTpinkoto. MNpouec 3MilLyBaHHs / noapibHEeHHs noy-
HeTbCSt aBTOMATUYHO.

PEKOMEHJALII LLOOO FOTYBAHHSA

5. Bu Takox MOXeTe BKIIOUNTY BrieHaep yTpumyoun
kHonky |P. Y usomy Bunaaxy npunapn 6yne npauosatn
Ha MakcumarnbHil WBMAKOCTI Becb Yac. LLsnakicts He
3MIHUTUCA HaBITb SKLLO BW ByaUTe MIHATV NOMNOXEHHSA
NoBOPOTHOrO Nepemukaya. LLlo6 sigknounTn npunag -
BiANYCTiTb KHOMKY.

6. LLlo6 npurotyBaTty CMy3i HATUCHITb KHOMKY ﬁ ans
NPUNWUHEHHS! HATUCHITb KHOMKY MOBTOPHO.

7. [Ina po3kontoBaHHS NboAdy HAaTUCHITb KHOMKY Y. [ns
NPUMUHEHHA HATUCHITb KHOMKY MOBTOPHO.

MPUMITKA: Ins oTpUMaHHS KpyXaHoi KpUXTu, BubepiTb

MaKkCcuMarnbHy LWBMAKICTb a60 HATUCHITb | yTPUMYiiTe KHO-

nky [P, npotsirom aekinbkox cekyHa. AKWO WmaTkM Wwe

BENVKi, NOBTOPITb onepaLito.

8. Ans 3aBepLUeHHsI po6oTn GrieHaepa, NnepeBeaiTb ne-
pemuKay B NOnNOXeHHs . BunmiTh WHYp 3 po3eTku.

9. Micnsa uboro mMoXxHa po3dbupartu npunaa.
BigkpuBaTh KpULLKY rrevMka MoXHa nicns Toro, sk
FNeYmnK 3HATO 3 GNOKY enekTPoABUryHa.

cA wo I'IOBOpOTHI/II?I nepemukKay 3HaxoauTbCA

i MepL Hi>XX BCTAHOBUTY FNEYXK, NEPEKOHaNTe-
B nonoxeHHi [ .

BukopucTaHHA MNUHKa:

1. MnuHOK Npu3HayeH Ans noapibHeHHs Taknx iHrpegieH-
TiB, SIK: KQBOBi 3€pHa, PUC, MLEHULSA, OYMLLEHI FOPIXW,
nepLto B ropoLLIKax, HaCiHHS KyHXyTY, cyXi 60608,
TBEpAi cMpw, NaHipyBarnbHi cyxapi.

PAJA: 3aBxau nogpiGHIoNTe rBO3AMKY, aHICOBE HACIHHS i

6aabsiH pa3oMm 3 iHLWUMM iHrpegieHTaMu.

MnuWHOK He Npu3HaYveH ANs NnepemernioBaHHs
HaATO TBEPAMX IHIpedieHTIB Takix AK MyckaT-

A HKI ropix abo ky6uku nboay. He 3anoBHoM-
Te CTakaH MIvHKa BULLEe MakCumanbHol
NO3HAYKU .

2. Po3KpuiATe MIIMHOK | HAcUNTe B CKNSIHKY HeobXiaHi
iHrpedieHTV. 3akpuiTe cTakaH.

3. BcTaHOBITH MNMHOK Ha GMOK enekTpoaBUryHa Biano-
BiJHO 4O ONWCY.

4. YBIMKHITb BUIIKY Npunagy B po3eTky.

5. YBiMKHYTV BrieHaep, yTpumytoun kHorky |P. o6
BUMKHYTW NpUnag, BiAnycTiTb KHOMKY.

MakcumarnbHo fgonyctumuin Yac 6eanepeps-
é HOro BUKOPUCTaHHS Npunagy He NOBUHHO

nepeBwLLYBaT 2 XBUIMHU, MiCAs LbOrO

OneHaep cnig BUMKHYTW Ha 3 XBUIVHW.

Mepen NpuroTyBaHHSIM peKOMeHAYETbCA pi3aTh iHrpedieHTU Ha LUMATOYKV PO3MIpOM He Binblue 2x2x2 cM.
MakcrmanbHa KinbKicTb iHrpeaieHTiB BkasaHa B Tabnuui B 40BIOKOBUX Linsax. JoTpuMyiTech BKasiBoK Yy KHU3i peLenTiB.

36vBaHHA CMyai i

MOJOYHUX KOKTEMNNIB 1500 mn - ﬁ
MopyBaHHS CBiXMX o

pyKTiB, Arig i oBOYIB 1500 mn MAX (5-7)
MiopyBaHHs BapeHnx

pyKTiB, OBOMIB, @ 750 mn — MAX(5-7)

Takox cynis

[INS BUKMIOYEHHA NpyUnaay, HaTUCHITb MOBTOPHO
60 cek.
Ha KHOMKy
30-45  BuixigHi iHrpeaieHTV NoBUHHI 6yTn M'sikumu abo
CeK.  COKOBWUTMMM (6aHaHW, NONYHWLS, OTipKK i T.N.)
30-45 He niopyite iHrpeaieHTn, Temnepatypa sakux
cex. Buwa 95° C

61



3amilyBaHHs TicTa
AN MNUHUIB, onaais,
omMneTiB i T.M.
[MpuroTyBaHHs coycis i
canaTHux 3anpaBneHb
3 fJoAaBaHHAM CBiXOI
3ereHi Ta YaCHUKY
MpuroTyBaHHsA 3aKycok
TUNy nawTeTis, nacT,
MyCiB, OBO4€BOI i rpn6-
HOI ikpwW, cnpegis i T.N.

MpurotysaHHA apLuis
3Mm’sica / pubu / nTuui

MpurotysaHHsA dpyK-
TOBUX / ArifHNUX / MyciB
i WepbeTis

MoppiGHeHHs nboay

MpuroTyBaHHs ma-
noHe3y

MpuroTyBaHHs Kpemis
Ta gecepriB

MoapibHeHHs YacHUKy 100-200 1

(umGyni)

MoapiGHeHHs ropixis

Moapi6HeHHs 606iB,
Kpyn i 3nakis

MpuroTyBaHHsa Mene-
HOI kKaBu

Moapi6HeHHs cneduii
MpurotyeaHHA TepToro

cupy

MpuroTyBaHHS LyKpoO-
BOI Nyapu

MpuroTyBaHHs naxi-
pyBanbHUX Cyxapis i
BiCKBITHOT KPUXTHU
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1250 mn

1500 mn

750 mn

750 mn

7501
10-15

KyouKiB

750 mn

750 mn

25-75r1

25-75r1

25-50r

5-25r1

25-75r1

25-75r

20-40r

MED (3-5)

MAX (5-7)

MIN (1 -3)/
MED(3-5)/
MAX(5-7)

MIN (1 -3),

/
MED(3-5)/
MAX(5-7)

&

MAX (5-7)/
MED(3-5)

MIN (1-3)/
MED(3-5)/
MAX(5-7)

P

P

W U U UV U

30-45
Cex.

30-45
Cek.

90-120
cek.

90-120
Cex.

60 cek.

15 cek.

90-120
Cex.

60 cek.

20 cek.

30 cek.

30 cek.

30 cek.

30 cek.

10 cexk.

30 cek.

10 cek.

MiaxoanTb Ans 6yab-akoro pigkoro TicTa.

YacHuk pekoMeHay€eTbCst NPONyCTUTU Yepes
npec, 3eneHb nopisaTu.

MonepeaHbO HapiXTe LWinbHi iHrpeaieHTy (Ha-
npuknaga, BiagBapeHe mM’sico, 06cMaKeHy neviHky
i 7.n.) WMaToykamm.

PekomeHayeTbca gogasatu B hapLu Ginblue
piavHu (BoAy, MOMOKO, BEPLUKM i T.M.), y NopiB-
HSIHHI 3 NPUroTYBaHHAM hapLuiB TpaauUinHUM
cnocobom. laeanbHo AN NpUroTyBaHHSA KHeNi,
nNeYviHKoBUX onaakis i T.M.)

3aMopoxeHi PpyKTH Ta Aroam NOBUHHI TPOXM
BiATaHyTH, WO6 iIX MOXHa Byno pizatn HoXeMm.

[ns BigggtoMeHHs npunagy NoBTOPHO HAaTUCHITL
KHOMKY (X3

PekomeHOyeTbCS BCTAHOBUTU 3aMiCTb MipHOTO
cTakaH4MKa NnacTUKOBWIA 3 HEBENMKMM OTBOPOM
Ha AHi, Wwo6 macno Hagxoauno B vally 6neHae-
pa TOHKOIO LjiBKOIO ANt KPALLIOro 3MilLyBaHHS 3
SEYHOI CYMILLILLIIO.

BukopucToByiiTe OXONOAXKEHi BEPLUKU BUCOKOT
XMPHOCTI, pO3M’siKLLIEHE BEPLUKOBE Macro, OX0-
NOHYBLUM 0 KIMHaTHOI TeMnepaTypu 3aBapHuii
KpeMm, cvp nonepeaHbO NPOTPiTk Yepes CUTO.
CkopuctaniTecs iMnynbCHUM PEXMMOM, HaTUC-
HiTb | yTpUMyITe He BinbLue 2 cekyH KHOMKY P
(10-15 pasiB)

lopixu NOBUHHI By TV ounLLEHi Bif LWKapany-

nu i WinbHUx neperopofok. MNigxoanTe Ans
noapibHeHHs: muraanto, apaxicy, PyHayky,
KeLLbLO, KYHXYTY, KOKOCOBOI M'SIKOTi, KEAPOBUX

i BONOCbLKUX ropixis. Mpun 3anoBHEHHI CKNSHKK
MIIMHKa iHrpedieHTaMu He nepeBuLLyiTe piBeHb
MaKCUManbHOi NO3Ha4Ykn. HaTUCHITL | yTpumyi-
Te kHonky .

O4YnCTUTH KpyNy Bif, CTOPOHHIX AOMILLOK, 06
YHUKHY TV NOLLKOAXKEHHSA HOXIB 6nenaepa. Mia-
XOAWTb ANnst noapibHeHHs: 6060B0I, rpeyaHoi,
KYKYPYA3SHOI, BIBCAHOI, A4YMIHHOI, NWEHNYHOT
kpyn i T.n. Nicns nogpi6HeHHs 6opoLuHo cnif
npocisaTu yepes ApibHe cnTo. BopoLuHo 3 kpynu
i 3nakiB BUKOPMUCTOBYETLCS ANS BUMiYkK Xniba,
MIIVHUIB | BOPOLIHAHNX KOHAUTEPCBKNX BUPOGIB
i3 3HVKEHOLO KanopinHicTo. HaTUCHITL | yTpu-
MyNTE KHOMKY .

Mpwv 3aNOBHEHHI CKMSIHKM MMUHKA KaBOBUMU
3epHaMu He nepeBuLLyiTe piBeHb MakcuMarnb-
HOI NO3HaYKku. HaTUCHITb | yTPUMYINTE KHOMKY

[B03auMKy, 6afbsH, aHICOBI HACIHHA i T.N. Noapi6-
HIONTE TiNbKW B CyMillli 3 iHLUMMK iHrpedieHTaMmn

W06 YHMKHY TV NONOMKM NNacTUKOBUX AeTanew

MIVHKa. HaTUCHITb | yTPUMYWTE KHOMKY P

PekomMeHayeTbCA A5 TBEPANX COPTIB CUPY
(Tuny MapmesaH), nepea NoapiGHEHHAM cup
cnifg oxonoAuTU. HaTUCHITb | yTpUMyINTE KHOMKY

Mepen BUKOpUCTaHHSM, LIyKPOBY MyaApy
peKkoMeHAyETbCS NPOCiaTh Yepes apibHe cuto.
HaTucHiTb i yTpumyiite kHonky P.
CkopucTtantecs iMnynbCHUM PEXMUMOM, HAaTUC-
HiTb | yTpUMyITe He Binblue 2 ceKkyH KHOMKY
(10-15 pasiB) ins oTpuMaHHs ApibHOT dpakuii
30iNbLUITh WBWAKICTE 4O MakcMMarnbHoI i no-
OpibHioNTe cyxapuvku npoTsarom 10 cekyHA.



MpuroTtyBaHHA cTpaB ANA AUTAYOro XapuyBaHHA

HaiimeHyBaHHs onepauii @@) @' ‘ @ Mpumitka
NP

MiopyBaHHs rapsiumx PekomeHayeTbcs Anst HemoBnAT Ao 18

BifBapeHMX oBoviB 300r MAX (5-7) 30 cek. r;:gi:fg)en nogaveto nope NnpoTepTu
MliopyBariHs BinBapeHoro 300r MAX (5-7) 60 cek. MaeTbcsa Ha yBasi rapsaunii npoayKT.

m’sica, pubu, nTuui

BkasaHa cepefHs nopuisi, 3anexHo
BiA Biky HeMoBnAT. MakcumanbsHo

MpuroTyBaHHA ANTAYOrO MIN (1 -3)/

) MoxHa npurotysaTtu 1500 mn monoka.
XapyyBaHH i3 CyXnx 100-200 vn MED(3-5)/ | 30 cek. )ZlOTpmmyr:?lTechKaaiBOK B IHCTpYKLisX 3
CYMILIEW AN5 HEMOBNAT MAX(5-7) NpUroTyBaHHA CyMilLe ANa AUTAYOro

XapyyBaHHs.

YULLEHHA | pornAaa, Man. D

« Kpuwky rnevvka, rneuvk 6nexgepa, MipHuid cTakaH,
MIUH i HOXi AN NoapiGHEHHSI MOXHa MUTU B . . .
NOCYAOMMITHIA MaLLWH. A Hoxi ayxe roctpi, 6yabre obepexHi.

« [poTpiTb kOpNyC Npunagy BOMOro TKaHWHOI.
Hikonu He 3aHyptoliTe ioro y Bogdy Yepes
Hebe3neky ypaxeHHs! eNneKTPUYHUM CTPYMOM.

» PeTenbHo BUCYLWIiTb BCi AeTani.

OYMLLUEHHA MEYUKA BNEHOEPY

Makc. 06'em
abo maca
3aBaHTaxyBaHux | LUBuakictb Yac Mpumitka
NPoAYKTIB B Yawy
6neHpepa

HaiimeHyBaHHs

onepauii

[opaiite B rmeynk
TPOXM MUIOYOTO 3acoby

Micns npommBkM po36epiTb OCHOBY rnevnka
6neHaepa Ta BUMUIATE i NPOCYLLITb HOXI.

. . 750 ml 1 1 xBUnuHa o . ;
i HANOBHITb TENOK He BMKOPWCTOBY/iTE arpecuBHi MULOYi
BOZOH0. 3acobm.

CEPTU®UKA NMPOOYKLII

[anwii Bupi6 Bignosigae HacTynHUM TexHiYHuM PernameHTtam:
TexHiYHWIA PernameHT HU3bKOBOMBTHOTO enekTpuyHoro obnagHanHs ACTY IEC 60335-2-14:2006, ACTY IEC 60335-2-
15:2006.

TexHi4Hi XxapakTepucTUKun \

Mogenb BL0642G
HominanbHa cnoxusaHa NoTyXHicTb, BT max 600

O6’em rmeuunka 6neHgepa, Mn 2000

Po6ounii 06’eM rnevvika bneHaepa, mn 1500

HomiHanbHa Hanpyra >XMBNeHHs 220-240 B~; 50 'y,
Knac 3axucTy Big ypaXxeHHsi eneKTpUYHM CTPYMOM 1l

Temnepatypa 36epiraHHs i TPaHCNOPTYBaHHA™ Big -25°C po +35°C
Temnepatypa ekcnnyaTtauii Big +5°C no +35°C
Bumoru oo BonorocTi nosiTpst 15-75% 6e3 yTBOpeHHs KoHAeHcaTy
Posmipu npunagy, Mmm 218x198%412

Bara npunaay, kr 4,24

* MpoAykKuis NoBMHHA 36epiraTMcs B CyXUX, BEHTUNbOBAHUX CKaACbKUX NPUMILLLEHHAX NpU TemnepaTtypi
He Huxve - 25°C.

é PemoHT 6rieHaepa noBUHEH NPOBOANTUCS TiNlbky KBanidikoBaHWM haxiBLEeM yNOBHOBaXKEHOTO CepBICHOTO
ueHTpy OURSSON AG.
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CEPBICHE OBCITYIrOBYBAHHA

Komnanis OURSSON AG B1CMOBMOE BaM BENUYE3HY
BASAYHICTb 3a BMGIp HaLLoi npoaykLii.Mu 3pobunmn Bce Mox-
nvee, Wob AaHwii BUPIG 3a40BOMBbHANO BalLMM 3anutam,

a AKiCTb BiANOBifana KpaLuym CBiTOBUM 3pa3kam. Y pasi,
Akwo Bawe Bupi6 mapkn OURSSON notpebysaTtvme
TEXHI4YHOrO (rapaHTiliHOro)obcnyroByBaHHi abo rapaHTiiHOT
3aMiHW, NPOCUMO Bac 3BepTaTUCst B OAWH 3 YNOBHOBaXEHWX
CepsicHux LieHTpis (gani - YCLI). 3 noBHum cnnckom YCL|
Ta iX TOYHUMM agpecaMun BU MOXETE 03HAaNOMUTUCS Ha
canti www.oursson.ru(ans Pocii),www.csp-comel.com(ans
YKkpaiHu) a Takox 3aTenedoHyBaBLUKN 3a HOMEPOM Tenedo-
Hy 6e3koLuToBHOI raps4oi niHii OURSSON AG.

Y pasi BUHUKHEHHS NMTaHb | Npobnem, NoB’sa3aHmx 3
npoaykuieto TM OURSSON AG, npocumo Bac 3sepTtaTucs
NMCbMOBO B OpraHi3aLlito, yoBHOBaXKEHY Ha MPUAHATTS i
3aJ0BONEHHS BUMOT CMOXWBAYIB LLOAO TOBAPY HEHANEXHOI
sikocTi, - TOB «Kepytoya cepsicHa koMmnaHisi», 109202,
Mockaa, woce Ppesep, A. 17A, ctop. 1A, abo no enekTpo-
HHi nowrTi info@oursson.ru. YkpaiHa TOB «YHiBepcanbHa
[uncTpunb totopcbka KomnaHis»

03065, m.Kuie 6ynbB. |.Jlence/Akagemika Kabnykosa,
6yn.51/16 abo no enekTpoHHin nowwTi info@oursson.ua, Ten.
228-82-01

YmoBwu MapaHTiitHux 3060B’si3aHb OURSSON AG:

1. MapaHTuitHble obs3aTensctBa OURSSON AG, npepo-
craBnsemMble YCL| OURSSON AG, pacnpocTpaHsiioTcs
TONbKO Ha Mofdenu, npegHasHadeHHble OURSSON AG
NSt NPOU3BOACTBA UMW NOCTABOK W peanuaaunm Ha
TEPPUTOPUK CTPaHbl, rAe NPeaoCTaBAeTcs rapaHTuitHoe
obcnyxuBaHue, NpuobpeTeHHbIe B 3TOW CTpaHe, Npo-
Lweawme cepTumrKaLmio Ha COOTBETCTBIE CTaHAapTam
3TON CTPaHBbl, a Takke MapkMpPOBaHHble ouLManbHbIMU
3HaKaMu COOTBETCTBUS.

2. apaHTiiHi 30608’'s3aHH OURSSON AG gitotb B
pamkax 3aKoHOAaBCTBa MPO 3aXMCT NpaB CNoOXUBaYiB i
PerynioTbCA 3aKOHOAABCTBOM KpaiHW, Ha TepuUTopii AKoi
BOHW HajaHi, i NyiLLe 3a YMOBYW BUKOPUCTaHHS BUPOGY
BUMKIOYHO 4151 OCOBUCTUX, CIMENHUX aBG0 JOMaLLHIX
notpe6. MapaHTiiiHi 30608's13aHHS OURSSON AG He no-
LUMPIOIOTLCS Ha BUMAZAKN BUKOPUCTAHHS TOBAPIB B LINsX
3[iiCHEHHS MiANPUEMHULbKOI AisinbHOCTI abo Yy 3B's13Ky
3 npuabaHHsSM ToBapiB 3 METOIO 3a0BOMNEHHs NoTpeb
niaNpUEMCTB, YCTaHOB, OpraHisaLin.

3. OURSSON AG BcTaHoBMo€e Ha CBOi BUpobK Taki CTPOKK
cnyx6u Ta rapaHTiiHi TepmiHu:

MikpoxBunboBi nevi, xni- 48 12
6onivku, iHAYKUiRHI NAMTK

MynbTuBapKu, KyXoHHi npoLie-

COpU, KyXOHHI MaLLUHW, enek-

TPUYHI YaNHWUKK, eNeKTPUYHI

rpvni, Gnexpepw, mikcepu,

M'sicopybku, ToCTEPU, TEPMO-

noTun, POCTEPU, KaBOBapKK, 24 12
napoBapKu, COKOBVXXVMATKW,

noapi6HioBavi, Aeriaparopu,

MOrypTHULI, hbepmeHTaTopu,

MiHigyXOBKMN, MOPO3UIbHUKM,

XONOAWIBHUKN, aBTOMATUYHI

KaBOMaLLVHK

KyxoHHi Baru1, cndpoHm 12 12

4. TapaHTiiHi 30608'a3aHHss OURSSON AG He nowumpto-
10TbCS Ha NepepaxoBaHi HUxYe Npunaaas BUpoGy, SKLO
X 3amiHa nepepbayeHa KOHCTPYKLELO | He NoB'sizaHa 3
po36upaHHaM BUpPOOy:

64

*  EnemeHTV XVBMNEHHS.

*  Yoxnu, pemeHi, LUHYpW AN NepeHeCceHHs, MOHTaXKHi
NPUCTOCYBaHHS, iIHCTPYMEHT, AOKyMeHTaLjto, Lo
[0AA€ETbCst A0 BUPODY.

. [apaHTist He NOLMPIOETLCA Ha HEAONIKK,LLO BUHWKIN B

BMPOGi BHACMIZOK MOPYLLEHHS CMOXVUBa4YeM NpaBuI BUKO-
pvicTaHHs, 36epiraHHs abo TpaHcnopTyBaHHs ToBapy, Ail
TpeTix oci6 abo HenepeBopHOI cynu, BKIoYatouu, ane He
oﬁme»(yroqmct, HaCTyNHUMY BUNaaKamm:
AkLwo Hegonik ToBapy 3'IBUBCS BHACNAOK Heabanoro
NOBO/DKEHHS!, 3aCTOCYBaHHS TOBapy He 3a Npu3Ha-
YeHHSAM, MOpYLLEHHA YMOB i NpaBun ekcnnyaradii,
BUKNaAeHWX B iIHCTPYKLIi Mo ekcnnyaradii, B ToMy
4ucni BHacNiooK BMMBY BUCOKWX ab0 HU3bKMX TeM-
neparyp, BUCOKOi BororocTi abo 3anuneHocTi, cnigax
BiAKpUTTS Kopnyca npunagy Ta / abo caMocTiiHOro
PEMOHTY, HEBIANOBIAHOCTI [lepXaBHUM cTaHaapTam
napameTpiB MEPEX XUBMNEHHS!, NonaaaHHA BcepeanHy
Kopnyca pifiuHK1, KoMax Ta iHLIMX CTOPOHHIX Npea-
METIB, PEYOBWH, @ TaKOX TPMBAIIOro BUKOPUCTaHHS
BUPOGM B rpaHNYHIX pexumax horo poboTu.

« TMowkomkeHHs Ta AedeKkTn, BUKNUKaHI SKICTIO Boan
i BiIknageHHsIM Hakvny (OYULLIEHHS BiA Hakvny Ta
YMCTKa He BXOAWTL B rapaHTiliHe 0bcnyroByBaHHs i no-
BuHHa PEMYIIAPHO npoBoanTucs Bamu camocTiiiHo).

*  FAKLo Heponik ToBapy 3'sIBYBCS BHACNIAOK HECaHKLi-
OHOBAHOrO TECTYBaHHs ToBapy abo cnpob BHECEHHS
6yab-sIKMX 3MiH B 10ro KOHCTPYKLio abo 1oro npo-
rpamHe 3abeaneyeHHsi, B TOMy 4KCHi PeMOHTY abo
TEXHIYHOro 0BCryroByBaHHS B HEYMOBHOBaXXEHOMY
OURSSON Al peMoHTHoI opraHisaLlii.

+  fkwo Hegonik ToBapy 3'ABUBCS HACIiAKOM BUKOPUCTY-
BaHHS HecTaHOapTHUX (HETUNOBKX) i (a60) HesikicHOro
npunagas, akcecyapis, 3anacHWX YacTuH, efeMeHTIB
XKUBMEHHS.

* SAKuo Heponik ToBapy MOB’si3aHwiA 3 MOro 3acTo-
CyBaHHAM CninbHO 3 10AaTKOBUM 06nagHaHHAM
(akcecyapamw), BigMiHHWM Bif JOAATKOBOrO
obnapHaHHs, pekomeHgosaHoro OURSSON AG o
3acTocyBaHHio 3 AaHumM ToBapoM. OURSSON AG He
Hece BiAnoBiaanbHICTb 3a AKICTb A0AAaTKOBOro obnaa-
HaHH$1 (akcecyapiB), BUpOGneHoro TpeTimm ocobamu,
3a siKicTb po6OTU CBOIX BUPOBIB CMifIbHO 3 TaKUM
obnagHaHHsAM, a TakoX 3a SKiCTb po6OTW 4OAATKOBOrO
obnagHaHHs BupobHuuTBa komnaHii OURSSON AG
cninbHO 3 BUpoHamu iHLLMX BUPOBHUKIB.

. Heponiku ToBapy, BUsiIBNeHi B nepiof CTPOKy Cry»6u,

YCyBaIOTbCS YNIOBHOBAXEHUMM Ha Lie PEMOHTHUMM
oprarizauismu (YCL). MpoTarom rapaHTiiHoro TepmiHy
YCYHEHHS! HeZJoNikiB NPOBOAUTLCS GE3KOLLTOBHO Npu
npen’siBNeHHi opuriHany 3anoBHEHOro rapaHTiiHOro
TanoHa Ta AOKYMEHTIB, Lo NiATBEPAXYHOTb (aKT i

[arty yKrnafeHHs JoroBopy po3apibHoi Kynieni-npogaxy

(ToBapHWiA, KacoBuMiA Yek T.n.). Y pasi BiaCyTHOCTi 3a3Have-

HWX JOKYMEHTIB rapaHTiiH1I CTPOK OBYMCIIOETLCS 3 AHSA

BUrOTOBIIEHHS ToBapy. [1pu LiboMy crif BpaxoByBaT:

* HanawTyBaHHs Ta ycTaHoBKa (36ipka, NiaknoyeH-

HA i T.N.) BUpOBY, 3a3HaveHa B OKyMeHTaLlji, Lo
[100a€TLCA 10 HbOTO, He BXOAWTL B 06CAr rapaHTiNHMX
3060B’s13aHb OURSSON AG i MoXyTb GyTV BUKOHaHI
SIK CaMVM KOpUCTyBa4eM, Tak i chaxiBLsiMu BinbLUoCTi
YNOBHOBAXXEHWX CEPBICHNX LIEHTPIB BiANOBIAHOMO
npodinto Ha NNaTHil OCHOBI.

* Po60TK 3 TEXHI4YHOrO 06CnyroByBaHHs BUpOGiB
(4nLLEeHHN Ta 3MaLLyBaHHSA PyXOMUX YacTWH, 3amiHa
BUTpPaTHUX MaTepianis i npunagas i T. n.) BUKOHYIOTbCS!
Ha NnaTHin OCHOBI.

. OURSSON AG He Hece BianoBiganbHOCTi 3a MOXIUBY

LuKozdy, NpsiMo abo NoBiYHO HaHEeCeHY CBOEID MPOYKLieto
noaaM, OMALLHIM TBapUHaM, MaliHy B pasi, AKLO Lie
cTanocsi B pesynbrati HeJOTPMMaHHS NPaBUI | YMOB eKC-
nnyartadii, 36epiraHHs, TpaHCNOPTyBaHHs abo yCTaHOBKM
BMPO6U; ymucHUX abo HeobepexHX Aiii cnoxveadya abo
TpeTix oci6.



8. Hi 3a akux obctaBnH OURSSON AG He Hece Bianosi-
AanbHOCTi 3a Byab-sku1i 0cCOBNMBUIA, BUNAZKOBUIA, NPSMUIA
abo Henpsimuin 36UTOK abo 36UTKKM, BKITKOYaOYW, ane He
obMmexytouMch nepepaxoBaHnM, ynyLLeHy Burogy, 36utku,
BUKINVKaHi NnepepBamu B KOMEPLiHiIN, BUpoBHWYin abo
iHLLIi AiAnbHOCTI, WO BUHUKAIOTL Y 3B'13KY 3 BUKOPUCTaH-
HAM ab0 HEMOXIMBICTIO BUKOPUCTaHHS BUPOOY.

9. BHacnigok nocTiHOro BAOCKOHANEHHS NpoayKLii
efneMeHTN An3anHy i Aeski TEXHIYHI XapakTepucTukn
NpoAyKTY MOXYTb ByTi 3miHeHi 6e3 nonepeaHbOro No.i-
[OMIeHHs 3 6oKy BUpOBHMKa.

BukopuctaHHsA BUpoOY nicns 3aKiH4eHHsi CTPOK CryX6mu

1. Ctpok cnyx6u, BctaHoBnennin OURSSON AG ans ga-
HOro BUpoGY, Aie Tinbkv 3a yMOBY BUKOPUCTaHHS BUPOBY
BVKITHOYHO ANt 0COBUCTUX, CIMENHMX abo AOMaLLHIX
noTpet, a TaKoX AOTPUMAHHS! COXMBaYEM MpaBun
ekcnnyaraduii, 36epiraHHsi | TpaHcnopTyBaHHsA BUPOOY. 3a
YMOBU aKypaTHOro NMOBOKEHHS 3 BUPOGOM i JOTpUMaH-
HAM NpaBun ekcnyaralii akTV4HUIN CTPOK CIyx6u
MOXe NEePEBULLYBATU CTPOK CITy6U,BCTaHOBIEHUI
OURSSON AG.

2. Mo 3aKiH4yeHHi CTpoKy crnyx6u BUpoby Bam HeObXiaHO
3BEPHYTUCA B YOBHOBaXXEHUIA CEPBICHUIA LIGHTP Anst
npoBeaeHHs NPOINaKTU4YHOro 06CyroByBaHHS BUPODY i
BU3HAYEeHHS 10ro NpuaaTHOCTI [0 nodanbLuoi ekcrinyara-
uji. Pobotu 3 npodpinaktnyHoro obcnyroByBaHHSA BUPOBY i
10r0 AiarHOCTULi BUKOHYIOTBCS CEPBICHUMU LIEHTPamMmn Ha
NnaTHii OCHOBI.

3. OURSSON AG He pekomeHAaye NpoAoBXyBaTh ekc-
nnyarawito BUpoby Mo 3akiHYeHHI0 CTPOKy crnybun 6e3
NpoBeaEeHHs NOro NpodinakTn4YHoro o6ecnyroByBaHHS
B YNOBHOBa)XEHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI, T.5. B LIbOMY
BUNaaKy BUPIO MOXe CTaHOBUTW Hebe3neky Ans XuTTs,
300poB’st abo MaliHa Croxusaya.

YTunisauia Bupoby

Llen nobytoBuin enekTponpunag Mae MO3HAYEHHS 3rigHO
Bumoram Oupektven €C 2002/96/EG wopo signpavpsoBaHo-
ro CBill TEPMiIH €NeKTPUYHOrO i eNeKTPOHHOro obnaaHaHHs
(waste electrical and electronic equipment — WEEE). MMicna
3aBepLUEHHsI TEPMiHY Cry»6u NOro He MoXHa BUKuaaTH pa-
30M 3i 3BUYaiHUM NOGYTOBUM CMITTSIM. 3aMiCTb LibOrO BOHO
nignsrae 3gadi Ha yTunisauito B BiANOBIAHWIA NYHKT Npuiiomy
€NEeKTPUYHOTO i ENEKTPOHHOrO yCTaTKyBaHHS Anst noganbLuol
nepepobku Ta yTunisauii BignosigHo o dedepansHoro abo

ourssono

MiCLIEBOrO 3aKOHOAABCTBA. YTUII3youM Lii NpoayKTy, BU AOMO-
MaraeTe 36epertu npupoaHi pecypeyt i 3anobirtn 36utky ans
HaBKONMWLLHLOrO CepenoBuLLIa | 300pOB'S nioden,
AKUA MOXIMBUIA Yy BUMaZKy HEHanexHoro noBo-
[pKeHHs. Binblw getansbHy iHopmaLiio npo MyHKTW
npuomy Ta ytunisauii JaHoro NpoayKTy MOXHa oT-
pUMaTi B MiCLIEBUX MyHiLMNanbH1X opraHax abo Ha
niaNpYEMCTBI 3 BUBE3EHHSI NOBYTOBOTO CMITTSI.

[arta Bupo6HUUTBa

KoxHomy BupoBy NpuMBNacHIOETLCS  YHIKarNbHUA - CepiliHuiA
Homep y BumMsAAi GykBeHo-UmdppoBoro psgy i AybnioeTbes
LUTPUX-KOZOM, SIKUIA MICTUTb HACTYMHY iHchopmaLlito: Hasea To-
BapHOI rpynu, AaTy BUPOGHWLITBA, MOPSAKOBUIA HOMEP BUPOOY.

ATy

L 1225011234567
)

CepiliHuiA HOMEep pO3TaLLOBYETLCA Ha 3afHili naHeni npo-
[OYKTY, Ha ynakoBLi i B rapaHTINHOMY TaroHi.
(1) MepLi ABi GyksW - BignoBigae ToBapHii rpyni
6neHaep - BL).
Mepuwi ABi umMdpwm - pik BUpOBHMLTBA.

3] [Opyri ABi undpu - TvXKOEHb BUPOGHULTBA.
O OcTaHHi UMpK - NOPSIAKOBUIA HOMED BMpOOy.

o6 yHWKHYTM HenoposyMiHb NEPEKOHNNBO
NpoCMMO BacC YBaXHO BMBYMTU KepiBHULTBO
no ekcnmyarauii BUpoby Ta yMOBMW rapaHTii-
HUX 3060B’s13aHb, NEpPeBIPUTU NPaBUMbHICTb
3aMOBHEHHS rapaHTiiHOro TanoHa. apaHTin-
HWW TanoH AiCHUIA TiNbKX NPU HAsBHOCTI Npa-
BUMBHO | YiTKO BKa3aHux: mogeni, cepifiHoro

Homepa BUpoby, AaTh NOKYMKK, HiTKUX neYaTok
dipmu-npogasus, nignucy nokynus. CepiiHuin
Homep i MoZenb BMpoGy NOBWHHI BianosigaTn
BKa3aHVWM B rapaHTinHOMy TamnoHi. [Mpu nopy-
LUEHHI LUMX YMOB, a TaKOX Yy pasi, Konu AaHi,
3a3HayeHi B rapaHTilHOMY TaroHi, 3MiHeHi abo
CTepTi, TanoH BU3HAETLCA HEAINCHUM.

lapsaya niHia OURSSON AG 3a6es3neuye nosHy iHhopMaLiiiiHy NiagTpUMKy AiansHocTi komnarii B Pocii, Ykpaiu, kpaitax CHL i
Banrii. MpodeciitHi onepatopu WeMAKO AafyTb BiANOBIAL Ha Byab-sike Bac LikaBUTb. B MoxeTe 3BepTaT1Cs B €AVHWIA LIEHTP 3
nMTaHb CEPBICHOTO CYMPOBOAY, ArNsi peKoOMeHAaLin dhaxiBLiB 3 HanaLLTyBaHHs Ta NiAKIOYEHHI0, ANs iHPOPMyBaHHS MPO Mi CLs Npo-
naxis, i3 3anUTaHHAMM NPO peknamHi akuji i posirpatuax, Lo NPOBOAATLCA KOMMNAHIE, @ TakoX 3 ByAb-AKUMU HLLMMU NUTaHHAMU
npo AisnbHICTb KoMnaHii Ha TepuTopii Pocii, Ykpaitu, kpain CHL i BanTii. € nutanHs? TenedoHyiite, My gonomoxemo! TenedoH
rapsiyoi niHii OURSSON AG (6e3KkoLuToBHI A3BiHKY 3i CTaLioHapHUX TernedoHiB): YkpaiHa: 0 800 50 5512

Yac poboTu rapsiyoi niHii: MoHeainok-n'stH1Ua 3 9:00 Ao 20:00 (3a MOCKOBCHKIM YacoM); cyboTa, Heains Ta AHi Aep>KaBHUX CBST

- BUXigHi. List iHCTpyKList € 06’€KTOM OXOPOHM BiAMOBIAHO [0 MiXKHAPOAHOIO Ta POCIICHKOTO 3aKOHOAABCTBA NP0 aBTOPChKE NpaBo.
Bynp-sike HecaHKLiOHOBaHe BUKOPUCTaHHS IHCTPYKLIT, BKIOYalo4YM KOMitOBaHHS, TMPa)KYyBaHHS Ta PO3MOBCIODKEHHS, ane He obMedxy-
HO4UCh LM, TSITHE 3aCTOCYBaHHS! 40 BUHHOT 0COBM LMBINBLHO-NPaBOBOI BiANOBIAANBLHOCTI, @ TAKOX KpUMiHaNbHOI BiAnosigansHoCTi
BignosigHo Ao cratTi 146 KK P® Ta agmiHicTpaTuBHOI BignosiganbHOCTi BignosigHo Ao ctatTi 7.12 KoAll P® (ct .150.4 KoAll B

cTapin pepakuii).
KoHTakTHa iHdopmauisi:

1. Bupo6Huk ToBapy - OURSSON AG (AT YpccoH Al), 3eedenbawutpacce 56, 8008 Litopix, LUseiiuapisi.
2. OpraHi3aLlisi, ynOBHOBaXK€Ha Ha NPUIHATTS | 3a40BOMEHHS BUMOT CMIOXVBaYiB LLIOAO TOBApPY HEHanexHoi SKoCTi, -
Ykpaina: TOB «YHisepcaneHa [ictpibbloTopcbkas Komnarnisi», 03065, r. Kues, 6ynbs. |.Jlence / Akapemika Kabnykosa, 6ya.

51/16.

3. Ykpaina: TOB «YHisepcansHa [ucTtpu6 totopcbka Komnarisy, 03065, m. Kuis, bynes. |.Jlence/Akagemika Kabnykosa, 51/16
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